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Dans cet ouvrage, j’ai réuni 366 recettes de notre collection 
Simplissime pour vous permettre de cuisiner au fil de l’année. 
Il répond concrètement à la question : 
« Mais qu’est-ce que je 
vais bien pouvoir cuisiner aujourd’hui ? »
Trouver des idées chaque jour, pour petits et grands, avec peu 
d'ingrédients, sans geste technique et presque sans vaisselle 
ne sera plus un casse-tête. Toujours sur le même principe, 
vous repérerez les ingrédients en un coup d’œil, lirez les 
explications en 3 min et réaliserez les recettes en un tour  
de main et, c’est promis, il y en a pour tous les goûts.
Je vous conseille de l’installer dans votre cuisine en mode 
chevalet pour le consulter chaque jour, vous pourrez même 
l’emporter en week-end ou sur votre lieu de vacances car  
il ne prend pas beaucoup de place.
Il ne me reste plus qu’à vous souhaiter de très beaux moments 
en cuisine et surtout à table !
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Pour ce livre, je pars du principe que vous avez chez vous :
•  L’eau courante
•  Une cuisinière
•  U
n four
•  Un réfrigérateur
•  Une poêle
•  Une cocotte en fonte
•  Un plat à gratin
•
  Un couteau (bien aiguisé)
•  Du sel et du poivre
•  De l’huile
(Si ce n’est pas le cas c’est peut-être le moment d’investir !)
Quels ingrédients sont indispensables ?
•
  Les conserves : les boîtes de thon et de sardines à l’huile, le lait de coco  
e
t l’incontournable trio de conserves de tomates (coulis, concentré et concassé).
•  Les herbes : les herbes fraîches n’ont pas leur égal, ce sont elles qu’il faut privilégier !  
En cas de grosse panne, vous pouvez toujours utiliser la version surgelée ou séchée  
(mais c’est moins bon).
•  L
es huiles : l’huile d’olive – toujours vierge extra, c’est la meilleure –,  les huiles de noisette, 
de sésame, de noix.
•  Les pâtes : n’hésitez pas à varier le type de pâtes proposé dans les recettes  
s
elon vos envies (et le contenu de votre placard).
•  L
a sauce soja : de préférence japonaise, type Kikkoman®, celle avec le bouchon vert  
– elle est moins salée.
  
Quel geste adopter ?
•  Cuire des pâtes : faites-les cuire dans une grande casserole avec beaucoup d’eau 
b
ouillante salée. Attention au temps de cuisson si vous les aimez 
al dente
.
•  Cuire au bain-marie : cette technique permet de faire fondre ou cuire un aliment  
s
ans le brûler. Placez le récipient ou la casserole dans lequel se trouve la préparation  
dans un autre plus grand contenant de l’eau en ébullition.
•  Mariner (faire) : mettez à tremper un ingrédient dans une préparation aromatique  
p
our la parfumer ou l’attendrir.
•  Monter les blancs d’œufs en neige : ajoutez une pincée de sel aux blancs d’œufs
et utilisez un batteur électrique en faisant monter progressivement la puissance.
Battez les blancs toujours dans le même sens pour ne pas les casser. 
•
  Monter la crème en chantilly : pour y parvenir, la crème et le bol doivent être très froids 
(placez le bol au congélateur quelques minutes juste avant). Utilisez un batteur électrique.
•  P
eler une orange à vif : retirez avec un couteau l’écorce et les peaux blanches.
Coupez les deux extrémités de l’orange et ôtez petit à petit l’écorce au couteau en faisant 
glisser la lame entre l’écorce et le fruit, du haut vers le bas.
•  R
éduire : ce procédé permet de concentrer les saveurs et d’obtenir davantage d’onctuosité. 
Diminuez le niveau d’un jus ou d’un bouillon sur le feu par évaporation (sans couvrir donc…),  
en le maintenant à ébullition. 
•  Z
ester un citron : il existe 3 façons de zester un citron.
Pour les débutants et pour obtenir un zeste très ﬁn, utilisez une râpe à fromage sur la peau  
du citron, en passant une seule fois par zone sans atteindre la peau blanche.  
Pour les pros et pour obtenir des zestes qui ressemblent à des vermicelles, utilisez un zesteur. 
Pour les débrouillards et pour obtenir des sortes de copeaux, utilisez un économe.
Quel ustensile choisir ? 
•  L
e batteur électrique : avec ses fouets, il est parfait pour mélanger les sauces,  
monter les blancs en neige ou la crème en chantilly. On peut aussi le remplacer par un fouet  
à main et de l’huile de coude !
•  L
e mixeur plongeant : appelé aussi mixeur girafe, il s’utilise pour mixer des préparations 
liquides (soupe, smoothie, milk-shake…) Très pratique, peu cher, peu encombrant  
et en plus avec lui peu de vaisselle car il s’utilise directement dans la préparation à mixer  
sans avoir à la transvaser dans un bol.
•  L
e blender : plus cher et plus encombrant que le mixeur plongeant mais plus de velouté  
et d’onctuosité mais aussi plus de vaisselle car il faut transvaser le liquide à mixer dans le bol.
•  L
e robot multifonctions : comme son nom l’indique, c’est un robot multi-usages.  
Il possède divers outils tels que une lame, un fouet, un éminceur, un hachoir ou émulsionneur. 
 
Quel thermostat ?
90°C : th. 3
120°C : th. 4
150°C : th. 5
180°C : th. 6
210°C
 : t
h. 7
240°C : th. 8
270°C
 : t
h. 9
300°C : th. 1
0
C’est tout.
Pour le reste, il n’y a qu’à suivre la recette !
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Coriandre
½ botte
Avocat
x 1 (bien mûr)
Huîtres 
x 8 (moyennes)
Citron
x 1
Baies roses 
1 cuil. à soupe
•
 P
réchauffez le four à 180°C. 
• E
nfournez les huîtres 5 min pour les ouvrir 
facilement. 
•
 É
pluchez et écrasez l’avocat avec le jus  
du citron et la coriandre coupée aux ciseaux. 
Répartissez le mélange sur les huîtres. 
•
 A
ssaisonnez de baies roses et d’1 goutte 
d’huile d’olive puis dégustez immédiatement.
HUÎTRES À L’AVOCAT ET BAIES ROSES
  
1 filet d’huile d’olive
Préparation : 10 min
C
uisson : 5 min
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Ketchup
5 cuil. à soupe
Champignons de Paris 
x 8
Rôti de bœuf 
x 1 (1 k
g environ)
Mini-épis de maïs 
2 bocaux (380 g égouttés) 
Sauce soja 
4 cuil. à soupe
Thym
2 cuil. à soupe (frais ou séché)
•
 P
réchauffez le four à 220°C. 
• M
élangez les champignons, les mini-épis 
de maïs et le rôti de bœuf avec le thym, 
le ketchup et la sauce soja dans un plat à four. 
Salez, poivrez.  
•
 E
nfournez 25 min. Laissez reposer 5 min 
et dégustez.
RÔTI DE BŒUF À LA TEXANE
   
 
Sel, poivre
: 4 à 6
Préparation : 5 min
C
uisson : 25 min 
Repos : 5 min 
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•
 P
réchauffez le four à 200°C. 
• É
pluchez et coupez les patates douces en 
morceaux. Faites-les cuire dans de l’eau bouillante 
salée 25 min. Égouttez-les et écrasez-les  
à la fourchette avec la crème et la moitié du 
cheddar. Salez, poivrez. Mettez la purée dans  
un plat à four, ajoutez les merguez. Parsemez du 
reste de cheddar. Enfournez 15 min et dégustez.
   
 
Sel, poivre
Préparation : 5 min
C
uisson : 40 min
Crème liquide
20 c
l
Cheddar râpé 
80 g
Merguez 
x 4
Patates douces 
x 2
HACHIS PARMENTIER EXOTIQUE
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Sauce soja 
4 cuil. à soupe
Brocoli
400 g
Graines de sésame 
6 cuil. à soupe
Champignons de Paris 
400 g
• C
oupez les pavés de saumon en 2 
et recouvrez-les de graines de sésame.  
•
 F
aites saisir 5 min dans une poêle le brocoli  
et les champignons de Paris émincés  
avec 4 cuil. à soupe d’huile d’olive. 
•
 A
joutez les pavés de saumon, la sauce soja 
et faites cuire 15 min en remuant délicatement.  
•
 S
alez, poivrez et servez dans la poêle.
   
 
Sel, poivre
  
4 cuil. à soupe
d’huile d’olive
Préparation : 10 min
C
uisson : 20 min 
SAUMON AU SÉSAME
Pavés de saumon  
x 4  
(600 g
, sans peau ni arêtes) 
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•
 F
aites cuire les spaghettis (al dente) à l’eau 
bouillante salée. Égouttez-les et mettez-les dans 
une poêle avec 1 cuil. à soupe d’eau de cuisson,  
les sardines avec leur huile, les biscottes
 
é
miettées  grossièrement et l’ail semoule. 
•
 M
élangez et laissez cuire 2 min en remuant. 
• H
ors du feu, ajoutez la roquette, mélangez 
et dégustez immédiatement.
Biscottes
x 5
Sardines à l’huile 
2 boîtes
Spaghettis
350 g
Ail semoule 
2 cuil. à soupe
Roquette
100 g
SPAGHETTIS À LA SARDINE
 
 
Sel
Préparation : 5 min
C
uisson : 12 min
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Chou vert 
x 1
Jarret de veau 
1,5 k
g
• P
réchauffez le four à 180°C. 
• F
aites saisir le jarret dans une cocotte avec 
4 cuil. à soupe d’huile. Ajoutez le chou coupé  
en gros morceaux et 40 cl d’eau. Salez, poivrez. 
•
 C
ouvrez et enfournez 2 h. Pendant la cuisson, 
ajoutez un peu d’eau si le jus de cuisson réduit trop.
JARRET DE VEAU AU CHOU
   
 
Sel, poivre
  
4 cuil. à soupe
d’huile neutre
Préparation : 5 min
C
uisson : 2 h 
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Crème liquide 
20 c
l
Pommes de terre 
x 8 (moyennes)
Patate douce 
x 1 (300 g
)
Lard fumé 
4 tranches (épaisses)
Fromage à raclette 
16 tranches (400 g e
nviron)
• P
réchauffez le four à 200°C. 
• É
pluchez la patate douce et coupez-la 
en morceaux. Lavez et coupez les pommes 
de terre en 2 et le lard fumé en 2.  
•
 R
épartissez les pommes de terre, la patate 
douce, le lard, les tranches de raclette 
et la crème dans un plat à four. Salez, poivrez.  
•
 E
nfournez 45 min et dégustez.
RACLETTE AUX 2 PATATES AU FOUR
   
 
Sel, poivre
Préparation : 10 min
C
uisson : 45 min 
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Pois chiches 
1 boîte moyenne (400 g
)
Céleri
4 branches (grandes)
Hauts de cuisse   
de poulet 
x 4
Cannelle moulue
1 cuil. à soupe
Tomates pelées 
1 boîte moyenne (400 g
)
• D
ans une cocotte, faites saisir 5 min 
les morceaux de poulet avec 4 cuil. à soupe 
d’huile d'olive et la cannelle. Ajoutez les 
tomates pelées, les pois chiches et le céleri
 
é
mincé. Versez 1 l d’eau et laissez mijoter 1 h  
à feu très doux.  
•
 S
alez, poivrez, mélangez et dégustez.
   
 
Sel, poivre
  
4 cuil. à soupe
d’huile d’olive
 
: 4 à 6
Préparation : 10 min
C
uisson : 1 h 05 
HARIRA AU POULET ET CÉLERI
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Comté
80 g
Mâche
40 g
Galettes de riz 
x 4 (grandes)
Betterave cuite 
x 1
Noix 
x 20
Huile de noix 
6 cuil. à soupe
•
 T
aillez le comté et la betterave en bâtonnets. 
• D
ans un saladier, mélangez-les avec la mâche, 
et la moitié des noix concassées. 
•
 H
umidiﬁez les galettes sous 1 ﬁlet d’eau 
et disposez-les sur le plan de travail. Répartissez 
la garniture puis roulez en serrant bien. 
•
 P
arsemez avec le reste des noix concassées 
et dégustez avec l’huile de noix.
ROULEAUX BETTERAVE-MÂCHE
   
 
Sel, poivre
Pour 4 rouleaux
Préparation : 15 min
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Curry
1 cuil. à soupe
Yaourt à la grecque 
x 1
Lentilles
180 g
Saucisses fumées 
x 2
Petits pois 
200 g (surgelés)
•
 M
ettez les lentilles, les saucisses coupées 
en rondelles et 60 cl d’eau dans une cocotte. 
•
 F
aites cuire 25 min à feu doux à partir de 
l’ébullition. 
• A
joutez les petits pois et faites cuire 5 min 
de plus. Stoppez le feu, ajoutez le yaourt à la 
grecque et le curry, salez, poivrez et dégustez.
CURRY DE LENTILLES
   
 
Sel, poivre
Préparation : 5 min
C
uisson : 30 min
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Huile de noix 
4 cuil. à soupe
Poudre d’amandes 
75 g
Farine 
100 g
Corn flakes 
25 g
Graines de courge 
2 cuil. à soupe
Potiron  
500 g 
• P
réchauffez le four à 180°C. 
• M
élangez du bout des doigts l’huile de noix, 
la farine, la poudre d’amandes, les corn 
flakes et les graines de courge. Épluchez 
et découpez le potiron en cubes et disposez-les 
dans un plat à gratin. Salez, poivrez et  
recouvrez-les de pâte à crumble. 
•
 E
nfournez 45 min et dégustez.
CRUMBLE AU POTIRON
   
 
Sel, poivre
Préparation : 10 min
C
uisson : 45 min 
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Fromage râpé 
100 g
Endives
x 8
Lardons
300 g
Crème liquide 
33 c
l
• P
réchauffez le four à 200°C. 
• C
oupez les endives en 2 et disposez-les dans 
un plat à four. Ajoutez les lardons. Mélangez 
la crème avec le fromage râpé et versez dans 
le plat. Salez, poivrez. 
•
 E
nfournez 40 min et dégustez.
ENDIVES GRATINÉES AUX LARDONS
   
 
Sel, poivre
Préparation : 5 min
C
uisson : 40 min 
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Salade mélangée 
100 g 
Nems
x 4 (gros, avec la sauce)
Citron vert 
x 1
Cacahuètes grillées  
et salées
60 g
• F
aites saisir 2 min à feu vif dans la poêle  
les nems coupés en 3 avec 2 cuil. à soupe 
d’huile neutre. Ajoutez les crevettes et 
les cacahuètes concassées et laissez cuire 4 min 
de plus en remuant. Stoppez le feu et laissez tiédir.  
•
 P
lacez la salade au centre de la poêle, 
assaisonnez avec la sauce des nems 
e
t dégustez avec le jus du citron vert. 
Crevettes
x 16 (crues et décortiquées)
  
2 cuil. à soupe
d’huile neutre
Préparation : 5 min
Cuisson : 6 min  
S
ALADE ASIATIQUE
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Bouquets garnis 
x 2
Pommes de terre 
x 4 (grosses, environ 800 g)
Filet de haddock 
x 1 (environ 600 g
)
Ail
10 gousses
Lait
50 c
l
• P
réchauffez le four à 200°C. 
• É
pluchez et coupez les pommes de terre en 
ﬁnes tranches et disposez-les dans un plat à four. 
•
 A
joutez le lait, les gousses d’ail entières non 
pelées, le filet de haddock et les bouquets 
garnis. Poivrez. 
•
 E
nfournez 40 min et dégustez.
HADDOCK AUX POMMES DE TERRE
 
 
Poivre
Préparation : 5 min
C
uisson : 40 min 
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Reblochon 
x 1 (250 g
)
Oignons nouveaux 
1 botte (avec le vert)
Pâte à pizza   
x 1
• P
réchauffez le four à 200°C. 
• D
éroulez la pâte sur une plaque avec le papier 
cuisson. Équeutez et coupez les oignons 
nouveaux en 3 puis répartissez-les sur la pâte
 
a
vec le reblochon coupé en morceaux. 
•
 S
alez, poivrez et enfournez 30 min.
PIZZA OIGNONS-REBLOCHON 
   
 
Sel, poivre
Préparation : 10 min
C
uisson : 30 min
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• F
endez et émincez la citronnelle. Épluchez  
et émincez le gingembre. 
•
 M
ettez le bœuf, le lait de coco,  
le gingembre, la citronnelle et 20 cl d’eau dans 
une cocotte. Laissez mijoter à partir de l’ébullition 
à couvert 1 h 45 à feu doux. Ajoutez les carottes 
et faites cuire 10 min de plus. Ajoutez la coriandre, 
salez, poivrez et dégustez tiède avec du riz.
   
 
Sel, poivre
 
: 6
Préparation : 10 min
Cuisson : 1 h 55
 
Citronnelle
2 tiges
Lait de coco 
80 c
l
Bœuf à braiser
1,2 k
g 
Gingembre 
100 g
Carottes râpées 
1 sachet (250 g
)
Coriandre  
1 botte 
BŒUF COCO-CITRONNELLE
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•
 C
oupez le poulet et les tomates en petits 
morceaux puis mettez-les dans une poêle  
avec la crème et la moutarde. 
•
 P
ortez à ébullition et faites cuire 10 min à feu 
doux. 
•
 P
oivrez et dégustez avec des pâtes. 
 
 
Poivre
Préparation : 5 min
C
uisson : 15 min
Moutarde à l’ancienne 
3 cuil. à soupe
Tomates
x 2
Blancs de poulet 
x 2
Crème liquide 
20 c
l
POULET À LA MOUTARDE
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Yaourt à la grecque 
x 1
Salade romaine 
x 1
Tofu à la japonaise 
200 g
Pains suédois  
2 tranches
Graines mélangées 
2 cuil. à soupe
Huile de noix 
2 cuil. à soupe
•
 D
écoupez la salade en gros morceaux et 
mélangez-la avec le yaourt et l’huile de noix.  
•
 A
joutez les pains suédois en morceaux, 
les graines et le tofu à la japonaise coupé 
en morceaux. 
•
 S
alez, poivrez, mélangez et dégustez.
CÉSAR SALADE AU TOFU 
   
 
Sel, poivre
Préparation : 5 min 
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• M
élangez les haricots rouges avec le coulis 
de tomates, le cumin, le maïs et 10 cl d’eau 
dans une poêle. 
•
 À
 ébullition, laissez cuire 5 min et ajoutez 
le cheddar râpé. Remuez une fois et faites cuire 
5 min de plus. 
•
 S
alez, poivrez et dégustez avec du riz.
   
 
Sel, poivre
Préparation : 5 min 
Cuis
son : 12 min
Cumin moulu
1 cuil. à café 
Cheddar râpé 
2 poignées
Haricots rouges 
1 grosse boîte (800 g)
Coulis de tomates  
20 c
l
Maïs
1 petite boîte (115 g
)
CHILI VEGGIE
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Roquette
50 g
Pommes
x 2
Boudins noirs 
x 2
Pâte feuilletée  
x 1
Pommes de terre  
x 2 (moyennes)
• P
réchauffez le four à 180°C. 
• P
elez les pommes et les pommes de terre 
et coupez-les en ﬁnes tranches. 
•
 D
éroulez la pâte avec le papier cuisson sur 
une plaque. Posez les boudins en morceaux 
au centre de la pâte avec les pommes et 
les pommes de terre. Roulez en serrant. 
•
 Enfournez 35 min. Dégustez avec la roquette.
FEUILLETÉ DE BOUDIN AUX 2 POMMES
Préparation : 10 min
C
uisson : 35 min
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Pois chiches    
1 boîte moyenne 
(400 g
) 
Sauté d’agneau 
1
 kg
Graine de couscous   
fine
200 g
Ail
4 gousses
Cannelle moulue
1 cuil. à soupe
Concassé de tomates 
1 boîte moyenne (400 g
)
• F
aites saisir 5 min, l’agneau, la cannelle 
et l’ail avec 2 cuil. à soupe d’huile. Ajoutez le 
concassé, les pois chiches et 20 cl d’eau. Salez, 
poivrez et faites mijoter 1 h à feu doux à couvert.  
•
 R
incez le couscous 2 fois, mélangez-le 
avec 20 cl d’eau, 4 cuil. à soupe d’huile et laissez 
gonﬂer 10 min. Dégustez avec le couscous 
chauffé au micro-ondes.
   
 
Sel, poivre
  
2 cuil. à soupe
d’huile d’olive
 
: 4 à 5
Préparation : 5
 min
C
uisson : 1 h 
A
ttente : 10 min
COUSCOUS AU RAGOÛT D’AGNEAU 














[image: ]22 JANVIER
Camembert
x 1
Potiron
1 k
g 
• R
éservez 4 portions de camembert et coupez 
le reste en morceaux. Épluchez et coupez 
le potiron en morceaux et faites-les cuire 25 min 
dans une casserole avec 20 cl d’eau. Mixez avec 
un robot plongeant en incorporant les morceaux 
de camembert petit à petit.  
•
 S
alez, poivrez. Répartissez dans des bols, ajoutez 
les morceaux de camembert et dégustez.
CRÈME DE POTIRON AU CAMEMBERT
   
 
Sel, poivre
Préparation : 10 min
C
uisson : 25 min 
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•
 F
aites saisir et colorer 20 min dans une poêle 
les pommes de terre coupées en petits cubes 
avec 3 cuil. à soupe d’huile neutre. 
•
 F
ouettez les œufs avec la crème, le saumon 
fumé en morceaux et l’aneth coupé aux ciseaux. 
Salez, poivrez et versez sur les pommes de 
terre. Faites cuire 10 min en remuant. Servez 
dans la poêle. 
Crème liquide 
20 c
l
Aneth 
1 botte
Œufs
x 6
Saumon fumé 
150 g (
4 tranches) 
Pommes de terre 
600 g 
   
 
Sel, poivre
  
3 cuil. à soupe
d’huile neutre
Préparation : 10 min
C
uisson : 30 min  
FAUSSE TORTILLA AU SAUMON FUMÉ
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•
 P
réchauffez le four à 200°C. 
• B
adigeonnez chaque feuille de brick avec  
1 cuil. à soupe d’huile. Coupez la courgette  
e
n ﬁnes rondelles et disposez-les au centre  
des bricks avec le chèvre coupé en morceaux et la 
menthe, poivrez. Repliez et refermez les bricks.
 
• E
nfournez 35 min. Dégustez immédiatement. 
 
 
Poivre
  
4
 cuil. à soupe 
d’huile neutre
Préparation : 5
 min 
C
uisson : 35 min
Feuilles de brick 
x 4
Bûchette de chèvre 
x 1 
Courgette
x 1
Menthe
4 brins
CROUSTILLANTS CHÈVRE-COURGETTE
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Lait de coco 
2 cuil. à soupe
Huile de sésame 
3 cuil. à soupe
Poireaux
x 2 (petits)
Graines de sésame 
1 cuil. à soupe
Vinaigre de cidre 
1 cuil. à café
•
 C
oupez les poireaux en 2 et lavez-les  
à grande eau. Faites-les cuire 30 min à l’eau 
bouillante salée. 
•
 M
élangez l’huile et les graines de sésame 
avec le lait de coco et le vinaigre de cidre.  
•
 É
gouttez les poireaux, salez et dégustez tiède 
avec la vinaigrette au sésame.
POIREAUX VINAIGRETTE AU SÉSAME
 
 
Sel
Préparation : 5 min
C
uisson : 30 min 
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Poivrons rouges 
x 4
Bœuf haché 
600 g
Origan séché
1 cuil. à soupe
Fromage frais  
300 g (
ail et ﬁ nes herbes) 
• P
réchauffez le four à 180°C. 
• C
oupez le chapeau des poivrons et épépinez-les. 
Mélangez le bœuf haché avec l’origan  
et le fromage frais. Salez et poivrez. 
•
 F
arcissez les poivrons avec la préparation, 
replacez les chapeaux, ajoutez 1 verre d’eau (10cl) 
au fond du plat et enfournez 45 min.
   
 
Sel, poivre
Préparation : 10 min
Cuisson : 45 min
P
OIVRONS FARCIS BŒUF-FROMAGE
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Abricots secs 
x 10
Miel liquide 
6 cuil. à soupe
Souris d’agneau 
x 4
Sauce soja  
8 cuil. à soupe
Thym 
4 branches
•
 M
ettez tous les ingrédients dans une cocotte 
avec 50 cl d’eau. Portez à ébullition puis baissez  
le feu. Laissez cuire 1 h 15 à couvert et à feu doux, 
en arrosant de temps en temps. 
•
 S
alez, poivrez et dégustez avec une purée de 
pommes de terre.
SOURIS D’AGNEAU AU MIEL 
   
 
Sel, poivre
Préparation : 5 min 
Cuisson : 1 h 20













OPS/images/img-39-1.jpg
68
XXX%






OPS/images/backarrow.png





OPS/images/img-37-1.jpg





OPS/images/img-38-1.jpg
T L3






OPS/images/9782019326791_Couv.jpg
J.-F. Mallet

SIMPLISSIME

chet
uuuuuuu





OPS/nav.xhtml
        Table des matières


		Couverture


		Page de titre


		Sommaire
		Préface


		Mode d’emploi


		Huîtres à l’avocat et baies roses - 1er Janvier


		Rôti de bœuf à la texane - 2 Janvier


		Hachis parmentier exotique - 3 Janvier


		Saumon au sésame - 4 Janvier


		Spaghettis à la sardine - 5 Janvier


		Jarret de veau au chou - 6 Janvier


		Raclette aux - 2 patates au four - 7 Janvier


		Harira au poulet et céleri - 8 Janvier


		Rouleaux betterave-mâche - 9 Janvier


		Curry de lentilles - 10 Janvier


		Crumble au potiron - 11 Janvier


		Endives gratinées aux lardons - 12 Janvier


		Salade asiatique - 13 Janvier


		Haddock aux pommes de terre - 14 Janvier


		Pizza oignons-reblochon - 15 Janvier


		Bœuf coco-citronnelle - 16 Janvier


		Poulet à la moutarde - 17 Janvier


		César salade au tofu - 18 Janvier


		Chili veggie - 19 Janvier


		Feuilleté de boudin aux - 2 pommes - 20 Janvier


		Couscous au ragoût d’agneau - 21 Janvier


		Crème de potiron au camembert - 22 Janvier


		Fausse tortilla au saumon fumé - 23 Janvier


		Croustillants chèvre-courgette - 24 Janvier


		Poireaux vinaigrette au sésame - 25 Janvier


		Poivrons farcis bœuf-fromage - 26 Janvier


		Souris d’agneau au miel - 27 Janvier


		Poêlée de pommes de terre et gésiers - 28 Janvier


		Les vrais falafels - 29 Janvier


		Rôti de porc aux pommes de terre - 30 Janvier


		Gnocchis au potiron et au bleu - 31 Janvier


		Rouleaux de printemps à l’avocat - 1er Février


		Bœuf-citronnelle et coco - 2 Février


		Choucroute à la saucisse - 3 Février


		Soupe paysanne gratinée - 4 Février


		Fricassée de poulet aux crevettes - 5 Février


		Salade de chou-fleur au crabe - 6 Février


		Flamiche à la fourme - 7 Février


		Boulettes orange-tomate - 8 Février


		Curry aux œufs - 9 Février


		Salade de bœuf au gingembre - 10 Février


		Porc à la bière, pommes et cumin - 11 Février


		Farfalle aux artichauts à l’orange - 12 Février


		Curry d’agneau à la menthe - 13 Février


		Champignons farcis - 14 Février


		Petit salé aux lentilles - 15 Février


		Salade de crevettes à la mangue - 16 Février


		Tartare à l’avocat - 17 Février


		Poulet farci à la harissa - 18 Février


		Boulettes aux coquillettes - 19 Février


		Maquereaux à la moutarde - 20 Février


		Hachis parmentier - 21 Février


		Ragoût de blé aux légumes - 22 Février


		Soupe chorba à l’agneau - 23 Février


		Cabillaud et haricots au chorizo - 24 Février


		Dauphinois saucisses-moutarde - 25 Février


		Velouté de petits pois au jambon cru - 26 Février


		Blanquette de légumes au jambon - 27 Février


		Grand soufflé au fromage - 28 Février


		Pommes de terre au saumon fumé - 29 Février


		Thon mariné à la grenade - 1er Mars


		Raviolis carbonara au chorizo - 2 Mars


		Ailerons et pilons rôtis au paprika - 3 Mars


		Canard caramélisé aux navets - 4 Mars


		Salade de brocoli aux amandes - 5 Mars


		Œufs à l’espagnole - 6 Mars


		Petits pois au bacon - 7 Mars


		Poireaux au jambon - 8 Mars


		Poulet rôti en cocotte au romarin - 9 Mars


		Fettucinis aux fruits de mer - 10 Mars


		Tarte à la tomate et aux knacks - 11 Mars


		Tortellinis coco-crevettes - 12 Mars


		Poêlée paysanne - 13 Mars


		Rouleaux de printemps aux crudités - 14 Mars


		Bouillon de ravioles au saumon - 15 Mars


		Keftas de bœuf au gingembre - 16 Mars


		Pommes de terre croque-monsieur - 17 Mars


		Canard au gingembre et carottes - 18 Mars


		Paella à la saucisse - 19 Mars


		Filets de merlan au pamplemousse - 20 Mars


		Œufs aux poireaux et au chorizo - 21 Mars


		Tortellinis aux épinards - 22 Mars


		Boulettes à la provençale express - 23 Mars


		Gnocchis gratinés au surimi - 24 Mars


		Souris d’agneau sauce à l’orange - 25 Mars


		Crème d’asperges - 26 Mars


		Bricks au thon et à l’œuf - 27 Mars


		Tagliatelles à la bolognaise - 28 Mars


		Roquette viet’ - 29 Mars


		Canette à l’orange - 30 Mars


		Côte de bœuf aux tomates cerise - 31 Mars


		Pavés de thon aux asperges - 1er Avril


		Pizza aux champignons - 2 Avril


		Poulet coco pesto - 3 Avril


		Riz cantonais aux crevettes - 4 Avril


		Gnocchis gratinés arrabbiata - 5 Avril


		Tian de pommes de terre au lard - 6 Avril


		Couscous royal - 7 Avril


		Rôti de veau épicé au brocoli - 8 Avril


		Penne au thon au micro-ondes - 9 Avril


		Bouchées de poulet aux cacahuètes - 10 Avril


		Œufs, asperges et estragon - 11 Avril


		Haricots gratinés au chèvre - 12 Avril


		Porc au chou croquant - 13 Avril


		Dos de cabillaud en croûte d’amandes - 14 Avril


		Rosbif aux herbes de Provence - 15 Avril


		Poulet croustillant au four - 16 Avril


		Riz rouge, basilic et cajou - 17 Avril


		Paupiettes à l’asiatique - 18 Avril


		Yakitoris bœuf-comté - 19 Avril


		Cassoulet aux deux haricots - 20 Avril


		Tortellinis aux olives express - 21 Avril


		Tajine de poulet au citron - 22 Avril


		Asperges rôties au saumon - 23 Avril


		Escalopes à la mozzarella - 24 Avril


		Filets de daurade aux aromates - 25 Avril


		Keftas à l’agneau - 26 Avril


		Curry de poulet à la mangue - 27 Avril


		Risotto aux champignons - 28 Avril


		Poulet à l’estragon - 29 Avril


		Courgettes farcies à la merguez - 30 Avril


		Joues de bœuf à la citronnelle - 1er Mai


		Cabillaud aux asperges - 2 Mai


		Paupiettes oranges-tomates - 3 Mai


		Salade lentilles, saumon et estragon - 4 Mai


		Riz aux côtelettes - 5 Mai


		Bouillon repas/saumon sauce colombo - 6 Mai


		Émincé de veau aux asperges - 7 Mai


		Pizzas aux champignons de Paris - 8 Mai


		Poivrons farcis « chakchouka » - 9 Mai


		Gratin de macaronis au jambon - 10 Mai


		Tajine d’agneau aux dattes - 11 Mai


		Yakitoris de thon à la coppa - 12 Mai


		Bavettes à l’échalote croustillante - 13 Mai


		Paella au four - 14 Mai


		Poêlée de petits pois au jambon - 15 Mai


		Tortellinis à la puttanesca - 16 Mai


		Chili aux merguez - 17 Mai


		Rôti de porc au cheddar - 18 Mai


		Asperges, parmesan, œuf mollet - 19 Mai


		Carrés d’agneau, sauce au yaourt - 20 Mai


		Daurade à la provençale - 21 Mai


		Salade verte aux légumes - 22 Mai


		Paella à la poêle - 23 Mai


		Poulet à l’oseille et petits pois - 24 Mai


		Poivrons farcis à la feta - 25 Mai


		Travers de porc à la chinoise - 26 Mai


		Thon basquaise au safran - 27 Mai


		Épinards poêlés au chorizo - 28 Mai


		Côtelettes d’agneau au four - 29 Mai


		Curry de porc aux légumes - 30 Mai


		Asperges aux amandes pimentées - 31 Mai


		Poulet basquaise - 1er Juin


		Couscous merguez - 2 Juin


		Curry de quinoa - 3 Juin


		Tarte aux fleurs de courgettes - 4 Juin


		Entrecôtes marchand de vin - 5 Juin


		Aubergines farcies aux chipolatas - 6 Juin


		Saumon mariné coco basilic - 7 Juin


		Boulgour à la tomate - 8 Juin


		Tajine d’agneau à la coriandre - 9 Juin


		Veau aux asperges et citronnelle - 10 Juin


		Courgettes poêlées au pesto - 11 Juin


		Veau aux olives et aux aubergines - 12 Juin


		Pâtes aux asperges et au chèvre - 13 Juin


		Pizzas courgettes, jambon au pesto - 14 Juin


		Crumble aubergines-roquette - 15 Juin


		Tartare de bœuf façon thaïe - 16 Juin


		Brochettes de magret et abricots - 17 Juin


		Taboulé au saumon et radis - 18 Juin


		Haricots verts aux cacahuètes - 19 Juin


		Œufs à l’italienne - 20 Juin


		Pissaladière - 21 Juin


		Saumon à l’oseille - 22 Juin


		Tagliatelles courgettes-olives - 23 Juin


		Travers de porc grillés - 24 Juin


		Tomates à l’italienne - 25 Juin


		Salade fattouche - 26 Juin


		Merguez aux tomates cerise - 27 Juin


		Taboulé au melon - 28 Juin


		Riz aux légumes et au basilic - 29 Juin


		Brochettes de bœuf et crevettes - 30 Juin


		Rigatonis arrabbiata à l’aubergine - 1er Juillet


		Gaspacho de pastèque au basilic - 2 Juillet


		Carbonara au thon - 3 Juillet


		Boulettes aux poivrons et cumin - 4 Juillet


		Salade de melon, roquette et jambon - 5 Juillet


		Cake à la courgette - 6 Juillet


		Tian au chorizo - 7 Juillet


		Côtes de veau, citron et sauge - 8 Juillet


		Taboulé à la pastèque et au quinoa - 9 Juillet


		Poulet au persil et parmesan - 10 Juillet


		Pizza aux poivrons et au pesto - 11 Juillet


		Salade de pâtes à l’olive et au thon - 12 Juillet


		Courgettes farcies oignons-chèvre - 13 Juillet


		Salade de pain, tomates et basilic - 14 Juillet


		Sardines grillées aux épices - 15 Juillet


		Porc caramélisé aux poivrons - 16 Juillet


		Tarte tomates cerise et fruits secs - 17 Juillet


		Salade de bœuf rôti au basilic - 18 Juillet


		Le vrai taboulé libanais - 19 Juillet


		Risotto à la tomate - 20 Juillet


		Côtelettes d’agneau épicées - 21 Juillet


		Bar en croûte de sel à l’anis - 22 Juillet


		Quiche aux tomates cerise à l’origan - 23 Juillet


		Salade de melon au saumon - 24 Juillet


		Daurade rôtie à la chermoula - 25 Juillet


		Crumble à la courgette - 26 Juillet


		Taboulé à la pastèque - 27 Juillet


		Tendrons de veau, miel, sésame - 28 Juillet


		Carpaccio de bar, framboise estragon - 29 Juillet


		Aubergines farcies à la merguez - 30 Juillet


		Tartelettes tomates cerise moutarde - 31 Juillet


		Émincé de bœuf au pesto - 1er Août


		Chakchouka aux œufs - 2 Août


		Dos de cabillaud tomate basilic - 3 Août


		Brochettes porc, ananas, piment - 4 Août


		Boulettes au curry - 5 Août


		Petits farcis de tomates - 6 Août


		Cabillaud à la provençale - 7 Août


		Pastèque aux pignons et cumin grillés - 8 Août


		Poulet au four jus au thym - 9 Août


		Salade de légumes cuits - 10 Août


		Tarte chèvre-courgettes - 11 Août


		Tartare de thon au tarama - 12 Août


		Crevettes sautées au jambon - 13 Août


		Salade de pois chiches aux herbes - 14 Août


		Porc, aubergines et cacahuètes - 15 Août


		Courgettes au boulgour et à l’orange - 16 Août


		Coquillages à la crème de basilic - 17 Août


		Merguez aux piments longs - 18 Août


		Salade de boulettes aux poivrons - 19 Août


		Crostinis tomates-mozzarella - 20 Août


		Filets de merlan à la provençale - 21 Août


		Pâtes au citron et au basilic - 22 Août


		Salade d’artichauts et de carpaccio - 23 Août


		Agneau confit aux aubergines - 24 Août


		Saumon mariné à l’anis - 25 Août


		Côte de bœuf grillée au romarin - 26 Août


		Aubergines farcies chèvre-tomates - 27 Août


		Moules à la tomate - 28 Août


		Sauté de veau aux olives - 29 Août


		Salade de haricots aux figues - 30 Août


		Tartare de bœuf fraîcheur - 31 Août


		Tomates farcies au poisson et olives - 1er Septembre


		Bars grillés, anis et fenouil - 2 Septembre


		Blancs de poulet au beurre de sauge - 3 Septembre


		Salade de haricots frais au basilic - 4 Septembre


		Courgettes à la bolognaise - 5 Septembre


		Tarte aux figues et au chèvre - 6 Septembre


		Moussaka - 7 Septembre


		Poivrons farcis aux lentilles corail - 8 Septembre


		Rôti de veau pleurotes-asperges - 9 Septembre


		Grosses tomates cuites aux œufs - 10 Septembre


		Salade de lentilles - 11 Septembre


		Taboulé aux fruits de la Passion - 12 Septembre


		Pizza poire, chorizo, parmesan - 13 Septembre


		Aubergines confites à l’asiatique - 14 Septembre


		Boulettes à l’orientale - 15 Septembre


		Lapin confit au basilic - 16 Septembre


		Côtes de porc à la citronnelle - 17 Septembre


		Haricots verts aux œufs et graines - 18 Septembre


		Poulet aux noix de cajou - 19 Septembre


		Gratin de tortellinis au four - 20 Septembre


		Poulet-champignons au vin rouge - 21 Septembre


		Ratatouille à la saucisse - 22 Septembre


		Salade au roquefort - 23 Septembre


		Magrets aux framboises - 24 Septembre


		Bouillon repas/crevettes, coco, curry - 25 Septembre


		Poulet au citron et romarin - 26 Septembre


		Riz sauté aux noix de cajou - 27 Septembre


		Fish and chips - 28 Septembre


		Figues farcies au roquefort et noix - 29 Septembre


		Porc aux champignons - 30 Septembre


		Bœuf poêlé au citron vert - 1er Octobre


		Salade de tortellinis à la noisette - 2 Octobre


		Lasagnes de pommes de terre - 3 Octobre


		Poulet, coco, safran et basilic - 4 Octobre


		Blettes gratinées à la fourme - 5 Octobre


		Tajine d’agneau aux pruneaux - 6 Octobre


		Porc à l’indienne - 7 Octobre


		Boulettes à la mexicaine - 8 Octobre


		Fricassée de poulet forestière - 9 Octobre


		Pommes farcies au boudin - 10 Octobre


		Quiche à la courge et au sésame - 11 Octobre


		Boulettes sauce tomate - 12 Octobre


		Croustade reblochon-pommes - 13 Octobre


		Pot-au-feu de canard - 14 Octobre


		Salade de pois chiches à l’orange - 15 Octobre


		Bouillon repas/poulet courgette - 16 Octobre


		Saucisses forestières - 17 Octobre


		Spaghettis au potiron - 18 Octobre


		Tagine de crevettes - 19 Octobre


		Souris d’agneau confites au porto - 20 Octobre


		Chou farci - 21 Octobre


		Curry de lentilles aux poivrons - 22 Octobre


		Lapin à la provençale - 23 Octobre


		Tourte pommes de terre et lardons - 24 Octobre


		Potimarrons farcis aux champignons - 25 Octobre


		Bœuf bourguignon - 26 Octobre


		Couscous boulettes - 27 Octobre


		Bortsch de poulet - 28 Octobre


		Daurades meunières au curry - 29 Octobre


		Riz aux moules et au chorizo - 30 Octobre


		Salade de pâtes et lentilles - 31 Octobre


		Pavés de bœuf au roquefort - 1er Novembre


		Lotte à la crème de tomates - 2 Novembre


		Pintade rôtie aux abricots secs - 3 Novembre


		Potée au chou - 4 Novembre


		Côtes de porc à l'aigre douce - 5 Novembre


		Chou-fleur en croûte au cumin - 6 Novembre


		Escalopes au chorizo - 7 Novembre


		Risotto à la betterave - 8 Novembre


		Épaule d’agneau aux poivrons - 9 Novembre


		Poulet pommes de terre-amandes - 10 Novembre


		Curry de saumon et crevettes - 11 Novembre


		Potiron gratiné au saint-marcellin - 12 Novembre


		Steaks à l’américaine - 13 Novembre


		Bœuf aux carottes - 14 Novembre


		Tarte feuilletée poireau-oignons - 15 Novembre


		Risotto de coquillettes aux coques - 16 Novembre


		Bortsch aux pois chiches - 17 Novembre


		Tartiflette à la poêle - 18 Novembre


		Poulet frit à la crème d’avocat - 19 Novembre


		Rôti de porc Orloff - 20 Novembre


		Saucisses-lentilles à l’indienne - 21 Novembre


		Endives au jambon de pays - 22 Novembre


		Moules ail et fines herbes - 23 Novembre


		Salade riz-blé-avocat - 24 Novembre


		Ragoût d’agneau aux noix - 25 Novembre


		Feuilleté au carpaccio de saumon - 26 Novembre


		Blanquette de poulet au potimarron - 27 Novembre


		Mignons de porc à la mimolette - 28 Novembre


		Boulettes et frites au curry - 29 Novembre


		Ravioles à la crème de chou-fleur - 30 Novembre


		Boudin aux pommes et aux châtaignes - 1er Décembre


		Salade de saint-jacques au safran - 2 Décembre


		Saumon à l’huile d’herbes - 3 Décembre


		Tarte feuilletée à la patate douce - 4 Décembre


		Mignon de porc à la moutarde - 5 Décembre


		Tartes fines au saumon fumé et pommes - 6 Décembre


		Dhal de lentilles au potiron - 7 Décembre


		Potée au chou rouge - 8 Décembre


		Gigot de 7 heures - 9 Décembre


		Risotto de coquillettes - 10 Décembre


		Flamiche au poireau - 11 Décembre


		Joues de lotte aux olives - 12 Décembre


		Pavés de saumon en croûte de curry - 13 Décembre


		Curry de patate douce - 14 Décembre


		Le vrai chili mijoté - 15 Décembre


		Pintade aux choux de Bruxelles - 16 Décembre


		Foie gras au magret fumé - 17 Décembre


		Porc au caramel - 18 Décembre


		Lieu noir aux châtaignes - 19 Décembre


		Joues de porc aux carottes - 20 Décembre


		Poireaux gratinés au reblochon - 21 Décembre


		Cuisses de canard à l’orange - 22 Décembre


		Feuilleté au jambon et à la moutarde - 23 Décembre


		Filet bœuf Rossini - 24 Décembre


		Homards à la crème - 25 Décembre


		Saint-jacques aux légumes - 26 Décembre


		Boudins blancs gratinés aux pommes - 27 Décembre


		Crème de céleri aux œufs de saumon - 28 Décembre


		Tourte au canard et dattes - 29 Décembre


		Carpaccio de saint-jacques passion - 30 Décembre


		Huîtres au foie gras - 31 Décembre






		Page de copyright




		a


		b


		1


		2


		3


		4


		5


		6


		7


		8


		9


		10


		11


		12


		13


		14


		15


		16


		17


		18


		19


		20


		21


		22


		23


		24


		25


		26


		27


		28


		29


		30


		31


		32


		33


		34


		35


		36


		37



Guide

		Couverture

		Lecture





OPS/images/img-36-1.jpg
[P & |

XXXX





OPS/images/img-34-1.jpg
68
XXXX






OPS/images/img-35-1.jpg





OPS/images/img-28-1.jpg





OPS/images/img-29-1.jpg
XXXX






OPS/images/img-27-1.jpg
68
XXXX






OPS/images/img-32-1.jpg





OPS/images/img-33-1.jpg





OPS/images/img-30-1.jpg





OPS/images/img-31-1.jpg





OPS/images/img-25-1.jpg
XXXX






OPS/images/img-26-1.jpg





OPS/images/img-23-1.jpg





OPS/images/img-24-1.jpg
68
XXXX





OPS/images/img-17-1.jpg
XXXX






OPS/images/img-18-1.jpg
XXXX





OPS/images/img-21-1.jpg





OPS/images/img-22-1.jpg
68
XXXX





OPS/images/img-19-1.jpg
s

s






OPS/images/img-20-1.jpg





OPS/images/img-4-1.jpg





OPS/images/img-3-1.jpg
J.-F. Mallet

SIMPLISSIME

365 RECETTES

POUR TOUS LES JOURS

ache
IIIIIII





OPS/images/img-13-1.jpg
XXXX






OPS/images/img-5-1.jpg





OPS/images/img-15-1.jpg
68
XXXX





OPS/images/img-14-1.jpg





OPS/images/img-16-1.jpg






OPS/pdf2fl.js
(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-a8a494438befc4a09fa38f4678539613";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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