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 Organisez-vous !  
 Une envie de sucré peut vous prendre à n’importe quel moment !  
 Si c’est le cas, ou si des amis débarquent à l’improviste, reportez-vous  
 au listing ci-dessous pour choisir la bonne recette selon le temps que  
 vous avez devant vous. Les temps indiqués ne prennent pas en compte  
 la réfrigération (nécessaire pour certaines recettes), mais uniquement  
 la réalisation (préparation + cuisson).  
 Vous êtes super pressé !  
 Recettes prêtes en 15 min max  
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[image: ] 10 Douceurs fondantes  
 Faites fondre le NUTELLA® dans une casserole à  
 feu doux avec la crème liquide et le lait. Ajoutez  
 l’agar-agar
 et
 portez
 à
 ébullition
 quelques
 secondes.
 Versez dans les verrines et laissez prendre au frais  
 pendant 2 h.  
 Concassez grossièrement les noisettes à l’aide  
 d’un couteau et disposez-les sur les verrines  
 avant de les servir.  
 1
 2
 3
 INGRÉDIENTS
 5 cuil. à soupe de NUTELLA®
 25 cl de crème liquide
 15 cl de lait
 1 g d’agar-agar
 (ou 2 feuilles de gélatine)
 40 g de noisettes entières
 Matériel
 6 verrines
 Pour 6 petites verrines
 Préparation : 15 min
 Repos : 2 h
 Difficulté : très facile
 Coût : bon marché
 Panna cotta  
 au NUTELLA  
 ®

[image: ]
[image: ] est une marque de Ferrero®. Les recettes présentées dans cet ouvrage  
 sont destinées à un usage exclusivement domestique. La réalisation de ces recettes  
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Charlotte au NUTELLA®, Crumble au NUTELLA® et

& I'abricot, Macarons au cacao et au NUTELLA®,
Financiers au NUTELLA®, Cake marbré au NUTELLA®
et & la pistache... : craquez pour ces gourmandises
qui raviront petits et grands !

Des conseils, des astuces, des variantes, les temps
de cuisson et de préparation, I'estimation du cot

; 7 F"R L 1 I'{_"f, et de la difficulté : foutes les infos pour étre sar de

réussir foufes les recettes.
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