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cakes À New York, les cakes ont toutes les formes et toutes les tailles. Il y a les grands cercles festifs, les « loafs » qui sont cuits dans des moules à pain rectangulaires, les roulés comme les « cinnamon rolls », les muﬃ  ns et les cupcakes, que l’on cuit dans des moules indivi-duels de diverses formes, et bien sûr les pancakes, qui ne cuisent pas dans un moulemais qui trouvent leur forme circulaire dans l’interaction de la pâte avec la poêle.LE DÉMOULAGE : Parfois, démouler un cake peut être difﬁ cile. Même si vous utilisez un moule dit « antiadhésif », je vous conseille de toujours bien le beurrer.
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