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Tomate mimosa et brochette de speck






Pour 6 verrines






Préparation : 15 min






1 petit concombre• 6 gressins • 6 fines tranches de speck Pour la crème de tomate : 2 gousses d’ail • 1 oignon doux •  6 tomates en branche • 5 cl de vinaigre de xérès •  2 pincées d’origan • 8 c. à soupe d’huile d’olive Pour les œufs mimosa : 2 œufs durs 
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