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Mode d’emploi
 Véritable outil pour les professionnels de la cuisine et de la restauration, cet 
ouvrage regroupe tous les produits marqueurs de la gastronomie mondiale. 
Ces connaissances pratiques, indispensables aux élèves se formant aux métiers 
de la cuisine, de la restauration et du service en salle, mais aussi aux profes-
sionnels en poste, sont une véritable mine d’informations.
 Réparties en 6 zones géographiques, toutes les fiches sont illustrées par 
de nombreuses photos et présentent pour chaque pays : sa situation géogra-
phique, ses produits marqueurs, ses boissons emblématiques et ses spécialités 
culinaires.
 Des fiches de cours claires et structurées
Un repérage 
facile
Une structure 
claire pour retenir 
l’essentiel
Des informations 
synthétiques
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 L’AMÉRIQUE
L’Amérique centrale
Partie
1
 Situation géographique
Le Guatemala partage ses frontières avec le Mexique, 
le Honduras, le Belize, le Salvador et est bordé par la 
mer des Caraïbes et l’océan Pacifique. Sa capitale est la 
ville Guatemala et on y parle l’espagnol. Le Guatemala 
possède une culture riche due à ses anciennes civili-
sations. Sa gastronomie est très proche de la cuisine 
mexicaine.
2
 Produits marqueurs
Viandes de boucherie et volailles : le bœuf, le veau, le porc, le mouton, la 
chèvre, la brebis, la dinde, le poulet…
Produits de la pêche : le robalo (bar), 
le huachinango (vivaneau), les charales 
(petits poissons blancs séchés), la conque, 
la crevette, l’escargot de lagon, le mérou, 
le caracol (sorte de lambi).
Charcuteries : le chorizo et autres sau-
cisses.
Fromages : il y a peu de fromages, ce 
sont surtout des fromages mexicains.
 Produits maraîchers et du verger : la 
banane, la noix de coco, l’ananas, la papaye, 
le melon, la vanille, le cacao, la banane, 
l’orange, la mangue, la banane plantain, 
la tomate, le maïs, la betterave, l’orge, la 
fève, le manioc, le haricot noir, la chayotte…
Agroalimentaire, boulangerie : le riz, 
les tortillas de blé et de maïs, le pain de 
coco…
3
 Boissons
A. Vins
On trouve au Guatemala le vin de Cobán.
B. Bières
Gallo (blonde), Moza (brune) et Baril (ambrée).
C. Autres boissons
Café, rhum Zacapa Centenario (vieilli 16 ans minimum), atole 
[maïs ou banane bouilli(e) dans de l’eau ou du lait sucré], limo-
nada con Chan, chinchivir, liqueurs : clado de frutas, rompope, 
mosh (boisson à l’avoine).
4
 Spécialités culinaires
A. Entrées
• Fiambre : plat froid servi pour le dia 
de los muertos (le jour des morts), 
regroupant légumes, viandes, saucis-
ses, fromages, câpres, olives et épices.
• Piloyada : salade de haricots.
• Kak’ik : soupe de poule à la tomate, ail, 
cannelle, piment, coriandre, menthe 
poivrée, servie avec du riz et de l’avocat.
B. Plats
• Pepián : plat en sauce à base de porc et/ou poulet et/ou bœuf, tomates, 
piment, sésame et pepitori (sauce à base du jus de cuisson des viandes 
additionné de jaune d’œuf dur et 
d’amandes moulues).
• Tapado : bouillon de fruits de mer et 
de bananes vertes au lait de coco.
• Jocon : poulet servi avec une sauce de 
5 légumes (tomates vertes, tomates 
rouges, oignons verts, coriandre et 
piment fort).
• Revolcado : ragoût de tripes épicé.
C. Desserts
• Rellenito : boulette de banane plantain écrasée, fourrée de purée de hari-
cots sucrés puis frite et saupoudrée de sucre glace.
L’AMÉRIQUE CENTRALE
Guatemala
Fiche 
41
A Robalo
A Chayotte
A Fiambre
A Rhum Zacapa 
Centenario,
23 ans d’âge
A Revolcado
Exercices
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L’AMÉRIQUE
 Exercice 1 Carré magique
Remplissez ces cases avec les neuf lettres présentes dans le carré magique 
en veillant toujours à ce qu’une même lettre ne gure qu’une seule fois par 
colonne, une seule fois par ligne, et une seule fois par carré de neuf cases. 
Vous découvrirez dans la colonne centrale le nom d’un dessert du Panama.
Nom de la pâtisserie : 
@
EA
SH L
RO L HSE
LR A S
AD
JD LH
HDE A OS
SRH
LO
 Corrigés
2
 LE PROCHEORIENT
 Exercice 1 
Amuse-bouche
Petit chausson à la compotée 
de fenouil et fromage frais
Entrée
Mezze et hors-d’œuvre : houmous, 
baguette, aïoli, tabouleh, salade 
de melon charentais à la menthe
Poisson
Mouclade charentaise
Viande
Moghrabié de poulet de Bresse, 
petits légumes, rattes et couscous
Fromage travaillé
Brie de Meaux farci aux dattes 
et pistaches libanaises
Dessert
Paris-Beyrouth : Paris-Brest 
revisité à la pistache
Mignardise
Baklawa et macarons à la rose
Apéritif
Arak 
Boisson
Massaya 
 
Boisson
Gros-plant-du-pays-nantais
Boisson
Vin rouge de Bourgogne 
Boisson
Bière du Vexin 
Boisson
Champagne 
Boisson
Café arabe
 Exercice 2 
• Les boissons :
Maccabi / Vins du Golan / Café ragil / Aquavit / Goldstar 
Intrus : l’
aquavit car il provient de l’Europe.
• Les entrées :
Böreks / Nem / Falafel / Hoummous / Sabih 
Intrus : le 
nem car cette entrée vient d’Asie.
• Les plats :
Ja'hnun / Gefilte fish / Couscous / Shakshuka / Shawarma
Intrus : le 
couscous car on le mange en Afrique du Nord.
• Les fruits :
Airelles / Oranges / Pamplemousses / Figues / Grenades 
Intrus : les 
airelles car on les trouve en Europe.
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L’EAU MINÉRALE DANS LE MONDE
Les diérentes variétés d’eau
EAU 
MINERALE 
NATURELLE
• D’origine souterraine et d’une composition chimique stable.
• Ne peut subir aucun traitement chimique.
• Certaines ont des bienfaits pour la santé reconnus.
• Eau plate, naturellement gazeuse ou avec adjonction de gaz à l’embouteillage.
EAU DE 
SOURCE
• D’origine souterraine mais d’une composition chimique qui peut varier.
• Une même marque peut être un assemblage de plusieurs sources.
• Eau plate ou gazeuse par adjonction de gaz.
Les eaux minérales dans le monde
EUROPE
Allemagne
Appolinaris (G), Liz (P+G)
Belgique BRU (G)
Danemark
Iskilde (P+G), Krusmølle Kilde (P+G)
Écosse
Deeside (P+G), Glenlivet (P+G), Gleneagles (P+G)
Espagne
Numen (P), Pineo (P+G)
Finlande
Veen (P+G)
Grande-Bretagne
Blue Keld (P), Decantae (P), Elsenham (P+G), Hildon (P+G), Whitehole 
(P+G)
Islande
Icelandic Glacial (P+G)
Îles Féroé
Basalt (P+G)
Italie
Acqua Filette (P+G), Acqua Panna (P), Lurisia (P+G), Oxygizer (P)
Norvège
VOSS (P+G)
Pays-Bas
Sourcy (P+G)
Pays de Galles
Llanllyr (P+G), Tau (P+G) Ty Nant (P+G)
Portugal Healsi (P), Vidago (G)
Suisse
Sembrancher (P+G)
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ANNEXES
 Des exercices ludiques 
pour se tester
 Des corrigés détaillés 
pour progresser
 Des annexes 
pour approfondir 
ses connaissances
De nombreuses 
illustrations 
pour identifier 
les produits
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LES RÈGLES D’HYGIÈNE
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Fiche 
1
L’EUROPE DE L’OUEST
France
1
 Situation géographique
La France est bordée par la mer du Nord, la Manche, 
l’océan Atlantique et la mer Méditerranée. L’Espagne, 
l’Italie, la Suisse, l’Allemagne, le Luxembourg et la 
Belgique sont limitrophes de la France. Sa capitale est 
Paris. On y parle le français. La gastronomie française 
est très riche grâce à l’identité de ses régions. En 
2010, le «repas gastronomique des Français» est entré sur la liste du patrimoine 
culturel immatériel de l’humanité de l’Unesco.
2
 Produits marqueurs
 Viandes de boucherie et volailles : 11 AOP et 
66 IGP de viandes et volailles dont le taureau de 
Camargue, l’agneau Pré-salé du Mont Saint-Michel, 
la volaille de Bresse… Il existe de nombreuses races 
de bœufs (Charolaise, Limousine…), porcs, moutons, 
veaux, poulets, poules, chapons, poulardes, canards, 
chevaux, lapins, oies…
 Produits de la pêche : 1 seule AOP, la moule de 
bouchot de la baie du Mont-Saint-Michel, et 3 IGP : 
l’huître Marennes-Oléron, l’anchois de Collioure et 
la coquille Saint-Jacques des Côtes-d’Armor. Parmi 
les autres produits : l’huître de l’étang de Thau, la 
sardine de Saint-Gilles-Croix-de-Vie, l’anguille et 
l’alevin angevins, l’omble chevalier, le bulot, l’ormeau, 
le pouce-pied, le homard breton, l’escargot, la gre-
nouille, le caviar d’Aquitaine…
A Taureaux de Camargue
A Coquilles Saint-Jacques 
des Côtes-d’Armor
SIGLES
• AOP : appellation d’origine protégée
• AOC : appellation d’origine contrôlée
• IGP : indication géographique protégée
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Partie
 L’EUROPE
L’Europe de l’Ouest
 Gibiers : le sanglier, la biche, le chevreuil, le cerf, la perdrix, le pigeon, la 
caille…
 Charcuteries : 4 AOP et 15 IGP de charcuterie 
dont le jambon noir de Bigorre, le lonzo de Corse, 
le jambon sec et la coppa de Corse, la saucisse de 
Morteau, le jambon d’Auvergne, les rillettes de 
Tours, la saucisse de Montbéliard, le boudin blanc 
de Rethel, le canard à foie gras du Sud-Ouest, le 
jésus et la rosette de Lyon…
 Fromages et autres produits laitiers : 3 AOP de beurres avec le beurre 
de Charentes-Poitou, le beurre d’Isigny et le beurre de Bresse. Il y a 2 AOP et 
1 IGP de crèmes fraîches : Isigny, Bresse et Alsace ainsi que 45 AOP et 10 IGP de 
fromages dont le Bleu d’Auvergne, le Brie de Meaux, le Maroilles, le Munster… 
Il existe au moins 1 200 variétés de fromages en France en comptant les AOP 
et les fromages fermiers.
 Produits maraîchers et du verger : 20 AOP 
et 23 IGP dont l’abricot rouge du Roussillon, la 
châtaigne d’Ardèche, la figue de Solliès, la pomme 
du Limousin, la noix du Périgord, le chasselas de 
Moissac, l’olive noire de Nyons, la pomme de terre 
de l’Île de Ré, la coco de Paimpol, la lentille verte 
du Puy, l’ail violet de Cadours, l’oignon de Roscoff, 
l’oignon doux des Cévennes…
 Produits sucrés, confiseries : 2 AOP et 3 IGP de 
miel dont le miel des Vosges et le miel de Corse; 
les bergamotes de Nancy (IGP). Autres produits : 
les macarons, les bêtises de Cambrai, les berlin-
gots nantais, les pâtes de fruits, les violettes de 
Toulouse, les pastilles de Vichy, l’anis de Flavigny, 
le nougat de Montélimar…
 Agroalimentaire, boulangerie : 2 IGP en boulan-
gerie avec la gâche et la brioche vendéennes, 3 IGP 
avec le thym de Provence, le sel de Salies-de-Béarn 
et le sel et la fleur de sel de Guérande. Parmi les 
AOP, on peut citer le piment d’Espelette, la farine 
de châtaigne corse, les huiles d’olive (7 AOP). Autres 
produits : moutarde de Dijon, baguette, croissant, 
pain au chocolat (ou chocolatine), pains (complet, 
aux céréales, aux noix, au seigle…), fougasses, préfou…
A Coppa de Corse
A Figue de Solliès
A Berlingots nantais
A Piment d’Espelette
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3
 Boissons
A. Vins
 Il y a environ 755000 hectares de vignes en France, qui 
représentent 15 % de la production agricole en valeur pour 
seulement 3 % des surfaces agricoles françaises. La France est 
le 1
er
 pays exportateur mondial de vin en valeur. 47 % des vins 
produits sont des AOC, 28 % des IGP, 17 % sont à destination des 
alcools de bouche et 8 % sont sans indication géographique.
 Parmi les régions viticoles françaises, les plus importantes 
en termes de production sont le Languedoc, l’Aquitaine, la 
Provence et la Champagne. La France produit des vins rouges, 
rosés, blancs, moelleux, liquoreux, champagnes…
B. Bières
 En 2017, on recense plus de 4000 marques de bières. La France est le 3
e
 pays 
européen en nombre de sites de production, le 1
er
 pays européen producteur 
d’orges de brasserie et le 1
er
 pays exportateur mondial de malt.
 Il y a près de 800 microbrasseries en France.
 Quelques marques : Kronenbourg, 33 Export, Pelforth, bière du Vexin, bière 
Mont-Blanc…
C. Autres boissons
Cognac, armagnac, pineau des Charentes, cidres et poirés (3 AOP et 2 IGP), 
pommeau de Normandie, whisky parisien, pastis, Ricard, absinthes, nombreuses 
eaux-de-vie et liqueurs, Breizh Cola…
4
 Spécialités culinaires
A. Entrées
• Flamiche au maroilles : pâte levée garnie de 
tranches de maroilles et d’un appareil à crème 
prise salé.
• Quiche lorraine : pâte brisée salée garnie de 
lardons et d’un mélange d’œufs et de crème 
fraîche.
• Mouclade charentaise : moules cuites à la 
marinière, décoquillées de moitié et recouvertes du jus de cuisson crémé 
et additionné de curry.
• Quenelles de brochet sauce Nantua : panade et chair de brochet façon-
nées, pochées et passées au four avec une sauce au beurre d’écrevisses.
A Flamiche au maroilles
A Champagne 
Comtes de 
Champagne
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Partie
 L’EUROPE
L’Europe de l’Ouest
B. Plats
• Bœuf bourguignon : ragoût à brun de bœuf mariné et cuit au vin rouge de 
Bourgogne avec une garniture de lardons et petits oignons glacés à brun.
• Tripes à la mode de Caen : panse, feuillet, bonnet, caillette et pied de bœuf 
ou de veau cuits 9 heures dans un bouillon 
aromatique, agrémenté de cidre et de calvados.
• Cassoulet toulousain : ragoût de haricots 
tarbais au confit d’oie, de tomates, d’ail, d’oi-
gnons, de saucisses de Toulouse, de travers et 
de jarret.
• Bouillabaisse : soupe de poisson servie avec 
des morceaux de rascasse, saint-pierre, gron-
din, vive…
C. Desserts
• Paris-Brest : couronne de pâte à chou surmontée d’amandes effilées, garnie 
d’une crème mousseline au praliné.
• Saint-Honoré : abaisse de pâte feuilletée, recouverte de choux caramélisés 
placés en cercle, et garnie en son centre avec de la crème chiboust.
• Bûche de Noël : plaque de génoise recouverte 
de crème au beurre aromatisée puis roulée, 
recouverte à nouveau de crème au beurre et 
décorée.
• Kouign-amann : pâte à pain feuilletée, beurrée 
et sucrée.
• Tarte tatin : tarte feuilletée aux pommes cara-
mélisées, montée et cuite à l’envers dans un 
sautoir.
A Bouillabaisse
A Tarte tatin
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 Exercice 1 Mots croisés
1
2
5
3
7
11910
6
8
4
12
13
14
15
Vertical
1. Boisson alcoolisée des pays d’Europe du Nord. 2. Conserie turque cousine 
de la guimauve. 3. Nom de la morue et célèbre plat portugais. 5. Célèbre 
bière blanche belge. 7. Gâteau feuilleté aux pommes, d’origine allemande. 
9. Pot-au-feu de poissons belge. 10. Poisson star de l’Europe du Nord et des 
pays baltes. 11. Nom d’un fameux plat hongrois et de l’épice le composant.
Horizontal
4. Plat grec composé de mouton, aubergines, béchamel. 6. Célèbre pain 
brioché aux raisins secs et zestes d’oranges conts, d’origine italienne. 
8. Olives AOP grecques. 12. Plat espagnol. Paëlla de pâtes. 13. Poisson 
dont les œufs font la erté des russes. 14. Célèbre bière irlandaise. 15. Plat 
écossais. Panse de brebis farcie.
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 L’EUROPE
 Exercice 2 Replacez les fromages suivants dans leur pays respectif.
1
 Gouda
2
 Feta
3
 Provolone
4
 Maroilles
5
 Stilton Cheese
6
 Fromage de Herve
7
 Bryndza
8
 Sopron de Györ-Moson
9
 Gruyère de Kars
10
 Odenwälder
11
 Khust
12
 Danbo
13
 Serpa
14
 Brunost
15
 Queso Casin
16
 Leipäjuusto
17
 Svecia
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L’ASIE DE L’EST
Japon
1
 Situation géographique
Le Japon est un pays insulaire situé entre l’océan 
Pacifique et la mer du Japon, à l’est de la Chine, de 
la Corée et de la Russie et au nord de Taïwan. La 
capitale est Tokyo et on y parle le japonais. La gas-
tronomie japonaise a de grandes influences chinoises 
et coréennes.
2
 Produits marqueurs
 Viandes de boucherie et volailles : le bœuf, le 
porc, le bœuf de Kobé, le poulet, le mouton (rare-
ment), le canard.
 Produits de la pêche : le thon, la crevette, le sau-
mon, le calmar, le crabe des neiges, l’araignée de mer, 
le crabe royal, la coquille Saint-Jacques, le hareng, le 
flétan, le cabillaud, le poulpe, l’ormeau, la palourde, 
le chinchard, la sardine, l’exocet, le maquereau, l’an-
guille, la bonite, l’hotaruika (calmar luciole), le funa 
(carpe du lac Biwa), le fugu, les algues…
 Gibier : le canard sauvage.
 Fromages : la raclette de Tokachi (IGP, fromage 
frotté à l’eau naturelle de onsen), le tofu, le Sakura 
(enveloppé dans une feuille de cerisier), les fromages 
d’Hokkaido (1
re
 région agricole du pays) : types de ca-
membert, mozzarella, reblochon, chevrotin, raclette.
 Produits maraîchers et du verger : le yuzu, le 
kaki, le nashi (poire japonaise), la prune, la noix 
de ginkgo, la châtaigne, la bardane, le poireau, les 
champignons (maitake, shiitake, kurage…), le wasabi, 
le daikon, le gingembre, la pomme de terre, le po-
tiron, le raifort, le soja, la fleur de chrysanthème…
Fiche 
28
A Bœuf de Kobé
A Fugu
A Wasabi
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Partie
 L’ASIE
L’Asie de l’Est
 Produit sucré, confiserie : le taiya-
ki (gâteau de pâte à gaufre en forme 
de poisson fourré d’anko, pâte de ha-
ricots rouges sucrés).
 Agroalimentaire : les udon 
(nouilles épaisses), les soba (nouilles 
de sarrasin), le yuba (peau formée à la 
surface du «lait» de soja), la pâte de 
wasabi, le riz…
A Taiyaki
3
 Boissons
A. Vins
Le cépage le plus cultivé est le black queen, puis le caber-
net sauvignon, le chardonnay et le merlot sont utilisés.
B. Bières
Asahi, Kirin Ichiban, Sapporo, Suntory.
C. Autres boissons
Whisky nippon, saké (alcool de riz et malt), mirin (alcool 
de riz de table sucré), shōchū (distillation de blé, patates 
douces, sarrasin ou de sirop de sucre noir), thé vert «sen-
cha» et «matcha», sobacha (infusion de graines de sar-
rasin), mugicha (boisson glacée à base d’orge).
A Udon A Soba
A Saké Musashino 
Black, brasserie 
Asahara Shuzo
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4
 Spécialités culinaires
A. Entrées
• Sushi, sashimi, maki, yakitori…
• Takoyaki : boulettes de poulpe à 
base d’une sorte de pâte à crêpe 
cuite sur une plaque à creux spé-
ciale et assaisonnées d’algues 
vertes en poudre, de sauce sucrée 
et de copeaux de bonite séchée.
• Tempura : légumes, crevettes, 
poissons trempés dans un 
mélange d’œufs, d’eau et de farine 
de blé puis frits.
• Kamaboko : chair de poisson blanc râpée, sel, mirin, sucre, fécule, le tout 
pétri puis cuit à la vapeur ou grillé.
• Fukagawa-meshi : palourdes et poireau cuits dans une sauce au miso servis 
sur un bol de riz.
B. Plats
• Rāmen : plat de nouilles dans un bouillon à base de poisson ou de viande, 
aromatisé à la sauce soja ou au miso. Il y a plusieurs garnitures au choix : 
porc, chou, champignons…
• Sukiyaki : fondue japonaise composée de bœuf en lamelles, de légumes, 
de tofu et de vermicelles.
• Oden : pot-au-feu japonais.
• Donburi : grand bol de riz recouvert de toutes sortes de garnitures.
• Tonkatsu : escalope de porc panée et frite.
• Jibu-ni : fines tranches de canard enrobées de farine et cuites avec du fu 
(gluten séché ressemblant à des croûtons), des shiitakes, des pousses de 
bambou et des herbes aromatiques, dans un bouillon de poisson ou d’algues, 
de mirin, sucre, sel, sauce soja et saké.
A Takoyaki
A Rāmen A Sukiyaki
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4
Partie
 L’ASIE
L’Asie de l’Est
C. Desserts
• Mochi : gâteau de riz gluant moulé sur différentes formes.
• Higashi : sorte de gâteau sec peu sucré au thé vert.
• Imagawayaki : dessert composé d’une pâte placée dans une poêle spéciale 
et rempli de pâte de haricots azuki sucrée.
• Kakigōri : glace de lait concentré sucré finement râpée, aromatisée au 
sirop fruité.
A Mochi A Imagawayaki A Kakigōri
ZOOM SUR…
Les wagashi
• «Wagashi» est le terme générique pour désigner les pâtisseries japonaises. 
Généralement de petites tailles, ces pâtisseries sont le plus souvent 
confectionnées à base de riz, d’haricot rouge (azuki) et plus particulièrement 
de pâte de haricot rouge (anko), de fécule kuzu (épaississant) et d’agar-agar.
• Ces pâtisseries sont classées en fonction de leur taux aqueux : higashi pour 
les pâtisseries sèches, hannamagashi pour celles contenant entre 20 et 40 % d’eau 
et namagashi pour les pâtisseries fraîches contenant plus de 40 % d’eau. Les plus 
courantes sont le mochi, le dorayaki, le daifuku, le dongo, le manju, le monaka.
• Les wagashi consommés pour la cérémonie du thé s’appellent les jo-namagashi 
et sont plus sophistiqués et plus élaborés que les autres.
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 Exercice 1 Retrouvez les anagrammes des mots suivants.
• NACTIONNAS : 
• INDURA : 
• MICAS : 
• KAARLE : 
• SCAPHITE : 
• OISELAIENT (deux mots) : 
• VOYAGE : 
• RANIMAT : 
• GALONNE : 
• MASSEE : 
 Exercice 2 Partez à la découverte du riz en Asie et remplissez la carte 
d’identité ci-dessous.
• Nom commun : riz asiatique
• Nom de l’espèce : 
• Nom des sous-espèces : 
 
• Exemples de variétés et pays d’origine :
– 
– 
– 
– 
– 
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 L’ASIE
 Exercice 3 Replacez les bières suivantes dans leur pays respectif.
1
 Tiger
2
 Sapporo
3
 San Miguel
4
 Kingsher
5
 Singha beer
6
 Hite
7
 Myanmar beer
8
 Liquan
9
 Beer Lao
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1
 Situation géographique
L’Argentine est limitrophe du Chili, de la Bolivie, du 
Paraguay, du Brésil, de l’Uruguay et est bordée par 
l’océan Atlantique. Sa capitale est Buenos Aires et on y 
parle l’espagnol. La gastronomie argentine a de fortes 
influences espagnoles et italiennes. La viande est mise 
à l’honneur du fait de la présence de nombreux élevages 
sur le territoire.
2
 Produits marqueurs
Viandes de boucherie et volailles : 
le bœuf, le veau, le porc, le mouton, 
l’agneau, le chevreau (cabrito), la 
chèvre, le lechón (cochon de lait), la 
dinde, le poulet…
Produits de la pêche : la truite, le 
surubi, le pacú, le saumon blanc de 
mer, l’araignée de mer (certolla), le 
crabe royal de Patagonie, la crevette, 
la moule, l’huître, la palourde, la 
coque, la langoustine, la langouste…
Gibiers : le lama, le nandou (sorte 
d’autruche), la viscache (gros rongeur).
Charcuteries : le chorizo, les sau-
cisses (longaniza), la coppa, le jambon, 
la pancetta, le salame tipico de colo-
nia caroya, la morcilla (boudin noir), la 
mortadelle…
Fiche 
45
L’AMÉRIQUE DU SUD
Argentine
A Pacú
A Nandou
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 L’AMÉRIQUE
L’Amérique du Sud
Partie
Fromages : il y a environ 80 types de fromages. On trouve le queso y dulce 
(fromage mou et pâte de fruits), le Provoleta (fromage crémeux grillé au 
barbecue), d’autres fromages crémeux comme le Cuartirolo, le Cremoso, le 
Muzzarella, des fromages à pâte semi-dure comme 
le Pategrás, le Mar del plata et des fromages à pâte 
dure comme le Reggianito, le Sardo, le Goya et le 
Neuquén (fromage frais).
Produits maraîchers et du verger : la mangue, la pomme, la poire, la cerise, 
la framboise, la banane, la pastèque, la pomme de terre, la patate douce, la 
tomate, la citrouille, l’avocat…
Produits sucrés, confiseries : le dulce de leche (confiture de lait), le dulce 
de membrillo (pâte de coing), le marzipan, le dulce de batata (pâte de fruit de 
patate douce).
Agroalimentaire, boulangerie : le quinoa, les huiles d’olive, les vinaigres et 
en boulangerie les medialunas (mini-croissants).
3
 Boissons
A. Vins
L’Argentine est le 5
e
 producteur mondial de vin dont les 2/3 des vins 
proviennent de la vallée d’Uco :
– cépages rouges : bonorda, cabernet sauvignon, syrah, 
tempranillo, merlot, sangiovese, pinot noir, malbec;
– cépages blancs : pedro ximénez, chardonnay moscatel, 
chenin, sauvignon blanc, ugni blanc, sémillon, torrontés.
B. Bières
Quilmes, Andes, Salta.
ÀSAVOIR
L’Argentine est 
le 7
e
 pays producteur 
mondial de fromages.
A Dulce de leche A Dulce de membrillo A Dulce de batata
D Fincas Zuccardi 
Valle de Uco, Malbec 2016
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C. Autres boissons
Licuado (mélange de fruits frais et de lait), terma (sirop à base de plantes ou 
d’agrumes amers), maté, clericó (sorte de sangria), whisky La Alazana (élaboré 
en Patagonie), fernet branca (alcool d’herbes).
4
 Spécialités culinaires
A. Entrées
• Empanada : chausson fourré au bœuf, 
au poulet ou au jambon/fromage cuit au 
four ou frit.
• Tortilla de provolone : omelette espa-
gnole à la pomme de terre et au fromage 
grillée à la parrilla.
• Sorrentinos : grands raviolis fourrés à la 
viande et au fromage.
• Choripan : sandwich avec une saucisse et de la sauce chimichurri.
• Locro : ragoût à base de courge, maïs, haricots et viande.
B. Plats
• Parrillada : assortiment de viandes cuites 
à la braise présenté sur un mini gril (la 
parrilla). Les viandes ont été auparavant 
marinées au chimichurri (sauce forte à 
base d’huile d’olive, ail et persil).
• Pastel de choclo : sorte de gratin cuit au 
four composé de viande hachée, raisins 
secs et maïs.
• Milanesa : escalope de bœuf à la milanaise 
panée et frite avec un œuf frit et des frites.
• Asado : barbecue argentin.
C. Desserts
• Flan con dulce de leche : flan aux œufs 
et à la confiture de lait.
• Alfajores : deux biscuits fourrés à la confi-
ture de lait et enrobés de sucre glace.
• Budín de pan : pudding argentin.
• Mazamorra : sorte de riz au lait où le 
maïs blanc remplace le riz.
• Pastelitos : pâte feuilletée frite fourrée 
à la pâte de coing et décorée de grains 
de sucre.
A Empanadas
A Parrillada
A Alfajores
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L’AMÉRIQUE
 Exercice 1 Carré magique
Remplissez ces cases avec les neuf lettres présentes dans le carré magique 
en veillant toujours à ce qu’une même lettre ne gure qu’une seule fois par 
colonne, une seule fois par ligne, et une seule fois par carré de neuf cases. 
Vous découvrirez dans la colonne centrale le nom d’un dessert du Panama.
Nom de la pâtisserie : 
@
EA
SH L
RO L HSE
LR A S
AD
JD LH
HDE A OS
SRH
LO
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 L’EUROPE 
 Exercice 1 
A
Q
LUB
MOUSSAKA
HU VC
OK IA
PANETTONE O T L
GUS H
KALAMATA A
ARU
WH R U P
A A D F IDEUA
ESTURGEON E P
EEN L R
RN GUINNESS
ZG K
OHAGGIS
OS
I
1
2
5
3
7
11910
6
8
4
12
13
14
15
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 Exercice 2 
1 
 
Gouda
2 
 
Feta
3 
 
Provolone
4 
 
Maroilles
5 
 
Stilton Cheese
6 
 
Fromage de Herve
7 
 
Bryndza
8 
 
Sopron de Györ-Moson
9 
 
Gruyère de Kars
10 
 
Odenwälder
11 
 
Khust
12 
 
Danbo
13 
 
Serpa
14 
 
Brunost
15 
 
Queso Casin
16 
 
Leipäjuusto
17 
 
Svecia 
1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
16
17
15
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 Exercice 3 
1. Le premier pays exportateur de vin au monde en quantité est la France.
Faux. La France est le premier pays exportateur de vin au monde en termes 
de valeur et non de quantité.
2. Le cheddar est un fromage hollandais.
Faux. C’est un fromage britannique.
3. Le Benelux est composé du Bénin, de la Norvège et du Luxembourg. 
Faux. Il est composé de la Belgique, des Pays-Bas et du Luxembourg.
4. La Schwarzwälder Kirschtorte est la forêt noire allemande.
Vrai. C’est un dessert à base de génoise imbibée au kirsch, de crème chantilly, 
de cacao et de cerises.
5. Le Sang de taureau est un vin rouge russe.
Faux. C’est un vin rouge hongrois.
6. Le kaska est une sorte de sarrasin russe.
Vrai.
7. Les bières suédoises sont classées en fonction de leur couleur.
Faux. Elles sont classées en fonction de leur taux d’alcool.
8.
 Les tapas sont grecques, les mezze italiens et les antipasti espagnols. 
Faux. Les tapas sont espagnoles, les mezze grecs et les antipasti italiens.
9. Les pastéis de nata sont de petites pâtisseries portugaises. 
Vrai. Ce sont des petits flans en croûte de pâte feuilletée.
10. La célèbre boisson chaude turque est le thé vert.
Faux. C’est le café turc le plus populaire et le thé turc est un thé noir.
© Éditions Foucher
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[image: ]La collection destinée 
aux métiers de l’artisanat 
et à la reconversion 
professionnelle
 
Toutes les connaissances indispensables aux professionnels de la cuisine 
et de la restauration :
- la gastronomie mondiale explorée à travers 49 pays à l’identité culinaire forte ; 
- les principaux produits marqueurs de chaque pays illustrés par plus de 
 
400 photos (viandes de boucherie, produits de la pêche, produits maraîchers, 
fromages et boissons emblématiques) ; 
- les spécialités culinaires de chaque pays déclinées de l’entrée au dessert.
 
Des exercices ludiques pour tester ses connaissances.
Dans ce livre
Dorothée Labarre - Le Rolland 
Professeur de cuisine 
en lycée professionnel hôtelier
L’auteur
La collection
CAP 
Cuisine
BAC Pro Cuisine
Formation
 
pro
f
essionnelle
T
echnolo
g
ie 
 cu
li
na
i
re
L
’
essentie
e fiche
ol

o

o

o

o

o

o

ol

o

g

g

g

g

g

g

g

g

g

ie

i

i

i

i

i

ie

g

g

g

g

g

g

ie

ti

ie

ti

ie

ti

i

i

t

ie

ie

ie

ie

l

l

i

i

i

i

i

i

i

i

e



ie

ie

ie

i

e

ie

e

e



e

Le

LeL

LeLe

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Pet

it

et

Pet

Pet

Pet

PetPet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

et

Pet

Pet

Pet

Pet

et

Pet

t

t

P

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

i

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

it

t

i

i

Le 

L

Le

Le

e

Le

e

Le

Le

Le

L

Le

Le

e

e

e

e

Le

L

Le

L

e

Pet
i

P

Pet

Pet

P

Pe

Pet

Pet

P

Pet

Pe

Pe

P

Pet

Pe

e

Pet

Pe

Pet

P

e

et

Pet

P

Pet

Pet

e

i

i

CAP 
Cuisine
BAC Pro Cuisine
Reconversion
 
pro
f
essionnelle
O
rganisation
et méthodologie
is

ti

ti

ti

ti

i

i

ati

ti

ti

i

ti

o

o

o

o

o

o

on

t

t

t

t

t

i

i

t

i

i

i

i

Le

LLeLe

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

e

Le

Le

Le

Le

L

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

e

Le

e

e

L

L

Le

L

Pet

Pet

Pe

P

Pe

Pe

Pe

Pe

it

Pet

Pet

PetPet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

et

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pe

Pet

Pet

Pet

Pet

et

Pet

P

Pe

P

it

it

i

it

it

itit

i

it

it

it

it

t

it

it

it

it

it

it

it

it

it

i

it

it

it

t

it

i

it

Le 

L

Le

LeLe

Le

Le

Le

e
LeL

Le

Le

Le

Le

e

e

e

Le

e

L

Le

Le

Le

L
’
essentie
e fiche
et

et

Pet

Pe

et

et

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

PePe

P

P

P

P

it

P

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pe

Pet

e

Pe

Pet

Pe

Pet

Pet

Pet

P

Pe

e

et

Pet

t

et

i

i

i

i

it

i

i

it

CAP 
Cuisine
BAC Pro Cuisine
Reconversion
 
pro
f
essionnelle
T
echniques
et pratiques
niq

ues

ues

ues

ue

ues

i

Le

Le

Le

Le

Le

LeLe

Le

e

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

Le

L

Le

L

Le

Le

L

Le

Pet

Pe

P

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

it

PetPet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pe

Pet

Pet

Pet

et

Pet

Pet

Pet

Pet

t

P

itit

it

t

i

itit

i

it

it

i

it

t

i

it

it

it

it

it

it

it

itit

it

it

i

it

it

it

i

it

t

it

i

it

it

i

it

Le 

Le

Le

Le

Le

Le

Le

e

Le

e

Le

Le

Le

Le

Le

Le

e

L

L
’
essentie
e fiche
et

et

et

Pet

Pe

et

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

Pe

P

P

it

P

Pet

Pe

Pet

Pet

Pet

P

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pet

Pe

Pet

Pe

Pet

e

Pet

Pe

Pet

Pet

i

i

i

i

i

i

i

it

it

i

i

www.editions-foucher.fr


T

o

t

l

L

a

e

p

L

a

e

p














OPS/nav.xhtml
        Table des matières


		Page de titre


		Sommaire


		Partie 1 L’EUROPE
		L’Europe de l’Ouest
		FICHE 1 France


		FICHE 2 Royaume-Uni et Irlande


		FICHE 3 Belgique, Pays-Bas et Luxembourg


		FICHE 4 Allemagne






		L’Europe centrale et de l’Est
		FICHE 5 Pays baltes et Pologne


		FICHE 6 Hongrie, Slovénie, Serbie, Roumanie et Slovaquie


		FICHE 7 Russie et Ukraine






		L’Europe du Nord
		FICHE 8 Danemark


		FICHE 9 Norvège


		FICHE 10 Suède


		FICHE 11 Finlande






		L’Europe du Sud
		FICHE 12 Italie


		FICHE 13 Espagne


		FICHE 14 Portugal


		FICHE 15 Grèce


		FICHE 16 Turquie


		Exercices










		Partie 2 LE PROCHE ORIENT
		FICHE 17 Liban


		FICHE 18 Israël


		Exercices






		Partie 3 L’AFRIQUE
		L’Afrique du Nord
		FICHE 19 Algérie


		FICHE 20 Tunisie


		FICHE 21 Maroc


		FICHE 22 Égypte






		L’Afrique subsaharienne
		FICHE 23 Sénégal


		FICHE 24 Côte d’Ivoire


		FICHE 25 Congo-Brazzaville et Congo-Kinshasa


		FICHE 26 Afrique du Sud


		Exercices










		Partie 4 L’ASIE
		L’Asie de l’Est
		FICHE 27 Corée


		FICHE 28 Japon


		FICHE 29 Chine


		FICHE 30 Vietnam


		FICHE 31 Thaïlande et Cambodge


		FICHE 32 Laos


		FICHE 33 Philippines






		L’Asie de l’Ouest
		FICHE 34 Inde


		FICHE 35 Birmanie


		Exercices










		Partie 5 L’OCÉANIE
		FICHE 36 Australie


		FICHE 37 Nouvelle-Zélande


		Exercices






		Partie 6 L’AMÉRIQUE
		L’Amérique du Nord
		FICHE 38 Canada


		FICHE 39 États-Unis






		L’Amérique centrale
		FICHE 40 Mexique


		FICHE 41 Guatemala


		FICHE 42 Costa Rica


		FICHE 43 Panama






		L’Amérique du Sud
		FICHE 44 Brésil


		FICHE 45 Argentine


		FICHE 46 Chili


		FICHE 47 Pérou


		FICHE 48 Colombie


		FICHE 49 Venezuela


		Exercices


		CORRIGÉS


		ANNEXES












		1


		2


		3


		4


		5


		6


		7


		8


		9


		10


		11


		64


		65


		112


		113


		114


		115


		140


		141


		178


		179


		180


		195


		198


		199


		200


		225


		226



Guide

		Couverture

		Lecture













OPS/images/backarrow.png







OPS/images/9782216152612_Couv.jpg
AP / BAC Pro

visine

BAC Pro CSR

BAC STHR

Brevet Pro

FOUCHER





OPS/images/img-180-1.jpg





OPS/images/img-195-1.jpg





OPS/images/img-179-1.jpg
¢ producteur mondial de vin dont les 213 des vins

Zuccarbi Q






OPS/images/img-200-1.jpg





OPS/images/img-226-1.jpg
Lac
auvx
et

Pl"

M Toutes les connais

y » y
Technologie Organisation Technigues
culinaire f Tcthonic et pratique
en cuisine en cuisine






OPS/images/img-198-1.jpg





OPS/images/img-199-1.jpg











OPS/images/img-141-1.jpg
m O





OPS/images/img-178-1.jpg





OPS/images/img-115-1.jpg
()





OPS/images/img-140-1.jpg





OPS/images/img-11-1.jpg





OPS/images/img-64-1.jpg





OPS/images/img-113-1.jpg





OPS/images/img-114-1.jpg





OPS/images/img-65-1.jpg





OPS/images/img-112-1.jpg





OPS/images/img-5-1.jpg





OPS/images/img-4-1.jpg





OPS/images/img-7-1.jpg





OPS/images/img-6-1.jpg





OPS/images/img-9-1.jpg





OPS/images/img-8-1.jpg





OPS/images/img-10-1.jpg






OPS/pdf2fl.js
(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-c1ba5b8eb47f7a35506aa1751750700a";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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