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KITS CRÈMES & CIE

PÂTE À TARTINER 

10 MICHOKO® (au chocolat noir, lait ou 

blanc), 1 cuillerée à soupe de crème liquide, 

100 g de mascarpone, 50 g de poudre 

d'amande ou de poudre de noisette torréfiée

Dans une casserole, faire fondre à feu doux 

les MICHOKO® avec la crème liquide. Hors 

GANACHE AUX MICHOKO® 

du feu, ajouter le mascarpone et la poudre 

20 MICHOKO® (au chocolat noir, lait ou 

d'amande. Mélanger puis verser dans un 

blanc), 1 cuillerée à soupe de crème liquide

pot et réserver au réfrigérateur 2 heures 

Dans une casserole, faire fondre à feu doux 

minimum pour que la pâte durcisse.

les MICHOKO® avec la crème liquide. 

Parfait pour les recettes de type Linzertorte, 

CRÈME AUX MICHOKO® 

tarte au chocolat, sablé, riz au lait, pain 

15 MICHOKO® (au chocolat noir, lait ou 

perdu et tous les gâteaux.

blanc), 2 cuillerées à soupe de crème liquide, 

100 g de mascarpone

SAUCE AUX MICHOKO® 

Dans une casserole, faire fondre à feu doux 

20 MICHOKO® (au chocolat noir, lait ou 

les MICHOKO® avec la crème liquide. Hors 

blanc), 5 cuillerées à soupe de crème liquide

du feu, ajouter le mascarpone. Mélanger 

Dans une casserole, faire fondre à feu doux 

puis verser dans un pot et réserver au 

les MICHOKO® avec la crème liquide. 

réfrigérateur 2 heures minimum. Parfait  

Parfait pour les recettes de type profiteroles, 

pour les recettes de type tiramisu minute, 

pancakes, verrines, sur les glaces ou 

millefeuille, verrines.

encore dans les yaourts. 








KITS CAFÉ GOURMAND 

BOUCHÉES AUX FRUITS SECS

BOUCHÉES ORIENTALES

5 abricots secs, 5 pruneaux, 5 dattes,  

15 MICHOKO®, 1 cuillerée à soupe de 

15 MICHOKO®

crème liquide, 50 g de pistaches hachées 

grossièrement, 50 g de pignons de pin 

Inciser les fruits avec un couteau pointu.  

hachés grossièrement, 200 g de pâte 

Y glisser 1 MICHOKO® à l'intérieur. Les 

d'amande

réchauffer 5 secondes au four à micro-ondes 

Dans une casserole, faire fondre à feu doux 

avant de servir.

5 MICHOKO® avec la crème liquide. Dans 

MICHOKO® DÉCORÉS

un bol, mélanger les fruits secs hachés 

15 MICHOKO®, pâte à tartiner, dés de fruits 

avec les MICHOKO® fondus. Former un 

secs, dés de cerises confites, poudre  

boudin de 2 cm de diamètre. Étaler la pâte 

de noisette, noix de coco râpée, pignons  

d'amande sur une épaisseur de 0,5 cm  

de pin, pistaches, cerneaux de noix

et en recouvrir le boudin. Réserver au 

Recouvrir chaque MICHOKO® de pâte à 

réfrigérateur 30 minutes puis le découper 

tartiner puis les décorer avec les ingrédients 

en rondelles de 2 cm.

de votre choix.
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