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Vous êtes super pressé ! Recettes prêtes

en 15 min max  

Bagel aux fruits frais

Beignets aux pommes

Bouchées aux deux chocolats, framboise

et spéculoos

Bûche glacée aux macarons

Classique banana split

Crème glacée fondante aux M&M’s®

Glace aux bonbons Schtroumpfs®

et aux framboises sans sorbetière

Mendiants au nougat

Milkshake à la vanille, aux Oreo® et aux bonbons

Happy Cola®

Milkshake au Nutella®

Pancakes mûres et spéculoos

Panna cotta au nougat

Panna cotta noix de coco et coulis de mangue

Panna cotta vanillées et sa compotée

de fruits rouges

Salade de fruits exotiques aux bonbons Bams®

Trifle de pain perdu

Wraps chocolat-pistache

Yaourt glacé à la banane et aux noix de pécan

Yaourt glacé à la framboise et à la menthe

Yaourt glacé à la pomme verte et aux graines

de grenade

Vous êtes pressé… Recettes entre 15 et 30 min

Ananas confit en papillote

Banane en papillote

Beignets à la marmelade d’oranges

Beignets aux pommes à la japonaise

Beignets d’ananas au gingembre

Beignets de poires au chocolat et aux amandes

Beignets nature au sucre

Briouat aux amandes

Bûche comme un tiramisu

Bugnes vanillées

Carpaccion d’ananas à la vanille


Chaussons Nutella®-banane

Cheesecake au chocolat

Cheesecake au Nutella®

Churros au chocolat et aux fruits secs

Churros au chocolat fondu

Coco shortbreads

Cookies au beurre de cacahuète

Cookies aux spéculoos et pépites de chocolat

au lait

Cookies black & white

Cranberries shortbreads

Crème glacée aux Daims®

Crêpes façon Belle-Hélène

Crumble de poires au beurre de cassis

Cupcakes cherry et chantilly

Cupcakes façon chocolat liégeois

Financiers au beurre orange-gingembre

Galanis

Glace au Malabar®

Glace au yaourt et au nougat au gingembre

Glace aux spéculoos

Ice cream shotbreads

Le Fontainebleau

Lemon shortbreads

Madeleines au beurre caramel-amandes

Madeleines au nougat

Mini-panna cotta Tagada®

Moelleux aux noisettes, cœurs de spéculoos

Muffins au chocolat au cœur coulant

Muffins au citron

Muffins cerises et chocolat blanc

Muffins frais au melon

Nems au chocolat noir

Nems de fruit

Pain perdu au chocolat

Pain perdu au panettone et aux fruits secs

Pain perdu en tiramisu

Pain perdu façon strudel

Panna cotta aux trois chocolats



Le bon choix par temps de préparation

Une envie de sucré peut vous prendre à n’importe quel moment ! Si c’est le cas, ou si des amis 

débarquent à l’improviste, reportez-vous au listing ci-dessous pour choisir la bonne recette selon le 

temps que vous avez devant vous. Les temps indiqués ne prennent pas en compte la réfrigération ou 

le repos (nécessaires pour certaines recettes), mais uniquement la réalisation (préparation + cuisson).







Papillote de fruits au chocolat

Papillote de fruits frais épicés

Papillote de fruits frais, sauce orange-vanille

Papillote de pêches

Papillote de pomme amandine

Papillote de pomme, caramel au beurre salé

Pastellitos de dulce

Prunes en papillote

Samossas à l amangue

Shortbreads à l’avoine

Shortbreads à la confiture

Shortbreads à la lavande

Shortbreads aux noisettes

Shortbreads vanillés

Shortbreads

Sorbet fraises et bonbons Tagada Pink®

Sundae à la pistache, pignons grillés,

cerises confites et coulis de cerise

Sundae à partager

Sundae bananes-framboises

Sundae classique à décliner

Tartare de fruits exotiques

Tiramisu

Truﬀes au piment d’Espelette

Wraps au caramel de vergeoise et pommes

Yaourt glacé « exotico »

Vous avez  un peu de temps devant vous…

Recettes prêtes entre 30 à 45 min

Barquettes fraises et basilic

Beignets au chocolat

Beignets orientaux à la semoule

Chaussons géants chocolat-orange

Chaussons pommes-mûres-kiwis

Chouquettes au chocolat

Chouquettes au sucre

Chouquettes aux framboises

Clafoutis de figues au nougat

Classique pêche Melba

Cœurs de scones à l’abricot et au chocolat blanc

Crêpes crousti-choco

Cromesquis au chocolat

Cupcakes façon mini-pièce montée

Cupcakes façon tiramisu

Cupcakes rainbow à la guimauve

Cupcakes tropicaux à la mangue

Donuts glacés au fondant

Donuts glacés au sucre

Donuts glacés aux vermicelles chocolatés

Donuts nature au sucre glace

Feuilletés au miel

Gaufres au beurre de pralines roses

Glacés au gingembre

Millefeuilles aux spéculoos, chocolat et caramel

Millionaire shortbreads

Muffins rennes

Petit-suisse glacé et trempette chocolatée

Scones à la banane et aux pépites de chocolat

Scones à la carotte

Scones au praliné

Scones canadiens

Scones du petit déjeuner

Scones façon spéculoos

Shortbread Christmas Tree

So British

Sorbet melon aux éclats de nougat

Spéculoos maison

Sundae aux pêches caramélisées, amandes effilées

grillées, sirop à la verveine fraîche

Sundae glacé au chocolat, nougatine et

crème Chantilly

Tarte aux fraises, vanille et spéculoos

Tiramisu au chocolat et framboises fraîches

Wraps mangue poêlée à la passion

Yaourt glacé à l’indienne, sirop de rose

et pistaches

Vous avez  tout votre temps… Recettes de plus 

de 45 min

Apple pie

Bagel coco-choco

Bagel du goûter à la pâte à tartiner maison

Bagel façon fraisier

Bagel perdu au chocolat et sa sauce au Carambar®

Banoﬀee pie

Barquettes à la passion et aux deux chocolats

Barquettes à la pistache

Barquettes au caramel au beurre salé

Barquettes au chocolat et crème de marrons

Barquettes au praliné et noisettes

Beignets pops

Brownie sundae

Brownies au chocolat

Bûche traditionnelle

Cake de Noël

Cake pops classiques

Cake pops filles

Cake pops garçons







Cannelés pommes et spéculoos

Carrés au citron

Carro cake

Chaussons à l’abricot et à la pistache

Chaussons aux prunes

Chaussons rhubarbe et fruits rouges

Cheesecake au citron

Cheesecake aux fruits rouges

Cheesecake aux Oreo®

Cheesecake chocolat blanc et vanillé

Cheesecake rhubarbe et fraise

Chips de mangue

Chips de poire

Chips de pomme

Choux à la clémentine

Choux à la crème au chocolat

Choux à la framboise

Donuts fourrés aux abricots

Éclairs à l’ananas

Éclairs à la fraise

Éclairs abricot, fondant amande

Éclairs au chocolat

Galette des rois amande et spéculoos

Gâteau au citron bio et pignons de pin

Gâteau d’ananas au pain perdu

Gâteau de crêpes

Glace au tiramisu

Macalong comme un éclair aux framboises

Macaron champignon

Macaron sapin 3D à la ganache noix de coco

Macaron sapin à la ganache au thé vert matcha

Macaron trèfle à la ganache à la pistache

Macarons coquelicottà la ganache au coquelicot

Macarons ganache au nougat chocolat

Mini-pièce montée

Mini-vacherin glacé aux bonbons Mao Croqui®

Pavlova aux fruits de la Passion

Petits-fours roses et rouges

Pommes grand-mère, beurre aux amandes

Profiteroles à la fraise, coulis rhubarbe-gingembre

Profiteroles au sorbet cerise, coulis mirabelle

Profiteroles chocolat et coulis de poire

Profiteroles vanille et chocolat chaud

Pudding vanilla-fraise

Pumpkin pie

Red velvet cake

Riz au lait aux spéculoos

Saint-Valentin pops

Tarte à la rhubarbe et au nougat

Tarte aux myrtilles étoilée

Tarte aux noix de pécan

Tarte fine aux abricots et au nougat

Tarte rhubarbe au pain perdu

Tiramisu glacé

Whoopies « after eight »

Whoopies au citron

Whoopies au thé matcha et à la cerise

Whoopies fleur d’oranger et framboise

Whoopies pistache-abricots

Whoopies tout chocolat







Pour épater

Banoﬀee pie

Beignets au chocolat

Beignets aux pommes

Bouchées aux deux chocolats, framboises

et spéculoos

Bûche comme un tiramisu

Bûche glacée aux macarons

Bûche traditionnelle

Cake de Noël

Cannelés pommes et spéculoos

Carpaccio d’ananas à la vanille

Cheesecake au chocolat

Cheesecake au Nutella®

Cheesecake aux Oreo®

Clafoutis de figues au nougat

Cœurs de scones à l’abricot et au chocolat blanc

Cookies blanc & white

Cromesquis au chocolat

Crumble de poires au beurre de cassis

Cupcakes façon mini-pièce montée

Cupcakes façon tiramisu

Donuts fourrés aux abricots

Éclairs à la fraise

Éclairs abricot, fondant amande

Financiers au beurre orange-gingembre

Gâteau au citron bio et pignons de pin

Glace au yaourt et au nougat au gingembre

Macalong comme un éclair aux framboises

Macaron coquelicot à la ganache au coquelicot

Macaron sapin 3D à la ganache noix de coco

Macaron sapin à la ganache au thé vert matcha

Macaron trèfle à la ganache à la pistache

Millionaire shortbreads

Mini-pièce montée

Panna cotta au nougat

Papillote de pomme, caramel au beurre salé

Pavlova aux fruits de la Passion

Profiteroles à la fraise, coulis rhubarbe-gingembre

Profiteroles au sorbet cerise, coulis mirabelle

Profiteroles chocolat et coulis de poire

Pumpkin pie

Red velvet cake

Saint-Valentin pops

Scones à la carotte

Shortbreads à l’avoine

Shortbreads Christmas Tree

Sorbet melon aux éclats de nougat

Sundae à la pistache, pignons grillés,

cerises confites et coulis de cerise

Tarte rhubarbe au pain perdu

Whoopies « after eight »

Whoopies au thé matcha et à la cerise

Yaourt glacé à l’indienne, sirop de rose

et pistaches

Yaourt glacé à la banane et aux noix de pécan

Yaourt glacé à la pomme verte et aux graines de

grenade

Pour un buﬀet dînatoire

Ananas confit en papillote

Barquettes au chocolat et crème de marrons

Barquettes au praliné et noisettes

Beignets aux pommes à la japonaise

Beignets d’ananas au gingembre

Beignets orientaux à la semoule

Briouats aux amandes

Chaussons aux prunes

Chaussons pommes-mûres-kiwis

Cheesecake chocolat blanc et vanille

Cheesecake rhubarbe et fraise

Chouquettes au sucre

Crêpes crousti-choco

Cupcakes tropicaux à la mangue

Donuts glacés au fondant

Feuilletés au miel

Galette des rois amande et spéculoos

Gâteau d’ananas au pain perdu

Glace au tiramisu

Glace aux spéculoos

Le Fontainebleau

Lemon shortbreads

Le bon choixselon l’occasion

Vous voulez épater votre moitié ? Vous devez organiser un goûter d’enfants ? Vous avez prévu une 

soirée entre copines ? Vous voulez vous délasser avec un plateau-télé après le boulot ? Le listing sui-

vant vous permettra de faire le bon choix de dessert en fonction de l’occasion.







Macaron champignon

Macarons ganache au nougat chocolat

Mini-panna cotta Tagada®

Muffins frais au melon

Muffins rennes

Pain perdu au panettone et aux fruits secs

Pain perdu en tiramisu

Panna cotta aux trois chocolats

Panna cotta noix de coco et coulis de mangue

Papillote de pêches

Scones à la banane et aux pépites de chocolat

Scones au praliné

So British

Tarte aux myrtilles étoilée

Tarte aux noix de pécan

Tarte fine aux abricots et au nougat

Tiramisu au chocolat et framboises fraîches

Tiramisu glacé

Truﬀes au piment d’Espelette

Whoopies au citron

Whoopies pistache-abricots

Wraps au caramel de vergeoise et pommes

Wraps mangue poêlée à la passion

Pour une soirée entre filles

Apple pie

Bagel aux fruits frais

Bagel façon fraisier

Bagel perdu au chocolat et sa sauce

au Carambar®

Barquettes à la pistache

Barquettes fraises et basilic

Beignets à la marmelade d’oranges

Brownie sundae

Carrés au citron

Carrot cake

Chaussons à l’abricot et à la pistache

Chaussons rhubarbe et fruits rouges

Cheesecake aux fruits rouges

Chouquettes aux framboises

Choux à la clémentine

Choux à la framboise

Classique pêche Melba

Cookies au beurre de cacahuète

Crêpes façon Belle-Hélène

Cupcakes cherry et chantilly

Donuts glacés aux vermicelles chocolatés

Fondant au chocolat et au nougat

Glacés au gingembre

Madeleines au beurre caramel-amandes

Muffins cerises et chocolat blanc

Nems de fruit

Panna cotta vanillée et sa compotée

de fruits rouges

Papillote de fruits au chocolat

Papillote de fruits frais épicés

Papillote de fruits frais, sauce orange-vanille

Papillote de pomme amandine

Petits-fours roses et rouges

Prunes en papillote

Salade de fruits exotiques aux bonbons Bams®

Samossas à la mangue

Scones du petit déjeuner

Scones façon spéculoos

Shortbreads à la lavande

Shortbreads aux noisettes

Shortbreads vanillés

Shortbreads

Spéculoos maison

Tartare de fruits exotiques

Tarte à la rhubarbe et au nougat

Tarte aux fraises, vanille et spéculoos

Tiramisu

Whoopies fleur d’oranger et framboise

Wraps chocolat-pistache

Yaourt glacé « exotico »

Yaourt glacé à la framboise et à la menthe

Pour un goûter d’enfants

Bagel du goûter à la pâte à tartiner maison

Barquettes à la passion et aux deux chocolats

Beignets de poires au chocolat et aux amandes

Beignets nature au sucre

Brownies au chocolat

Bugnes vanillées

Cake pops classiques

Cake pops filles

Cake pops garçons

Chaussons Nutella®-banane

Chouquettes au chocolat

Churros au chocolat fondu

Classique banana split

Coco shortbreads

Cookies aux spéculoos et pépite de chocolat

au lait

Crème glacée aux Daims®

Crème glacée fondante aux M&M’s®

Cupcakes rainbow à la guimauve







Donuts glacés au sucre

Donuts nature au sucre glace

Éclairs au chocolat

Gâteau de crêpes

Glace au Malabar®

Glace aux bonbons Schtroumpfs® et

aux framboises sans sorbetière

Ice cream shortbreads

Muffins au chocolat au cœur coulant

Pain perdu au chocolat

Petit-suisse glacé et trempette chocolatée

Riz au lait aux spéculoos

Shortbreads à la confiture

Sorbet fraises et bonbons Tagada Pink®

Sundae aux pêches caramélisées, amande effilées,

sirop à la verveine fraîche

Sundae bananes-framboises

Sundae glacé au chocolat, nougatine et

crème Chantilly

Whoopies tout chocolat

Pour un plateau-télé

Bagel choco-coco

Banane en papillote

Beignets pops

Chaussons géants chocolat-orange

Cheesecake au citron

Chips de mangue

Chips de poire

Chips de pomme

Choux à la crème au chocolat

Churros au chocolat et aux fruits secs

Cranberries shortbreads

Éclairs à l’ananas

Galanis

Gaufres au beurre de pralines roses

Madeleines au nougat

Mendiants au nougat

Milkshake à la vanille, aux Oreo® et aux bonbons

Happy Cola®

Milkshake au Nutella®

Millefeuilles aux spéculoos, chocolat et caramel

Mini-vacherin glacé aux bonbons Mao Croqui®

Moelleux aux noisettes, cœur de spéculoos

Muffins au citron

Nems au chocolat noir

Pain perdu façon strudel

Pancakes mûres et spéculoos

Pastellitos de dulce

Pommes grand-mère, beurre aux amandes

Profiteroles vanille et chocolat chaud

Pudding vanille-fraise

Scones canadiens

Sundae à partager

Sundae classique à décliner

Trifle de pain perdu
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