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Saké. En voilà un mot ambigu. Si vous en parlez autour de vous, 
certains vous regarderont avec des yeux ronds et un air d’incompré-
hension ﬁché sur le visage. Beaucoup de Français et de Françaises 
confondent en eet le saké avec les spiritueux un peu rustiques qu’on 
sert dans les restaurants asiatiques. D’autres, un peu plus au fait, pen-
seront que vous leur parlez d’un condiment qu’on utilise dans la cui-
sine japonaise, équivalent de notre vinaigre de vin, ou du vin de cuisine 
qu’on achète dans de petites bouteilles en plastique pour agrémenter 
les sauces. Ça relève un plat, mais de là à le boire… Enﬁn, il y aura les 
initiés, celles et ceux qui sont férus de cuisine japonaise, bien sûr, mais 
surtout de la culture de l’archipel nippon, celles et ceux aussi qui y ont 
posé le pied et qui en sont revenus émerveillés, comme porteurs d’un 
secret. Ceux-là sauront que vous évoquez une boisson d’une grande 
diversité et d’une prodigieuse subtilité. Ce livre s’adresse à eux, mais 
aussi et surtout à celles et ceux qui n’ont pas encore été touchés par la 
grâce du saké, amateurs de bons vins, de bonne chère, passionnés de 
culture nipponne, fans de mangas et d’anime, de cuisine, d’histoire, 
de cocktails… bref à celles et ceux qui souhaitent percer les mystères 
de la boisson identitaire des Japonais et comprendre pourquoi elle est 
en train de gagner le cœur de nos compatriotes.
Car paradoxalement, alors que le saké ne cesse de perdre des parts 
de marché dans son pays de naissance, où il pâtit d’une image vieil-
lotte et de la concurrence féroce d’autres boissons alcoolisées (bières, 
prémix…), il s’épanouit de plus en plus à l’international, en particulier 
au pays où le vin est roi, le nôtre. C’est que les Français ont reconnu 
dans les valeurs portées par les maisons de saké les plus tradition-
nelles (authenticité, artisanat, savoir-faire millénaire, amour du travail 
bien fait, respect du terroir…) des marqueurs qui leur sont familiers 
et qu’on retrouve dans nombre de secteurs qui font l’identité de leur 
pays (haute gastronomie, artisanat d’art, pâtisserie, viticulture…). Ils 
seront alors férus de ces sakés «traditionnels», qui se boivent dans 
des coupelles appelées sakazuki, ochoko ou guinomi, chauds ou froids, 
et qui se dévoilent en un instant fugace. Habitués au champagne et 
aux vins rosés premium, les Français sont aussi séduits par les sakés 
«modernes», issus de techniques d’une précision scientiﬁque toute 
japonaise, qui se dégustent frais dans des verres à vin et qui ne cessent 
de proposer de nouveaux arômes (fruits, ﬂeurs…) délicats. Enﬁn, les 
plus aventureux de nos compatriotes, celles et ceux qui se laissent 
aisément séduire par un vin nature ou une bière craft, sont fascinés 
par la vague des sakés «nature», portés par une nouvelle génération 
de tojis (maîtres sakéiﬁcateurs) qui proposent des sakés entre tradi-
tion et audace, et qui orent des arômes de sous-bois, de ferment, de 
champignons…
AVANT-PROPOS














Avec ce livre, nous vous ferons remonter aux origines mythiques, 
voire mystiques, du saké (le premier saké était en eet produit par 
la mastication de prêtresses shintos), puis nous vous ferons remon-
ter le ﬁl de l’histoire du Japon pour vous amener à l’époque moderne 
où nous vivons. À travers les soubresauts de la geste de l’archipel, 
vous verrez la lente transformation du saké, de boisson fermentaire 
semi-solide et un peu rustique à la quintessence de l’élégance japo-
naise qu’il peut être aujourd’hui. Nous vous dévoilerons également les 
techniques de production du saké, des plus traditionnelles aux plus 
modernes. Nous vous ferons parcourir les plus iconiques des régions 
productrices et vous emmènerons à la rencontre de producteurs et 
de productrices (et de leurs sakés!) reconnus pour leur excellence, 
avec à chaque fois quelques conseils de dégustation. Nous tenterons 
aussi de tordre le cou à nombre d’idées reçues qui ternissent l’image 
du saké, et nous ferons notre possible pour vous prémunir contre les 
mauvaises surprises à l’ouverture d’une bouteille (il existe aussi des 
sakés très industriels et/ou très mauvais!). Grâce au spécialiste du 
genre, Baptiste Bochet, nous vous dévoilerons les secrets d’un bon 
cocktail à base de saké. Nous avons aussi demandé à plusieurs chefs 
ou artisans de bouche (Marc Almeida, Gaëlle Delvaux, Eiichi Edakuni, 
Tomy Gousset, Linda Granebring, Masayoshi Hanada, Keita Kitamura, 
Laure Takahashi et Mathieu Vermorel, Noémie Traube et Laura Vidal) 
de nous concocter des recettes succulentes, mais facilement repro-
ductibles chez vous, en accord avec des sakés.
Bref, une fois ce livre digéré (en plusieurs fois, prenez votre temps 
pour le déguster!), le saké n’aura plus de secret pour vous! Restera 
le mystère, la part d’immatériel, inhérente à toute boisson issue du 
terroir et du travail des femmes et des hommes.
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INTRODUCTION
Comment? Un livre sur un tord-boyaux vaguement aromatisé à la rose 
qu’on sert dans des verres au fond desquels se dévoilent des femmes 
et des hommes dénudés? Mais quel intérêt? Pas si vite! Le saké est 
bien loin de ce spiritueux de mauvaise qualité qu’on vous sert parfois 
dans les restaurants asiatiques. Primo, il titre entre 16 et 18°, et non 
40°! Ensuite, il peut se montrer à la fois puissant et complexe, frais 
et vif, sec, sucré, tranquille, pétillant, il peut être consommé frappé, 
chambré ou chaud, dans des coupes traditionnelles ou des verres à 
vin, proposer des arômes de fruits, de ﬂeurs, de céréales, de champi-
gnons… Il n’y a pas un, mais une multitude de sakés diérents!
Avec ce livre, nous vous proposons de quitter les sentiers battus, de 
laisser dédaigneusement de côté les idées reçues, pour vous laisser 
envoûter par la boisson identitaire des Japonais. Il va falloir vous y 
faire, le saké n’est ni un vin, ni une bière, et en aucune manière un 
spiritueux: c’est une boisson d’une variété et d’une profondeur folles, 
qui déﬁe les comparaisons.
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Se pencher sur le saké, c’est en fait remonter le ﬁl de l’histoire du 
Japon et des Japonais car il s’agit bien de leur boisson identitaire, de 
ce qu’on appelle souvent (même si ce n’est pas tout à fait exact), «le 
vin japonais».
Cette histoire débute lors de la création mythologique du Japon, avec 
la déesse Amaterasu (dont les empereurs du Japon descendraient) et 
son frère Susanoo. Elle nous fera croiser la route de dieux (les kamis), 
d’un dragon à huit têtes, de samouraïs, de shoguns, mais aussi de 
prêtresses qui mastiquent du riz pour le recracher dans une jarre aﬁn 
qu’il y fermente, de moines bouddhistes portés sur la boisson, d’un 
saint catholique, de paysans continuant à produire du saké malgré 
l’interdiction qui les frappe, d’un général américain très à cheval sur 
l’hygiène…
Nous observerons ensemble les diérentes ères qu’a traversé le pays, 
avec la domination de l’empereur, puis des seigneurs provinciaux, sui-
vie de l’ère des shoguns, avant que le Japon ne s’ouvre à l’étranger à 
la ﬁn du 
e
siècle et que les deux conﬂits mondiaux n’impriment leur 
marque. Nous verrons aussi qu’à chaque époque des progrès techno-
logiques font évoluer le saké, le faisant passer d’une boisson pétillante 
et semi-solide, fermentée grâce à la salive de prêtresses shintos, à un 
produit d’une exceptionnelle ﬁnesse de nos jours.
DÉCOUVRIR 
 L’HISTOIRE DU SAKÉ
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Découvrir l’histoire du saké
L’histoire du saké se perd dans les limbes du temps et 
comme celle du Japon des origines, elle est en partie 
mythologique. L’archipel nippon a en eet adopté 
l’écriture assez tard. Les kanji (caractères chinois) n’y 
sont apparus qu’au 
e
 siècle après J.-C., tandis que 
les premiers écrits en japonais datent du 
e
siècle. 
Les sources concernant le saké avant cette période 
sont donc peu nombreuses et viennent en général 
de l’étranger. Essayons tout de même de remonter 
ensemble le ﬁl de l’histoire et d’y retrouver la trace du 
saké des origines, le kuchikami no sake.
ANTIQUITÉ ET LÉGENDES :  
LE SAKÉ DES ORIGINES
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Les premiers alcools japonais
Une brève histoire du riz
Pour comprendre d’où vient le saké, il faut d’abord s’intéresser au riz, 
la céréale dont il est issu. Nous voici donc en Chine au… neuvième mil-
lénaire avant notre ère où le riz sauvage était déjà consommé. Mais il 
faut attendre 6000/5000 avant J.-C.), pour que les ancêtres des Chinois 
se sédentarisent, commencent à élever porcs et poulets, et à cultiver 
du millet et du riz. Vers 3500 avant J.-C., la Chine adopte la riziculture 
irriguée. Au Japon, c’est la période J
ō
mon (10500 à 400 avant J.-C.), du 
nom des chasseurs-cueilleurs-pêcheurs qui habitent alors l’archipel. 
C’est au premier millénaire avant notre ère que le riz commence à être 
cultivé au Japon (probablement en provenance de Chine), mais pas de 
manière systématique. Les J
ō
mon ne sont alors pas vraiment sédenta-
risés, ce qui exclut une production en masse de riz. C’est à la jonction 
entre les périodes J
ō
mon et Yayoi, entre 400 et 300 avant J.-C., que 
la sédentarisation et la mise en culture importante du riz va s’opérer. 
Le riz est avant tout un aliment, et ce n’est que lorsqu’on en a assez 
pour se nourrir qu’on peut penser à en faire autre chose, par exemple 
de l’alcool. Cette dichotomie riz-aliment/riz-saké, traversera d’ailleurs 
toute l’histoire du Japon et du saké jusqu’au 
e
siècle.
Avant le saké
Les J
ō
mon ont peut-être commencé à consommer de l’alcool grâce 
à des baies et des fruits fermentés. La découverte de jarres en terre 
cuite datées de 3000 avant J.-C. contenant des pépins le laisse penser, 
mais sans certitude. La confection d’un tel breuvage ne demande pas 
de savoir-faire ou de technologie en particulier. Il sut de laisser les 
fruits et autres baies dans un récipient assez longtemps pour qu’ils 
entrent en fermentation. Pour vous en convaincre, vous pouvez faire 
l’expérience chez vous. On est loin du grand cru, mais c’est de l’alcool! 
Il est peu probable que les Japonais aient consommé l’équivalent de la 
bière, comme cela est le cas au même moment en Chine ou en Égypte, 
par exemple. Cela demande en eet un certain savoir-faire: l’homme 
doit agir directement pour que le maltage (germination contrôlée) se 
fasse. Et surtout, la présence de céréales (blé, orge, malt…), qui sont 
probablement inconnus au Japon à cette époque, est nécessaire. Et le 
saké dans tout ça?

Saké ou 
nihonshu
 ?
Quand on parle de «saké» en 
Europe, cela désigne automa-
tiquement l’alcool de riz en 
provenance du Japon qui est le 
thème de ce livre… Le saké, en 
somme! Ce qui n’est pas tout 
à fait le cas au Japon. Pendant 
longtemps, à peu près jusqu’à 
l’ouverture à l’étranger du pays 
lors de l’ère Meiji (à partir de 
1868), et surtout, jusqu’à la ﬁn 
de la Seconde Guerre mondiale, 
le seul alcool (ou presque) bu 
dans l’archipel était le saké 
tel que nous le désignons en 
Europe. Les Japonais utilisaient 
donc le mot «saké» pour 
le désigner car ils n’avaient 
pas besoin de le diérencier 
d’autres boissons alcoolisées. 
Àpartir de 1900 et surtout de 
1945, nombre d’alcools (notam-
ment la bière et le whisky), sont 
venus le concurrencer. «Saké» 
est alors devenu un mot-valise 
désignant l’ensemble des 
boissons alcoolisées, tandis que 
l’alcool de riz était désormais 
connu sous le nom nihonshu, 
ce qui signiﬁe «saké japonais». 
Les Japonais sont très attachés 
au caractère unique de leur 
culture, et cela se reﬂète dans 
leur manière de nommer leur 
boisson fermentée identitaire.
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Découvrir l’histoire du saké
Les premiers sakés
Le saké mastiqué ou kuchikami no sake
Cela va sans doute vous sembler peu ragoûtant, mais le saké originel 
est probablement le kuchikamizake ou kuchikami no sake, c’est-à-dire 
un saké élaboré à partir de riz mastiqué et recraché dans une jarre… 
Vers 400-300 avant J.-C., les populations sont susamment séden-
tarisées et des excédents de riz sont produits. Il commence donc à 
être utilisé comme matière première pour fabriquer de l’alcool. Les 
Japonais d’alors ne disposent pas de la technologie, ni des éléments 
(ferments de céréales) adéquats pour faire germer et fermenter le riz 
comme cela est le cas en Chine ou en Corée. Ils procèdent donc par 
mastication. Voici comment le kuchikamizake, ou kuchikami no sake, 
est réalisé: le riz est d’abord cuit, puis une petite quantité est mâchée 
aﬁn que la salive et ses enzymes dégradent l’amidon en sucre. Cette 
pâte semi-liquide de riz et de salive mélangés est ensuite recrachée 
dans une jarre où on ajoute du riz cuit (non mastiqué), et où la fermen-
tation (c’est-à-dire la transformation du sucre en alcool) a lieu à l’aide 
de levures présentes dans l’atmosphère. Cela peut vous paraître un 
peu dégoûtant, mais en y pensant bien, chaque aliment, chaque gor-
gée de vin, de rhum ou de saké que vous avalez, est en fait mélangée à 
votre propre salive. Donc, vous ne dégustez jamais le produit «pur»! 
Ceci dit, on l’admet, «déguster» un produit mélangé à la salive des 
autres, c’est une autre histoire! 
Vin de riz ou bière 
de riz ?
En Europe, on désigne souvent 
le saké comme le «vin japo-
nais», ou comme un «vin de 
riz». Encore plus en France, où 
l’on a l’habitude de juger toutes 
les boissons alcoolisées à l’aune 
du vin, et où l’on boit toutes 
sortes d’alcools dans des verres 
à vin (à tort ou à raison, comme 
nous le verrons plus tard). 
Pourtant, l’essence même du 
saké le rapprocherait davantage 
de la bière. Le procédé de 
fabrication est en eet assez 
similaire au maltage de celle-ci, 
car il faut ajouter un ferment 
en plus des levures (ici, le koji) 
pour permettre aux céréales 
de fermenter. Dans le vin, ce 
n’est pas la peine puisque le 
raisin entre spontanément en 
fermentation (même si l’on 
ajoute souvent des levures). 
Comme la bière, le saké est peu 
ou pas millésimé, et la plupart 
du temps ne se garde pas 
plusieurs années. En revanche, 
son degré d’alcool (plus de 15°), 
son côté sacré, certaines notes 
aromatiques, le rapprochent 
davantage du vin. Au ﬁnal, le 
saké tient autant de la bière que 
du vin, mais surtout, c’est un 
breuvage absolument unique, 
qui a des caractéristiques qui 
lui sont propres. Cependant, 
nous utiliserons parfois dans 
ce livre les termes «vin de 
riz» ou «vin japonais»… 
parce que ça sonne bien!
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Les miko
Toujours est-il que ce travail est conﬁé à de jeunes vierges, des 
prêtresses shintos ou des divinatrices appelées miko. Cela fait partie 
d’un rituel pratiqué dans le cadre de la religion shintoïste. Àl’origine, 
en eet, le saké est une boisson sacrée qui est utilisée comme orande 
aux divinités (kamis), et lors de diérents rituels. Au Japon, le riz est 
considéré comme renfermant l’âme des dieux. Le saké provenant du 
riz, il porte aussi en lui cette part de sacré.
Dans le ﬁlm d’animation japonais Your Name, la technique de fabrica-
tion du kuchikami no sake est représentée: on y voit l’héroïne Mitsuha 
mâcher du riz cuit et le recracher après mastication (il est alors semi- 
liquide) dans de petits récipients en bois.
Cette tradition se perpétue à travers les diérentes époques que le 
Japon traverse, notamment dans les campagnes. Les paysans ne pro-
duisent pas le kuchikamizake uniquement pour les rituels ou pour les 
orir aux divinités, mais aussi pour leur consommation personnelle. 
Ce sont les occupants américains qui mettent ﬁn à ces pratiques 
qu’ils trouvent peu hygiéniques, à partir de 1945. En novembre 2016, 
une brasserie de saké de Hida, dans la préfecture de Gifu, a bien mis 
en vente un saké inspiré de l’anime en édition limitée, mais il ne s’agis-
sait pas de véritable saké mastiqué.
Saké solide ou 
saké liquide ?
Le kuchikami no sake tient 
beaucoup plus du gruau 
jaunâtre faiblement alcoolisé, 
que du saké cristallin, pur, qui 
titre au moins 16° et que l’on 
connaît actuellement. Le riz 
fermenté et le liquide alcoolisé 
ne sont en eet probablement 
pas véritablement séparés et 
on consomme les deux (mais 
on a aussi retrouvé des sortes 
de pailles qui pouvaient servir 
à aspirer uniquement la partie 
liquide), parfois à l’aide de 
baguettes. Il s’agit donc à la fois 
d’une boisson et d’un aliment. 
Ce n’est pas si surprenant. En 
eet, dans l’ancienne Égypte, la 
bière est un brouet de céréales 
reconstituant et très faiblement 
alcoolisé. Le vin lui aussi n’a 
rien à voir avec le jus exempt 
de toute matière solide que 
nous connaissons aujourd’hui. 
Ainsi, dans la Grèce antique, 
puis la Rome antique, il peut 
être agrémenté de fromage, 
de pain, de miel, de fruits…
LE 
KUCHIKAMIZAKE
Le saké mastiqué était moitié solide, moitié liquide, 
il devait être légèrement pétillant puisqu’il était 
consommé rapidement et que la fermentation 
était toujours à l’œuvre. Comme tous lessucres 
n’avaient pas été transformés en alcool, 
ildevait être un peu sucré, voire douceâtre.
POINT  
DÉGUSTATION
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Découvrir l’histoire du saké
zoom

LE SHINTO
Le shinto est l’une des principales «religions» de l’archipel, ce culte y 
précède même historiquement le bouddhisme. Il ne s’agit pas d’une 
religion révélée et monothéiste comme peuvent l’être le judaïsme, le 
catholicisme ou l’islam. Elle repose en eet sur un panthéon extrê-
mement fourni de divinités, certaines très importantes, d’autres plus 
modestes mais faisant tout de même l’objet d’un culte. Dans le shin-
toïsme, chaque lieu, chaque pierre, chaque grain de riz abrite un kami, 
une divinité, ou une part de divin. Le shinto parle de 800myriades de 
kamis, c’est-à-dire une inﬁnité. Àtravers ces divinités attachées à un 
lieu ou un élément, c’est la nature qui est déiﬁée par le shinto. Pour 
des Européens, cela rappelle un peu les croyances des Grecs anciens, 
avec des divinités importantes rassemblées sur le mont Olympe, mais 
qui pouvaient aller où bon leur semblaient, et des divinités mineures 
(faunes, nymphes…) qui étaient attachées à un lieu (ﬂeuve, mare, 
arbre, rocher…).
Le shintoïsme a bien des prêtres et des prêtresses, ainsi que des 
rituels, mais pas de code moral, de dogme ou encore de prophète. Les 
Japonais des villes comme ceux des campagnes pratiquent le shinto 
au quotidien à travers des rites de puriﬁcation (se laver les mains et 
la bouche) ou l’édiﬁcation de petits autels (dans les appartements, les 
maisons et même les entreprises). Il s’agit souvent, par la prière, d’évi-
ter de provoquer la colère d’un kami, de s’attirer ses bonnes grâces, ou 
tout simplement de l’honorer.
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Et le saké dans tout ça ?
Depuis ses origines jusqu’à nos jours, le saké est indissociablement 
lié au culte shinto. Il sert en eet d’orande aux divinités. Dans les 
temples, les orandes peuvent prendre la forme de tonneaux entiers 
(komodaru), et dans les foyers, de simples coupes (sakazuki). Le saké 
est aussi très présent dans les rites de passage, comme le mariage 
traditionnel: l’échange des coupes entre les deux époux représentent 
leur union.
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Découvrir l’histoire du saké
Susanoo et le dragon
Nous l’avons vu, le Japon regorge de divinités. Même l’empereur en 
est une puisqu’il est censé être le descendant de la principale divinité 
du panthéon shinto, la déesse du soleil Amaterasu, celle qui aurait 
apporté au Japon rien de moins que le riz… donc, par extension, le 
saké! Dans les descriptions des agapes auxquelles se livrent les kamis, 
ils consomment du saké. La boisson fermentée à base de riz est aussi 
très présente dans plusieurs légendes populaires japonaises.
L’une d’elle met en scène le dieu de la mer, du vent et des tempêtes 
Susanoo, qui n’est autre que le frère de la déesse du soleil Amaterasu 
et du dieu de la lune Tsukuyomi. Dans cette légende, l’espiègle parvient 
à prendre le dessus sur un dragon à huit têtes (l’équivalent  japonais 
de notre hydre?), baptisé Yamata no Orochi, en saoulant chacune 
d’entre elles avec du saké. Grâce à cet exploit, il ravit le cœur de celle 
qui deviendra sa femme (Kushinada) et découvre l’épée magiqueAme 
no Murakumo no Tsurugi, plus tard rebaptisée Kusanagi no Tsurugi. 
Unearme qu’il ore ensuite à sa sœur Amaterasu pour se faire par-
donner. Susanoo gagne gros dans la bataille, puisqu’il peut ensuite 
se marier avec Kushinada et avoir des descendants, et qu’il regagne 
sa place au ciel et le pardon de sa sœur. Par la suite, Amaterasu 
ore l’épée à son petit-ﬁls Ninigi (le fondateur de la lignée impériale) 
comme preuve de son droit divin de régner. On peut donc en conclure 
que la lignée des empereurs japonais doit un sacré service au saké!
En résumé
L’histoire d‘amour entre le saké 
et le Japon date au moins du IV
e 
ou 
e
siècle avant J.-C. Le saké 
des origines est probablement 
le kuchikamizake, à base de riz 
cuit mastiqué, puis recraché 
par des jeunes vierges ou des 
prêtresses liées au shinto. Le 
saké est donc aussi intimement 
lié au culte, à la vie quotidienne 
et aux légendes entourant la 
création même du Japon. 
À gauche : Amaterasu,  
déesse du soleil.
À droite : Son frère, Susanoo.
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Découvrir l’histoire du saké
Pendant longtemps, le seul saké existant au Japon 
est le kuchikamizake, le saké mastiqué fabriqué pour 
les besoins du culte shinto, qui est bientôt également 
produit par les paysans japonais pour leurs orandes 
et leur consommation personnelle. Puis, entre le IV
e
 
et le 
e
siècle après J.-C., apparaît un nouveau type 
de saké en provenance de l’étranger (probablement 
introduit par des moines bouddhistes coréens) dont 
la fabrication est plus moderne… En tout cas, elle 
n’oblige pas à siroter la salive des autres ! Ce saké 
fabriqué à l’aide de ferments de blé, puis de riz (le 
koji, typiquement japonais), est de meilleure qualité, 
produit et consommé en plus grande quantité.
L’ANTIQUITÉ :  
DU 
KUCHIKAMIZAKE
  
AU SAKÉ DE COUR  
(400 AVANT J.
-
C. - 1185)
Kanji
 « vin de riz japonais ».
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L ’Antiquité : du 
kuchikamizake
 au saké de cour (400 avant J.-C. - 1185)
Le saké apparaît dans l’histoire oicielle
Les premières traces écrites viennent de Chine
Les premiers écrits que l’on retrouve au Japon datent du 
e
siècle et, 
s’il existe des traces de kanjis antérieurs trouvés dans des céramiques, 
tout porte à croire que la pratique est peu répandue. C’est donc dans 
des écrits chinois que l’on trouve les premières mentions du Japon: 
les Chroniques du royaume de Wei (220-265). Les Japonais y sont décrits 
comme un peuple de barbares (selon les standards chinois) désignés 
sous le nom «Wa», qui boivent de l’alcool, notamment lorsqu’il s’agit 
de célébrer leurs morts. Quel alcool? Ce n’est pas spéciﬁquement 
explicité, mais dans la mesure où la riziculture est déjà bien installée 
au Japon et que la production de kuchikamizake est probablement 
déjà sortie de l’enceinte des temples shintos pour se répandre dans 
les campagnes, on peut parier qu’il s’agit bien de ce proto-saké.
Le 
koji
Le koji est un ferment 
typiquement japonais, qu’on 
obtient en ensemençant du 
riz avec un champignon: 
l’Aspergillus oryzae de la famille 
des ascomycètes. Comme 
les levures, ces champignons 
sont des êtres vivants. Dans 
la fabrication du saké, le 
champignon est saupoudré sur 
le riz cuit pour que ce dernier se 
couvre d’une moisissure. Ce riz 
ensemencé est appelé koji. C’est 
lui qui va changer l’amidon du 
riz en sucre, rendant ensuite 
possible sa transformation en 
alcool par les levures. C’est 
aussi un exhausteur de goût. 
Vous en apprendrez plus sur le 
koji dans la partie consacrée à 
la fabrication du saké (p. 89).
Agriculture du riz en Chine.
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Découvrir l’histoire du saké
Le saké produit à base de ferment de riz
Le 
e
siècle marque un tournant dans l’histoire du Japon puisque le 
bouddhisme y est introduit et devient une des deux grandes religions 
du pays. Mais ce n’est pas tout: les moines coréens qui enseignent le 
bouddhisme aux Japonais les auraient aussi instruits sur l’art de faire 
fermenter le riz, sans l’aide de la mastication. Ils vont leur expliquer 
que l’on peut activer la fermentation grâce à un ferment, c’est-à-dire 
des micro-organismes qui aideront le riz à modiﬁer sa structure aﬁn de 
permettre aux levures de transformer le sucre contenu dans l’amidon 
en alcool. De quelle nature est ce ferment? Est-il à base de riz ou de 
céréales, notamment de blé? La question est beaucoup moins anec-
dotique qu’il n’y paraît car, si le ferment est à base de riz, on est en 
présence de saké (en tout cas son ancêtre); dans le cas contraire, il 
s’agit d’un autre type d’alcool de riz.
Faute de traces écrites datant de cette époque, les experts ont du 
mal à trancher. Le plus probable est que, pendant plusieurs centaines 
d’années (du 
e
 au 
e
 siècle), le ferment à base de blé venant de 
Corée a coexisté avec le koji à base de riz, typiquement japonais. Ces 
deux types de sakés n’ont pas la même utilisation. En eet, le saké 
utilisant du blé comme ferment aurait plutôt été utilisé pour les rituels 
bouddhistes, tandis que celui à base de koji de riz était destiné à une 
consommation moins rituelle, notamment par la cour impériale et 
les nobles. De son côté, le kuchikamizake, qui continue d’être produit 
jusqu’en 1945, est toujours utilisé dans le cadre du culte shinto. On 
peut donc dire qu’au moins trois types de sakés coexistent pendant 
un temps, même si c’est celui avec un ferment à base de riz qui prend 
ﬁnalement le dessus et devient la norme. Nous allons voir que l’utili-
sation d’un ferment, le koji, pour fabriquer de l’alcool va permettre de 
produire du saké plus stable, plus ﬁn, et en plus grande quantité. Sa 
consommation courante va donc commencer à se répandre dans les 
diérentes strates de la société japonaise et devenir une habitude.
L’empereur du Japon
Si l’on en croit le Kojiki, le 
premier empereur du Japon 
se nomme Jinmu et est un 
descendant direct de la déesse 
Amaterasu, via son petit-ﬁls 
Ninigi, qui aurait régné en 
660 avant J.-C. L’actuel et 
126
e
empereur du Japon, 
Nahurito, descendrait lui aussi 
en droite ligne de Jinmu. Les 
empereurs ont d’abord un rôle 
centralisateur, tentant d’uniﬁer 
le Japon sous leur tutelle en 
prenant pour modèle la Chine 
impériale. Mais ils perdent 
assez vite leur rôle de dirigeant 
politique et militaire, et 
s’eacent devant de puissants 
clans, ainsi que les shoguns. 
Cette fonction devient donc 
essentiellement religieuse 
et symbolique, ce qu’elle est 
toujours aujourd’hui. C’est à la 
cour impériale, entre le 
e
 et le 

e
siècle, que la consomma-
tion du saké à base de ferment 
de riz se perfectionne et que 
la consommation strictement 
religieuse se double d’une 
consommation d’agrément.
Empereur Jinmu (711-585 av. J.-C.).
zoom
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LE JAPONAIS
L’écriture commence à se généraliser au cours du 
e
siècle (en 552, 
si l’on en croit le Nihon shoki). Au départ, plutôt que d’inventer leurs 
propres caractères, les Japonais utilisent d’emblée les kanjis chinois. 
Ces derniers sont présents depuis dessiècles sur des pièces de mon-
naie ou des objets de décoration importés du continent. De plus, le 
Japon d’alors est sous inﬂuence chinoise et cherche à copier le sys-
tème de gouvernement de son puissant voisin. Au ﬁl du temps, les 
Japonais développent leurs propres caractères, si bien qu’aujourd’hui 
ils en utilisent simultanément de cinq types: les kanjis, les  hiraganas, 
les  katakanas, les lettres latines et les chires arabes. Au cours de 
l’ère Heian, seuls les plus éduqués utilisent les kanjis. Pour simpli-
ﬁer et démocratiser l’écriture, les moines créent une nouvelle forme 
 d’écriture,  les  katakanas, composés de cinquante sons, généralement 
utilisés à l’époque pour les documents ociels. Les femmes n’ont pas 
le droit d’écrire. La légende raconte qu’elles ont créé les hiraganas 
pour envoyer des lettres d’amour à leurs prétendants. De manière plus 
générale, les hiraganas ont longtemps été utilisés pour la littérature et 
la poésie, contrairement aux katakanas, plus administratifs.
zoom















[image: ]26

Découvrir l’histoire du saké
Période Yamato: le saké apparaît dans les textes japonais
À partir du 
e
 siècle, l’ouest du Japon se structure en un royaume 
appelé Yamato, régi par des familles nobles, et d’un roi, le Ôkimi (ou 
«grand monarque»), sur le modèle du grand voisin chinois. Ce sont 
l’empereur Tenmu (qui règne de 672 à 686) et sa veuve Jito (686 à 
697) qui ordonnent la rédaction du Kojiki, le premier livre en langue 
japonaise jamais écrit, dans le but de compiler les légendes autour des 
kamis de la religion shinto, de retracer l’histoire des premiers Japonais 
et, bien sûr, de relier la famille impériale à sa déesse principale : 
Amaterasu. Une tâche qui est ﬁnalisée en 712. Si nous vous parlons 
de ce livre, c’est parce qu’on y trouve la première mention du saké 
en langue japonaise, dans la légende de Susanoo et du dragon à huit 
têtes que nous avons précédemment décrite. En 713, l’impératrice 
Genmei passe une nouvelle commande littéraire: les fudoki. Ils’agit 
cette fois de retracer l’histoire récente du Japon et de ses provinces, 
d’y décrire la vie quotidienne des Japonais d’alors et d’y compiler 
des poèmes. La rédaction de cet ouvrage en plusieurs parties prend 
pas moins de20ans. On y trouve notamment un passage relatant la 
fabrication de kuchikamizake. Le Nihon shoki est quant à lui rédigé en 
langue chinoise en 720. Comme le Kojiki, il relate des mythes, des faits 
(ou présentés comme tels) concernant les premiers empereurs.
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L ’Antiquité : du 
kuchikamizake
 au saké de cour (400 avant J.-C. - 1185)
L’époque Heian (794-1185)
Le saké est surtout bu à la cour impériale
Alors que dans l’ordre ancien, un nouveau palais est construit à chaque 
règne, et que la localisation de la capitale change régulièrement, elle 
ﬁnit par s’installer durablement à Heian-ky
ō
, où se dresse aujourd’hui 
Kyoto. C’est sans doute la première véritable cité d’importance jamais 
construite au Japon. L’Engi shiki, un recueil de lois publié en 927, nous 
en apprend beaucoup sur la fabrication et la consommation de saké 
à cette époque. Diérents types de sakés font leur apparition, ceux 
que l’empereur utilise lors des rites shintos et ceux qu’il consomme 
avec les membres de sa famille, les nobles et certains hauts fonction-
naires. Des centres de production de saké éclosent aux alentours de 
Heian et un peu plus loin, à Nara, où les sakabes, une soixantaine de 
fonctionnaires du bureau du saké (Miki no Tsukasa, l’équivalent des 
tojis actuels), le brassent. Dans les provinces, aux côtés de son utili-
sation pour les rites, une consommation de plaisir s’est rapidement 
développée chez les nobles, notamment lors des banquets. Il arrive 
donc que les autorités tentent de mettre ﬁn à la pratique des banquets 
pour combattre l’ivresse publique, mais sans réel succès. Quant à la 
population non noble, on sait peu de choses sur l’importance de sa 
consommation de saké. Il est probablement surtout bu lors d’occa-
sions particulières (mariages, enterrements, fêtes religieuses), mais 
pas vraiment au quotidien. Àcette époque, le mot saké n’existe pas, 
on utilise le terme omiki pour désigner le saké utilisé dans un cadre 
religieux et le terme soboshu.
Le 
bodaisen
 
Au cours du 
e
siècle, la 
cour autorise les temples 
bouddhistes à produire du saké 
que l’on appellera soboshu. Ces 
temples vont perfectionner 
les techniques de fabrication 
de saké. Le plus connu d’entre 
eux est le Shoryaku-ji situé 
sur le mont Bodai à Nara. 
Les moines appellent leur 
saké le bodaisen, qui reste 
extrêmement réputé pour sa 
qualité jusqu’à la ﬁn del’ère 
Muromachi et le début de l’ère 
Kamakura, moment où les 
temples bouddhistes perdent 
beaucoup de leur pouvoir.
À l'époque Heian, la diversité des sakés se développe. 
Certains d’entre eux sont filtrés et donc débarrassés 
de l’essentiel de leurs impuretés et résidus solides. 
On peut dire alors que le saké n’est plus considéré 
comme une boisson-aliment, mais comme une boisson 
tout court. Ces sakés filtrés sont réservés aux hauts 
dignitaires et à l’empereur. D’autres, notamment ceux 
réservés aux classes inférieures, ne le sont pas. On 
peut ajouter, ou au contraire utiliser peu d’eau, selon 
que l’on souhaite que le saké soit fortement alcoolisé 
ou léger. On peut aussi jouer sur la quantité de koji-
kin utilisée lors de l’ensemencement pour obtenir 
des sakés plus ou moins sucrés et aromatiques.
POINT  
DÉGUSTATION
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Les premiers alcools japonais

Une breéve histoire du riz

Pour comprendre d'ou vient le saké, il faut d'abord s'intéresser au riz,
la céréale dont il est issu. Nous voici donc en Chine au... neuvieme mil-
|énaire avant notre ére ou le riz sauvage était déja consommé. Mais il
faut attendre 6000/5000 avant J.-C.), pour que les ancétres des Chinois
se sédentarisent, commencent a élever porcs et poulets, et a cultiver
du millet et du riz. Vers 3500 avant J.-C., la Chine adopte la riziculture
irriguée. Au Japon, c'est la période Jomon (10500 & 400 avant J.-C.), du
nom des chasseurs-cueilleurs-pécheurs qui habitent alors I'archipel.
C’est au premier millénaire avant notre ere que le rizcommence a étre
cultivé au Japon (probablement en provenance de Chine), mais pas de
maniére systématique. Les Jomon ne sont alors pas vraiment sédenta-
risés, ce qui exclut une production en masse de riz. C'est a la jonction
entre les périodes Jomon et Yayoi, entre 400 et 300 avant J.-C., que
la sédentarisation et la mise en culture importante du riz va s'opérer.
Le riz est avant tout un aliment, et ce n’est que lorsqu’on en a assez
pour se nourrir qu’on peut penser a en faire autre chose, par exemple
de l'alcool. Cette dichotomie riz-aliment/riz-saké, traversera d'ailleurs
toute I'histoire du Japon et du saké jusqu'au xx¢ siecle.

Avant le saké

Les Jomon ont peut-étre commencé a consommer de |'alcool grace
a des baies et des fruits fermentés. La découverte de jarres en terre
cuite datées de 3000 avant J.-C. contenant des pépins le laisse penser,
mais sans certitude. La confection d’un tel breuvage ne demande pas
de savoir-faire ou de technologie en particulier. Il suffit de laisser les
fruits et autres baies dans un récipient assez longtemps pour qu'’ils
entrent en fermentation. Pour vous en convaincre, vous pouvez faire
I'expérience chez vous. On est loin du grand cru, mais c’est de I'alcool !
Il est peu probable que les Japonais aient consommé I'équivalent de la
biére, comme cela est le cas au méme moment en Chine ou en Egypte,
par exemple. Cela demande en effet un certain savoir-faire : 'homme
doit agir directement pour que le maltage (germination contrdlée) se
fasse. Et surtout, la présence de céréales (blé, orge, malt...), qui sont
probablement inconnus au Japon a cette époque, est nécessaire. Et le
saké dans tout ¢ca ?
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-fb56a96f8e19ed4b52f6966a35225b2d";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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