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Si​ ​tu​ ​fais​ ​chauffer​ ​de​ ​l’eau​ ​
dans​ ​une​ ​casserole,​ ​l’eau​ ​se​ ​transforme​ ​
en​ ​vapeur​ ​et​ ​disparaît​ ​peu​ ​à​ ​peu.​ ​
Il​ ​ne​ ​reste​ ​plus​ ​rien!
Si​ ​tu​ ​fais​ ​chauffer​ ​de​ ​l’eau​ ​
de​ ​mer​ ​qui​ ​est​ ​salée,​ ​l’eau​ ​
va​ ​disparaître​ ​mais​ ​le​ ​sel,​ ​lui,​ ​
restera​ ​dans​ ​la​ ​casserole.
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Les​ ​marais​ ​salants​ ​sont​ ​des​ ​bassins​ ​d’eau​ ​de​ ​mer​ ​qui​ ​chauffent​ ​au​ ​soleil​ ​comme​ ​
dans​ ​une​ ​casserole.​ ​L’​ ​eau​ ​disparaît​ ​et​ ​le​ ​sel​ ​resté​ ​dans​ ​les​ ​bassins​ ​est​ ​récolté.
le​ ​paludier
le​ ​tas​ ​de​ ​sel
le​ ​soleil
la​ ​brouette
la​ ​lousse
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Le​ ​sucre
Le​ ​sucre​ ​est​ ​fabriqué​ ​avec​ ​des​ ​betteraves!​ ​
Mais​ ​des​ ​betteraves​ ​blanches.
Le​ ​sucre​ ​des​ ​betteraves​ ​passe​ ​
dans​ ​l’eau​ ​qui​ ​devient​ ​du​ ​jus​ ​sucré.
Les​ ​betteraves​ ​sont​ ​lavées,​ ​
découpées​ ​et​ ​plongées​ ​dans​ ​l’eau.
Ce​ ​jus​ ​est​ ​chauffé​ ​très​ ​fort​ ​
et​ ​se​ ​transforme…​ ​en​ ​poudre​ ​de​ ​sucre!
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Pour​ ​faire​ ​des​ ​morceaux​ ​de​ ​sucre,​ ​on​ ​ajoute​ ​de​ ​l’eau​ ​
au​ ​sucre​ ​en​ ​poudre,​ ​puis​ ​on​ ​le​ ​met​ ​dans​ ​des​ ​moules.​ ​Avec​ ​le​ ​sucre,​ ​
on​ ​fabrique​ ​aussi​ ​des​ ​bonbons​ ​et​ ​on​ ​cuisine​ ​des​ ​gâteaux.
les​ ​bonbons
les​ ​gâteaux​ ​le​ ​sucre​ ​d’orge
les​ ​sucettes
les​ ​biscuits​ ​
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