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[image: ]Il est midi, je franchis avec un tourbillon d’enfants les portes d’un bâtiment 
classique monumental, une de ces « écoles-palais » construites au début  
du XΙX
e
 siècle, typique de La Plata, ma ville natale. Nous rions, je suis  
heureux et j’ai faim, très faim... Sur le trottoir, ma mère m’attend. Pendant  
les deux cents mètres qui nous séparent de notre maison et que nous allons  
parcourir à pied, nous parlons beaucoup. Si j’ai oublié la plupart de  
nos dialogues, je sais que, pépite d’or dans le fleuve de la mémoire,  
sera mentionné à chaque fois le nom du plat que je vais bientôt dévorer.  
C’est la voix de ma mère, ses mains l’ont préparé, ils me font rêver : gnocchis,  
pot-au-feu, « tortilla de papas », boulettes de viande avec sauce, purée…
Évoquer la cuisine de l’enfance permet de plonger dans son passé et nous  
ramène souvent à la partie la plus heureuse de notre mémoire. J’ai demandé  
à mes collègues quel est le plat le plus attachant, celui qu’ils portent dans leur 
cœur. Ce sont toujours les plats familiaux, les saveurs de l’enfance, le bonheur. 
Dans ce livre, chaque recette est un paysage. Derrière les ingrédients et la façon 
dont ils sont préparés, il y a des visages, des voix, des anecdotes de moments 
partagés, des saveurs liées à la table du quotidien ou, au contraire, à ces  
moments hors du temps qu’étaient les vacances et les fêtes. Des parfums qui  
m’accompagnent depuis l’enfance et qui ont voyagé à travers l’adolescence  
et l’âge adulte.
C’est la cuisine vivante par excellence, les plats que l’on aime faire ou évoquer 
parce qu’ils ont le pouvoir d’une étreinte chaleureuse, que j’ai envie de célébrer 
dans ce livre. Un recueil qui pourrait être infini car tout livre de recettes  
familiales se renouvelle via chaque membre de la famille qui, à travers  
un produit, un tour de main ou une présentation, va apporter son empreinte  
personnelle à ce kaléidoscope gustatif.
J’espère que ce livre ouvrira aussi en chacun des lecteurs des univers infinis, 
que chaque recette incitera à de nouvelles tentatives et maintiendra vivant  
ce dialogue intime entre sens et émotions, dont la cuisine nous a toujours donné 
le goût. 
En mémoire de ma mère, avec tout mon amour.
Mauro Colagreco
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S’IL EST TOUJOURS DIFFICILE DE PARLER DE SOI, C’EST 
ENCORE PLUS COMPLEXE DE PARLER DE SOI ET D’UN AUTRE, 
SURTOUT QUAND CET AUTRE EST UN GÉANT.
La première fois que j’ai croisé Mauro Colagreco, c’était dans les cuisines de l’Arpège. Nous 
sommes au printemps 2003, 50 Cent chante « In Da Club », la France déﬁle (déjà) pour la 
« défense des retraites », le Concorde atterrit déﬁnitivement, et j’y travaille comme commis 
de cuisine. Dans cet espace restreint, occupé par un immense fourneau central qui, l’été, 
transforme la pièce en fournaise, il y a un nouveau venu. Masse de cheveux noirs, sourire 
permanent, œil attentif, Mauro Colagreco, jeune cuisinier italo-argentin, arrive de Saulieu où 
il a travaillé sous les ordres de Bernard Loiseau.
En tablier, tout le monde s’aaire, c’est le coup de feu. 
Au centre de la cuisine, tel un chef d’orchestre, Alain Passard, en tablier blanc et ﬁnes chaus-
sures Zizi de cuir blanc by Repetto, observe, analyse, décortique visuellement les assiettes, 
modiﬁant à peine un assaisonnement, redressant un brin d’herbe, ajoutant une pointe de 
sauce. Non loin de là, Mauro observe le chef, ne perdant pas une miette de ce qu’il fait et dit. 
Il est vif et discret, précis et ecace, véritable éponge émotionnelle qui se gorge de la créati-
vité pure bouillonnant dans cette cuisine. 
Tous les matins, la cueillette du potager du Gros Chesnay arrive à la gare Montparnasse. 
Fleurs, fruits et herbes fraîchement récoltés par l’équipe de jardiniers sont une source inﬁnie 
de créativité en cuisine. Jour après jour, les cartes évoluent. Au ﬁl des semaines, la « carte 
blanche » du chef, dictée par les saisons et les récoltes, s’impose, notamment au service du 
déjeuner. Parfois, les membres de la brigade filent eux aussi au potager dans la Sarthe. 
Comme le dit le journaliste Pierre-Régis Gaudry, « culte des légumes, goût des saisons, art des 
cuissons, conjugaison des couleurs, économie du geste… Cette toque (celle d’Alain Passard) a 
marqué Mauro au fer rouge ».
Au Gros Chesnay, situé au sud du Mans, la nature est reine. Le potager, d’abord modeste, 
s’étoe sous la direction de Sylvain, le chef jardinier. Ici, il y a une mare, des ruches, une 
aspergeraie, des petits fruits, des haies, des dizaines de variétés de tomates, des herbes, etc. 
Tout un monde poétique et multiple célébré dans les assiettes de l’Arpège, notamment 
dressées par les mains de Mauro. Nul doute que c’est au cours du temps passé ici, dans le 
VII
e
 arrondissement de Paris que le « style Colagreco » se structure, s’organise, graine 
semée à la volée par Alain Passard qui germera plusieurs années plus tard à Menton. Reste 
qu’en 2003, Mauro lui-même n’en sait encore rien !
Avec Mauro, on parle, on rit aussi lorsqu’après le service, il est temps de nettoyer, décaper les 
hottes, ranger, puis quitter la cuisine tard dans la nuit. Et puis la vie va et vient. Je quitte  
l’Arpège, en route vers d’autres aventures, dont le journalisme. Mauro va au Plaza Athénée, 
fait un stop au Grand Véfour, se frottant à deux autres grands maîtres culinaires : Alain 
Ducasse et Guy Martin.
En 2006, Mauro m’appelle : « Il faut que je te dise : je prends un restaurant à moi dans le Sud 
à Menton. » Il prononce « Men – ton » avec un gros accent tonique sur le « men » et un « ton » 
qui glisse et roule sur sa langue. « Mais pourquoi Menton ? » lui dis-je. « Parce que c’est une 
occasion et je crois que ça peut être bien », me répond-t-il. Quelques semaines plus tard, j’y 














13
suis. Et je découvre le Mirazur, vaisseau de pierre blanche posé tout au bout du bout de la 
France, littéralement au bord de l’Italie, à 30 mètres de la frontière. Il y a le bleu qui claque de 
la mer Méditerranée, la roche immense qui se love autour du site, le protégeant et le réchauf-
fant, le jardin éclaboussé d’agrumes et de ﬂeurs, les senteurs et les couleurs des végétaux. Il y 
a aussi et surtout une maison jaune accrochée à la pente un peu plus haut, entourée d’un 
hectare de jardins en terrasses, suspendus au-dessus de Menton, s’ouvrant sur un paysage 
exceptionnel. Un jardin quasi en friche mais où tout est possible. En un mot comme en cent, 
il y a une atmosphère particulière. Je viens pour le magazine Régal auquel je collabore depuis 
peu aﬁn d’y raconter l’histoire de ce jeune chef argentin qui va, j’en suis sûre, y inventer son 
monde. 
La suite appartient à l’histoire. 
Il aura fallu treize ans à Mauro pour devenir « Meilleur chef du Monde » et accrocher trois 
macarons Michelin au fronton du Mirazur. Treize ans seulement pour faire de Menton le 
centre du monde, le centre de son monde. Treize années de travail acharné, de voyages inces-
sants, d’inspiration toujours, de coups de poker et d’immense courage. Treize ans d’amour 
aussi, porté par son épouse, Julia Ramos-Colagreco, Brésilienne qui a choisi de l’accompa-
gner et de l’encourager dans sa quête. 
En treize ans, il y aura eu des mariages, des divorces, des naissances, des éloignements et des 
retrouvailles. Des paris et des réussites. Des incompréhensions parfois et de nombreux par-
tis-pris radicaux. De la lumière, toujours plus forte, des médailles, des cérémonies, des cou-
ronnes. Des jardins aussi, des plantes beaucoup, des expérimentations, des racines, des 
feuilles, des ﬂeurs et des fruits. Des rires, de l’énergie, des amis… Il y aura eu aussi une tribu à 
son image qui s’est créée, s’est fédérée autour de Mauro, l’a porté autant qu’il l’a entraînée, 
l’emmenant toujours plus loin, au plus près de son rêve : créer à Menton un univers qui n’ap-
partiendrait qu’à lui. 
En 2021, Mauro a complètement réussi son pari.
Sur une côte bénie des dieux, ni tout à fait en France ni en Italie, mais dans un entre-deux 
quasi imaginaire, le Mirazur est l’épicentre du phénomène Colagreco. Normal quand on 
connaît l’homme et qu’on a suivi son parcours. Étonnant sans doute, mais cohérent ﬁnale-
ment… 
VOICI LE DESSOUS DE SA CUISINE GASTRONOMIQUE. 
Ce livre est né sous les citronniers du Mirazur à quelques mètres de la voie ferrée, autour 
d’une séance photo en juin 2019. Nous nous apprêtions à shooter une côte de bœuf devant un 
massif de yucca. Nous avons évoqué Mauro et moi l’idée d’un livre autour de ses recettes de 
famille, celles qui l’ont nourri, littéralement. Les recettes de ses parents et grands-parents, 
celles qui ont fait l’essentiel de ses repas dès la plus tendre enfance et qui ont construit les 
fondations de son talent. Des plats de famille, des plats de tendresse, des plats débordant de 
saveurs et d’histoires, inscrits dans son ADN et ses souvenirs, qui le lient à ses ancêtres et 
enchantent ses ﬁls. Les plats de famille et de cœur d’un chef immense. Deux ans plus tard, les 
voici. Cuisinez-les, savourez-les, partagez-les… Faites comme Mauro, incarnez vos rêves et 
changez le monde à chaque coup de fourchette !
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5 OCTOBRE 1976
Jour de printemps radieux à La Plata, en Argentine, pour la naissance de Mauro Colagreco, 
benjamin d’une fratrie de trois ﬁlles. Si la politique nationale est agitée au cours des années 
1970 dans ce pays gigantesque d’Amérique du Sud, l’environnement de Mauro est, lui, un 
modèle de stabilité et de joie de vivre. Cela tombe bien car ce bébé vigoureux (4 kg !) et éner-
gique va vite aimanter tous les regards. 
Les premières années sont solaires. Mauro grandit, entouré de l’amour d’une famille. 
Famille proche d’abord avec son père Luis, sa mère Rosa America et ses trois sœurs aînées : 
Ana, Laura et Carolina. Autour de ce premier cercle, il y en a d’autres, concentriques et tout 
aussi denses : les grands-parents, les oncles et tantes, les cousins, les amis… Chez les Colagre-
co, l’amour se conjugue au pluriel, l’aection se vit à l’exponentielle. Tous les dimanches d’ail-
leurs, on se retrouve pour l’asado, célébration laïque argentine qui voit communier les géné-
Une enfance 
éclaboussée de 
bonheur
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rations autour de l’art du feu, du repas, du jeu, des rires et des chansons. Durant l’année, 
l’asado se savoure dans le jardin de la maison familiale à La Plata, tandis qu’en vacances, c’est 
dans la maison de ses grands-parents à Tandil, à 330 km au sud de Buenos Aires, que tous se 
retrouvent. 
Autre bulle joyeuse autour de Mauro, le rugby auquel il joue de 7 à 16 ans au réputé La Plata 
Rugby Club. Son rôle ? Pilier droit, un rôle dur tant physiquement que moralement, qui 
garantit la force du pack lors des mêlées. Un pilier droit engage les deux épaules pour stabili-
ser la mêlée, mais il est aussi celui qui va soulever ses coéquipiers et percuter le rideau défen-
sif pour le percer. La carrure de Mauro et son énergie naturelle y font des merveilles. Les 
autres qualités d’un pilier droit ? Polyvalence, vitesse, endurance, rapidité d’action, engage-
ment total, toutes nourries par la cohésion de l’équipe et l’adrénaline de chaque match. Il y a 
aussi les intenses émotions vécues pendant les rencontres, puis après la célébration d’une 
victoire ou l’acceptation et l’analyse d’une défaite. Là encore, Mauro fait l’apprentissage de 
l’union, de la force du groupe, de l’énergie du collectif.
À LA MAISON, MAURO BAIGNE LITTÉRALEMENT  
DANS L’AMOUR DE LA CUISINE.
Aux fourneaux, il y a Rosa America, sa maman récemment disparue. Elle travaille comme 
notaire, s’occupe de la maison et des quatre enfants, tout en trouvant le temps de cuisiner 
quotidiennement. Il y a des plats familiaux, longuement mijotés, dont les recettes sont 
transmises comme autant de trésors de génération en génération. Il y a les spécialités 
toutes simples du quotidien, dont sa tortilla (dite « torticha » par les Rioplatenses, ceux qui 
habitent autour du Río de La Plata), mythique tant elle est bonne, souvent accompagnée 
d’une salade ou de légumes. Il y a aussi tant de vieux souvenirs qui auront fait passer des 
éclairs de joie et de nostalgie mêlées dans le regard de Mauro au cours de la réalisation  
de ce livre : escalope milanaise, beignets d’épinards, salade de betteraves et de pommes  
de terre aux œufs, poulet aux pommes… Tant Mauro que sa sœur Laura en parlent avec 
émotion, se remémorant le parfum de tendresse qui flottait tous les soirs dans l’atmos-
phère à la maison au retour de l’école. 
Mais Rosa America n’est la seule aux fourneaux à la maison. Luis, le papa de Mauro, aime 
aussi cuisiner. Sa spécialité ? Les desserts qui nécessitent de la précision, de l’attention, de la 
délicatesse. Les week-ends, ce comptable au regard doux prépare strudel aux pommes,  
omelette norvégienne et cake au citron qui seront dégustés au dessert ou à l’heure du thé.  
Son autre passion, ce sont les poissons. En Argentine, pays carnassier, on en consomme peu, 
mais Luis adore cela. Alors, il emmène son fils pêcher la truite et passe régulièrement au  
marché où il fait provision de soles ou d’anchois. Parfois même, il se pique de préparer une 
merveilleuse soupe de poissons aux arômes envoûtants. 
L’autre passion de Luis, c’est le jardinage. À une époque, il a cultivé un terrain vague à 
deux pas de la cathédrale de La Plata et en rapportait légumes et herbes qui embellissaient 
les assiettes familiales. Plus tard, son jardin débordait de ﬂeurs et d’oiseaux, entre rosiers 
et potager. Une tradition familiale, déjà initiée chez les grands-parents de Mauro dont le 
jardin abritait aussi un jardin d’herbes, un potager et un poulailler. Quand on évoque ce 
souvenir, Laura rit, évoquant les promenades en voiture le week-end, dans les environs de 
La Plata, au cours desquelles son père ramassait crottin de cheval et bouse de vache desti-
nés à enrichir le potager. Une enfance sous le signe du bon et du bien donc, riche d’une 
diversité aux multiples promesses.
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Une identité entre 
Europe et Amérique  
du Sud
Le patrimoine culinaire familial est multiple, à l’image des gènes de la famille Colagreco.
Tout commence en Italie à Guardiagrele dans les Abruzzes. 
Accrochée aux contreforts des Apennins, la ville dominée par des tours crénelées appartient 
à une région enclavée, montagneuse, agricole et pauvre. Depuis des siècles, la vie y est dure et 
l’avenir précaire, entraînant une émigration massive vers l’Europe, mais aussi l’Amérique du 
Nord et l’Argentine, terre d’accueil des Italiens à la ﬁn du XIX
e
 siècle et au début du XX
e
 siècle.
Venu de Guardiagrele, Luigi Colagreco rallie l’Argentine dans les années 1880. Un voyage 
incroyable vers un bout du monde inconnu, imaginaire plein de promesses et d’espoir. Des 
semaines de bateau, un climat diérent, une langue nouvelle : l’espagnol… Et la volonté de 
forcer le destin. Luigi, l’Italien déraciné, est un bosseur et un original, sans doute un peu anti-
conformiste. Devenu agent de voyages, il se marie en 1882 avec une « métisse » indienne à 
laquelle Mauro, comme il le dit joliment, « doi(t) certains de (ses) traits ». Quelques années 
plus tard, c’est son ﬁls, le grand-père de Mauro, qui s’installera à Tandil, jolie ville située, elle 
aussi, dans un paysage de collines, semé de champs de tournesols, comme un clin-d’œil invo-
lontaire aux lointaines Abruzzes.
Si l’Italie coule dans les veines de Mauro, d’autres inﬂuences se mêlent à celle de la Péninsule. 
À l’image de sa grand-mère paternelle venue du Pays basque espagnol, mère de quatre enfants, 
pour laquelle les notions de générosité et de partage sont indissociables. Du côté maternel, 
c’est idem. Laura évoque avec tendresse son grand-père maternel, un avocat travailleur, tou-
jours souriant, qui aimait raconter des histoires, jouer du piano pour ses petits-enfants, et qui 
était très croyant : chez lui, les codes de droit pénal et civique cohabitaient avec les images 
vivement colorées de saints et de saintes. À sa table, il y avait toujours un couvert supplémen-
taire dressé pour le nécessiteux de passage, au point qu’il était surnommé « l ’avocat des 
pauvres »… Lorsqu’on remonte dans l’arbre généalogique de Mauro Colagreco, ce qui domine, 
c’est le partage, l’ouverture, le travail, l’amitié, l’amour familial ! 
Italie, Pays basque, Espagne, Argentine… Aux origines de Mauro, il y a un melting-pot, un 
pêle-mêle d’origines qui se sont transformées chez lui en une multiculture d’une richesse 
inimaginable. Dans l’identité inconsciente de Mauro, les pommes de terre andines côtoient 
les raviolis, les vastes plaines balayées par le vent des gauchos ne sont jamais très loin des 
campaniles italiens, l’introspection psychologique (l’Argentine possède le plus au taux de 
psychanalystes au monde !) rime avec énergie des conquérants. De ce cocktail étonnant et 
détonnant va émerger un jeune homme prêt à tout dévorer sur son passage, portant en germe 
une capacité rare à réconcilier l’Ancien et le Nouveau Monde.














18
Si Luis a longtemps rêvé de voir Mauro prendre sa suite, espérant lui transmettre son cabinet 
d’expert-comptable, il va vite comprendre que ce ne sera pas le cas. Élève intelligent mais pas 
ultrascolaire, Mauro entreprend des études d’économie. Cela ne durera pas. « Au bout de 
deux ans, je savais que ce ne serait pas pour moi », conﬁe-t-il. « Mais je n’avais aucune idée de 
ce qui pourrait m’intéresser. » À 19-20 ans, Mauro se cherche et, quittant l’université 
publique de La Plata, craint de décevoir Luis et Rosa America. « J’étais persuadé de deux 
choses : je ne voulais pas faire des études et je ne voulais pas être une charge pour mes 
parents. Il me fallait trouver une solution. » Une fois encore, la solution viendra de la famille. 
Tout d’abord de son père, Luis, qui lui tiendra un discours de sagesse et de tendresse : « Tu 
dois faire ce que tu aimes car seule la passion te fera tenir. Sois honnête avec toi-même, suis 
ta propre passion, ton instinct. » Belle attitude orant toute liberté à un enfant et l’autorisant 
à se révéler.
Une de ses tantes lui annonce qu’une école de gastronomie vient d’ouvrir à Buenos Aires. 
Depuis toujours, Mauro aime manger et cuisiner, digne ﬁls d’une culture familiale de la com-
mensalité. Il envisage donc de s’y inscrire car ce qu’il veut, c’est se frotter au réel. Le hic ? 
Cette école de gastronomie est payante. Pour armer son indépendance, Mauro contacte un 
ami restaurateur dans la capitale. Peut-il y travailler pour ﬁnancer ses études de gastrono-
mie ? Réponse positive de cet ami, n’imaginant pas qu’il va transformer ainsi l’univers de la 
cuisine. Quelques jours plus tard, Mauro pousse la porte des cuisines. Et, dès le premier service, 
c’est le coup de foudre. Il y a l’équipe, l’énergie, l’adrénaline, le sentiment de fugacité,  
la concrétisation de ce qui s’imagine, la transformation des produits et l’émotion ressentie 
devant l’émotion des hôtes attablés… Mauro le sait : il sera chef.
Une vocation 
inattendue
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TOUT A-T-IL ÉTÉ SIMPLE DANS LE PARCOURS DE MAURO ?
Loin de là. De la vocation à la consécration, il y a un goure comblé à force de talent, de travail 
et de détermination. Très vite, Mauro le sait, il quittera l’Argentine. Pourquoi ? « Parce qu’à 
Buenos Aires, nos professeurs de l’école de gastronomie ne nous parlaient que de la France, 
berceau du savoir-faire et de l’excellence. Ce pays m’attirait comme un aimant ». Et la France 
n’est pas inconnue aux Colagreco. Laura, danseuse de formation, y a vécu quatre ans dans les 
années 90 et y a encore des amis. Lors de son arrivée en 2001, Mauro est accueilli par les amis 
de Laura, avant de ﬁler vers La Rochelle où il entre au Lycée hôtelier. Mais ce n’est qu’une 
première étape. La suivante sera signiﬁcative. En 2002, il prend la direction de Saulieu, où 
règne un géant des fourneaux : Bernard Loiseau.
Sous les tuiles rouges de Saulieu, Mauro s’initie à une cuisine de haut vol qui attire le monde 
entier. Trues, pigeons, poulardes, ris de veau… Tous les produits emblématiques de la gastro-
nomie française passent dans ses mains. Mauro apprend. Le mal du pays guette évidemment, 
mais le jeu en vaut la chandelle. Il le sait, il le sent, son avenir commence à s’écrire ici.
Mauro a un talent inné, c’est évident.  Mauro a une immense intelligence, c’est évident. 
Mauro a une véritable capacité à saisir l’époque, c’est évident.
Mais ce qui fait sans doute vraiment la diérence, c’est que Mauro a une particularité rare en 
Europe : un sens aigu de l’adaptation, une agilité naturelle, une souplesse innée. Ces qualités 
intrinsèques sont le fruit d’une histoire personnelle rare, d’une accumulation d’expériences 
familiales, économiques et politiques qui forcent à faire face aux circonstances quelles 
qu’elles soient. L’Argentine est un pays jeune, dont l’histoire est faite de soubresauts inces-
sants : crises économiques, inﬂation parfois galopante, coups d’État, dictature… L’imperma-
nence y est la règle et il faut faire avec le destin, favorable ou contraire. Nul doute que ce qui a 
fait Mauro, c’est aussi cela : les circonstances de ses jeunes années, les coups de dés du sort, 
les changements de cap parfois brutaux d’une société encore adolescente. 
Depuis le début de ses années en cuisine, Mauro a travaillé. Avec, chevillée au corps et à l’âme, 
la certitude que le travail paie.
Après Saulieu, il y eut Paris donc, la Ville Lumière, épicentre mondial de la gastronomie.  
L’Arpège, le Plaza Athénée, le Grand Véfour… Mauro Colagreco aligne les établissements 
multi-étoilés. Fin 2005, il se sent prêt. Il va avoir son propre restaurant, ici en France. Pour-
quoi pas l’Argentine ? « Je ne me suis pas vraiment posé la question », avoue-t-il. Ne serait-ce 
pas parce qu’il voulait se frotter aux plus grands ? Parce que c’est en France, berceau de la 
gastronomie, que l’on peut se mesurer aux chefs les plus célèbres ? Il sourit et ne répond pas. 
Reste que, de Saulieu à Paris, il a certainement été conforté dans son envie de les égaler.
VIENDRA DONC LA RENCONTRE AVEC LE MIRAZUR.
On dit souvent que le destin est l’aaire d’une rencontre : celle de la bonne personne au bon 
endroit et au bon moment. Dans le cas d’une carrière de chef, il faut aussi le bon établisse-
ment. Le Mirazur et Mauro se sont reconnus. Ici, il allait pouvoir être pleinement lui, bien 
au-delà même de ce qu’il imaginait.
Un sens du travail  
et du sacrifice














22
2006, MAURO COLAGRECO REPREND  
LE MIRAZUR À MENTON.
L’information ne fait pas les gros titres des journaux. Pas encore du moins.
Les premières années seront celles d’un travail acharné. 
Tout est à (re)faire. Il faut nettoyer et relancer le restaurant évidemment. Il faut attirer les 
clients. Il faut travailler à se créer une identité culinaire. Il faut penser à tout : la vaisselle, les 
cartes, l’art de la table, la cave, les uniformes, le service, le personnel, les jardins, les ﬁnances… 
Mauro bosse, bosse, bosse. Jour et nuit. Semaine et week-end, inlassablement, au risque de se 
perdre, de s’y perdre. Très vite, il est récompensé de ses efforts avec un premier macaron 
Michelin moins d’un an après son ouverture. Bien lui en a pris d’oser !
La suite est connue. 
Ce qui a fait la diérence entre Mauro et les autres chefs est un mélange de talent et d’extrême 
intelligence. Mauro a certes beaucoup travaillé mais il a aussi observé, réﬂéchi, analysé l’uni-
vers de la cuisine d’aujourd’hui. Il s’est demandé comment exprimer au mieux ses positions, 
donner vie à sa vision, traduire ses convictions. Il a pris le temps de s’interroger sur l’évolution 
de la société et nos aspirations à tous. Il a aussi fait le choix de ne pas trahir ce qu’il est.
Ceux qui connaissent Mauro depuis longtemps ont bien de la chance (j’en témoigne !). Ils 
sont aussi unanimes sur une chose : Mauro n’a pas changé. Il ne s’est pas transformé en une 
icône lointaine et intouchable. Bien au contraire. Le temps passant, Mauro semble de plus en 
plus ancré, attaché à ce terroir entre terre et mer, altitude et vagues, France et Italie. Il n’est 
pas fasciné par le luxe que peuvent apporter les étoiles. Certes, il a des tables à travers le 
monde, à Paris, Dubaï, Bangkok, en Chine et en Argentine, mais il n’est rien qu’il aime plus 
que d’arroser des plants de tomates dans son jardin, vêtu d’un vieux t-shirt troué. 
Son ambition suprême ? Non pas sillonner la planète à bord d’un jet. Non pas pouvoir se van-
ter que le soleil ne se couche jamais sur ses tables. Non pas se dire qu’il a réinventé la gastro-
nomie. Le rêve de Mauro, tel que je le comprends, c’est de donner du sens à la cuisine, du sens 
à sa cuisine. C’est aussi de réconcilier l’homme et la nature, l’homme et la Planète. À l’en-
tendre, le cerveau, le cœur et les mains sont liées. Et lorsque tous trois sont alignés, les 
miracles sont possibles.
En mai 2020, à l’issue du premier conﬁnement, il m’avait avoué avoir accueilli cette pandé-
mie comme un choc. Pour lui qui vivait dans les avions, faisant chaque mois l’aller-retour vers 
l’Argentine, allant régulièrement au Moyen-Orient et en Asie, l’idée que tout s’arrête soudain 
était vertigineux. Qu’allait-il faire ? Quelques jours durant, il a ruminé. Puis, très vite, il s’est 
redressé et s’est investi, plus que jamais, dans son jardin. Il a cultivé, planté, bêché. Il a dés-
herbé et arrosé, il a récolté, il a travaillé, il a plongé les mains dans le réel et il y a trouvé le sens 
qui lui échappait encore. « 2019 et 2020 ont été des années folles ! En 2019, nous avons célé-
bré les trois macarons et le titre de Meilleur Restaurant du Monde pour la liste des 50Best. 
En 2020, le monde a basculé et tout s’est arrêté. J’ai vécu cela comme une chance de me poser 
et de réﬂéchir. Et j’ai eu envie de tout changer, de revoir entièrement ce que nous faisions au 
Un univers  
bien à soi
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Mirazur, d’aller vraiment au bout des choses. » Le bout des choses, comme Mauro dit, cela 
consiste non seulement à faire du Mirazur un restaurant « plastic free », mais à caler les 
menus du restaurant sur les cycles de la Lune, en célébrant chaque jour une autre caractéris-
tique des plantes. Il y a désormais des jours feuille, fruit, racine ou ﬂeur. Et, à chacun de ces 
jours correspond un menu entièrement diérent, lui-même dicté par la saison. Folie ? Non, 
ancrage dans le réel et retour aux sources clame celui qui dit avoir été inspiré par les savoirs 
ancestraux des populations natives sud-américaines. 
UNE FOIS ENCORE, MAURO A INNOVÉ,  
BOUSCULÉ L’UNIVERS DE LA CUISINE. 
Une fois encore, il l’a fait avec simplicité et vérité. Si certains ne comprennent pas, cela ne 
l’aecte pas. Les deux pieds bien ancrés dans ses jardins de Menton et de la vallée de la Roya, 
il sait qu’il trace son chemin, accompagné de tous les siens.
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Je vous l’ai dit, s’approcher du Mirazur, c’est faire l’expérience d’une famille « bigger than 
life ». Chez les Colagreco, on ne conçoit de vivre et de travailler qu’ensemble. 
De son enfance et de ses expériences, Mauro a tiré une capacité étonnante à fédérer, rassem-
bler, emmener les autres. Sa force, c’est l’exemplarité, la foi en autrui et la vision. N’est-ce pas 
ce qu’on attend d’un leader ?
Seul chef étranger couronné de trois macarons, Mauro Colagreco est un OVNI dans la gastro-
nomie. Il est aussi l’un de ceux qui pilotent son univers avec le plus de joie et d’affection, 
entouré de sa tribu.
À Menton, autour de lui, il y a évidemment le premier cercle, composé de Julia, son épouse, 
et de ses ﬁls, Luca et Valentin. Personnage-clé que celui de Julia. Cette Brésilienne s’imagi-
nait ambassadrice pour son pays ? Elle est devenue le roc sur lequel s’appuie Mauro et qui lui 
a permis d’ouvrir assez les ailes pour survoler le monde. Leur rencontre est le fruit du hasard, 
comme souvent les coups de foudre. Venue en France pour peauﬁner son français, Julia fait 
des extras, comme cette fois-là dans le Sud. Mauro est un jeune chef invité lors du même évé-
nement. Ils ne se quitteront plus, même s’il faudra à Julia renoncer à ses rêves. En échange, 
elle prend en main le Mirazur. Service, salle, comptabilité, image, projets, rien ici ne se fait 
sans le feu vert de Julia ! Mauro Colagreco, c’est un binôme insécable, celui de Mauro + Julia. 
Au ﬁl des années, nous avons vu Mauro s’apaiser, se nourrir, se renforcer de leur relation, tout 
comme nous avons vu Julia s’épanouir, se transformer en véritable boss… Aujourd’hui, elle 
continue à tout organiser, véritable patronne de la famille, de l’équipe, de l’entreprise 
Colagreco, tout en Stiletto et sourire, main de fer dans un gant de velours.
Luca et Valentin sont les deux soleils de Mauro, père dévoré par son boulot mais dévorant 
d’amour pour ses ﬁls. L’un est plus taiseux que l’autre, mais tous deux illuminent sa vie. Sur 
cette côte baignée de lumière, Luca et Valentin grandissent en liberté, arpentant plage et  
jardins, aussi bien que sautant au-dessus des fuseaux horaires dans les bagages de leurs 
parents nomades et tellement ancrés.
Il y a ensuite quelques membres de sa famille : Laura, sa sœur aînée, qui est devenue la direc-
trice éditoriale du Mirazur, ou ses neveux « Cochi », qui pilote le jardin potager de Menton, et 
Nahuel qui a fait grandir et évoluer les jardins en permaculture au cours de ces quatre der-
nières années. Un peu plus loin, il y a Carolina, sa sœur, aux manettes de Carne, sa marque de 
burgers qui se développe en Argentine et en Asie, à Singapour. Il y a aussi le frère de Julia, 
venu du Brésil pour travailler pour Mauro avec son épouse et leurs deux enfants. Mais loin 
d’être réservée aux seuls membres de sa famille de sang, l’aection de Mauro s’étend à tous 
les siens et, surtout, aux membres de sa brigade. 
Une famille de cœur  
et de sang
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MAURO EST LE BIG BOSS, CELA N’ÉCHAPPE À PERSONNE. 
Un big boss que tous respectent sans pour autant hésiter à charrier le patron de temps en 
temps… Un big boss avec lequel ils passent leur temps libre aussi. À Menton, au bout du bout 
de la France s’est constituée une équipe qui suivrait Mauro en enfer s’il le leur demandait. 
Parmi les ﬁgures de la team Mirazur, il faut commencer par la ravissante Florencia, sa chee 
venue d’Argentine 
_
 qui s’était pourtant jurée de ne jamais bosser pour Mauro Colagreco 
(trop cliché l’Argentine bossant pour l’Argentin 
_
 et qui, aujourd’hui, se dit comblée au Mira-
zur) ; Donato, le chef napolitain qui sort indiéremment pizza pour toute l’équipe du four en 
terre du jardin ou tartelettes sublimes de ﬁnesse pour les clients ; Matteo, le photographe 
italien qui shoote Mauro, ses recettes et le Mirazur depuis plus de dix ans ; Marcelo, l’archi-
tecte argentin qui participe à ses projets et dessine ses restaurants… Tous travaillent 
ensemble, vivent ensemble, font la fête ensemble, sillonnent le monde ensemble et 
défrichent de nouveaux horizons ensemble.
APPARTENIR À LA TEAM MIRAZUR,  
C’EST N’ÊTRE JAMAIS SEUL. 
Au point même que, le week-end, ils se retrouvent, font un asado, testent les recettes du gas-
tro, de la boulangerie Mitron Bakery, du traiteur à Monaco ou de la pizzeria Pecora Negra 
tous ensemble. Ils chantent, ils rient, ils se racontent des blagues et se chambrent. Certains 
se sont mariés, des bébés sont nés et tous restent profondément attachés à cette communauté 
incroyable et cosmopolite où on échange via un idiome unique fait d’italien, d’espagnol, de 
français et d’anglais. Au Mirazur, nul n’est jamais seul, sorte de société en modèle réduit où 
hommes et nature ne font qu’un. Et si Mauro est parfois sombre, lâchant un « vaanculo » ou 
faisant un doigt d’honneur à un de ses chefs, c’est souvent avec une tendresse folle.
En le regardant travailler avec les siens, rire avec eux et les nourrir, j’ai parfois pensé à Mara-
dona. Même silhouette, même allure, même traits… Comme le dieu du football, Mauro est 
une sorte d’ogre, qui dévore la vie et la transforme. Mais c’est un ogre apaisé, un ogre structuré, 
un ogre positif qui a su faire sien un lieu en friche. Mauro Colagreco a fait de son déracine-
ment une force, capable de s’appuyer sur ses failles (l’éloignement, la distance, la diérence) 
pour voir plus loin et plus haut. 
Quelques jours après son titre de Meilleur chef du monde en 2019, un débat a agité la télévi-
sion argentine. Qui du pape François ou de Mauro Colagreco était l’Argentin le plus connu du 
monde ? Impossible de répondre à cette question (quoique)… Mais celui qui a réussi à se 
construire la plus belle des familles, unie, solide, conﬁante, dynamique, aectueuse, ouverte, 
accueillante, généreuse, c’est sûrement Mauro. 
La preuve ultime ? Avec ce livre, il vous ouvre les portes de la sienne.
Bienvenue chez les Colagreco !
Danièle Gerkens,
20 juin 2021
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-7fc55108b14987ac9704626cad9e3428";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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