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KAORU
MISATO

2¢ année a
I'université
agricole.
Un gars

de 1,73 m,
dont la
fagon de
se conduire
davantage
“en homme”
a été
appréciée.

TAKUMA
KAWAHAMA
Acolyte

de Misato.
Un gars
d'1,63m
qui s’y
connait

en régimes
amincis-
sants.

REGAR-
DE !

FUTO-GINNAN

“Noix de ginkgo cuites en enveloppe” : on met les noix de ginkgo dont on a 6té la
chair dans une enveloppe, on sale, on replie plusieurs fois I'ouverture pour fermer,
et on passe au micro-ondes - attention, ce n’est pas possible avec tous les modéles.
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MIEUX
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QUE LES FUTO-
GINNAN.
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A. ORYZAE
Aspergillus
jaune.
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mais est-ce
qu'il existe
un microbe
national
francais ou
autres ?
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ASPERGILLUS
KAWACHII
Aspergillus
blanc. Est-il
vrai qu’on I'a
développé
pour servir a
la fabrication
du shochu,
parce que

le préparer
avec des
aspergillus

LE COUP
DES MICRO-
ORGANISMES,

CA S'EST
ARRANGE.
JE LES
REVOIS.

noirs salissait

les véte-
ments ?
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A. AWAMORI
Aspergillus
noir. Il
participe a la
fabrication
du shochu

a Kyushu,
par exemple.
Apparem-
ment, il

ne sert pas
qu'a faire de
I'awamori.
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IL PARATT
QUE LE
PROFESSEUR
EST EN TRAIN
DE DISTILLER
DU SHOCHU.

ET DEJA,
IL FAUT
TRINQUER
UN coup
AVEC LES
NOIX DE
GINKGO.

ALORS,
ALLONS
CUEILLIR

DES CHAM-

PIGNONS
DES PINS
DANS LA

MONTAGNE ! |71

LEVURE DE SAKE
Comme nous avons été élevés en culture pure dans un laboratoire d’une propreté
immaculée, protégés du monde extérieur, nous ne pouvons pas faire fermenter

le saké kuchikami. Et en fait, nous n’en avons pas envie. C'est la vérité.
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SAWAKI !

JE ME
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PAPY NE L'A

PAS ADRESSE

DIRECTEMENT
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J'Al RECU
UN COLIS DE
MOYASHI DE
CHEZ MES
PARENTS...

MOYASHI
Ca parait
sans doute
répétitif a ce
stade, mais
“moyashi”
désigne le
tanekoji
(c’est-a-dire
un ferment).
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L’AUTRE JOUR, J'Al TROUVE UN SHOCHU DE PATATE MADE IN VIETNAM.

BIEN ENTE|

DEBARRASSER

DS RESIORINTIR DISTLLATION
oANsS LA (Rl

N

NE METHODE
S IMPLIQUE DE

IL EN EST
RESSORTI
QUE POUR SE
RECONCILIER,
LES GENS
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coup".
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VOUS ET LES
DEUX AUTRES...

JE VEUX DIRE,
MISATO ET
KAWAHAMA....
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QUANT A
5 CET ALAMBIC
S 3 POUR LA
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% MULTIPLE, IL
DIVISION DE 2
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D'UN ALAMBIC
A DISTILLATION
UNIQUE, CELA

DONNE DONC UN
ALCOOL A FORTE
CONCENTRATION,
PLUS CONDENSE,
COMPOSE PRESQUE
UNIQUEMENT D'EAU
ET D'ETHANOL.

REFRIGE-
RATION
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ALCOOL

AU NORD
DU JAPON, ON
A TENDANCE A

CONSOMMER DU

KORUI ISSU DE

LA DISTILLATION
MULTIPLE, ET PLUS

ON VA VERS LE

SUD, PLUS LES
GENS PREFERENT
L'OTSURUI DE LA
DISTILLATION
UNIQUE.

BIEN QUE LA
CONSOMMATION
DE SHOCHU
AUGMENTE
DANS SON
ENSEMBLE...
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COURAGE,

AUTREFOIS,

IL ETAIT SI MAL
VU COMPARE AU
SAKE QUE LES
EPOUSES QUI
EN ACHETAIENT
DANS UN SAKAYA
CACHAIENT LA
BOUTEILLE SUR
LE CHEMIN DU
RETOUR.

CES
DERNIERS
TEMPS, IL Y
A TOUT UN
BUZZ AUTOUR
DU BOOM DU

250 PATATE
erteEL FIN

‘f’: 16 00N NULLE

gy PART |

SEULEMENT, LES
“BOOMS" RECENTS
SONT SOUVENT
PROVOQUES PAR
LES INFORMATIONS
TENDANCIEUSES DE
CERTAINES CHAINES
DE TELE ET AUTRES
MEDIAS, ETIL Y A
PAS MAL DE
PRODUCTEURS
QUI N'ACCUEILLENT
PAS CETTE MODE
A BRAS OUVERTS.

CEST VRA| o)
FAIT DES AM§OL§NA
000 YENS, MAIS PAS

CEUX A 20 00p YeNg~
QUISE VENDENT
DANG DES BOfTES
EN PAULOWNIA |

AUJOURD'HUI,
SA POPULARITE A
DEPASSE CELLE DU
SAKE ET A CONNU
DES PICS AVEC LE
BOOM DU SHOCHU
D'ORGE A LA FIN
DES ANNEES 70,
PUIS LE BOOM DU
SHOCHU DE PATATE
DOUCE A LA FIN
DES ANNEES 90.

**N.D.T. : célebres producteurs de shochu de patate douce

*N.D.T. : 3000 yens = environ 20 euros ;
20 000 yens = environ 134 euros

LE PLUS POPULAIRE EN CE MOMENT
EST CELUI DE PATATE DOUCE. CELA
A IMPOSE UNE AUGMENTATION DU
VOLUME DE SA PRODUCTION, CE QUI
A EU UN EFFET PERVERS, CAR SUITE A
UN VOLUME INSUFFISANT DE PATATES
DOUCES, SON INGREDIENT PRINCIPAL,
ON S'EST RETROUVE DANS UNE SITUATION
OO |L A FALLU RECOLTER CELLES-CI PLUS
TOT OU EN IMPORTER DES SURGELEES
DE CHINE ET AUTRES. COMME LA LOI
N'OBLIGE PAS A INDIQUER L'ORIGINE
DES PATATES DOUCES SUR L'ETIQUETTE,
LES PROBLEMES DE CE GENRE NE SONT
PAS DE NOTORIETE PUBLIQUE ; UN
MOUVEMENT VISANT A NE PAS SE
LAISSER UNIQUEMENT PORTER PAR
CES BOOMS A CEPENDANT PRIS DE

PARMI TOUS CES SHOCHU, \

PRODUCTEURS DE SHOCHU...

LA VIGUEUR DANS LE MONDE DES /(

POUR ETRE BREF, LES SHOCHU
OFFRENT TOUTE UNE PALETTE DE
PRODUITS AUX GOUTS DIFFERENTS,
CAR IL EXISTE DE NOMBREUX
INGREDIENTS DE BASE A COMMENCER
PAR LA PATATE DOUCE, L'ORGE, LE
RIZ OU LE SUCRE MUSCOVADO, SUR
LESQUELS ON EMPLOIE DIFFERENTES
SORTES DE FERMENTS, DIFFERENTES
METHODES DE DISTILLATION, D'ELEVAGE
ET DIFFERENTS NIVEAUX DE DILUTION.
CEPENDANT, LA LOI DE TAXATION DES
ALCOOLS AJOUTE UNE CONDITION A
LA DISTINCTION LA PLUS LARGE, CELLE
EXISTANT ENTRE OTSURUI ET KORUI :
LES SHOCHU A DISTILLATION UNIQUE
NE DOIVENT PAS DEPASSER LES
U5 DEGRES D'ALCOOL ET CEUX A
DISTILLATION MULTIPLE DOIVENT
FAIRE MOINS DE 36...

KEIZO ITSUKI
Professeur a
I'université
agricole. A

] sa petite

poignée de

{ fans, pardon

de vous avoir
fait attendre.
Le revoila qui
monologue.

Et il fait

1,61 m.

HARUKA
HASEGAWA
Etudiante
en 3¢ cycle
a l'université
agricole.
Elle mesure
1,64 m mais
est toujours
en talons
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NOUS, MLLE
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J'Al ENCORE
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FAIRE...

SAWAKI,
ALLONS _
ACHETER A
BOIRE CHEZ
HIYOSHI.

L'ALCOOL DU
PROFESSEUR
NE LE FAIT PAS...
ON DIRAIT QUE
TOUT CE QU'IL A,
C'EST DU SHOCHU
JUSTE DISTILLE

REFLECHD,
Quott
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