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8   I N T R O D U C T I O N L’une de nos recettes préférées, un couscous à la tomate et à l’oignon, s’inspire d’un plat que la mère de Sami, Na’ama, avait l’habitude de lui préparer lorsqu’il était enfant dans la partie est, musulmane, de Jérusalem. À peu près à la même époque, dans la partie ouest, juive, de Jérusalem, le père de Yotam, Michael, préparait un plat assez similaire. D’inspiration italienne, il comportait des pâtes en forme de petites boules, appelées ptitim. Ces deux plats étaient particulièrement réconfortants et délicieux.Le plat de Michael est caractéristique de la cuisine juive de Tripoli (Libye). Il porte le nom de shorba et résulte de l’inﬂ uence italienne pendant les années de gouvernement italien dans le pays, au début du XX e siècle. Il est donc possible que les ptitim de Michael soient inspirées de la cuisine tripolitaine de Jérusalem, elle-même inﬂ uencée par sa culture italienne. Et le comble est que le grand-oncle de Michael, Aldo Ascoli, était amiral dans la marine coloniale italienne qui attaqua Tripoli et occupa la Lybie en 1911. Étonnant, non ? Cela résume Jérusalem en quelques mots : des histoires très personnelles et intimes intégrées dans de grandes traditions culinaires qui se recoupent souvent et interagissent de manières imprévisibles, créant des mélanges d’aliments et des associations culinaires appartenant à des groupes spéciﬁ ques mais également à tout le monde. Nombre des mets de la ville ont une histoire aussi compliquée que celle-ci.Introduction 8






INTRODUCTION   9Ce livre et ce voyage culinaire à Jérusalem font partie d’une sorte d’odyssée personnelle. Nous avons tous les deux grandi dans cette ville, Sami dans la partie est, musulmane, et Yotam, dans la partie ouest, juive, mais nous ne nous connaissions pas. Nous y avons vécu alors que nous étions enfants dans les années soixante-dix et quatre-vingt, puis nous sommes partis dans les années quatre-vingt-dix, d’abord à Tel Aviv, puis à Londres. C’est là que nous nous sommes rencontrés et que nous avons découvert nos histoires parallèles ; nous sommes devenus des amis intimes, puis des partenaires commerciaux, tout comme d’autres à Ottolenghi. Même si nous parlions souvent de Jérusalem, notre ville natale, nous n’évoquions pas particulièrement sa gastronomie. Récemment, pourtant – c’est peut-être l’âge ? –, nous avons commencé à nous remémorer nos anciens lieux de prédilection et nos petits plaisirs culinaires. Le houmous – dont nous n’avions jamais parlé auparavant – est devenu une véritable obsession.Nous avons tous les deux quitté la ville il y a plus de vingt ans, plus que le nombre d’années où nous y avons vécu. Pourtant, nous considérons toujours Jérusalem comme notre maison. En fait, Jérusalem est notre maison presque malgré nous, dans le sens où elle nous déﬁ nit, que cela nous plaise ou non.Les saveurs et les odeurs de cette ville constituent notre langue maternelle. Nous les imaginons et nous en rêvons, bien que nous ayons appris d’autres langues, peut-être plus sophistiquées. Elles sont synonymes de confort, d’excitation, de joie, de sérénité. Tout ce que nous goûtons et tout ce que nous cuisinons passe par le prisme de nos expériences de l’enfance : des mets que nos mères préparaient pour nous, des herbes sauvages cueillies pendant nos sorties scolaires, des matinées passées sur les marchés, les pains pita frais avec de l’agneau haché, le persil ciselé, les morceaux de foie, les ﬁ gues noires, les côtelettes fumées, les gâteaux sirupeux, les biscuits friables. La liste est interminable. La plupart des images de mets que nous avons en tête sont presque inconscientes : nous nous contentons de cuisiner et de déguster, nous ﬁ ant à notre instinct pour choisir ce qui semble bon, ce qui a l’air beau et ce que nous trouvons délicieux.Et c’est ce que nous souhaitons explorer dans ce livre. Nous voulons offrir à nos lecteurs un aperçu d’un trésor caché, tout en étudiant en même temps notre propre ADN culinaire, révéler les sensations et l’alphabet de la ville qui a fait de nous des gastronomes.Il s’agit aussi d’un voyage complaisant et nostalgique. Nous remontons le temps, avant tout pour redécouvrir les merveilleuses saveurs de notre enfance, nos premières expériences culinaires, jamais inégalées par la suite. Nous voulons manger, cuisiner et nous inspirer de la richesse d’une ville qui jouit de quatre mille ans d’histoire, qui n’a pas arrêté de changer de mains, qui se trouve aujourd’hui au cœur de trois grandes religions et qui est habitée par des individus tellement divers qu’elle éclipse l’ancienne tour de Babylone.NOUS AVONS TOUS LES DEUX QUITTÉ LA VILLE DEPUIS PLUS DE VINGT ANS. CELA FAIT UN SACRÉ BOUT DE TEMPS, PLUS QUE LE NOMBRE D’ANNÉES OÙ NOUS Y AVONS VÉCU9






10   I N T R O D U C T I O N La nourriture de JérusalemTOUT LE MONDE, ABSOLUMENT TOUT LE MONDE, UTILISE DES CONCOMBRES ET DES TOMATES COUPÉS EN MORCEAUX POUR PRÉPARER UNE SALADE ARABE OU ISRAÉLIENNE, SELON LES POINTS DE VUE1 0 Il n’existe rien de plus varié que la nourriture de Jérusalem. Considérez ce qui suit : Jérusalem accueille des moines grecs orthodoxes ; des prêtres russes orthodoxes ; des Juifs hassidiques de Pologne ; des Juifs non orthodoxes de Tunisie, de Lybie, de France ou de Grande-Bretagne ; des Juifs séfarades présents dans la ville depuis plusieurs générations et d’autres arrivés plus récemment, du Maroc, d’Irak, d’Iran ou de Turquie ; des musulmans palestiniens de Cisjordanie et beaucoup d’autres de Jérusalem et de bien au-delà ; des Juifs ashkénazes séculaires de Roumanie, d’Allemagne et de Lituanie ; il y a des Arabes chrétiens et des orthodoxes arméniens ; il y a des Juifs yéménites et des Juifs éthiopiens mais il y a aussi des coptes éthiopiens ; il y a des Juifs d’Argentine et d’autres d’Inde du Sud ; il y a des sœurs russes en quête de monastères et de nombreux Juifs de Boukhara (Ouzbékistan).Tous ces individus créent une immense variété de cuisines. Il est impossible de compter le nombre de cultures et de sous-cultures qui résident dans cette ville. Jérusalem est une mosaïque de peuples complexe et alambiquée. Il est donc très tentant d’afﬁ rmer qu’il n’y a rien de tel qu’une cuisine locale. Si vous vous rendez dans le quartier ultra-orthodoxe de Méa Shéarim et que vous comparez les plats préparés vendus par les épiciers à ceux d’une mère palestinienne dans le quartier d’Atur, à l’est de la ville, vous aurez l’impression qu’ils vivent sur deux planètes culinaires différentes.Cependant, vous remarquerez des éléments communs caractéristiques dans la plupart des cuisines locales. Tout le monde, absolument tout le monde, utilise des concombres et des tomates coupés en morceaux pour préparer une salade arabe ou israélienne, selon les points de vue. Les légumes farcis au riz ou au riz et à la viande ﬁ gurent également sur presque toutes les tables au dîner, tout comme les pickles (légumes marinés au vinaigre). L’huile d’olive, le jus de citron et les olives sont également des ingrédients clés de la cuisine de Jérusalem. Et l’on trouve des pâtisseries garnies de fromage sous toutes sortes de formes dans la plupart des cultures.Il existe aussi des afﬁ nités moins évidentes, partagées par quelques cuisines seulement – les boulettes de boulgour ou de semoule farcies 






INTRODUCTION   1 1 à la viande (kebbeh), les salades d’aubergine « brûlée », les soupes de haricots blancs, les mélanges de viande et de fruits secs. Ces liens entre communautés ﬁ nissent par rassembler tous les groupes autour d’une cuisine locale identiﬁ able. Et au-delà de tout cela, des ingrédients locaux. Les Jérusalémites ont tendance à manger et à cuisiner différemment selon les saisons. La liste est interminable. Elle compte des dizaines de légumes – tomates, gombos (okra), haricots verts, choux-ﬂ eurs, artichauts, betteraves, carottes, poivrons, concombres, céleri, choux-raves, courgettes, aubergines ; et de fruits – ﬁ gues, citrons, pêches, poires, fraises, grenades, prunes et abricots ; sans oublier les herbes, noix, produits laitiers, céréales et légumes secs, agneau et poulet.






12   I N T R O D U C T I O N La passion dans lairLa diversité et la richesse de Jérusalem, à la fois en termes d’origine des cuisiniers et d’ingrédients utilisés, la rendent fascinante pour tous les étrangers. Mais ce qui la rend plus passionnante encore, c’est l’énergie sentimentale et spirituelle qui l’inonde. Pour ce qui est des émotions, on n’exagère pas en afﬁ rmant qu’il s’agit d’une ville vraiment unique.Il est impossible de dissimuler quatre mille ans d’intenses batailles politiques et religieuses (VOIR  PAGE  18). Où que vous alliez – dans les parties juives de la ville ou à l’intérieur de la cité antique –, les habitants luttent avec zèle pour protéger et conserver ce qu’ils considèrent comme leur bout de terre, leur culture menacée ou leur droit à un certain mode de vie. Ce n’est généralement pas très beau à voir. L’intolérance et le piétinement des droits fondamentaux des autres peuples sont chose courante dans cette ville. Actuellement, la minorité palestinienne en est la cible, et ne semble pas pouvoir reprendre le contrôle de sa destinée, tandis que les Juifs séculaires voient leur mode de vie peu à peu marginalisé par une population orthodoxe croissante.Le revers de cette médaille, plus positif, est que la passion et l’énergie dont débordent les Jérusalémites font naître une nourriture et une créativité culinaire exceptionnelles. Les meilleurs houmous, améliorés de génération en génération, sont issus de Jérusalem (et les locaux adorent se livrer à des débats passionnés pour savoir lequel est vraiment le meilleur), tout comme certains des restaurants modernes les plus créatifs du pays. Il y a quelque chose dans l’esprit exalté et extrêmement animé des Jérusalémites qui donne une nourriture délicieuse et incomparable. Cela inﬂ ue sans aucun doute aussi sur les saveurs, puissantes et audacieuses, avec beaucoup d’aigre et de doux. Le houmous palestinien de Jérusalem est particulièrement fort, tout comme les soupes séfarades du vendredi soir.Par-dessus tout, il existe un esprit chaleureux et généreux, parfois presque autoritaire. On sert toujours des montagnes de nourriture aux hôtes. On ne connaît pas la modération. « Manger plus » est une devise locale. Il est impensable de ne pas manger ce que l’on vous a servi. Si vous allez dans le restaurant d’un ami ou de l’ami d’un ami, on ne s’attend jamais à ce que vous régliez la note. Il s’agit de la célèbre hospitalité moyen-orientale, qui remonte à l’époque d’Abraham, et de la manière particulière dont les Juifs ashkénazes comblaient leurs convives et parents de mets délicieux, de peur qu’ils rentrent chez eux en ayant faim. Inconcevable !Hélas, bien que les Jérusalémites aient tant de points communs, la nourriture semble, pour le moment, être la seule force qui les unit dans ce lieu tellement divisé. Le dialogue entre Juifs et Arabes, et souvent même entre Juifs, est quasiment inexistant. Il est triste de noter à quel point les communautés s’évitent au 






INTRODUCTION   1 3 C’EST UN PARI SUR L’AVENIR, MAIS QU’AVONS-NOUS DONC À PERDRE ? – IMAGINER QUE LE HOUMOUS FINIRA PAR RASSEMBLER LES JÉRUSALÉMITES, À DÉFAUT D’AUTRE CHOSE quotidien, les individus restant « englués » dans des groupes homogènes fermés.La cuisine semble heureusement parfois faire tomber ces frontières. Certains individus font leurs achats ensemble sur les marchés ou mangent dans les restaurants des autres. Il arrive également, bien que rarement, qu’ils travaillent ensemble dans les lieux de restauration. C’est un pari sur l’avenir, mais qu’avons-nous donc à perdre ? – imaginer que le houmous ﬁ nira par rassembler les Jérusalémites, à défaut d’autre chose.













INTRODUCTION   1 5 Les recettesNOUS SOMMES PROFONDÉMENT INSPIRÉS PAR JÉRUSALEMET SA NOURRITURE, SANS TOUTEFOIS ESSAYER DE REPRÉSENTER SES RÉALITÉS D’UNE QUELCONQUE MANIÈRELes recettes que nous avons sélectionnées ici incluent de très vieux plats traditionnels, préparés exactement comme ils doivent l’être, sans aucune modiﬁ cation ou touche moderne. D’autres sont plutôt traditionnels, mais nous nous sommes autorisés à les mettre au goût du jour, à les adapter à l’époque ou à nos sensibilités. D’autres recettes enﬁ n ne sont que vaguement inspirées par les saveurs de Jérusalem – de délicieux mélanges qui auraient pu trouver leur place sur de nombreuses tables de la ville, mais qui ne sont pas encore devenus des classiques locaux.Nous ne prétendons pas évoquer tous les aliments de la ville, voire la majeure partie d’entre eux, ni d’ailleurs toutes ses communautés. C’est tout simplement impossible. Des personnes plus compétentes se sont penchées sur les cuisines juive et arabe et les ont décrites en long et en large. Certains auteurs ont aussi écrit sur la cuisine d’autres communautés de la ville. Nous avons donc laissé de côté un certain nombre d’informations. Des plats locaux typiques, comme le kugel (gratin de pâtes à cuisson lente), le bagel (arabe ou juif), le pashtida (sorte de ﬂ an salé), les pastelikos (petites tourtes à la viande, recette séfarade), le tchulent ou le hamin (ragoût mijoté pendant toute une nuit pour le shabbat), le strudel, le challah (pain sucré pour le shabbat) – ne ﬁ gurent pas dans ce livre. Les plats ashkénazes sont particulièrement sous-représentés. Cela s’explique par nos origines personnelles et le type de saveurs que nous sommes habitués à cuisiner et à déguster.Comme nous sommes profondément inspirés par Jérusalem et sa nourriture, sans toutefois essayer de représenter ses réalités d’une quelconque manière, cette sélection de recettes se justiﬁ e par nos préférences et nos habitudes culinaires, ainsi que celles de nos lecteurs. Les cuisiniers qui aiment notre style et nos associations de saveurs mènent une vie moderne et (généralement) occidentale. Ils ont un certain nombre d’ingrédients à leur disposition et une mentalité caractéristique du XXI e siècle (ils utilisent moins d’huile pour cuisiner, passent moins de temps dans la cuisine…). Nous espérons qu’à travers cette sélection, peu rigoureuse certes, mais souvent originale, et les modiﬁ cations apportées à certaines recettes, nous réussiront à vous faire sentir l’esprit de la ville qui a fait de nous ce que nous sommes aujourd’hui.






16   I N T R O D U C T I O N Quelques mots sur lorigine des platsLA NOURRITURE EST UN PLAISIR HÉDONISTE FONDAMENTAL, UN INSTINCT SENSUEL QUE NOUS PARTAGEONS TOUS ET DONT NOUS NOUS DÉLECTONS. IL EST DOMMAGE DE TOUT GÂCHERDans la partie du monde qui nous intéresse, chacun veut tout posséder. La vie semble si incertaine et si fragile que les individus luttent avec acharnement et passion pour garder ce qu’ils ont : la terre, la culture, les symboles religieux, la nourriture – tout risque de disparaître brutalement. Il en résulte de fougueux arguments sur la propriété, sur l’origine, sur les personnes et les choses qui sont arrivées en premier.Comme nous l’avons constaté au cours de nos recherches et comme cela deviendra manifeste pour tous ceux qui liront ce livre ou s’en serviront pour cuisiner, ces arguments sont faux.Ils sont faux car, ﬁ nalement, peu importe la réponse. Il n’est pas intéressant de revenir sur le passé ou de s’intéresser à des pays lointains. Ce qui fait la beauté de la gastronomie et de la dégustation, c’est précisément qu’elles sont ancrées dans le présent. La nourriture est un plaisir hédoniste fondamental, un instinct sensuel que nous partageons tous et dont nous nous délectons. Il est dommage de tout gâcher.Deuxièmement, vous pouvez toujours revenir plus en arrière dans le passé. Le houmous, par exemple – un sujet particulièrement explosif – est indéniablement un aliment de base de la population palestinienne locale, mais il était également présent sur toutes les tables des Juifs d’Alep qui vécurent en Syrie pendant des millénaires avant d’arriver à Jérusalem dans les années cinquante et soixante. Qui mérite le plus d’appeler son plat houmous ? Aucun des deux. Personne n’est « propriétaire » d’un plat car il est très probable que quelqu’un d’autre l’a déjà préparé avant et une autre personne encore avant.Troisièmement, et c’est le point le plus important, dans cette ville si multiple, il est parfaitement impossible de découvrir qui est à l’origine de ce mets délicat et qui l’a apporté avec lui. Les cultures alimentaires sont tellement enchevêtrées qu’on ne peut les démêler. Elles interagissent en permanence et s’inﬂ uencent sans cesse mutuellement, si bien que plus rien n’est vraiment « pur ». En fait, rien ne l’a jamais vraiment été. Jérusalem n’a jamais été un bastion isolé. Au cours des millénaires, la ville a connu un nombre incalculable d’immigrants, d’occupants, de visiteurs et de marchands – chacun apportant son lot d’aliments et de recettes des quatre coins du monde.Ainsi, lorsque nous essayons d’attribuer des aliments à des pays pour établir l’origine d’un plat, nous ﬁ nissons souvent par découvrir une dizaine d’autres plats extrêmement similaires, composés des mêmes ingrédients et préparés de la même manière pour obtenir un résultat très légèrement différent, une variation sur le même thème.













Histoire 18   I N T R O D U C T I O N 1 8 La complexité et l’éclat de la nourriture à Jérusalem s’expliquent par sa situation, au carrefour de l’Europe, de l’Asie et de l’Afrique, et l’incroyable richesse de son histoire. Jérusalem était traditionnellement représentée comme le centre de l’univers. Il existe, en effet, peu d’endroits au monde aussi importants. Jérusalem n’a pourtant jamais été une grande métropole. Elle n’a jamais possédé de temples aussi imposants que celui de Louxor, d’œuvres d’art aussi rafﬁ nées que celles de la Grèce ou de bâtiments publics aussi magniﬁ ques que ceux de Rome. Elle ne possédait pas de grandes cours impériales comme celles de Chine ou d’Inde, ni de centres commerciaux animés comme en Asie centrale. Elle a toujours été une ville plutôt petite et encombrée, faite de pierres provenant des collines alentour.L’énergie de Jérusalem est introspective. Elle est née d’une interaction entre les peuples et de l’esprit qui semble planer parmi les oliviers, au-dessus des collines et dans les vallées. Jérusalem est devenue importante pour sa foi, son érudition, sa dévotion et, malheureusement, son fanatisme.






… EN 587 AV. J.-C. … BABYLONE ENVAHIT JÉRUSALEM, MET LE FEU À LA VILLE ET AU TEMPLE, ET DISPERSE SES HABITANTS. C’EST À CE MOMENT QUE NAÎT L’UNE DES PLUS GRANDES ÉMOTIONS LIÉES À JÉRUSALEM – LE DÉSIR ARDENTINTRODUCTION   1 9 1 9 Lorsque le roi David en fait sa capitale, vers 1000 av. J.-C., la ville est constituée, comme aujourd’hui encore, d’une série de collines accidentées avec peu de végétation et peu d’eau. David la choisit pour des raisons stratégiques – Jérusalem se trouve au centre de son royaume. Son ﬁ ls Salomon, le plus glorieux des rois juifs, construit le premier temple, et sanctiﬁ e son site, le Mont du Temple. Après sa mort, le jeune royaume juif est divisé par des querelles et souvent attaqué par le nord. Les attaques culminent en 587 av. J.-C., lorsque Babylone envahit Jérusalem, met le feu à la ville et au temple, et disperse ses habitants.C’est à ce moment que naît l’une des plus grandes émotions liées à Jérusalem – le désir ardent. On nous raconte l’histoire de deux chefs juifs, Ezra et Nehemiah, qui réussirent à restaurer le temple de Jérusalem et à faire revenir la nation juive dans son pays. Ce désir ardent gagnera tour à tour les juifs, les musulmans et les chrétiens du monde. Il est si fort que des psychiatres ont décrit ce « syndrome de Jérusalem » – des pèlerins qui s’effondrent lorsqu’ils arrivent enﬁ n dans la Ville sainte après un long voyage, objectif de toute leur vie.En 332 av. J.-C., l’Empire perse tombe entre les mains d’Alexandre le Grand et plusieurs siècles d’inﬂ uence hellénique s’ensuivent. Une longue guerre culturelle oppose les juifs helléniques, modernes, frivoles et qui se marient entre eux, aux juifs plus traditionnels. Des juifs traditionalistes – les Maccabées – se révoltent et parviennent à contrôler la vie religieuse. Cette révolte est à l’origine d’Hanoucca, fête des lumières, fondée sur cette histoire : lorsque l’on restaura les traditions juives dans le temple, une petite ﬁ ole d’huile aurait miraculeusement nourri la lumière sacrée du temple pendant huit jours. Si, pour beaucoup, cette révolte des Maccabées est une histoire de libération et d’inspiration, certains érudits la considèrent comme un nouvel épisode dans une lutte séculaire entre les juifs traditionalistes et cosmopolites. Aujourd’hui encore, cette opposition existe.Les Romains – suivant de très près l’inﬂ uence hellénique – font leur apparition à Jérusalem en 63 av. J.-C. et afﬁ rment ensuite peu à peu leur autorité face à la résistance juive, qui culmine en une révolte manquée en 70 apr. J.-C., lorsque le second et dernier temple est détruit. Cet événement est particulièrement douloureux dans l’histoire juive et marque le début d’un long processus de déclin qui durera jusqu’à l’avènement du sionisme.Jésus-Christ vécut plusieurs décennies avant cet événement capital, à une époque de grand bouleversement politique, militaire, culturel et spirituel. Sa présence est très évidente dans de nombreux monuments de la ville, avant tout dans l’église du Saint-Sépulcre, site de la Résurrection. On y trouve une série de grottes faiblement éclairées, de bâtiments et d’églises, racontant dix-sept siècles et attribués à des croyances chrétiennes différentes, mais toutes liées.





PENDANT LE RÈGNE DES CROISÉS, UN RÉSEAU DE MARCHÉS EST CONSTRUIT LE LONG DES ANCIENS CHEMINS ROMAINS… SUR LE MARCHÉ AUX HERBES, ON PEUT SE PROCURER DES PRODUITS FRAIS, LE MALQUISINAT EST LE MARCHÉ DE LA RESTAURATION RAPIDE… ET LE MARCHÉ COUVERT RASSEMBLE DES MARCHANDS DE TISSU20   I N T R O D U C T I O N Si Jérusalem ne se caractérise pas par sa splendeur, la foule des pèlerins y est en revanche splendide ; les gens s’agenouillent et prient à la lumière d’une bougie dans les petits coins isolés, parmi les œuvres d’art et les pierres chargées de sens – une expérience véritablement émouvante, peut-être même transcendantale.Parallèlement au lent développement de la religion naissante, le conﬂ it judéo-romain couve et aboutit à une autre révolte en 132, qui conduit à l’expulsion des juifs pendant plusieurs siècles. La ville est renommée Aelia Capitolina et avec la christianisation de l’Empire byzantin, elle se pare d’églises chrétiennes et devient chrétienne, sans plus aucune présence juive.Cette période, et les périodes similaires, sont considérées par les historiens palestiniens comme la preuve que, non seulement les juifs, mais aussi les Palestiniens (dont nombre sont chrétiens) revendiquent historiquement la ville depuis longtemps. Certains Palestiniens afﬁ rment, en effet, être des descendants des Jébusites, les habitants d’origine de Jérusalem chassés par le roi David.L’islam naît au VII e siècle et entraîne une nouvelle revendication sur la ville. Jérusalem, ou « ’Al-Qods » en arabe, signiﬁ ant « la Sainte », est la troisième ville sainte pour les musulmans sunnites. D’après eux, c’est de là que le prophète Mahomet est monté au ciel. Après la mort du Prophète, les musulmans poursuivent les conquêtes à grande échelle, dont celle de Jérusalem. Le Mont du Temple, site du temple juif détruit, est consacré par l’Islam avec la construction de deux grandes mosquées, dont le dôme du rocher doré qui domine aujourd’hui encore. Le Mont du Temple demeure exclusivement musulman, les juifs n’utilisant que le mur occidental, ou « mur des Lamentations » – vestige de l’ancien mur qui entourait la cour du temple juif et où certains continuent à pleurer sur ce lieu sacré perdu il y a deux mille ans.Plus d’un millénaire de contrôle musulman s’ensuit. Les chrétiens revendiquent de nouveau la ville au Moyen Âge, lorsque l’Église catholique réussit à rassembler des forces issues de toute l’Europe pour reconquérir la Terre sainte. Le projet est ambitieux, incluant des chevaliers venant d’aussi loin que de la Norvège. Les croisés contrôlent la ville de 1099 à 1187, avant de la perdre de nouveau. Un réseau de marchés, qui existe aujourd’hui encore, est construit le long des anciens chemins romains dans la vieille ville. Des produits spéciﬁ ques y sont vendus : sur le marché aux herbes, on peut se procurer des produits frais ; le Malquisinat (marché dit « de la mauvaise cuisine ») est le marché de la restauration rapide, offrant des repas aux nombreux pèlerins qui afﬂ uent vers la ville ; enﬁ  n, le marché couvert rassemble des marchands de tissu.Jérusalem est ensuite plutôt négligée, changeant de mains au rythme des allées et venues des dirigeants (pour la plupart) musulmans. Les autorités musulmanes sont assez tolérantes, certainement plus tolérantes que les chrétiens. Les juifs sont autorisés à rester dans la ville et les chrétiens à y pratiquer leur culte.
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,d){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var e,c=document.getElementsByTagName("script");for(var f=0,b=c.length;f<b;++f){e=bT.exec(c[f].src);if(e){bc.path=e[1];break}}}if(d){bc.onReady=d}bd()};bc.open=function(b){if(by){return}var a=bc.makeGallery(b);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];b=bc.getCurrent();if(b==null){return}bc.applyOptions(b.options||{});bm();if(bc.gallery.length){b=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(b)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(b,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(e,p,g,f,a,j,k,n){var l=e,b=p;var m=2*k+a;if(e+m>g){e=g-m}var c=2*k+j;if(p+c>f){p=f-c}var d=(l-e)/l,h=(b-p)/b,o=(d>0||h>0);if(n&&o){if(d>h){p=Math.round((b/l)*e)}else{if(h>d){e=Math.round((l/b)*p)}}}bc.dimensions={height:e+a,width:p+j,innerHeight:e,innerWidth:p,top:Math.floor((g-(e+m))/2+k),left:Math.floor((f-(p+c))/2+k),oversized:o};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(e){var b=[],f=-1;if(typeof e=="string"){e=[e]}if(typeof e.length=="number"){bS(e,function(h,g){if(g.content){b[h]=g}else{b[h]={content:g}}});f=0}else{if(e.tagName){var c=bc.getCache(e);e=c?c:bc.makeObject(e)}if(e.gallery){b=[];var d;for(var a in bc.cache){d=bc.cache[a];if(d.gallery&&d.gallery==e.gallery){if(f==-1&&d.content==e.content){f=b.length}b.push(d)}}if(f==-1){b.unshift(e);f=0}}else{b=[e];f=0}}bS(b,function(h,g){b[h]=bV({},g)});return[b,f]};bc.makeObject=function(e,a){var d={content:e.href,title:e.getAttribute("title")||"",link:e};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(g,f){if(typeof a[f]!="undefined"){d[f]=a[f];delete a[f]}});d.options=a}else{d.options={}}if(!d.player){d.player=bc.getPlayer(d.content)}var b=e.getAttribute("rel");if(b){var c=b.match(bL);if(c){d.gallery=escape(c[2])}bS(b.split(";"),function(g,f){c=f.match(bY);if(c){d[c[1]]=c[2]}})}return d};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var d=a.indexOf("?");if(d>-1){a=a.substring(0,d)}var c,b=a.match(aY);if(b){c=b[0].toLowerCase()}if(c){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(c)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(c)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(c)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(c)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(c)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(c)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var b=bc.errorInfo,a=bc.plugins,k,j,f,c,g,d,h,e;for(var l=0;l<bc.gallery.length;++l){k=bc.gallery[l];j=false;f=null;switch(k.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){f="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){f="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){k.player="qt"}else{f="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){f="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){k.player="qt"}else{if(a.wmp){k.player="wmp"}else{f="qtwmp"}}break}if(f){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(f){case"qtf4m":g="shared";d=[b.qt.url,b.qt.name,b.f4m.url,b.f4m.name];break;case"qtwmp":g="either";d=[b.qt.url,b.qt.name,b.wmp.url,b.wmp.name];break;default:g="single";d=[b[f].url,b[f].name]}k.player="html";k.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[g],d)+"</div>"}else{j=true}}else{if(k.player=="inline"){c=bP.exec(k.content);if(c){h=bN(c[1]);if(h){k.content=h.innerHTML}else{j=true}}else{j=true}}else{if(k.player=="swf"||k.player=="flv"){e=(k.options&&k.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(e)){k.width=310;k.height=177}}}}if(j){bc.gallery.splice(l,1);if(l<bc.current){--bc.current}else{if(l==bc.current){bc.current=l>0?l-1:l}}--l}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var c=aI(a),b;switch(c){case 81:case 88:case 27:b=bc.close;break;case 37:b=bc.previous;break;case 39:b=bc.next;break;case 32:b=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(b){aQ(a);b()}}function a1(d){bA(false);var e=bc.getCurrent();var a=(e.player=="inline"?"html":e.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(d){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(e.options||{})}bc.player=new bc[a](e,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var g=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(g.player=="img"){var c=new Image();c.src=g.content}var f=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(f.player=="img"){var b=new Image();b.src=f.content}}bc.skin.onLoad(d,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(c,a){var b=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=b}for(;a<b;++a){if(a in this&&this[a]===c){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(b,a){for(var c in a){b[c]=a[c]}return b}function bS(e,d){var c=0,b=e.length;for(var a=e[0];c<b&&d.call(a,c,a)!==false;a=e[++c]){}}function aL(b,a){return b.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(c,d){return a[d]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,b=document.createElement("div");aW=typeof b.style.opacity==="string";b.style.position="fixed";b.style.margin=0;b.style.top="20px";a.appendChild(b,a.firstChild);S=b.offsetTop==20;a.removeChild(b)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,b=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(d,e){var f;if(!aW&&e=="opacity"&&d.currentStyle){f=a.test(d.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return f===""?"1":f}if(b){var c=b(d,null);if(c){f=c[e]}if(e=="opacity"&&f==""){f="1"}}else{f=d.currentStyle[e]}return f}})();bc.appendHTML=function(a,c){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",c)}else{if(a.lastChild){var b=a.ownerDocument.createRange();b.setStartAfter(a.lastChild);var d=b.createContextualFragment(c);a.appendChild(d)}else{a.innerHTML=c}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,b){var c=a.style;if(aW){c.opacity=(b==1?"":b)}else{c.zoom=1;if(b==1){if(typeof c.filter=="string"&&(/alpha/i).test(c.filter)){c.filter=c.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{c.filter=(c.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(b*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(b){var a=b.target?b.target:b.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(c){var b=c.pageX||(c.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=c.pageY||(c.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[b,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(d,a,c){if(d.addEventListener){d.addEventListener(a,c,false)}else{if(d.nodeType===3||d.nodeType===8){return}if(d.setInterval&&(d!==bt&&!d.frameElement)){d=bt}if(!c.__guid){c.__guid=bo.guid++}if(!d.events){d.events={}}var b=d.events[a];if(!b){b=d.events[a]={};if(d["on"+a]){b[0]=d["on"+a]}}b[c.__guid]=c;d["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(d){var b=true;d=d||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var c=this.events[d.type];for(var a in c){this.__handleEvent=c[a];if(this.__handleEvent(d)===false){b=false}}return b};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,c,b){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(c,b,false)}else{if(a.events&&a.events[c]){delete a.events[c][b.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(b){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,b){aH.push(b.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(b){var c;try{c=new ActiveXObject(b)}catch(a){}return !!c};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(c){var a=[];if(!c){var b;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(g,f){b=f.getAttribute("rel");if(b&&a6.test(b)){a.push(f)}})}else{var d=c.length;if(d){if(typeof c=="string"){if(bc.find){a=bc.find(c)}}else{if(d==2&&typeof c[0]=="string"&&c[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(c[0],c[1])}}else{for(var e=0;e<d;++e){a[e]=c[e]}}}}else{a.push(c)}}return a};bc.setup=function(a,b){bS(bc.select(a),function(c,d){bc.addCache(d,b)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(c,b){bc.removeCache(b)})};bc.addCache=function(a,b){var c=a[bE];if(c==aT){c=a2++;a[bE]=c;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[c]=bc.makeObject(a,b)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(b){var a=b[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var h=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,g=0,d=Object.prototype.toString,n=false,p=true;[0,0].sort(function(){p=false;return 0});var s=function(u,z,I,H){I=I||[];var F=z=z||document;if(z.nodeType!==1&&z.nodeType!==9){return[]}if(!u||typeof u!=="string"){return I}var t=[],x,D,A,y,v=true,w=r(z),G=u;while((h.exec(""),x=h.exec(G))!==null){G=x[3];t.push(x[1]);if(x[2]){y=x[3];break}}if(t.length>1&&m.exec(u)){if(t.length===2&&l.relative[t[0]]){D=c(t[0]+t[1],z)}else{D=l.relative[t[0]]?[z]:s(t.shift(),z);while(t.length){u=t.shift();if(l.relative[u]){u+=t.shift()}D=c(u,D)}}}else{if(!H&&t.length>1&&z.nodeType===9&&!w&&l.match.ID.test(t[0])&&!l.match.ID.test(t[t.length-1])){var E=s.find(t.shift(),z,w);z=E.expr?s.filter(E.expr,E.set)[0]:E.set[0]}if(z){var E=H?{expr:t.pop(),set:j(H)}:s.find(t.pop(),t.length===1&&(t[0]==="~"||t[0]==="+")&&z.parentNode?z.parentNode:z,w);D=E.expr?s.filter(E.expr,E.set):E.set;if(t.length>0){A=j(D)}else{v=false}while(t.length){var B=t.pop(),C=B;if(!l.relative[B]){B=""}else{C=t.pop()}if(C==null){C=z}l.relative[B](A,C,w)}}else{A=t=[]}}if(!A){A=D}if(!A){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(B||u)}if(d.call(A)==="[object Array]"){if(!v){I.push.apply(I,A)}else{if(z&&z.nodeType===1){for(var J=0;A[J]!=null;J++){if(A[J]&&(A[J]===true||A[J].nodeType===1&&k(z,A[J]))){I.push(D[J])}}}else{for(var J=0;A[J]!=null;J++){if(A[J]&&A[J].nodeType===1){I.push(D[J])}}}}}else{j(A,I)}if(y){s(y,F,I,H);s.uniqueSort(I)}return I};s.uniqueSort=function(t){if(f){n=p;t.sort(f);if(n){for(var u=1;u<t.length;u++){if(t[u]===t[u-1]){t.splice(u--,1)}}}}return t};s.matches=function(u,t){return s(u,null,null,t)};s.find=function(B,z,A){var t,v;if(!B){return[]}for(var w=0,x=l.order.length;w<x;w++){var u=l.order[w],v;if((v=l.leftMatch[u].exec(B))){var y=v[1];v.splice(1,1);if(y.substr(y.length-1)!=="\\"){v[1]=(v[1]||"").replace(/\\/g,"");t=l.find[u](v,z,A);if(t!=null){B=B.replace(l.match[u],"");break}}}}if(!t){t=z.getElementsByTagName("*")}return{set:t,expr:B}};s.filter=function(F,G,C,w){var x=F,A=[],I=G,u,z,t=G&&G[0]&&r(G[0]);while(F&&G.length){for(var H in l.filter){if((u=l.match[H].exec(F))!=null){var y=l.filter[H],B,D;z=false;if(I===A){A=[]}if(l.preFilter[H]){u=l.preFilter[H](u,I,C,A,w,t);if(!u){z=B=true}else{if(u===true){continue}}}if(u){for(var v=0;(D=I[v])!=null;v++){if(D){B=y(D,u,v,I);var E=w^!!B;if(C&&B!=null){if(E){z=true}else{I[v]=false}}else{if(E){A.push(D);z=true}}}}}if(B!==aT){if(!C){I=A}F=F.replace(l.match[H],"");if(!z){return[]}break}}}if(F===x){if(z==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+F}else{break}}x=F}return I};var l=s.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(t){return t.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(A,x){var v=typeof x==="string",t=v&&!/\W/.test(x),z=v&&!t;if(t){x=x.toLowerCase()}for(var w=0,y=A.length,u;w<y;w++){if((u=A[w])){while((u=u.previousSibling)&&u.nodeType!==1){}A[w]=z||u&&u.nodeName.toLowerCase()===x?u||false:u===x}}if(z){s.filter(x,A,true)}},">":function(z,x){var u=typeof x==="string";if(u&&!/\W/.test(x)){x=x.toLowerCase();for(var w=0,y=z.length;w<y;w++){var t=z[w];if(t){var v=t.parentNode;z[w]=v.nodeName.toLowerCase()===x?v:false}}}else{for(var w=0,y=z.length;w<y;w++){var t=z[w];if(t){z[w]=u?t.parentNode:t.parentNode===x}}if(u){s.filter(x,z,true)}}},"":function(v,x,t){var w=g++,y=b;if(typeof x==="string"&&!/\W/.test(x)){var u=x=x.toLowerCase();y=o}y("parentNode",x,w,v,u,t)},"~":function(v,x,t){var w=g++,y=b;if(typeof x==="string"&&!/\W/.test(x)){var u=x=x.toLowerCase();y=o}y("previousSibling",x,w,v,u,t)}},find:{ID:function(v,u,t){if(typeof u.getElementById!=="undefined"&&!t){var w=u.getElementById(v[1]);return w?[w]:[]}},NAME:function(w,t){if(typeof t.getElementsByName!=="undefined"){var x=[],u=t.getElementsByName(w[1]);for(var v=0,y=u.length;v<y;v++){if(u[v].getAttribute("name")===w[1]){x.push(u[v])}}return x.length===0?null:x}},TAG:function(u,t){return t.getElementsByTagName(u[1])}},preFilter:{CLASS:function(v,x,w,y,A,z){v=" "+v[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(z){return v}for(var u=0,t;(t=x[u])!=null;u++){if(t){if(A^(t.className&&(" "+t.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(v)>=0)){if(!w){y.push(t)}}else{if(w){x[u]=false}}}}return false},ID:function(t){return t[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(t,u){return t[1].toLowerCase()},CHILD:function(u){if(u[1]==="nth"){var t=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(u[2]==="even"&&"2n"||u[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(u[2])&&"0n+"+u[2]||u[2]);u[2]=(t[1]+(t[2]||1))-0;u[3]=t[3]-0}u[0]=g++;return u},ATTR:function(u,x,w,y,t,z){var v=u[1].replace(/\\/g,"");if(!z&&l.attrMap[v]){u[1]=l.attrMap[v]}if(u[2]==="~="){u[4]=" "+u[4]+" "}return u},PSEUDO:function(u,x,w,y,t){if(u[1]==="not"){if((h.exec(u[3])||"").length>1||/^\w/.test(u[3])){u[3]=s(u[3],null,null,x)}else{var v=s.filter(u[3],x,w,true^t);if(!w){y.push.apply(y,v)}return false}}else{if(l.match.POS.test(u[0])||l.match.CHILD.test(u[0])){return true}}return u},POS:function(t){t.unshift(true);return t}},filters:{enabled:function(t){return t.disabled===false&&t.type!=="hidden"},disabled:function(t){return t.disabled===true},checked:function(t){return t.checked===true},selected:function(t){t.parentNode.selectedIndex;return t.selected===true},parent:function(t){return !!t.firstChild},empty:function(t){return !t.firstChild},has:function(t,u,v){return !!s(v[3],t).length},header:function(t){return/h\d/i.test(t.nodeName)},text:function(t){return"text"===t.type},radio:function(t){return"radio"===t.type},checkbox:function(t){return"checkbox"===t.type},file:function(t){return"file"===t.type},password:function(t){return"password"===t.type},submit:function(t){return"submit"===t.type},image:function(t){return"image"===t.type},reset:function(t){return"reset"===t.type},button:function(t){return"button"===t.type||t.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(t){return/input|select|textarea|button/i.test(t.nodeName)}},setFilters:{first:function(t,u){return u===0},last:function(u,v,w,t){return v===t.length-1},even:function(t,u){return u%2===0},odd:function(t,u){return u%2===1},lt:function(t,u,v){return u<v[3]-0},gt:function(t,u,v){return u>v[3]-0},nth:function(t,u,v){return v[3]-0===u},eq:function(t,u,v){return v[3]-0===u}},filter:{PSEUDO:function(A,w,v,z){var x=w[1],u=l.filters[x];if(u){return u(A,v,w,z)}else{if(x==="contains"){return(A.textContent||A.innerText||e([A])||"").indexOf(w[3])>=0}else{if(x==="not"){var t=w[3];for(var v=0,y=t.length;v<y;v++){if(t[v]===A){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+x}}}},CHILD:function(z,w){var t=w[1],y=z;switch(t){case"only":case"first":while((y=y.previousSibling)){if(y.nodeType===1){return false}}if(t==="first"){return true}y=z;case"last":while((y=y.nextSibling)){if(y.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var x=w[2],A=w[3];if(x===1&&A===0){return true}var u=w[0],B=z.parentNode;if(B&&(B.sizcache!==u||!z.nodeIndex)){var v=0;for(y=B.firstChild;y;y=y.nextSibling){if(y.nodeType===1){y.nodeIndex=++v}}B.sizcache=u}var C=z.nodeIndex-A;if(x===0){return C===0}else{return(C%x===0&&C/x>=0)}}},ID:function(t,u){return t.nodeType===1&&t.getAttribute("id")===u},TAG:function(t,u){return(u==="*"&&t.nodeType===1)||t.nodeName.toLowerCase()===u},CLASS:function(t,u){return(" "+(t.className||t.getAttribute("class"))+" ").indexOf(u)>-1},ATTR:function(t,v){var w=v[1],y=l.attrHandle[w]?l.attrHandle[w](t):t[w]!=null?t[w]:t.getAttribute(w),z=y+"",u=v[2],x=v[4];return y==null?u==="!=":u==="="?z===x:u==="*="?z.indexOf(x)>=0:u==="~="?(" "+z+" ").indexOf(x)>=0:!x?z&&y!==false:u==="!="?z!==x:u==="^="?z.indexOf(x)===0:u==="$="?z.substr(z.length-x.length)===x:u==="|="?z===x||z.substr(0,x.length+1)===x+"-":false},POS:function(u,x,w,t){var y=x[2],v=l.setFilters[y];if(v){return v(u,w,x,t)}}}};var m=l.match.POS;for(var q in l.match){l.match[q]=new RegExp(l.match[q].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);l.leftMatch[q]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+l.match[q].source)}var j=function(t,u){t=Array.prototype.slice.call(t,0);if(u){u.push.apply(u,t);return u}return t};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){j=function(t,u){var w=u||[];if(d.call(t)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(w,t)}else{if(typeof t.length==="number"){for(var v=0,x=t.length;v<x;v++){w.push(t[v])}}else{for(var v=0;t[v];v++){w.push(t[v])}}}return w}}var f;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){f=function(u,v){if(!u.compareDocumentPosition||!v.compareDocumentPosition){if(u==v){n=true}return u.compareDocumentPosition?-1:1}var t=u.compareDocumentPosition(v)&4?-1:u===v?0:1;if(t===0){n=true}return t}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){f=function(u,v){if(!u.sourceIndex||!v.sourceIndex){if(u==v){n=true}return u.sourceIndex?-1:1}var t=u.sourceIndex-v.sourceIndex;if(t===0){n=true}return t}}else{if(document.createRange){f=function(u,w){if(!u.ownerDocument||!w.ownerDocument){if(u==w){n=true}return u.ownerDocument?-1:1}var v=u.ownerDocument.createRange(),x=w.ownerDocument.createRange();v.setStart(u,0);v.setEnd(u,0);x.setStart(w,0);x.setEnd(w,0);var t=v.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,x);if(t===0){n=true}return t}}}}function e(w){var v="",t;for(var u=0;w[u];u++){t=w[u];if(t.nodeType===3||t.nodeType===4){v+=t.nodeValue}else{if(t.nodeType!==8){v+=e(t.childNodes)}}}return v}(function(){var u=document.createElement("div"),t="script"+(new Date).getTime();u.innerHTML="<a name='"+t+"'/>";var v=document.documentElement;v.insertBefore(u,v.firstChild);if(document.getElementById(t)){l.find.ID=function(x,w,z){if(typeof w.getElementById!=="undefined"&&!z){var y=w.getElementById(x[1]);return y?y.id===x[1]||typeof y.getAttributeNode!=="undefined"&&y.getAttributeNode("id").nodeValue===x[1]?[y]:aT:[]}};l.filter.ID=function(w,y){var x=typeof w.getAttributeNode!=="undefined"&&w.getAttributeNode("id");return w.nodeType===1&&x&&x.nodeValue===y}}v.removeChild(u);v=u=null})();(function(){var t=document.createElement("div");t.appendChild(document.createComment(""));if(t.getElementsByTagName("*").length>0){l.find.TAG=function(y,u){var v=u.getElementsByTagName(y[1]);if(y[1]==="*"){var w=[];for(var x=0;v[x];x++){if(v[x].nodeType===1){w.push(v[x])}}v=w}return v}}t.innerHTML="<a href='#'></a>";if(t.firstChild&&typeof t.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&t.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){l.attrHandle.href=function(u){return u.getAttribute("href",2)}}t=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var v=s,t=document.createElement("div");t.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(t.querySelectorAll&&t.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}s=function(A,w,y,x){w=w||document;if(!x&&w.nodeType===9&&!r(w)){try{return j(w.querySelectorAll(A),y)}catch(z){}}return v(A,w,y,x)};for(var u in v){s[u]=v[u]}t=null})()}(function(){var t=document.createElement("div");t.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!t.getElementsByClassName||t.getElementsByClassName("e").length===0){return}t.lastChild.className="e";if(t.getElementsByClassName("e").length===1){return}l.order.splice(1,0,"CLASS");l.find.CLASS=function(w,v,u){if(typeof v.getElementsByClassName!=="undefined"&&!u){return v.getElementsByClassName(w[1])}};t=null})();function o(y,t,u,A,C,B){for(var w=0,x=A.length;w<x;w++){var z=A[w];if(z){z=z[y];var v=false;while(z){if(z.sizcache===u){v=A[z.sizset];break}if(z.nodeType===1&&!B){z.sizcache=u;z.sizset=w}if(z.nodeName.toLowerCase()===t){v=z;break}z=z[y]}A[w]=v}}}function b(y,t,u,A,C,B){for(var w=0,x=A.length;w<x;w++){var z=A[w];if(z){z=z[y];var v=false;while(z){if(z.sizcache===u){v=A[z.sizset];break}if(z.nodeType===1){if(!B){z.sizcache=u;z.sizset=w}if(typeof t!=="string"){if(z===t){v=true;break}}else{if(s.filter(t,[z]).length>0){v=z;break}}}z=z[y]}A[w]=v}}}var k=document.compareDocumentPosition?function(t,u){return t.compareDocumentPosition(u)&16}:function(t,u){return t!==u&&(t.contains?t.contains(u):true)};var r=function(u){var t=(u?u.ownerDocument||u:0).documentElement;return t?t.nodeName!=="HTML":false};var c=function(y,z){var v=[],u="",t,w=z.nodeType?[z]:z;while((t=l.match.PSEUDO.exec(y))){u+=t[0];y=y.replace(l.match.PSEUDO,"")}y=l.relative[y]?y+"*":y;for(var A=0,x=w.length;A<x;A++){s(y,w[A],v)}return s.filter(u,v)};return s})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ©cÃ©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(b){aQ(b);var a=a8(b);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(e){var b=bc.player,d=bc.dimensions,f=a8(e);var a=f[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),d.innerWidth-b.width);var c=f[1]-br.startY;br.startY+=c;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+c),d.innerHeight-b.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(c,a){this.obj=c;this.id=a;this.ready=false;var b=this;bs=new Image();bs.onload=function(){b.height=c.height?parseInt(c.height,10):bs.height;b.width=c.width?parseInt(c.width,10):bs.width;b.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=c.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var b,e;if(d.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){b=d.innerHeight;e=d.innerWidth}else{b=this.height;e=this.width}a.setAttribute("height",b);a.setAttribute("width",e);c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var d=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var b=bN(this.id);b.height=d.innerHeight;b.width=d.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),c=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<d.innerHeight){bK.style.top=d.innerHeight-this.height+"px"}if(c+this.width<d.innerWidth){bK.style.left=d.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(c,a){this.obj=c;this.id=a;var b=bN("sb-overlay");this.height=c.height?parseInt(c.height,10):b.offsetHeight;this.width=c.width?parseInt(c.width,10):b.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(b,a){var c='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){c+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){c+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}c+="></iframe>";b.innerHTML=c},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,b){this.obj=a;this.id=b;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(b,c){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;b.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,b){this.obj=a;this.id=b;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(h,g){var d=bc.options,c=String(d.autoplayMovies),f=String(d.showMovieControls);var j="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var b in a){j+=" "+b+'="'+a[b]+'"'}j+=">";var k={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:f,autoplay:c};for(var e in k){j+='<param name="'+e+'" value="'+k[e]+'">'}j+="</object>";h.innerHTML=j},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(b){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(c,f,k,m,e){var h=(f=="opacity"),l=h?bc.setOpacity:function(q,p){q.style[f]=""+p+"px"};if(m==0||(!h&&!bc.options.animate)||(h&&!bc.options.animateFade)){l(c,k);if(e){e()}return}var j=parseFloat(bc.getStyle(c,f))||0;var g=k-j;if(g==0){if(e){e()}return}m*=1000;var b=bp(),n=bc.ease,o=b+m,a;var d=setInterval(function(){a=bp();if(a>=o){clearInterval(d);d=null;l(c,k);if(e){e()}}else{l(c,j+n((a-b)/m)*g)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(c,b){b[0].style.visibility=b[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(b,c){bS(document.getElementsByTagName(c),function(e,d){a5.push([d,d.style.visibility]);d.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,b){var c=bN("sb-nav-"+a);if(c){c.style.display=b?"":"none"}}function bJ(b,d){var e=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,f=(a=="img"||a=="html");if(b){bc.setOpacity(e,0);e.style.display="block";var c=function(){bc.clearOpacity(e);if(d){d()}};if(f){bf(e,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,c)}else{c()}}else{var c=function(){e.style.display="none";bc.clearOpacity(e);if(d){d()}};if(f){bf(e,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,c)}else{c()}}}function aK(h){var n=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=n.title||"";var g,l,d,e,k;if(bc.options.displayNav){g=true;var j=bc.gallery.length;if(j>1){if(bc.options.continuous){l=k=true}else{l=(j-1)>bc.current;k=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){e=!bc.isPaused();d=!e}}else{g=l=d=e=k=false}aM("close",g);aM("next",l);aM("play",d);aM("pause",e);aM("previous",k);var f="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,b=j,c=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(c<j&&c>2){var m=Math.floor(c/2);a=bc.current-m;if(a<0){a+=j}b=bc.current+(c-m);if(b>j){b-=j}}while(a!=b){if(a==j){a=0}f+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){f+=' class="sb-counter-current"'}f+=">"+(++a)+"</a>"}}else{f=[bc.current+1,bc.lang.of,j].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=f;h()}function a9(d){var b=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),c=0.35;b.style.visibility=a.style.visibility="";if(b.innerHTML!=""){bf(b,"marginTop",0,c)}bf(a,"marginTop",0,c,d)}function bq(c,f){var h=bN("sb-title"),e=bN("sb-info"),b=h.offsetHeight,a=e.offsetHeight,j=bN("sb-title-inner"),g=bN("sb-info-inner"),d=(c?0.35:0);bf(j,"marginTop",b,d);bf(g,"marginTop",a*-1,d,function(){j.style.visibility=g.style.visibility="hidden";f()})}function bO(b,f,c,d){var e=bN("sb-wrapper-inner"),a=(c?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",f,a);bf(e,"height",b,a,d)}function bw(b,e,c,d){var a=(c?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",e,a);bf(bR,"width",b,a,d)}function bG(f,c){var a=bN("sb-body-inner"),f=parseInt(f),c=parseInt(c),d=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,e=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,h=bM.offsetHeight,g=bM.offsetWidth,j=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,b=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(f,c,h,g,d,e,j,b)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,b,c=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(f,e){a=bN(e);if(a){b=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(c);if(b){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+b[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var d;bo(bt,"resize",function(){if(d){clearTimeout(d);d=null}if(by){d=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(b,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var c=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(c.innerHeight,c.top);bw(c.width,c.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(b,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(b,function(){if(!by){return}if(!b){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(d){if(!by){return}var c=bc.player,a=bG(c.height,c.width);var b=function(){a9(d)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,b)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,b)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,b)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,b=bG(a.height,a.width);bw(b.width,b.left);bO(b.innerHeight,b.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(c,a){function d(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in c;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}d.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};d.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){c.addEventListener("devicemotion",this,false)}};d.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){c.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};d.prototype.devicemotion=function(l){var k=l.accelerationIncludingGravity,j,h,g=0,f=0,m=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=k.x;this.lastY=k.y;this.lastZ=k.z;return}g=Math.abs(this.lastX-k.x);f=Math.abs(this.lastY-k.y);m=Math.abs(this.lastZ-k.z);if(((g>this.threshold)&&(f>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(m>this.threshold))||((f>this.threshold)&&(m>this.threshold))){j=new Date();h=j.getTime()-this.lastTime.getTime();if(h>this.delay){c.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=k.x;this.lastY=k.y;this.lastZ=k.z};d.prototype.handleEvent=function(f){if(typeof(this[f.type])==="function"){return this[f.type](f)}};var b=new d();b&&b.start()}(window,document));function playPause(a){var b=document.getElementById(a);if(b.paused){b.play()}else{b.pause()}}function playPausePopup(a){var b=document.getElementById(a);if(b.hasAttribute("controls")){b.pause();b.removeAttribute("controls")}else{b.setAttribute("controls","controls");b.play()}}function openVideoBox(a,c,b){Shadowbox.open({content:'<div><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:b,width:c,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(h,g,a,b,d,k){if(h.preventDefault){h.preventDefault()}h.returnValue=false;var f=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=g+"/"+g+"-"+l+".jpg";var c={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:b,height:d};f[i]=c}Shadowbox.open(f)}function openGallerya(f,a,b,d,h){var e=new Array(a);var k={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var g;var j=i+1;g=f+"/"+f+"-"+j+".jpg";var c={player:"img",title:h,content:g,options:k,width:b,height:d};e[i]=c}Shadowbox.open(e)}function openWidget(d,c){if(d.preventDefault){d.preventDefault()}d.returnValue=false;var b=c.firstChild;while(b&&b.nodeType!=1){b=b.nextSibling}var a=c.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";b.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";c.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";b.src="images/start-icon.png";c.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var c=0;c<a.length;++c){var b=a[c];b.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(b){var a=document.getElementById(b);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(d){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(d);for(var c=0;c<a.length;++c){var b=a[c];b.style.visibility="visible"}ShowFocus(d)}function HideLayer(d){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(d);for(var c=0;c<a.length;++c){var b=a[c];b.style.visibility="hidden"}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var c=0;c<a.length;++c){var b=a[c];b.style.visibility="hidden"}}function addEvent(b,d,c){if(!c.$$guid){c.$$guid=addEvent.guid++}if(!b.events){b.events={}}var a=b.events[d];if(!a){a=b.events[d]={};if(b["on"+d]){a[0]=b["on"+d]}}a[c.$$guid]=c;b["on"+d]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,c,b){if(a.events&&a.events[c]){delete a.events[c][b.$$guid]}}function handleEvent(c){c=c||window.event;var a=this.events[c.type];for(var b in a){this.$$handleEvent=a[b];this.$$handleEvent(c)}}function getCookieVal(b){var a=document.cookie.indexOf(";",b);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(b,a))}function GetCookie(d){var b=d+"=";var f=b.length;var a=document.cookie.length;var e=0;while(e<a){var c=e+f;if(document.cookie.substring(e,c)==b){return getCookieVal(c)}e=document.cookie.indexOf(" ",e)+1;if(e==0){break}}return null}function SetCookie(c,e){var a=SetCookie.arguments;var h=SetCookie.arguments.length;var b=(h>2)?a[2]:null;var g=(h>3)?a[3]:null;var d=(h>4)?a[4]:null;var f=(h>5)?a[5]:false;document.cookie=c+"="+escape(e)+((b==null)?"":("; expires="+b.toGMTString()))+((g==null)?"":("; path="+g))+((d==null)?"":("; domain="+d))+((f==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(c){var b=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(b){var d=c+"\n"+b;SetCookie("back",d,null,null);d=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",d,null,null)}else{SetCookie("back",c,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");var b=GetCookie("backlogical");if(c){var e=c.indexOf("\n");if(e!=-1){a=c.substring(0,e);var d=c.substring(e+1,c.length);SetCookie("back",d,null,null)}else{a=c;DeleteCookie("back")}e=b.indexOf("\n");if(e!=-1){var d=b.substring(e+1,c.length);SetCookie("backlogical",d,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}function TraceLink(b,a,c){b.preventDefault();if(c.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=c}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var b=document.getElementsByTagName("a");for(var d=0;d<b.length;d++){if(b[d].hasAttribute("href")){var c=b[d];var a=b[d].href;if(a.length>0){addEvent(c,"click",function(e){TraceLink(e,location.href,this.href)});addEvent(c,"touchstart",function(e){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(c,"touchmove",function(e){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(c,"touchend",function(e){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(c,"touchcancel",function(e){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var b=GetCookie("back");if(b){var c=b.indexOf("\n");if(c!=-1){a=b.substring(0,c)}else{a=b}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var b=GetCookie("backlogical");if(b){var c=b.indexOf("\n");if(c!=-1){a=b.substring(0,c)}else{a=b}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var c=PeekBackLogicalCookie();if(c!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);c=c.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var b=document.createElement("span");b.setAttribute("class","sbacktext");b.innerHTML="Revenir page "+c;b.addEventListener("click",function(d){DoBackLink(d);return false});a.appendChild(b);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},5000)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)};
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