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[image: ]le monde, on peut imaginer d’autres chemins pour 
partir à sa découverte. L’histoire et le goût par 
exemple peuvent réunir ce que la géographie sépare: 
c’est le parti-pris de Vinoland, parcourir le monde 
du vin à travers des cartes imaginaires, 14 préci-
sément, qui racontent le vin d’une autre manière, 
à travers son goût avant tout, mais aussi à travers 
ceux qui le font ou qui l’ont fait, ici et ailleurs. 
De la vallée de la Soif à l'atoll aux Mille Parfums, 
en passant par la costa Rosa, le cap Fraîcheur, ou la 
forêt des Géants, Vinoland propose ainsi un grand 
et beau périple guidé par le goût, depuis les coteaux 
du Languedoc aux collines toscanes, en passant par 
les terres arides d’Espagne ou de Californie, par les 
splendeurs de Nouvelle-Zélande, les plaines des 
Andes, les vignobles extrêmes du Valais ou de Lanza-
rote, ou encore les plateaux indiens du 
 Maharashtra. 
Vinoland est aussi un voyage dans l’histoire, depuis 
Noé à nos jours, en passant par les époques grecques 
et romaines, le Moyen Âge, quand on aimait 
le vin blanc qui «cingle comme fouet de charre-
tier », le 
e
siècle et les navigateurs hollandais, 
le 
e
siècle et le terrible phylloxéra… Vous y croi-
serez au détour d’une route Toutankhamon, Pline 
l’Ancien, Pasteur, Rabelais, les Médicis, Thomas 
Jeerson, Rabelais, Pierre Desproges, Jean Carmet 
ou encore la reine d’Angleterre, et moultes ﬁgures 
d’hier et d’aujourd’hui. 
Bon voyage! 
C’est fou ce que quelques grappes de rai-
sins fermentés ont pu enfanter, depuis à peu près 
8000ans, de commentaires, de témoignages, 
de symboles, de croyances, d’écrits, de livres, 
de passions, de controverses et surtout de plaisirs. 
Goûter un vin, c’est certes jauger une robe, traquer 
des arômes, soupeser une texture, s’émouvoir devant 
son élégance, s’agacer d’un défaut, se laisser aller 
à cette légère euphorie qui rend loquace et lève 
les inhibitions, mais c’est aussi réveiller un imagi-
naire, des souvenirs, des paysages, un climat, un art 
de vivre, une histoire collective ou individuelle… 
Bref, c’est une expérience à la fois sensuelle et 
culturelle, une plongée en nous-mêmes et un 
voyage immobile dans l’espace et dans le temps, 
encore plus appréciable par temps de Covid et 
de conﬁnement. Dit plus simplement, le vin un 
formidable support pour s’évader et raconter des 
histoires! 
C’est le but de ce livre directement inspiré de 
Movieland, paru chez Hachette Heroes en octobre 
2018 puis en octobre 2020 dans un second volume: 
la promenade d’un passionné, David Honnorat, 
dans l’histoire et les univers du cinéma à travers une 
cartographie imaginaire, un road-movie à travers 
les genres. Si le vin a fort à faire avec la géographie, 
il en est même largement l’enfant, et nombre d’atlas 
d’une redoutable précision ont été édités à travers 
avant-
propos 
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Sébastien Durand-Viel
Pur produit du terroir parisien, Sébastien Durand-Viel 
arpente les salons, vignobles et dégustations depuis 
près de 25ans. Il a enseigné l’histoire et la géo graphie 
pendant quelques années et a fait des recherches 
universitaires sur l’histoire du vin. Il est aujourd’hui 
dégustateur, journaliste spécialisé, collabore à des
revues spécialisées ou grand public et a écrit ou coécrit 
une trentaine de livres et guides (notamment le Guide 
Hachette des Vins) sur le vin et son univers. Il aime 
partager sa passion au sein de l’Académie des Vins
et Spiritueux, organisme de formation qu’il a cofondé 
en 2013 et fait partie de l’équipe des dégustateurs de 
la Tulipe Rouge.
Alex Chauvel 
Alex Chauvel est un illustrateur et auteur de bandes des-
sinées français installé à Berlin. Dans sa folle jeunesse, 
il cofonde les éditions polystyrène spécialisées dans 
les projets de livres fous. Il est notamment l’auteur de 
Toutes les mers par temps calme (éditions polystyrène), 
Todd le géant s’est fait voler son slip (TheHoochie 
Coochie) et Les Aventures de la vie ( Collection RVB).
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[image: ]la question, récurrente et bien légi-
time: «quels sont vos vins préférés?», 
j’esquive de bonne foi: aucun ou plutôt 
tous… Peut-être celui que je goûterai 
demain… Cela dépend des circons-
tances: de quel point de vue? Le plus impression-
nant, le plus long, le plus mémorable, le plus baroque, 
le plus inattendu? Préférer c’est choisir, et l’amateur 
aura bien du mal à s’y résoudre. On peut avoir un 
album culte, un ﬁ lm référence, un livre de chevet 
sur lesquels on revient encore et encore, sans lassi-
tude. Un vin est éphémère: une fois bu, il n’est plus. 
De la même manière que l’on ne se baigne jamais 
deux fois dans le même ﬂ euve, on ne goûte jamais 
exactement deux fois le même vin: parce que d’une 
bouteille à l’autre d’une cuvée identique, il existe de 
subtiles variations que le temps creuse et parce que 
le dégustateur, comme le contexte, n’est jamais tout à 
fait le même: le cadre, la compagnie, la température 
de service, la forme du verre, l’humeur du moment… 
Le vin est perçu di éremment. Reste que l’on a tous 
des inclinaisons, des sympathies, des accointances. 
D’où ce premier voyage dans la vallée de la Soif 
ô combien sympathique.
N’est-ce pas le propre d’une boisson que de 
rafraîchir? C’est en tous cas le privilège de ces rouges 
appelés «de soif» dont on ne vante jamais assez 
les vertus: titiller les papilles, dynamiser, enjouer. 
Croquants, souvent légers, fruités, ils n’étaient pas pris 
au sérieux il y a encore quelques années. Pour l’être, il 
fallait montrer ses muscles, offrir de la mâche
1
, de la 
puissance, beaucoup de couleur, de fruit et souvent 
de bois. Bref, impressionner. Jeune dégustateur, 
comme beaucoup, j’étais facilement conquis par ces 
rouges démonstratifs jusqu’à l’excès, presque sucrés 
et saturés de chêne et de chair comme si le plaisir 
se mesurait à la quantité. Et puis, avec l’expérience, 
on déjoue les artifices, on devient plus sensible à 
l’élégance, au dépouillement, à la sincérité. Mais c’est 
le monde qui s’est aussi lassé de ces vins outranciers, 
sans nuance, qui avaient oublié l’essentiel: exprimer 
les vertus du raisin, fruit pulpeux, sucré et acide. Ces 
vins de soif ont comme fil conducteur leur acidité 
et, pour les meilleurs, leur éclat et leur gourmandise 
qui donnent cette irrésistible envie d’y revenir quand 
d’autres saturent les papilles dès la première gorgée. 
Faire un bon rouge de soif n’est pas une évidence: 
il faut du goût et du savoir-faire car de la fraîcheur 
à la verdeur il y a l’épaisseur d’une feuille de papier 
àcigarette. Choisir le cépage adéquat, le planter au 
bon endroit, le vendanger au bon moment, puis en 
cave savoir extraire ce qu’il faut, ni plus ni moins. Ilfaut 
aussi compter avec les grâces de la nature: cesvins 
naissent sous des climats frais ou tempérés qui sont 
par essence capricieux: une gelée de printemps, un 
orage de grêle, un soleil avare, un excès de pluie, et le 
charme est rompu. Le fil est ténu.
Instinctivement, ces rouges m’évoquent une 
vallée verdoyante, au relief doux et ondulant, au ciel 
clair et lumineux dont l’air viviﬁ ant transporte le 
parfum des ﬂ eurs et des fruits de printemps. La val-
lée de la Loire par exemple. Ce ﬂ euve au long cours, 
parsemé de vignobles depuis sa source jusqu’à son 
embouchure, est un vignoble attachant: modeste,
À
vallée
de la soif 
VINS ROUGES LÉGERS QUI TITILLENT
LE PALAIS, À BOIRE SUR LE FRUIT
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[image: ]accueillant, accessible, jamais lassant par sa variété 
et capable de donner de bien belles émotions pour 
quelques euros. De l’Anjou à la Touraine, en passant 
par le Saumurois, on entre dans le royaume du ca-
bernet franc, cépage connu ici sous le nom de bre-
ton. La Loire, c’est le faste des châteaux, mais c’est 
aussi Rabelais
2
, né près de Chinon, Jean Carmet, 
à Bourgueil, Depardieu, angevin d’adoption au châ-
teau de Tigné, des bons vivants truculents et joyeux 
buveurs. Le cabernet franc peut donner un vin sé-
rieux, solide, tannique lorsqu’il provient des coteaux 
calcaires, mais «ça peut être un vin du matin, un vin 
de réveil, de soif, un petit coup de soleil avant le vrai 
soleil», disait joliment Carmet, à une époque où l’on 
n’était pas obligé de s’excuser d’un «avec modéra-
tion» même à 8h du matin. Dans les appellations 
Chinon, Bourgueil et Saint-nicolas-de-bourgueil, 
sa fraîcheur, ses tanins juste croquants, son fruit 
rouge mâtiné de violette et de fusain peuvent faire 
merveille. Desproges, autre œnophile qui a prêté sa 
plume inimitable à Cuisine et Vins de France, notait 
que le bourgueil «ne se contente pas de susciter au 
palais l’esprit léger des bords de Loire, il constitue en 
outre un véritable repoussoir à métastase». Il n’en 
ﬁ t hélas pas la démonstration.
Petite digressionque m’évoque le cabernet 
franc: il y a quelques années, on m’avait convié à une 
dégustation «semi-aveugle», c’est-à-dire étiquette 
cachée. Cet exercice invite à l’humilité tant il est 
vrai que l’on déguste d’abord avec les yeux. Serein, je 
m’exclamais sûr du coup: «c’est du cabernet franc de 
Loire!». Presque… à quelques 1 000km près, j’y étais. 
C’était du mencia d’une obscure appellation espa-
gnole à l’époque, Bierzo, ressuscitée depuis, et dont 
les vins peuvent ressembler comme deux gouttes 
d’eau à ceux nés de cabernet franc. Des rouges frais, 
parfumés, croquants, subtilement  végétaux. De 
 l’Espagne, on retient souvent ses rouges charnus 
et ensoleillés, mais l’Espagne verte et atlantique, 
au nord-ouest, sait aussi produire des vins frais et 
frétillants: Bierzo et Valdeorras, à la limite de la 
Galice et de la Castille-Léon, où le cépage mencia ex-
celle, ou encore le rare Txakoli rouge, un vin basque 
aussi léger que nerveux. Plus que l’Espagne encore, 
le Portugal est un pays amoureux et ﬁ er de ses vins, 
en témoigne sa solide consommation individuelle. 
Ce pays que l’on identiﬁ e un peu vite au seul Porto, 
anti-vin de soif par excellence, regorge de surprises. 
Àquelques encablures de l’impressionnante et aus-
tère vallée du Douro, où naît le Porto et qu’il faut 
avoir visité une fois dans sa vie, on produit un vin 
guilleret, le Vinho verde, connu en blanc, plus conﬁ -
dentiel en rouge, étonnamment perlant et mordant. 
Retour dans la Loire, dont on est loin d’avoir 
épuisé le vivier. Un peu au nord, coule le Loir, un de 
ses sous-a  uents. C’est le pays de Vendôme, jolie 
ville bourgeoise devenue une villégiature pour les pa-
risiens grâce au tout puissant TGV. Les Champenois 
qui venaient jadis s’approvisionner ici en raisins 
sans trop de scrupules, en avaient fait un vignoble 
prospère qui a périclité tant il est compliqué de faire 
mûrir le raisin sous ce climat rude pour la vigne. 
Lamanne parisienne et le réchau ement climatique 
l’ont fait renaître. Les gaz à e et de serre font aus-
si des heureux! Les Coteaux-du-vendômois sont 
le ﬁ ef d’un cépage attachant, le pineau d’Aunis
3
: 
pâles, vifs, légers, ses rouges détonnent par leurs 
saveurs étonnamment poivrées que l’on retrouve 
aussi dans les vins du vignoble voisin des Coteaux-
du-loir. Les belles années, ces vins me rappellent les 
plus fraîches et légères syrah du nord de la vallée 
du Rhône que l’on peut croquer dans les Crozes-
hermitage (chez Combier
4
 par exemple), des rouges 
souples, épicés et réglissés, aux tanins fondus,
ou dans la modeste mais parfois géniale IGP des 
Collines rhodaniennes. 
À ce cépage, les amateurs de rouges de soif 
doivent dresser une statue: le gamay, pourtant vili-
pendé par un duc, Philippe le Hardi
5
, qui a lui régla 
son compte en une ordonnance assassine de 1395: 
«tres mauvaiz, tres deloyaul… moult nuysible à crea-
ture humaine». Sept-centsans plus tard, l’heure 
de la revanche a sonné. Le gamay est un cépage 
joyeux, chantant. Au jeu hasardeux des paraboles 
musicales, un bon gamay c’est plus O enbach que 
Wagner: il ragaillardit, rend heureux, «court sur la 
langue comme écureuil en bois» (comme on disait 
au Moyen Âge), invite au partage et ne donnera ja-
mais envie d’envahir la Pologne (Woody Allen à pro-
pos de Wagner!). En Touraine, le vénérable Henry 
Marionnet
6
 et son ﬁ ls, Jean-Sébastien, désormais 
9
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[image: ]aux commandes, m’enthousiasment chaque année 
avec leurcuvée Première Vendange, un Touraine 
gamay sans soufre ni autres produits œnologiques, 
insolemment juteux et fruité. On avait presque 
perdu le souvenir des vignobles d’amont, celui 
de Saint-Pourçain, au passé glorieux et aimé des 
papes, et ceux du Massif Central avec les appella-
tions Côtes-d’auvergne, Côte-roannaise et Côtes-
du-forez que le phylloxéra
7
 et l’exode rural avaient 
réduit comme peau de chagrin. Et puis une généra-
tion de jeunes vignerons têtus les ont remis en selle 
au grand bonheur des amateurs de gamay, leur trait 
d’union. Les étés chauds et courts, les nuits fraîches, 
les sols maigres aiguisent son acidité et ses arômes 
juteux de fruits rouges qui se teintent ici parfois 
de pierre chaude, d’épices et de notes giboyeuses. 
Lors d’une dégustation presse des Foires aux vins, 
épuisant et parfois déprimant marathon au cours 
duquel on déguste des centaines milliers de vins 
pour séparer les quelques bons grains de l’ivraie, 
un Côtes-d’auvergne d’une bonne coopérative 
(cave Saint-Verny), justement baptisé  L’Impromptu, 
m’avait franchement émoustillé: coloré, charnu, 
frais, jouissif dans ses parfums orientaux et explosif 
de fruit comme il se doit dans un pays de volcan. 
Regoûté plus tard dans un autre millésime, il m’avait 
laissé de marbre. C’est le charme du vin…
Mais le temple du gamay, c’est le  Beaujolais. 
Vin de soif par excellence, le bon Beaujolais 
 nouveau n’est pas un concentré de bananeà l’acidité 
décapante. Des ersatz du genre, usinés en milliers 
d’exemplaires, ont tristement discrédité les «vrais», 
ceux viniﬁ és à la beaujolaise
8
, technique pointue qui, 
entre de bonnes mains, sait extraire tout ce que le 
cépage a d’a riolant, de fruité et de frais. Beaucoup 
proviennent de la région dite des Pierres dorées, 
magniﬁ que au printemps, qui n’usurpe pas son sur-
nom de petite Toscane. Un poil plus intenses, les 
Beaujolais-villages conservent cette légèreté qui 
désaltère, mais la région, et cela n’est pas assez connu, 
possède aussi ses grands nomsdans les collines du 
nord de la région: ce sont les crus, tels Morgon, 
Moulin-à-vent ou Chiroubles, dont les vins ajoutent 
à la fraîcheur et à l’éclat naturels du gamay, plus de 
chair, de puissance et de tenue. Je dois aux Morgon 
quelques-unes de mes premières belles émotions: 
une dégustation interminable et très physique dans 
le wagon-bar que Georges Descombes
9
 avait planté 
dans son jardin; les cuvées de Jean Foillard
10
 que je 
servais autant que je buvais dans un bar à vin à Paris,
tenu par un Écossais décalé, œnophile et grand dé-
fricheur de talents; une visite à Marcel Lapierre
11
, 
regretté pionnier du vin « nature ». Trois noms qui 
ﬁ gurent toujours au hit-parade de l’AOC. «Nature», 
le mot est lâché. Le monde du vin a une détestable 
manie: les chapelles, les sectes, les gourous et leurs 
dévots, les certitudes, les hiérarchies, et pire que 
tout, l’absence d’humour. Le vin «nature» a de 
belles et grandes ambitions (sauver le genre hu-
main et restituer sans ﬁ ltre toute la pureté de fruit 
du raisin et la «vérité» du terroir), mais beaucoup 
trop d’interprètes aussi idéalistes qu’incompétents. 
Jepourrais noircir des pages d’expériences trauma-
tisantes avec d’invraisemblables brouets «natures», 
troubles, e ervescents, décapants, aux relents de 
clapier, de «cul de poney» (une analogie qui m’a été 
sou  ée par un de ses inconditionnels), férocement 
vinaigrésqui, à force de défauts d’un autre temps, 
gomment toutes nuances de cépages, d’origine et 
tout plaisir. Il en existe aussi de très purs, viniﬁ és par 
des vignerons aguerris, précis, hyper compétents, 
et sincèrement amoureux du vin, tel un Sébastien 
David
12
 à Saint-Nicolas-de-Bourgueil, une des têtes 
pensantes des bons vins nature.
12














[image: ]Le gamay a un père, le pinot noir, adulé de-
puis dessiècles (et une mère, le gouais, ou l’inverse, 
la vigne étant hermaphrodite, authentiquement 
non genrée!) Pas facile d’être «ﬁ ls de» ou «ﬁ lle 
de», même pour un cépage. Dire que le pinot noir 
donne des vins de soif est de nature à déclencher des 
émeutes en Bourgogne. Sorte de diva capricieuse, 
avec une sensibilité à ﬂ eur de peau (qu’il a très ﬁ ne 
d’ailleurs) aux climats, aux maladies, aux nuances de 
sols, le pinot noir a certes sa place dans la  forêt des 
Géants, mais sait aussi donner des rouges délicats, 
frais, fruités, ﬂ oraux, épicés, d’un charme absolu. 
Dans la Loire, ceux d’un Vincent Pinard
13
 à Sancerre, 
village perché, ou d’un Philippe Gilbert
14
 à Menetou- 
salon m’étourdissent. Mais le pinot noir, c’est d’abord 
la Bourgogne depuis au moins 1000ans. Avec ses 
portes fermées et ses prix fantaisistes, la région est 
souvent décourageante, du moins dans son cœur, le 
coteau de la Côte d’Or, mais à ses marges, il existe 
une Bourgogne populaire, accessible, qui sait rece-
voir: c’est le cas du Mâconnais, terre de blancs avec 
pour emblèmes les versants bien exposés ses spec-
taculaires roches jumelles de Solutré et  Vergisson, 
mais où les bons Mâcon rouges, charnus et fruités, 
séduisent aussi par leurs prix doux. On trouve égale-
ment en Bourgogne de très jolis vins qui «pinotent» 
franchement (notes de fruits rouges, de cerise no-
tamment) en Bourgogne-hautes-côtes-de-nuits et 
Bourgogne-hautes-côtes-de-beaune, ainsi que dans 
dans les petites AOC de l’Yonne telles les  Bourgogne 
Côtes d’Auxerre ou la plus cotée  Irancy. Ici, au sud de 
Chablis, une halte s’impose chez Clotilde Davenne
15
, 
au mal-nommé domaine des Temps Perdus: bulles, 
rouges, blancs, rosés, tout y est recommandable et 
accessible. 
Le pinot noir, dont la seule mention sur une éti-
quette vaut au moins 5 euros, a essaimé depuis long-
temps bien au-delà de sa patrie d’origine. Ses escapa-
des en AOC Savoie sont rarement concluantes, je lui 
préfère là-bas la locale Mondeuse
16
: fraîche, légère en 
alcool, ﬂ orale, poivrée, elle sait aussi se faire intense, co-
lorée, tannique, et parfois de garde, quand elle naît des 
impressionnants coteaux d’Arbin, dans la Combe de Sa-
voie, telles celles de l’excellent  Château de Mérande
17
. 
Autre montagne, le Jura a fait une place au pinot noir 
(AOC Côtes-du-jura et Arbois), tout comme l’Alsace. 
Le vignoble alsacien, niché sur le versant oriental du 
piémont des  Vosges, est un océan de blancs contenant 
une goutte de rouge et une larme de rosé. Les deux der-
niers proviennent exclusivement du pinot noir. Light, 
clairs, furtivement fruités, vifs, les Alsace pinot noir
étaient au mieux de bons vins de charcuteries avant de 
sérieusement monter en gamme chez quelques grands 
noms de référence: goûter la cuvée V du  Domaine 
Muré
18
 vaut toutes les explications du monde. Lepinot 
a fait également une percée en  Allemagne, dans la ré-
gion de Bade, et au nord, dans le Palatinat. Desvins 
allemands, avant d’y aller, je connaissais surtout la 
 citation de Mark Twain: «Levin allemand se distingue 
du vinaigregrâce à l’étiquette.» Attablé à une brasserie 
de Fribourg-en-Brisgau, dans le pays de Bade, avec un 
verre de pinot noir local, j’eus tout le loisir de la médi-
13
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[image: ]ter: pâle, dilué, inodore, avec un improbable mélange 
de rondeur sucrée et de raideur acide. Ileut le mérite 
de parfaitement faire écho à ce qui se trouvait dans 
l’assiette, un concentré de tomate acide où trempaient 
une polenta desséchée et une cuisse de poulet fripée. 
Le lendemain, j’étais accueilli par un vigneron de Bade, 
chaleureux et  expansif, situé dans le Kaiserstuhl, le 
«trône de l’empereur», undes coins les plus chauds 
d’Allemagneoù poussent des orchidées: issus du très 
chaud 2003, ses pinots noirs étaient l’exact opposé de 
celui goûté la vieille: noir, épais, gorgé d’épice et de 
chêne, d’une chaleur surprenante. Guère de soif mais 
impressionnant. Puis une visite dans le vignoble du 
Palatinat m’a déﬁ nitivement fait oublier Mark Twain: 
chez Hansjörg Rebholz
19
, les pinots, ﬁ ns, délicats, ﬂ o-
raux, possèdent une classe folle. 
Entre l’Allemagne et l’Italie, il y a la Suisse. 
J’avais découvert les vins locaux début 2000 quand 
on avait eu l’idée d’un guide sur les «vins d’ailleurs» 
importés en France qui s’était révélé un remarquable 
échec de librairie… En tous cas, moi qui supposais que 
les vins suisses étaient aussi plats que ses  vignobles 
sont raides, ce fut une belle surprise. Le pays a beau-
coup mieux à faire valoir –cépages humagne, syrah, 
cornalin, petite arvine et consorts que l’on recroisera 
dans d’autres paysages– que ses vins les plus connus, 
comme le chasselas en blanc à Vaud, et la Dôle du 
 Valais en rouge, modeste assemblage de gamay et 
de pinot noir au charme souvent rustique, qui peut 
néanmoins se prévaloir d’être «de soif». 
Pour tout amateur curieux, un pléonasme, 
 l’Italie est un terrain de chasse inépuisable. Les Grecs 
de l’Antiquité l’avaient baptisée «Oenotria», le pays 
du vin, il y a quelques 2 800ans. Aujourd’hui, l’Italie 
est le premier producteur mondial, des centaines 
de cépages, plus de 470 appellations, de la vigne 
d’un bout à l’autre de la péninsule (et des îles), bref 
une diversité à faire tourner la tête. Il existe aussi un 
style typiquement italien que partage nombre de ses 
rouges: une amertume légère, des tanins fermes, une 
fraîcheur rarement prise en défaut et un croquant 
du fruit qui en font des vins stimulants, rarement 
lourds ou pâteux. On ne sait par quel bout prendre 
la botte, mais c’est logiquement plutôt le Nord qui 
brille pour ses rouges vifs, friands, qui semblent nés 
pour accompagner la cuisine italienne. L’Italie a un 
autre atout, elle sait recevoir, sauf sites saturés de 
touristes, et encore. Se voir o rir une coupelle de 
cacahuètes dans un café relèvent en France du mi-
racle. En Italie, c’est une pleine assiette d’antipasti 
qui vous est servie avec un verre de vin, souvent 
présenté dans une verrerie irréprochable, coquette-
rie essentielle. À Alba, dans le Piémont, ville paisible 
célèbre pour sa tru e, j’avais renoncé au dîner après 
deux verres de rouges locaux et double ration d’an-
tispasti. La province a ses grands rouges et ses vins 
de soif: croquer dans un bon Dolcetto d’alba (issu 
du cépage dolcetto) et c’est toute l’Italie qui frétille 
dans vos papilles: un vin vivace, fruité, aux tanins 
présents mais civilisés, tout sauf ennuyeux. Tou-
jours dans le Piémont, le populaire cépage barbera 
est plus lisse, dépourvu de tanins, mais très frais, 
parfois charnu et diablement juteux, en particulier 
à Asti avec le Barbera d’asti, comme celui de Elio 
Perrone
20
 ou d’Olim Bauda
21
 par exemple. Autre 
grand vignoble italien, la Vénétie propose des blancs 
légers, des bulles (l’incontournable Prosecco) et un 
14














[image: ]océan de rouges dont les plus connus naissent près 
du lac de Garde. Valpolicella, «la vallée aux multi-
ples caves», est un nom chantant et un vin populaire 
qui évoque, dans ses versions simples (parce qu’il 
sait aussi donner des monstres de puissance avec 
l’amarone), les  Beaujolais. Léger, vif, ﬂ eurant bon 
la prune et le raisin frais, il se montre un poil plus 
consistant que le Bardolino, son cousin et voisin. 
Visiter le Haut-Adige, frontalier de la Vénétie, c’est 
mettre un pied en territoire germanique: le bilin-
guisme est de rigueur et les noms de producteurs 
nous rappellent que la région fut longtemps aus-
tro-hongroise. L’air frais des Alpes, et du Sud-Tyrol, 
se fait sentir dans son Lago di caldaro né du cépage 
schiava, un rouge consommé essentiellement lo-
calement, nerveux et tonique, qui évoque les fruits 
rouges et noirs et parfois l’amande, un exemple de 
vin de soif parmi beaucoup d’autres: le problème 
avec l’Italie, c’est de conclure tant les détours et dé-
tours sont tentants…
Ultime halte, le Nouveau Monde. Certes, ce 
sont plus souvent la rondeur et la volupté que la fraî-
cheur qui émanent des rouges de ces vignobles gé-
néreusement ensoleillés, éparpillés aux quatre coins 
du globe, de la Californie à l’Australie, en passant 
par le Chili, l’Argentine ou l’Afrique du sud. Mais 
ici aussi la quête de fraîcheur est de mise: au Chili, 
cap au sud, où des vignobles ont poussé comme des 
champignons. Le très traditionnel païs, cépage légué 
par les Espagnols et récemment réhabilité, donne 
des rouges légers et très frais dans la Valle d’Itata
et ses vignobles dispersés entre les pins et les 
 eucalyptus, tandis que le pinot noir a trouvé refuge 
à l’extrême sud, dans la fraîche Valle d’Osorno. En 
Australie, pays de la shiraz (ou syrah), le pinot peut 
se montrer très croquant et digeste dans la Yarra 
Valley et bien vivace en Tasmanie, l’île fraîche et 
humide balayée par les 40
e
 rugissants. Mais si un 
pays a sa place dans cette vallée de la Soif, c’est la 
Nouvelle-Zélande et ses vignobles du bout du monde 
qui lorgnent du côté de l’Antarctique. Marlborough, 
désert viticole et humain dans les années 1980, est 
devenu une mer de vignes. Nichée au creux des mon-
tagnes, à la pointe nord de South Island, on dit d’elle 
qu’elle possède un climat de rêve pour la vigne, une 
combinaison miraculeuse de lumière, de soleil et de 
fraîcheur. Ce qui a fait la réputation de Marlborough, 
c’est son blanc exubérant, pour ne pas dire explosif, 
né de sauvignon, mais le pinot noir s’y est vite fait 
une place. D’une pureté de fruit immaculée, les bons 
pinots noirs y sont irrésistibles, étonnant mélange 
de fraîcheur et de plénitude de fruit. Les plus impres-
sionnants et puissants viennent des vignes les plus 
sudistes du monde, Otago et ses paysages de rêve. 
Mais ceci est une autre histoire…
15
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[image: ]n vin «modeste»? C’est un vin qui ne 
se hausse pas du col, qui n’a  che au-
cun signe extérieur de prestige. Dans 
la hiérarchie des réputations des vins 
rouges, c’est l’échelon de base, les sans-
grades, la piétaille, ceux que l’on débouche sans cé-
rémonial et que l’on déguste souvent distraitement. 
Qu’ils soient signés par des vignerons artisans ou 
déclinés en dizaine de milliers d’exemplaires par 
des gros faiseurs, ils donnent du plaisir au quotidien, 
savent s’accorder sans chichi à la cuisine de tous les 
jours. Ils réchau ent en hiver, rafraîchissent en été 
et sont capables de mettre un brin de gaieté dans 
les semaines grises. Ce sont eux que les conﬁ nés du 
premier conﬁ nement réclamaient à grands cris à leur 
caviste: accessibles, simples, réconfortants, ils font 
oublier le temps de quelques gorgées les di  cultés 
du moment. «Le vin console les tristes, rajeunit les 
vieux, inspire les jeunes, soulage les déprimés du 
poids de leurs soucis.» Lord Byron
1 
aurait dû pré-
ciser «le bon vin» car pour l’amateur, un mauvais 
vin dans une triste journée, c’est une double peine.
Ils valent en général une poignée d’euros et beaucoup 
se serrent dans les rayonnages des supermarchés 
du monde entier que l’amateur avisé, sauf bonnes 
raisons, réservera aux yaourts. Ce n’est pas du sno-
bisme mais la grande surface achète par le prix et
le volume, deux critères qui font rarement bon mé-
nage avec la qualité. Et si cette dernière existe parfois, 
personne à l’horizon pour vous donner le moindre 
conseil. Perdu dans un rayonnage d’un  Leclerc de 
l’Aube, j’avais un besoin urgent de riesling
2
, cépage 
parfois génial, parfois assassin. Agréablement sur-
pris par la présence d’une jeune préposée étiquetée 
«conseillère vin», je m’empresse de lui demander 
conseil. «Vous pouvez prendre n’importe lequel, 
le riesling c’est toujours bon». Dépité mais amusé, 
j’en pris un des trois au hasard, au faciès, l’étiquette 
jaune, en la remerciant de sa précieuse expertise. 
Lesoir même, ledit riesling ﬁ nissait son périple dans 
l’évier qu’il détartra parfaitement…
Modeste ne veut surtout pas dire médiocre, 
mais pour tous ceux qui ne sont pas versés dans les 
subtilités des réputations des producteurs, repérer 
le bon grain de l’ivraie dans cette grande famille est 
une gageure. Pour choisir, on peut s’en remettre aux 
guides, revues, aux bons cavistes (c’est-à-dire celui 
qui par ses conseils avisés vous fait régulièrement 
plaisir), mais le moyen le plus sûr pour ne pas se 
tromper, c’est de goûter avant d’acheter. L’expression 
«on n’est jamais mieux servi que par soi-même» 
a du sens dans le monde du vin. «Il ne viendrait à 
personne l’idée d’acheter un pantalon sans l’essayer 
avant. Alors, Dieu me tirebouchonne, ne refusez pas 
à votre bouche ce que vous accordez à vos fesses.» 
Sage conseil de Desproges que l’on mettra en pra-
tique en écumant les salons de vignerons qui se mul-
tiplient et qui sont l’occasion de faire connaissance 
avec les vins et avec leur auteur. À une condition 
expresse: cracher, c’est une saine habitude qui per-
met de prolonger les dégustations et de garder la 
tête froide au moment de l’achat.
 Le modeste d’aujourd’hui n’est pas celui d’hier. 
Finie l’époque où chaque français avalait 150litres 
de vin par an dont la qualité était proportionnelle 
au nombre d’étoiles sur la bouteille, signe d’un de-
gré d’alcool supérieur. Petit, les 3 étoiles faisaient 
mon bonheur: ils valaient triple récompense à la 
consigne. Nous sommes devenus raisonnables, ci-
vilisés, tempérants: nous buvons moins mais mieux 
a-t-on l’habitude de dire. Exit le vin nourricier, bien-
venu au vin «culture». Le Languedoc a longtemps 
été l’usine à vin de la France: du Gard à l’Aude, on 
faisait joyeusement «pisser» la vigne pour produire 
des ﬂ ots de vins de table dilués que l’on coupait avec 
u
plaine des
modestes 
VINS ROUGES SIMPLES
ET RÉCONFORTANTS À PRIX DOUX
plaine des
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[image: ]les rouges capiteux d’Algérie. Lesvins de table ne 
sont plus, ils ont été remplacés par les Vins de 
France
3
, en théorie les plus modestes parmi les mo-
destes. Onse méﬁ era des bouteilles de bas de rayon 
à 2 euros: comme peut-on faire un bon vin à ce prix 
et permettre au producteur de dignement gagner 
sa vie, ce qui est essentiel si l’on veut qu’il recom-
mence? Mais il existe des vins de France newlook, 
vinifiés par des producteurs talentueux, issus de 
toutes les régions, avides d’expérimentation car la 
catégorie fait ﬁ  des traditions et autorise toutes les 
audaces: mélange improbable de cépages, de vins 
de plusieurs régions, cuvées éphémères… On les 
repère parfois à leur  étiquette et à leur nom décalé. 
Le Languedoc des années 1970 et 1980, c’était 
des vignes de plaine à perte de vue. Et puis la vigne 
a reﬂ ué de la plaine vers les coteaux, les vils cépages 
ont été bannis, beaucoup de nouveaux venus se 
sont installés, et le Languedoc est devenu le nouvel 
 eldorado du vin. On a d’abord produit nombre de 
«vins de cépages» en IGP Oc
4
, cabernet, merlot, 
chardonnay, sauvignon… parfois honnêtes mais qui 
n’ont pas vraiment l’accent du coin. Mais l’habit ne 
faisant pas le moine, derrière une simple IGP (la 
nouvelle dénomination donnée aux «vin de pays») 
peuvent se cacher des vedettes: la Grange des Pères
5
, 
le vin le plus cher du Languedoc, et Mas de Daumas 
Gassac
6
, l’un des pionniers des grands rouges locaux, 
a  chent la modeste bannière IGP Hérault. Après les 
IGP, la région a réhabilité ses AOC, s’est découvert 
des grands terroirs sans oublier de nous régaler de 
vins modestes, au rapport qualité-prix imparables. 
Le Languedoc, c’est le soleil, la syrah, le grenache, 
le carignan et le mourvèdre: son AOC la plus large, 
Languedoc, qui court du Gard à l’Espagne, est une 
source intarissable de rouges souples, gorgés de gar-
rigue, d’épices et de fruit mûr, tout comme les appel-
lations plus montagnardes Corbières et Minervois, 
qui peuvent y ajouter plus d’intensité, de fraîcheur et 
de relief. J’ai grandi dans le monde du vin en même 
temps que le Languedoc apprenait à faire des bons 
et des grands vins: passionnant car chaque dégus-
tation révélait des nouveaux noms, des nouveaux 
talents. Issu du sérail ou non, avec ou sans vignes,
ce vignoble laissait à chacun sa chance. On a vu 
éclore des petits négociants (ça n’est pas un gros 
mot…) qui ont fait leur trou sans vignoble mais avec 
passion: Hecht & Bannier
7
 ou Calmel & Joseph
8
signent des vins qui respirent le Languedoc, dans 
toutes ses nuances et à tous les prix. Et des grands, 
tels Gérard Bertrand
9
, ancien troisième ligne de 
haut niveau, qui a fait du petit héritage paternel 
un empire: 1000 hectares entièrement convertis 
en bio, des millions de bouteilles exportées dans 
100 pays, et une signature d’une ﬁ abilité rarement 
prise en défaut, y compris pour les petites cuvées. 
Pas facile néanmoins pour tout le monde de ga-
gner sa vie,  notamment dans les petites AOC en 
mal de renommée de l’ouest de la région et de 
 Carcassonne,  Cabardès et Malepère, qui relèvent 
la tête. Leur particularité: il y fait un peu plus frais, 
et les cépages bordelais ont ici voix au chapitre. Les 
vins assument leur di érence: plus d’acidité, des 
tanins plus marqués, des arômes plus frais, par-
fois végétaux. Le Château Ventenac
10
 est un des 
importants faiseurs de Cabardès et un excellent 
ambassadeurde la région, jusque dans ses vins
de France «dissidents» qui ont pour nom Paria, 
 Puritaine, Préjugés ou L’intrus.
À l’est, le Gard fait la transition entre le 
 Languedoc et le sud de vallée du Rhône, dont les vins 
se ressemblent comme deux gouttes d’eau: même 
soleil, mêmes cépages, même fruité épanoui. La val-
lée a ses grands noms, Châteauneuf, Gigondas… et 
un best-seller, son Côtes-du-rhône, populaire, fami-
lier, qui a été un vin très coté au 
e
siècle avant de 
devenir une vedette de comptoir. Un Côtes-du-rhône, 
c’est du grenache, épaulé par la syrah, parfois par le 
mourvèdre. Tendre, chaleureux, épicé, séducteur, 
facile à aimer, même en supermarché il reste un pla-
cement inﬁ niment moins risqué qu’un Bourgogne ou 
qu’un Bordeaux anonymes d’entrée de gamme. Cela 
a longtemps été ma région de cœur sans doute parce 
que j’ai été initié aux joies de la vallée du Rhône par 
des vignerons doués et d’avant-garde qui avaient 
en commun de soigner la qualité de leurs raisins, 
ce qui n’était pas pratique courante dans les années 
1990: Marcel Richaud
11
, Gramenon
12
, La Ferme 
Saint-Martin
13
 ou la Cave d’Estézargues
14
 signaient 
(et signent toujours) des cuvées gorgées de fruit, 
17
VINOLAND //  plaine des modestes
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-7cf633f5a0849fe5f2d2a43b4ea56878";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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