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AVERTISSEMENT DE L’AUTEUR
PETITE LEÇON DE LANGUE BOURGUIGNONNE
Il est courant d’orir une majuscule aux noms de climats (La Romanée-Conti) et d’humilier leurs vins d’une minuscule 
(la romanée-conti 1978). Fondé sur la typographie d’usage, ce fâcheux penchant ne repose sur aucune justication.
Pourquoi priver ces grands vins de leur nom propre et leur iniger un nom commun? Faut-il être une marque pour bénécier 
d’une majuscule, alors qu’une appellation d’origine contrôlée se verrait refuser ce privilège? Bref, les vins portent ici – comme il 
est naturel – des majuscules. Comprendre la Bourgogne et le Bourgogne, c’est être sensible à de telles nuances. Tous les auteurs 
bourguignons du 
e
siècle (Morelot, Lavalle, Danguy et Aubertin) emploient la majuscule pour désigner un climat et son vin. 
Dès lors il s’agit bien pour nous d’un usage loyal et constant.
D’autres questions du même ordre se poseront au l des pages. Ainsi écrit-on les Chambertin. Cela est constant dans notre 
orthographe: il y a un Chambertin (proprement dit et classé ainsi) composé de deux climats: Le Chambertin et Le Clos de Bèze. 
On écrit donc les Chambertin, un cru en deux climats comme si l’on évoquait un dieu en trois personnes. En revanche, on écrit 
Les Richebourgs pour le climat et le Richebourg s’il s’agit du vin… Les orthographes des lieux-dits et climats ont souvent évolué 
selon des parlers et des graphies changeant au l des siècles. Beaucoup d’autres curiosités orthographiques apparaîtront. L’or-
thographe ocielle ne respecte pas toujours la langue française: que penser de Passetoutgrains? Tâtevin ou tâte-vin mais pas 
tastevin (tasse-te-vin), sauf s’il s’agit de la Confrérie éponyme et du Tastevinage.
Prononciation: le Bourguignon a en horreur les x gutturaux. Il adoucit tout: Fixin se prononce Fissin, Auxey Aussey, Auxerrois 
Ausserrois, etc. En revanche, on bute sur le x à Buxy: Buk-sy. On dit Mont-Rachet et non pas Mon-tra-chet. Echézeaux: Echeu-
zots. On mouille les l de Rully: Ruilli. Monthélie : Month’lie.
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Pour qui pénètre dans une librairie spécialisée comme le 
célèbre Athenaeum à Beaune, la production de livres relatifs 
à l’histoire, à l’élaboration ou à la consommation du vin, et en 
particulier du vin de Bourgogne, apparaît comme une véritable 
jungle tant elle est nombreuse et foisonnante. Dans cet univers 
où l’obsolescence est rapide, il y a heureusement des livres qui 
sont nécessaires et durables.
Le Vin de Bourgogne de Jean-François Bazin est l’un de ces 
livres nécessaires. Pourquoi, contrairement à d’autres ouvrages 
sur le même sujet, certes méritants et bien informés, mais dont 
on constate que la vie en librairie s’éteint rapidement, parfois sans 
avoir jamais commencé, pourquoi celui-ci persiste-t-il à durer ?
Cette qualité rare, elle est évidemment due avant tout au talent 
de son auteur. Jean-François Bazin possède une érudition sans 
égale sur tous les sujets qui touchent à la Bourgogne. Rien de ce 
qui est bourguignon ne lui est étranger. C’est ainsi que lui seul est 
capable de nous orir un état des lieux aussi complet, quasi ency-
clopédique, des vins de Bourgogne, que celui que nous propose 
cette édition révisée et enrichie.
Mais surtout, et c’est là que son apport est unique et certai-
nement la cause du succès pérenne de cet ouvrage, cette mise à 
jour des connaissances sur le vin de Bourgogne, qui pourrait être 
didactique et purement descriptive, il nous la livre en écrivain.
Je viens d’en terminer la lecture. Percent certes à chaque page 
un intérêt toujours aussi passionné pour la Bourgogne et la 
volonté de révéler chacun des détails qui dessinent son visage 
actuel, mais ce qui rend ce livre unique et qui le fera cette fois 
encore durer dans les rayons des libraires, c’est le talent de l’écri-
vain, par ailleurs auteur de nombreux romans où il met souvent 
en scène la Bourgogne et son histoire. Par son écriture souvent 
inspirée, mais toujours précise, riche en anecdotes et souvenirs 
personnels, l’auteur sait nous transmettre l’émotion que conti-
nue à lui procurer un territoire qui est avant tout terre de culture, 
théâtre d’une aventure qui se poursuit depuis deux mille ans et 
qui aujourd’hui connaît un nouvel épisode de son histoire avec 
l’inscription en 2015 des Climats du vignoble de Bourgogne sur 
la liste prestigieuse du patrimoine mondial de l’Unesco.
« Il n’y a pas de grand vignoble prédestiné, il n’y a que des 
entêtements de civilisation » écrivait Pierre Veilletet il y a une 
vingtaine d’années. Dans ce livre, Jean-François Bazin retrace 
la naissance, la construction et le destin exceptionnels de cette 
« civilisation du grand vin » qui est née en Bourgogne et s’est « 
entêtée » à durer. Il présente le patrimoine naturel et humain, 
vivant, qu’elle a créé et nous fait comprendre la complexité d’un 
territoire qui est à la fois carrefour, « puzzle et labyrinthe », 
comme le dit joliment l’auteur.
Mais plus important encore, il indique à la réexion du lecteur 
que dans cette viticulture irriguée par la tradition, c’est-à-dire par 
les enseignements de son histoire, rien n’est jamais gé, mais en 
constante évolution. Ce n’est pas une viticulture du passé. Elle est 
moderne, actuelle. La science vérie tous les jours la justesse des 
options vigneronnes séculaires et les conforte. Elle conrme notam-
ment que dans ce concept d’œuvre conjuguée de l’homme et de la 
nature, dont la Bourgogne est l’archétype et le modèle, l’homme 
ne peut pas mener à bien son projet sans des conditions naturelles 
portées au meilleur de leur potentiel et protégées des agressions 
chimiques et technologiques. C’est l’un des dés que cite Jean-Fran-
çois Bazin, rejoignant ainsi le souci de l’environnement et d’une 
agriculture durable dont l’humanité s’est enn saisie.
On peut même avancer qu’elle est doublement moderne cette 
viticulture des climats, puisqu’elle ore un exemple rare de la 
réussite d’une universalité fondée sur la diversité. Cette diversité 
est l’essence même du vignoble de Bourgogne. On doit rendre 
hommage à Jean-François Bazin de l’avoir compris et d’avoir 
su le démontrer dans un livre dont la brillante écriture éclaire 
de manière inspirante et passionnée ces évidences et ces secrets 
dont le mariage fait tout le mystère et la richesse de l’aventure 
bourguignonne.
* * *
Pour tous ceux qui ont connu Jean-François Bazin, la nouvelle 
de sa disparition, le 17 avril 2020, est tombée comme un coup de 
tonnerre. Il faisait partie de ces hommes que l’on imagine éter-
nels, même quand l’on sait que leur santé est déclinante et qu’ils 
sont mortels. Il connaissait la Bourgogne comme personne ne l’a 
jamais connue, il l’avait « défrichée » à tous les niveaux de son 
histoire, la grande et la petite, de son présent, de ses secrets… 
Cette passion venait de la très haute idée qu’il en avait, il l’aimait, 
elle vivait en lui… Jean-François Bazin disparu, la Bourgogne ne 
sera plus la même.
Jusqu’à son dernier jour, il aura écrit, encore et toujours, sur 
la Bourgogne, mis la dernière main à un nouveau roman et tra-
vaillé à la mise à jour de la présente édition de son livre sur les 
vins de Bourgogne. Pour lui, ceux-ci représentaient la gloire de 
notre région, il était de leur devoir de la porter haut et il savait 
les célébrer, notamment au sein de la Confrérie des Chevaliers 
du Tastevin.
Je suis er d’avoir préfacé l’édition précédente. Jamais je ne 
pensais devoir y ajouter ces quelques lignes. Je le fais avec tris-
tesse, mais aussi avec la joie de l’accompagner, même si c’est très 
modestement, dans son dernier travail.
Je me permets en terminant de souhaiter que cette édition ne 
soit pas la dernière. La Bourgogne du vin en eet est un corps 
vivant. Malgré tout ce qu’elle peut porter d’immuable, telle la 
marqueterie des climats qui est gravée dans le marbre des appel-
lations d’origine contrôlée, elle bouge, elle évolue avec son temps. 
Je forme donc le vœu que, comme on l’a vu dans le passé pour 
certains livres essentiels, dans dix ans, dans vingt ans, un Bour-
guignon amoureux de la Bourgogne se lève, reprenne le ambeau 
et rédige une nouvelle mise à jour d’un livre qui sera toujours 
présent, parce qu’il est nécessaire, sur les tables des librairies.
Aubert de Villaine
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[image: ]LE VIN DE 
BOURGOGNE
B
ourgogne… Le mot, le nom sont complexes et magiques. Ils 
évoquent le féminin et le masculin. Depuis la nuit des temps, la 
Bourgogne est une terre de rencontres et d’échanges, de culture, 
où l’esprit souﬄe avec vigueur. Depuis deux millénaires, le Bour-
gogne est un vin fait de caractère et de sensualité. Comme toute forme 
d’art et de civilisation – et la terre épouse ici son vin –, on se trouve face 
au mystère de la création. Une vie passée à tenter de le connaître, sinon 
de la comprendre, conduit à l’image oﬀerte par ce livre: incomplète, mais 
sincère. Voici le vin de Bourgogne en cette aube du 
e
 siècle, à un certain 
moment de son histoire.
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AUCUN AUTRE VIGNOBLE…
Raisonnons, s’il vous plaît! La terre entière vous convient-
elle comme référence? Prenons un peu de recul, disons quinze 
siècles. Quelle civilisation attachée à un lieu déterminé et à 
un produit unique exprime-t-elle une continuité aussi persé-
vérante dans l’excellence? Sans doute existe-t-il des endroits 
façonnés par la nature où soue l’esprit, évoquant des créa-
tions passées du génie de l’humanité, et qui suscitent l’émo-
tion, la réexion. Mais ces « œuvres » renaissent-elles chaque 
année? Se goûtent-elles? Peut-on citer un thé de tel ou tel can-
ton d’Asie qui soit égal à lui-même, reconnu depuis deux mil-
lénaires et apprécié aujourd’hui sous son nom et sur les cinq 
continents? Il existe des tissus, des faïences, des porcelaines 
présentant ce caractère, mais aucun produit de consomma-
tion ne bénécie d’un éclat aussi durable.
N’y a-t-il pas cependant d’autres vins? Raconté par Héro-
dote, le songe d’Astyage, qui vit du sexe de sa lle un cep 
s’étendre sur toute l’Asie, se produit plus de cinq cents ans 
avant notre ère. Comment ne pas penser à Cyrus le Grand, à 
Chiraz, en imaginant ce cep de vigne? Toutes les civilisations 
du vin ont été mortelles, accompagnant des empires dans leur 
gloire et s’eaçant à leur déclin. Le monde est-il perse? Chi-
raz règne sur le vin. Phénicien? Ascalon et Carthage. Grec? 
race et Samos. Romain? Falerne. Cluny, Cîteaux, puis le 
duché de Valois? Le Bourgogne. La Renaissance? Vin de Tos-
cane. Charles Quint? Vin d’Espagne… Or, quel vin assure-t-il 
un règne de mille cinq cents ans, tout en ayant réussi à substi-
tuer subtilement la pérennité du goût aux aléas de l’ambition 
politique? Le Bourgogne, et lui seul. Aucun vignoble euro-
péen, d’Asie ou d’Afrique, et bien sûr d’Amérique ou d’autres 
Nouveaux Mondes, n’aligne autant de quartiers de noblesse.
Dès lors, le vin de Bourgogne occupe dans le monde une 
place à part. Elle ne lui inspire aucune arrogance, mais un 
amour-propre légitime, qu’on lui pardonne volontiers. La 
Bourgogne entend être respectée. Elle n’accepte pas d’être 
mise dans le même tonneau avec tant de productions incer-
taines, avec tant de breuvages alcooliques. Comme on le dit 
au Tastevin, « le vrai problème du marché commun du vin, 
c’est qu’il y a trop de vins communs sur le marché…».
Le vin de Bourgogne
POUR ENTRER DANS CE CERCLE MAGIQUE
S
i l’on admet avec Paul Valéry que toutes les civilisations sont mortelles, celle du vin de Bourgogne semble 
avoir conclu un pacte secret avec l’éternité.
On entend déjà la critique: « Ah! ces Bourguignons ne changeront jamais! Chauvin rime décidément avec 
leur vin. Ils n’ont pas leur pareil pour pincer la corde sensible. Faute de nous convaincre, ils nous endorment. Leur 
cadare viticole serait-il donc la carte du Tendre?»
L M. – C’  B    , ? 
L C. – O, ’  B! 
L M. – D  B? 
L C. – O  ’   … 
L M. – A… M,  ’ . F--  
      ’     B. 
L C. – B,      … P  ! 
L B ’   ,  ’     C. 
P ’,         …
Carlo Goldoni, La Locandiera (1752)
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UNE BOUTEILLE DE PROUE
Le bon vin est en eet presque tout sauf du vin. On ne le 
boit pas pour chercher l’évasion, pour tromper la peine ou 
l’ennui des jours, mais pour favoriser la convivialité; pour 
découvrir, connaître, aimer, se souvenir; pour pénétrer au 
cœur d’un cercle magique. De même, le bon vin n’est qu’ac-
cessoirement de l’alcool.
Français, Bourguignons, nés dans un berceau taillé dans 
un demi-tonneau, nous avons peut-être perdu de vue ce bon-
heur de l’initiation. Le vin nous est si familier qu’il parle pour 
nous. Voyez pourtant sur toute la planète ces nations qui 
vivent avec lui des ançailles passionnées! Sachons rendre 
communicatif et intelligible notre propre amour du vin, si 
intimement lié à notre culture que nous oublions – parfois – 
sa signication et son esprit.
Car la vigne n’est pas n’importe quelle culture. Pérenne, elle 
exige le temps, la patience, l’attente, le goût de la perfection. 
Le vin n’est pas n’importe quel produit agricole. Il résulte 
d’une multitude de facteurs obéissant à la règle classique des 
trois unités, en Bourgogne du moins: le terroir, le cépage, le 
millésime. Synthèse: le climat. Il s’y ajoute l’histoire, ainsi que 
la main du vinicateur – artisan et artiste –, son doigté plutôt. 
Le vin doit encore être élevé, et il ne prendra la route que s’il 
tient debout sur ses deux jambes.
Que l’on ne s’étonne donc pas si le vin – un des rares pro-
duits agricoles à recevoir tant de tampons sur son passeport 
– s’associe au voyage, à l’imagination, à la joie, à la fête, à la 
religion, aux mœurs, à la santé… Le faire naître, l’élever 
n’est pas tout à fait rien, mais il faut le vendre. Le vin est l’un 
des seuls produits alimentaires à être oert et dégusté dans 
un cérémonial (la « descente de cave ») dont le langage et la 
préparation appartiennent aux rites d’initiation des sociétés 
les plus anciennes. Comme le montre bien la Confrérie des 
Chevaliers du Tastevin, la commercialisation, les relations 
publiques – inventées en Bourgogne bien avant leur éclosion 
aux États-Unis – font apparaître ou réapparaître une nou-
velle image de la civilisation bourguignonne où la jeunesse 
de l’idée prend appui sur une vraie tradition. Si discret, si 
pudique, si semblable à l’escargot encoquillé, le Bourguignon 
s’adapte aux circonstances. Il monte sur l’estrade et y pousse 
sa chanson. Rien de plus contraire à sa nature, rien de plus 
conforme à sa vocation. Il sait que, pour être vendu et aimé, 
le vin a besoin d’être l’expression même de la joie, même s’il 
se force un peu pour « inviter, comme le dit joliment Gaston 
Roupnel, le monde entier à trinquer à la santé de la France ». 
Le vin de Bourgogne reste une bouteille de proue sur l’océan 
des produits de la vigne. Parmi les plus grands vins du 
monde, qui contestera sa place et son rang à la Bourgogne? 
Elle accepte pourtant de comparer ses mérites à ceux des 
autres sur un marché devenu mondial. Elle sait qu’elle doit 
désormais s’armer par sa qualité, au-delà de sa légende et 
de son image.
La Bourgogne possède cependant un avantage considérable 
sur tous ses rivaux: le recul du temps. Un vrai grand vin est 
une légende des siècles. Notre objectif est la pérennité de l’ex-
cellence. L’atout peut paraître négligeable. On en reparlera. 
La critique contemporaine anglo-saxonne s’exprime souvent 
ainsi: « Ce vin me plaît-il? Si tel est le cas, mon goût éclairera 
le monde. Culture? Connaissance? Vieilles lunes!» Le vin de 
Bourgogne n’est pas fait pour être bu en aveugle ou à la diable, 
noté à la va-vite. Une telle pratique révèle une méconnais-
sance de ses valeurs. Il est un goût tout autant qu’une culture.
LES TROIS NOUVEAUX DÉFIS
Longtemps, cette civilisation fut immuable. Autour de la 
table, Bordeaux, Bourgogne, Champagne retrouvaient leurs 
couverts gravés et leurs habitudes, comme au Jockey Club. 
On accueillait parfois un hôte de passage: Jerez, Porto ou 
Tokay… Sortie du ventre de la Méditerranée, liée à ses dieux 
et à ses amours, cette civilisation était devenue presque exclu-
sivement française, l’autre grande puissance coloniale – le 
Royaume-Uni – se contentant d’importer et de baptiser à sa 
guise ses achats à la tasse. Depuis une cinquantaine d’années, 
cette civilisation a changé du tout au tout. Les trois dés des 
temps futurs placent le vin de France, et celui de Bourgogne 
en particulier, devant une situation inédite et passionnante.
Le premier dé: méditerranéen puis français, le vin est sou-
dain devenu universel. Il parle toutes les langues et surtout 
Chapiteau (
e
siècle) montrant de façon très réaliste 
les vendanges et la viniﬁcation, provenant de l’abbaye 
bourguignonne de Moutiers-Saint-Jean (Musée du Louvre).
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l’anglais, voire le chinois. La vigne s’étend sur de vastes terri-
toires situés sur les cinq continents. Le vin conquiert constam-
ment de nouveaux consommateurs issus d’autres cultures, 
suscitant une approche du sujet qui n’est plus la nôtre. Ainsi 
avons-nous longtemps vécu sur un patrimoine publicitaire 
assez simple: LouisXIV buvait du vin de Nuits pour soulager 
ses maux d’estomac, Napoléon préférait le Chambertin à tout 
autre élixir. Ces références laissent indiérent le consomma-
teur de Hongkong ou de Sydney.
Durant des siècles, le vin de Bour-
gogne n’a guère eu d’autre horizon que 
français, belge, luxembourgeois, hol-
landais, anglais et suisse. Cet horizon 
est aujourd’hui mondial, sans limites ni 
frontières. Longtemps, il ne fut exporté 
que dans quelques ambassades. Il s’im-
pose aujourd’hui partout sur la pla-
nète. D’où la recherche de moyens pour 
se faire comprendre, moyens analogues 
aux « langues de feu » qui orirent aux 
apôtres le don de communiquer.
Le vin de Bourgogne doit apprendre 
à parler les langues étrangères, s’adap-
ter à des cultures, à des civilisations, à 
des modes de pensée et à des formes 
de consommation diérentes. Il doit 
aussi aronter le monde, en acceptant 
une concurrence fondée non seulement 
sur l’histoire, le rang, le prestige, mais 
aussi et surtout sur la qualité intrin-
sèque. Il doit encore se montrer moins 
« hexagonal » d’esprit. La critique internationale du vin, les 
grands écrivains du vin sont anglo-saxons. Ils connaissent 
toutes les productions de la terre et soutiennent avec ardeur 
les vignobles de Californie, d’Afrique du Sud, de Nouvelle-Zé-
lande ou d’Australie, alors que les revues françaises du vin 
persistent à eectuer le pèlerinage des mêmes vignobles fran-
çais et n’ont qu’une faible audience internationale. Le vin de 
Bourgogne gardera son rayonnement s’il consent à s’exprimer 
en anglais en même temps qu’en français, car c’est sans aucun 
LE FIL D’ARIANE
D
eux cents ans après la Révolution française, malgré l’obligation derespecterle système 
des poids et mesures de la République, la Bourgogne continue de compter selon ses 
usages anciens. Même les notaires et l’Administration ont dû s’y faire! Voici le ﬁl d’Ariane 
qui vous guidera dans le labyrinthe bourguignon. L’« ouvrée » vaut 4ares 285centiares. Il y 
a, en gros, 24ouvrées dans un hectare. Le « journal » comprend 8ouvrées et couvre 34ares 
284centiares. Il y a environ 3journaux dans un hectare. Le Mâconnais connaît la « coupée », 
qui équivaut à 3,96ares. Ces unités variaient souvent, mais de façon modérée, d’un village 
à un autre jusqu’en 1789. Par ailleurs, les géomètres ont accompli quelques progrès depuis 
le bon vieux temps.
Le vin se vend à la « pièce » (228litres en Côte-d’Or, soit le miracle d’un compte rond: 
300bouteilles, 215litres en Mâconnais mais 212 litres en Pouilly-Fuissé), à la « feuillette » 
(114litres en Côte-d’Or, 136litres dans l’Yonne, où cet usage est fréquent, 108litres en 
Mâconnais) ou au « quartaut » (57litres en Côte-d’Or, 54litres en Mâconnais). En réalité: 
à la pièce entre le producteur et le négociant. La Côte chalonnaise suit les pratiques de la 
Côte-d’Or. En Bourgogne, on ne parle jamais de barrique. On dit la cuverie, et non le chai ou 
le cuvier. « Cuvage » est employé en Beaujolais et en Mâconnais, de même que « tinailler » 
(cuverie, cellier). Si le raisin des vendanges est récolté aujourd’hui dans des caisses de bois 
ou de plastique, l’usage du « benaton » et du « panier porteur » (vendangerot) en osier n’a 
pas complètement disparu. Le premier était surtout utilisé de Dijon à Gevrey-Chambertin, 
le second dans le reste de la Côte de Nuits et la Côte de Beaune. Le raisin est recueilli dans 
une benne en bois, la « ballonge».
Le château du Clos de Vougeot, image même de la Bourgogne.
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doute dans cette langue que se joue aujourd’hui sa position 
internationale.
Le deuxième dé: depuis la grande révolution de la n du 

e 
siècle, après la crise phylloxérique, la génération nouvelle 
a dû tout reprendre à zéro dans les modes de culture (aban-
don du provignage, gree, recours aux plants américains, 
palissage, entrée du cheval et de la charrue dans les vignes, 
phénomène bio). Jamais on n’avait assisté à une mutation 
aussi rapide et complète des techniques culturales et de vini-
cation. Depuis les années 1950, tout a changé à nouveau, 
ou presque. L’expérience des anciens garde son importance, 
mais elle devient souvent inopérante face aux pratiques nou-
velles, à l’entrée en force des sciences et des technologies de 
pointe dans un univers régi par la coutume et la tradition. On 
pensait avoir tout vu, et le phénomène bio conduit depuis les 
années 1990 à une nouvelle introspection.
D’où la diculté de fonder la vigne et le vin sur la recherche, 
l’innovation, de plus grandes certitudes, tout en préservant la 
meilleure part de l’héritage. Il s’agit de maintenir la qualité du 
vin de Bourgogne, sa personnalité, son identité, sans céder à 
la tentation des vins « technologiques ».
Le troisième dé: le vin est bien plus que du vin. Le vin de 
Bourgogne est perçu dans le monde entier comme une forme 
d’accès à la culture bourguignonne et française, comme une 
clé ouvrant sur le goût, sur l’art de vivre, sur l’élévation de 
l’esprit plus encore que sur le bonheur des sens. C’est une 
« Alliance française »… Or, on ne vend pas un symbole cultu-
rel, un objet de luxe comme n’importe quel produit. Car on se 
trouve ici dans le monde du rêve, des aspirations, du prestige 
passionnément désiré.
D’où de multiples eorts, si nécessaires en Bourgogne, pour 
comprendre la signication culturelle du vin et répondre 
aux attentes qu’elle crée. Mais la route est encore longue 
pour remettre le vin entre les mains de la haute couture qui 
le vêtira; pour créer des bouteilles de grande qualité esthé-
tique; pour les décorer d’étiquettes renouvelant l’image de la 
région; pour se rappeler que l’on ore toujours avec le vin une 
parcelle de la Bourgogne: son histoire, ses paysages, ses tradi-
tions, ses vignerons. Ses terroirs, ses climats sont la branche 
sur laquelle la Bourgogne est assise. Le public veut trouver ici 
un produit de luxe, fait à la main. Si l’on tient à mécaniser les 
vendanges, si l’on remplace les piquets de bois par des bouts 
de fer ou de plastique, si l’on construit n’importe quoi, cha-
cun y trouvera peut-être son compte, mais tout le monde sera 
un jour perdant. En eet, le rêve de tout amateur de vin de 
Bourgogne est de se rendre ici au moins une fois dans sa vie, 
comme à Rome ou à Athènes, an d’accomplir le pèlerinage 
aux sources. Grâces en soient rendues au Clos de Vougeot! 
Le vignoble de Bordeaux se préoccupe d’architecture, inves-
tit dans l’art et la culture, édite une revue de prestige, cajole 
les écrivains. La Bourgogne, elle aussi, doit avoir la politique 
culturelle de son vin. Sa candidature de reconnaissance de ses 
Climats au sein du patrimoine de l’humanité, par l’Unesco, 
témoigne de cette volonté née au début des années 2000.
Civilisation restreinte devenue mondiale, civilisation 
ancestrale pénétrée par les sciences et les techniques, civilisa-
tion agricole s’appliquant désormais à créer un produit cultu-
rel et de luxe. En l’espace de quelques années, la Bourgogne 
peut et doit relever ces trois dés. Elle possède tous les atouts 
pour y parvenir: une notoriété internationale, une réputation 
éclatante, des grands crus qui entraînent le vignoble à leur 
suite, assez de jeunesse et d’enthousiasme pour gagner cette 
nouvelle bataille.
Un bel enjeu: incarner durablement la civilisation du vin 
dans le monde moderne. Le songe d’Astyage ne nous fait-il 
pas rêver aujourd’hui encore? Plus prosaïquement, n’oublions 
pas les services rendus par le vin de Bourgogne au prestige 
et à la richesse de la France. Ni cette autre contribution: 
alors que partout les surfaces agricoles exploitées reculent, 
que les campagnes meurent, la vigne et le vin maintiennent 
les hommes à la terre et au village, faisant vivre à leurs côtés 
d’innombrables entreprises industrielles et de services… On 
ajoutera: sans subventions publiques, européennes ou fran-
çaises, et avec le goût d’un message universel.
Préservée de nos jours dans le Vieux Shanghaï, la Cité Bourgogne 
au sein de la « concession française », où l’on faisait commerce 
de ce vin au début du 
e
siècle.
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LE BEAUJOLAIS EST-IL BOURGUIGNON ?
Le Beaujolais se situe en principe au 
sein de la Bourgogne viticole. Dans 
l’entre-deux-guerres, la notoriété du 
« vin du citoyen » était encore modeste, 
et la Bourgogne n’avait eu aucune peine 
à étendre son bras jusqu’aux abords de 
Lyon. La situation a évolué depuis, le 
Beaujolais produisant autant de vin que 
le reste de la Bourgogne et bénéciant, 
des années 1960 à 2000, d’un marché 
bâti autour du beaujolais nouveau, une 
image parisienne puis mondiale, ainsi 
que d’une vigueur capable d’assurer 
son autonomie. L’expression « Grande 
Bourgogne » parut apaiser le sentiment 
d’indépendance du Beaujolais. Une 
fédération interprofessionnelle naît en 
eet sous cette dénomination en 1985. 
Elle éclate cependant dès 1990, chaque 
vignoble constituant dès lors sa propre 
organisation interprofessionnelle. Le 
problème est ici d’accorder l’histoire et 
La bourgogne viticole
QUELQUES GOUTTES DE BON VIN DANS L’OCÉAN DES PRODUITS DE LA VIGNE
D
élimitée par un jugement du tribunal civil de Dijon le avril , la Bourgogne viticole comprend 
quatre départements: (du nord au sud) l’Yonne, la Côte-d’Or, la Saône-et-Loire et le Rhône – l’arron-
dissement de Villefranche-sur-Saône. Cette entité se diingue de l’auelle réon de Bourgogne, qui 
ne comporte pas le Rhône mais s’étend sur la Nièvre. Celle-ci possède l’important vignoble de Pouilly-sur-Loire 
(le Pouilly-Fumé), rattaché loquement à l’ensemble des vins de Loire, ainsi que les Coteaux du Giennois partagés 
avec le Loiret et ceux du Charitois. À l’échelle du monde, la Bourgogne e un vignoble minuscule. Sur bou-
teilles de vin produites sur la planète, une seule à peine e bourguignonne, oﬀrant quelques gouttes de bon vin à 
l’océan des produits de la vigne.
L’   ,     ,     
’ ’     B.
Charles de Brosses, Lettres d’Italie (1739-1740)
MON ONCLE BENJAMIN ET COLAS BREUGNON
L
e département de la Nièvre est aujourd’hui rattaché au Val de Loire viticole, tout en 
faisant partie de la région de Bourgogne. À l’exception du Pouilly-Fumé, il n’oﬀre pas de 
très grands vins à la couronne des crus bourguignons. En revanche, il a mis au monde deux 
personnages immortels, nés dans les Vaux d’Yonne, au pays de Clamecy.
Claude Tillier publie en 1843 Mon oncle Benjamin. Médecin des pauvres vers 1750, joyeux 
buveur et coureur de jupons. Benjamin Rathery traverse au galop de son cheval un roman 
illustrant à merveille le caractère bourguignon, rebelle à toute contrainte, amoureux de la 
vie et du bon vin. Jacques Brel lui oﬀrira ses traits pour le ﬁlm d’Édouard Molinaro (1969). 
La veille de sa mort, le bon Dr Minxit convie ses amis à un heureux dîner, souhaitant jouir à 
l’avance de son repas d’enterrement. Comment ne pas penser à Jacques Bénigne Bossuet, 
l’illustre prélat bourguignon qui, sentant venir son trépas, ﬁt entrer six pièces de Volnay 
à l’évêché de Meaux, aﬁn qu’il ne manquât rien à « sa pompe funèbre ». Même s’il s’agit 
d’une légende, quoi de plus bourguignon?
Romain Rolland vient d’écrire Jean-Christophe, et il va recevoir le prix Nobel de littérature 
quand il conçoit Colas Breugnon en 1913. Menuisier à Clamecy à l’époque de LouisXIII, 
Colas est l’auteur imaginaire des stalles de l’église de Montréal près de Vézelay. « Travailler 
après boire, boire après travailler », telle est sa devise. Indépendant, frondeur, partageant 
ses aventures avec le curé Chamaille, qui ne dédaigne pas la « bonne rosée de cave », il est 
l’image du Bourguignon. Sur son lit de mort, il réclame une dernière bouteille, et il sort de 
chez lui pour étreindre une fois encore la terre de son pays. Il croit entendre les arbres lui 
répéter: « Prends racine… Prends racine…» Bourguignon ne meurt pas!
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la géographie. Dans le passé, le Beaujo-
lais n’eut guère de liens avec la province 
de Bourgogne et se trouva toujours 
dans la zone d’inuence du Lyon-
nais. En revanche, les monts du Beau-
jolais prolongent naturellement les 
pays bourguignons. Les vignobles du 
Mâconnais et du Beaujolais cousinent 
intimement. Le Beaujolais cultive 
le gamay noir à jus blanc, d’origine 
bourguignonne. Le canton de La Cha-
pelle-de-Guinchay se situe en Saône-
et-Loire, et donc en Bourgogne. Il 
produit de l’excellent Beaujolais (Mou-
lin-à-Vent sur Romanèche-orins; 
Saint-Amour, Juliénas sur Pruzilly; 
Chénas sur La Chapelle-de-Guinchay). 
Pape incontesté du Beaujolais, Georges 
Dubœuf était d’ailleurs établi ici, à 
Romanèche-orins.
Le négoce-éleveur de Beaune et de 
Nuits assure aujourd’hui une large part 
de la commercialisation du Beaujolais. 
À l’inverse, la Saône descend rejoindre 
le Rhône à Lyon, et l’on sait que le 
Beaujolais ore son troisième euve à 
la capitale des Gaules… Le grave eon-
drement du marché beaujolais depuis 
le début du 
e
 siècle provient du 
contre-eet d’un succès temporaire: Le 
Canard Enchaîné, chantre du beaujo-
lais nouveau, n’est plus une tribune suf-
sante; une concurrence est apparue 
dans de nombreux vignobles; la qualité 
a sans doute été perçue en déclin.
À l’exception de Régnié, fondé 
après les autres, les crus du Beaujolais 
peuvent depuis toujours être vendus 
comme Bourgogne (repli), de même 
que les Beaujolais-Villages et les Beau-
jolais portant le nom de leur commune 
d’origine, ainsi que les Beaujolais et 
Beaujolais supérieurs produits en 
Saône-et-Loire. Découlant de la déli-
mitation de 1930, cette faculté ne reste 
pas lettre morte. La nouvelle appel-
lation Coteaux bourguignons (2012) 
tend à réintégrer le Beaujolais en Bour-
gogne, en orant au gamay beaujolais 
une image bourguignonne.
L OIRE
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LE PREMIER 
ÉTAT CIVIL
Le premier état civil du Bour-
gogne date de 1416, quand une 
décision royale entérina les faits 
établis, orant la première recon-
naissance du nom et du renom de 
ce vin. Le mot « Bourgogne » ne 
pouvait dès lors s’appliquer qu’« à 
toutes manières de vins et crus faits 
au-dessus du pont de Sens, tant 
ceux du pays de l’Auxerrois comme 
ceux du pays de Beaunois ». Destiné 
à protéger l’acheteur par des régle-
mentations garantissant l’authen-
ticité du produit (son origine) et la 
quantité (les mesures), cet édit de 
Charles VI distingue quatre aires 
d’appellation parmi les vins ven-
dus à Paris: français (en aval du 
pont de Sens et Oise), de la Loire, 
VINGT-HUIT MILLE HECTARES DE VIGNES
L
a Bourgogne viticole couvre au début des années 2020 quelque 29500ha, dont 28000 en 
production: environ 6600dans l’Yonne, 150dans le Châtillonnais, 3800dans le Nuiton, 
6000dans le Beaunois, 4500en Côte chalonnaise et Couchois, 7000en Mâconnais (dont les 
1500ha de Beaujolais situés en Saône-et-Loire).
Cette superﬁcie représente 1à 2 % seulement de la superﬁcie agricole totale de la Bourgogne, 
4 % du vignoble français d’AOC et 3 % de la superﬁcie globale du vignoble français.
En rouges et rosés AOC, on peut compter 10400ha environ, les deux tiers en Côte-d’Or. En 
blancs AOC, 15700ha. Superﬁcie consacrée par ailleurs au Crémant de Bourgogne: 1850ha. 
Les grands crus rouges: 360ha. Les grands crus blancs: 190ha.
Des chiﬀres précis sont diﬃciles à donner, et les variations statistiques s’expliquent: certains 
sols sont déclarés viticoles alors qu’ils ne portent plus de vigne, et il reste de façon résiduelle 
des superﬁcies hors AOC produisant des vins de table ou des vins à usage industriel (vinaigrerie 
par exemple). Enﬁn, les superﬁcies réellement plantées et exploitées doivent être distinguées 
des aires délimitées ayant droit à une AOC. L’écart peut être parfois considérable (Petit Chablis 
notamment).
Par souci de clarté, on s’en tient ici à la notion d’AOC. Or, depuis le début des années 2000 
et selon les directives de l’Union européenne, l’AOC est remplacée par l’AOP (Appellation 
d’origine protégée). L’autre catégorie est l’IGP (Indication géographique protégée), qui 
remplace les anciens « vins de pays », dont la production bourguignonne est inﬁme: Yonne (La 
Fontaine aux Muses à La Celle Saint-Cyr, Michel Crépin à Senan dans le Jovinien), Saône-et-Loire 
(Brionnais), Côte-d’Or (Coteaux de l’Auxois, Sainte-Marie-la-Blanche).
Le Beaujolais fait oﬃciellement partie de la Bourgogne viticole. Quand les aﬀaires sont bonnes, il s’en détache. 
Quand elles deviennent moroses, il s’en rapproche.
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de Bar-sur-Aube (les futurs vins champenois, tranquilles à 
l’époque et grands rivaux des vins de Bourgogne) et de Bour-
gogne (l’Yonne et la Côte-d’Or d’aujourd’hui). C’est à cette 
époque que, renforcé par la politique très active des ducs de 
Valois, un élan régional porte en avant le Bourgogne, tout en 
préservant ses particularismes. La création des départements 
en 1789-1790 n’a tenu aucun compte du vin et des vignobles. 
Ces délimitations auront néanmoins d’importantes consé-
quences. Pourvue des crus les plus éclatants, la Côte-d’Or 
porte un nom magique. Ce département s’arrête après Sante-
nay, laissant alors place à la Saône-et-Loire. Les vins de la Côte 
chalonnaise se trouveront longtemps isolés par cette coupure, 
d’autant que le Mâconnais – à l’autre 
bout du département – développe sa 
propre politique vitivinicole. Au début 
du 
e
 siècle, André Jullien place clai-
rement la Côte chalonnaise dans le 
prolongement de la Côte de Beaune. 
Autre conséquence des frontières 
départementales, inverse cette fois: 
lié jadis au destin des barons de Cha-
gny (Saône-et-Loire), le Montrachet se 
trouvera après la Révolution dans l’aire 
d’attraction de Beaune… et en tirera 
un bon prot marchand. En Châtillon-
nais certaines vignes sont à deux pas de 
celles des Riceys (Aube) qui ont droit à 
l’AOC Champagne.
On a longtemps dit Basse Bourgogne 
pour le vignoble de l’Yonne et Haute 
Bourgogne (ou Bourgogne) pour le 
reste de la province. Ces dénomina-
tions ont aujourd’hui disparu. On dit 
parfois Haute Côte-d’Or pour le Châtillonnais et Bourgogne 
du Sud pour le Mâconnais.
L’éloignement entre la Côte et les vignobles de l’Yonne s’est 
sensiblement atténué, mais il resta longtemps considérable. 
En 1728, l’abbé Claude Arnoux écrit: « J’ai ouï cent fois van-
ter des vins de plusieurs côtes qui sont plus d’Auxerre, à qui 
on donnait le nom de vin de Bourgogne. » Les reconnaissant 
comme d’origine bourguignonne, il les met de côté, comme 
d’ailleurs ceux de l’actuelle Saône-et-Loire: « Tous les autres 
climats de Bourgogne comme de Chablis et d’Auxerre n’ont 
aucune qualité des vrais vins de Bourgogne, quoiqu’ils y 
soient véritablement faits et produits. » On mesure à quel 
point une tête bourguignonne est compartimentée…
Dans les rues de Gevrey-Chambertin et de Beaune.
D’OÙ CE NOM VIENT-IL ?
L
e mot Bourgogne naît de l’occupation de cette région par un 
peuplequierrabeaucoupsurleterritoireactueldel’Allemagne 
et de la Suisse avant de créer, vers l’an 500, un royaume s’étendant 
jusqu’à la Provence. Les Burgondes venaient sans doute de l’île, 
aujourd’hui danoise, de Bornholm. Établis en Pologne puis au bord 
du Rhin (acteurs de l’épopée germanique des Nibelungen dont 
s’est inspirée la tétralogie wagnérienne), ils en sont chassés par les 
Romains et les Huns, et ils trouvent refuge dans cette Bourgogne 
qu’ils baptisent de leur nom (Burgundia) et qui porte l’empreinte 
de leur civilisation.
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-a0c789b6ffa6822b51e94594ed9f8fcd";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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le Code de la propriété intellectuelle n’autorisant, aux termes de l'article
L. 122-5, 2° et 3° a), d'une part, que les « copies ou reproductions strictement
réservées & 'usage privé du copiste et non destinées & une utilisation collective »
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illicite » (art. L. 122-4).
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