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AVANT-PROPOS
Très rapidement, le cocktail a dépassé le statut de phénomène de mode pour 
devenir un mode de consommation – liquide – comme les autres, dégusté aussi 
bien dans les bars spécialisés qu’à la terrasse des cafés, voire à la table de certains 
restaurants. Mais plus encore, le cocktail a fait une incursion de plus en plus 
remarquée dans notre espace domestique : les débutants comme les amateurs 
n’hésitent désormais plus à proposer à leurs hôtes un cocktail en guise d’apéritif. 
Le principe est assez ludique et l’idée interpelle souvent les novices qui, une fois 
rentrés chez eux, aimeraient reproduire la proposition.
Mais encore faut-il avoir les bonnes recettes, connaître les techniques simples 
mais eﬃ  caces, avoir les bons réﬂ exes pour aller à l’essentiel, savoir vers quels 
produits se tourner pour réussir un cocktail. Autant de questions que l’on peut se 
poser face à une pratique en pleine émergence. D’où l’intérêt de ce livre, destiné 
à la fois aux débutants qui souhaitent démarrer un « apprentissage » sans être 
débordés, mais aussi aux amateurs expérimentés qui y trouveront des astuces et 
des sujets de réﬂ exion pour aller plus loin dans leur pratique du cocktail.
Cet ouvrage a été conçu pour que vous parveniez à maîtriser, de manière 
progressive, des recettes incontournables. Celles-ci sont classées des plus simples 
aux plus complexes pour que, dès le premier « exercice », vous soyez confortés 
dans l’idée d’aller plus loin.
En outre, précédant les 420 recettes proposées, un important chapitre consacré 
à la théorie, aux techniques, au matériel ou encore aux ingrédients vous permettra 
justement de mieux vous armer face à la lecture d’une recette et, pourquoi pas, 
plus tard, d’imaginer vous-même vos propres créations.
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De nos jours, la mixologie s’est hissée au même rang que celui de la cuisine 
et de la pâtisserie. Aussi la discipline se doit-elle de disposer d’ouvrages à caractère 
encyclopédique – n’ayons pas peur des mots – qui apportent un grand nombre 
de réponses au public intéressé.
Après avoir dispensé durant deux ans des cours hebdomadaires à l’attention des 
particuliers et créé une académie de cocktail éphémère, il nous a semblé judicieux 
de transformer cette expérience en créant un ouvrage permettant d’approfondir 
toutes les questions que peuvent se poser les personnes abordant la pratique 
de la mixologie.
Enﬁ n, le cocktail est selon nous le meilleur moyen d’envisager une consommation 
d’alcool qui se doit d’être responsable. « Boire moins pour boire mieux » est sans 
aucun doute la devise qui répond à l’envie de se plonger dans l’univers du cocktail.
L’équipe Liquid Liquid
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LA THÉORIE
Introduction
Avant de se lancer dans la réalisation d’un cocktail,  
un peu de théorie, et donc de lecture, s’impose.  
Comme en cuisine ou en pâtisserie, il est important 
d’acquérir certaines connaissances de base si l’on 
ne veut pas commettre d’impair. Car dès lors que l’on 
mélange différents ingrédients, aux parfums parfois 
divers, il importe d’être clairvoyant au niveau des 
dosages pour conserver l’équilibre des saveurs,  
si primordial en création culinaire.
Introduction
Des notions de base
Dans ce chapitre, vous allez découvrir l’univers de la mixologie 
dans son ensemble. Depuis les ingrédients et le matériel à utiliser 
dans la préparation d’une recette jusqu’aux techniques, y compris 
certaines astuces, à connaître pour s’assurer un résultat gustatif  
et esthétique optimal.
Un guide pratique
Les questions du choix de la verrerie, mais aussi de la décoration  
et, point important, de la qualité de la glace à employer seront expli-
citées aﬁn que vous saisissiez parfaitement toutes les composantes 
d’un cocktail.
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petite histoire des cocktails
XVII
e
-XVIII
e
 
siècles
1803  
et 1806
1824
1834
Avant même d’être 
nommées « cocktails », 
des boissons mélangées 
telles que les ﬁzzes, 
les Collins ou encore 
les juleps existent déjà 
depuis les 
XVII
e
 et  
XVIII
e
 siècles.
C’est en 1803, puis  
en 1806, que deux  
ouvrages font pour la 
première fois mention 
du mot « cocktail » 
pour désigner une  
catégorie de boissons  
à part entière. 
BOISSONS  
MÉLANGÉES
SUR LES TRACES  
DES « COCKTAILS »
BITTERS ANGOSTURA
« COQUETEL »
En 1824, le docteur 
Johann Siegert, médecin 
militaire prussien, 
invente l’Angostura,  
un bitter aromatique  
à base de rhum, de 
gentiane et d’écorces 
d’orange. Il est encore 
aujourd’hui un 
ingrédient de base  
de nombreux cocktails.
En 1834, Antoine 
Amédée Peychaud, 
apothicaire exilé à 
La Nouvelle-Orléans, 
sert son bitter – élixir 
médicamenteux – avec 
un sucre et une rasade 
de cognac dans un 
coquetier. Les Anglais 
prononcent  
« coquetel », puis  
« cocktail ». La boucle 
est bouclée, le Sazerac 
est inventé (p. 214)  
et le nom « cocktail
 » 
déﬁnitivement adopté.
D’où vient le mot « cocktail » ?
Les premières traces écrites du mot « cocktail » désignant une boisson 
se partagent entre une publication de 1806, 
The Balance, and Colum-
bian Repository 
– 
« Le cocktail est une liqueur stimulante, composée  
de spiritueux, de sucre, d’eau et de bitters » 
– et une autre de 1803,  
The Farmer’s Cabinet
, armant qu’un verre de cocktail fait du bien à la tête.
Toutefois, l’expression « cock tail » était déjà utilisée au XVIII
e
 siècle pour 
désigner des chevaux croisés, d’où l’emploi dérivé pour des boissons 
mariant plusieurs produits. Parmi les autres sources possibles, on parle 
également d’une plume de coq qui aurait garni des verres de certaines 
boissons, servant alors à en mélanger le contenu, d’une déesse aztèque 
nommée Xochitl ou encore de cette anecdote, qui reste le plus souvent 
dans les annales, autour d’Antoine Amédée Peychaud qui aurait utilisé 
des coquetiers pour servir son fameux bitter, mélangé par la suite avec 
du cognac. De « coquetier » à « cocktail », il n’y a qu’un pas…
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LA THEORIE
1862
1870
1882
1863-
1895
1856
THE BARTENDER’S 
GUIDE
MANHATTAN 
BARTENDERS’  
MANUAL
CRISE DU PHYLLOXÉRA
MIXOLOGIST
En 1862, le barman Jerry 
omas, pionnier du bar 
américain et surnommé  
« Le professeur », publie 
e Bartender’s Guide, 
qui deviendra l’une des 
premières bibles des 
cocktails.
La légende voudrait que le 
Manhattan (p. 134) ait été 
inventé dans les années 
1870 par le Dr Iain Marshall 
à l’occasion d’un banquet 
donné en l’honneur de 
Samuel J. Tilden, candidat 
aux élections présidentielles, 
au Manhattan Club  
de New York.
Au cours de cette  
décennie, les premières 
machines à glace 
apparaissent. Elles 
généraliseront l’utilisation 
des glaçons dans  
les cocktails.
En 1882, dans la première 
édition de son ouvrage 
Bartenders’ Manual  
(Le Manuel du barman), 
Harry Johnson parle  
évidemment des 
cocktails, de l’équipement 
professionnel, des 
ingrédients et de l’art du 
mélange, mais il aborde 
également des thèmes 
comme l’organisation 
dans un bar, les qualités 
qui font un bon barman  
et l’importance de 
l’accueil des clients.  
Un ouvrage précurseur 
pour l’époque.
Le phylloxéra frappe  
les vignes européennes, 
mettant à mal non 
seulement la production 
de vin, mais aussi de 
cognac. Conséquence :  
on boit davantage de 
spiritueux, comme 
l’absinthe, et le cognac 
est remplacé dans les 
cocktails de La Nouvelle-
Orléans par du whiskey 
élaboré à base de seigle, 
le rye whiskey.
Le terme  
« mixologist » 
apparaît pour 
la première 
fois dans un 
article de e 
Knickerbocker, 
magazine 
mensuel new-
yorkais.
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1904
1908
1910
1917
1919
Au tournant du siècle, 
une hypothèse sur 
la naissance du Dry 
Martini (p. 104), dans 
sa recette actuelle, 
avance que le cocktail 
aurait été inventé 
à Paris au Café 
de la Paix.
En 1908, le célèbre 
architecte Adolf Loos, 
pionnier de l’architec-
ture moderne, 
dessine l’American 
Bar à Vienne, rebaptisé 
depuis Loos Bar 
et classé monument 
historique.
En 1910, l’absinthe 
commence à être 
interdite dans 
la plupart des pays 
européens.
La révolution russe de 
1917 oblige les notables 
à fuir la Mère Russie… 
Ils emportent alors avec 
eux la fameuse recette 
de la vodka, qui connaî-
tra ensuite un succès 
international.
Le comte Camillo 
Negroni a pris goût au 
gin lors de voyages à 
Londres… En 1919, 
il demande au barman 
Fosco Scarselli,
du Ca è Casoni de 
Florence, d’en ajouter 
une dose dans son 
Americano (p. 120). 
L’aristocrate est séduit 
et la légende du 
Negroni (p. 138) 
est née.
DRY MARTINI
LA PATTE ADOLF LOOS
ABSINTHE INTERDITE
VODKA EN VOYAGE
NEGRONI
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LA THEORIE
1919-33
1980
1920
Pendant la prohibition 
qui sévit aux États-Unis 
entre 1919 et 1933, 
le cocktail devient un 
mode de consomma-
tion privilégié pour 
masquer la mauvaise 
qualité des alcools de 
contrebande. Les bars 
clandestins, appelés 
« speakeasies », font 
leur apparition un peu 
partout dans le pays.
Créé par Cheryl Cook 
à Miami en 1980, le 
Cosmopolitan (p. 86) 
devient le cocktail à la 
mode, car plus léger 
que le Dry Martini  
(p. 104). Dans le même 
temps, la vodka fait une 
percée fulgurante sur 
les cartes de cocktails.
PROHIBITION
COSMOPOLITAN
VERS L’EUROPE  
ET CUBA
En 1920, pour fuir la 
prohibition américaine, de 
nombreux barmen s’exilent en 
Europe ou à Cuba, qui devient 
alors La Mecque du cocktail 
pour nombre d’Américains :  
le Mojito (p. 80) est consommé 
sans limite à El Floridita ou la 
Bodeguita del Medio. Pendant 
ce temps, à Paris, Frank 
Meier devient le chef barman 
du Ritz et Harry McElhone 
rachète le bar où il travaille et 
le renomme Harry’s New York 
Bar. Ce dernier devient le lieu 
incontournable des expatriés 
américains et reste aujourd’hui 
célèbre pour avoir vu naître les 
classiques White Lady (p. 186), 
Sidecar (p. 204) et Pick Me Up 
(p. 385).
1930
1934
THE SAVOY  
COCKTAIL BOOK
COCKTAILS TIKI
Harry Craddock, 
l’un des bartenders 
les plus connus 
des années 1920 
et 1930, publie e 
Savoy Cocktail Book, 
contenant plus  
de 750 recettes  
de cocktails…  
Un ouvrage encore 
édité aujourd’hui.
L’année 1934 
marque la ﬁn de 
la prohibition aux 
États-Unis et la  
naissance des  
cocktails tiki,  
en référence  
à la culture  
polynésienne.  
Ceux-ci voient le 
jour en Californie 
au bar Don the 
Beachcomber créé 
par Ernest Gantt.
1952
1953-61
CASINO ROYALE
« SHAKEN,  
NOT STIRRED »
En 1952,  
Ian Fleming  
rédige son premier  
roman sur James 
Bond : Casino 
Royale. Il invente 
le Vesper (p. 176) 
pour son héros lors 
d’une partie de 
poker. Vesper est 
en fait le nom  
de la James Bond 
Girl qui l’assiste.
Dès le deuxième roman 
et pendant toute la série 
James Bond, Ian Fleming 
fait boire à son héros des 
Dry Martini « secoués, 
pas remués »,  
contrairement à la règle 
qui veut que ce cocktail 
soit refroidi à la cuillère.














[image: ]1990
1995
2000
2002
2003
À New York, Dale 
DeGro s’impose 
comme le rénovateur 
de la culture cocktail, 
avec une approche 
quasiment gastrono-
mique des cocktails 
classiques.
En 1995, la scène 
cocktail se renouvelle 
dans les hôtels 
londoniens, notamment 
grâce à la dynamique  
de l’Atlantic Bar au 
Regent Palace Hotel.
Dans les années 2000, 
le Mojito connaît en 
Europe un succès qui 
ne cessera de grandir, 
jusqu’à devenir le 
cocktail le plus connu 
d’entre tous.
Cette année voit aussi 
l’ouverture à New York 
du bar Milk & Honey 
par Sasha Petraske. Un 
bar considéré comme 
l’un des précurseurs du 
speakeasy « nouvelle 
génération » et berceau, 
entre autres, du cocktail 
Penicillin (p. 208).
Ancrée de longue  
date dans l’histoire  
du cocktail,  
La Nouvelle-Orléans 
accueille en 2002  
la première édition  
de ce qui deviendra  
le rendez-vous annuel 
des barmen du monde 
entier : le festival Tales 
of the Cocktail.
En 2003, e Joy of 
Mixology est publié 
par Gary Regan. De 
nombreux bartenders 
– professionnels et 
amateurs – découvrent 
alors une nouvelle  
manière de com-
prendre et de pratiquer 
l’art du cocktail.
DALE DEGROFF
RENOUVEAU  
À LONDRES
MOJITO ET PENICILLIN
TALES OF THE  
COCKTAIL
THE JOY OF  
MIXOLOGY
16
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En 2007, la mode des  
« nouveaux speakeasies » 
s’exporte à Paris 
avec l’ouverture de 
l’Experimental Cocktail 
Club, suivi par la 
Candelaria en 2011, ainsi 
que le Carry Nation à 
Marseille, le Papa Doble à 
Montpellier, L’Antiquaire 
à Lyon… Autant de lieux 
où se joue la nouvelle 
scène cocktail française.
NOUVEAUX  
SPEAKEASIES
COCKTAILS  
SPIRITS PARIS
Le premier salon 
professionnel dédié  
au cocktail en France 
ouvre ses portes pour  
la première fois à Paris 
en 2008.
2009
2010
LES  AGES  
COCKTAILS 
PRÉMICES  
DU FOODTAIL
En 2009, les 
barmen Tony 
Conigliaro, du 69 
Colebrooke Row de 
Londres, et Jerey 
Morgenthaler 
remettent au goût 
du jour les « Aged 
cocktails », les 
cocktails vieillis en 
fût et en bouteille.
Les cocktails sortent 
des bars dédiés 
pour s’inviter sur la 
table de restaurants. 
Barmen et chefs se 
rapprochent pour 
créer des lieux où 
se mêlent mixologie 
et cuisine d’auteur 
(Mary Céleste,  
Le Parfum, 
Symbiose…) : c’est  
le début du foodtail.
2015
2016
PARIS COCKTAIL 
WEEK
LES  
 SANS ALCOOL 
C’est en 2015 qu’a lieu la 
première édition de la Paris 
Cocktail Week. Durant une 
semaine, cette manifestation 
annuelle rassemble une 
sélection d’établissements 
aﬁn de mettre en avant le 
savoir-faire des barmen. 
Outre un parcours proposé 
à travers la capitale, 
cette initiative se traduit 
également par la mise en 
place de cours et ateliers 
destinés à sensibiliser  
le grand public.
Les cocktails sans alcool, 
jusqu’alors un peu 
oubliés du monde de la 
mixologie, reviennent 
sur les cartes avec des 
créations qui gagnent 
en complexité. Ainsi, 
le monde du cocktail 
s’ouvre à un public  
toujours plus large.
LA THÉORIE
17
Petite histoire des cocktails
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Les outils du barman
Dès lors que l’on se sent poindre une âme de barman, l’acquisition d’un matériel spécialisé 
n’en devient pas pour autant indispensable, mais fortement conseillée. Ces ustensiles totale-
ment dédiés vous permettront d’être ecace dans l’exécution d’un cocktail et d’obtenir un 
résultat gustatif au plus proche de la recette. Parmi les types de shakers, doseurs, cuillères, 
passoires, etc. ici présentés, il existe évidemment des diérences esthétiques dont nous vous 
laissons le libre choix en fonction de vos goûts personnels ou, mieux encore, de votre aisance 
à travailler avec tel ou tel matériel.
1. Shaker
Il est destiné à « frapper » les ingrédients d’un 
cocktail. Cette action consiste à les mélanger 
énergiquement avec des glaçons aﬁn de provo-
quer leur dilution et à refroidir ainsi plus rapide-
ment la boisson. Le temps de mélange dépend du 
pe de cocktail que vous réalisez. Si le cocktail 
est voué à être allongé, par exemple au cham-
pagne, vous limiterez le temps de mélange, car 
ce dernier aura tendance à accentuer la dilution. 
Si au contraire, vous réalisez un sour, vous sha-
kerez une première fois le cocktail sans glace 
pour émulsionner le blanc d’œuf puis, dans un 
second temps, vous l’agiterez avec de la glace 
pendant au moins 10 secondes aﬁn d’obtenir 
un cocktail parfaitement mousseux.
Il existe trois types de shaker.
Le shaker trois pièces : il est relativement 
facile d’utilisation et le plus courant pour un 
usage domestique. Il présente l’avantage d’in-
clure une passoire dans son couvercle. Toute-
fois, prenez garde aux modèles bon marché, 
ils ont tendance à se bloquer une fois refroidis 
par l’action du « shake ». Évitez également les 
modèles trop « gadget », notamment en plas-
tique ; cette matière ne conduit pas la fraîcheur 
aussi bien que le métal.
Le shaker Boston : il se compose d’une grande 
et d’une petite timbale (cette dernière peut être 
en métal ou en verre). Elles s’emboîtent de biais 
aﬁn de rendre le shaker parfaitement hermé-
tique. Contrairement au premier modèle, une 
passoire est nécessaire pour ﬁltrer le cocktail 
au moment de le servir dans un verre.
Le shaker continental : celui-ci est relative-
ment similaire au précédent, car il se compose 
également de deux timbales métalliques. Seules 
leurs formes, qui leur permettent de s’emboîter 
parfaitement, les diérencient.
L’ASTUCE DU BARMAN : 
Si vous n’avez pas votre matériel sous la main, 
utilisez un bocal en verre avec un couvercle à 
vis. Bien fermé, il sera très ecace et parfaite-
ment hermétique. 
2. Verre à mélange
À l’aide d’une cuillère de bar, il sert à mélanger 
les ingrédients d’un cocktail avec des glaçons, 
tout en provoquant moins de dilution qu’avec 
un shaker. En contrepartie, cette technique a 
également une incidence sur la température de 
service du cocktail. Lorsqu’il est remué, un cock-
tail ne sera jamais aussi froid que lorsqu’il est 
shaké. Les cocktails mélangés ne contiennent 
souvent que des ingrédients avec alcool (Man-
hattan, Dry Martini, etc.). Certains ingrédients, 
comme le blanc d’œuf, ne sont jamais utilisés 
dans un verre à mélange.
L’ASTUCE DU BARMAN :
Malgré le fait que le verre à mélange soit régu-
lièrement cité dans les livres de cocktails, peu 
de particuliers en sont équipés. Pour rempla-
cer cet outil, utilisez votre grande timbale de 
shaker, que vous remplissez de glace, aﬁn de 
réaliser les boissons mélangées de cet ouvrage.
3. Doseur (ou jigger)
Il est l’accessoire essentiel pour mesurer les dif-
férents ingrédients rentrant dans la composition 
d’un cocktail. À l’image de la pâtisserie, la réus-
site d’un cocktail repose en grande partie sur le 
respect des dosages.
Comme les professionnels, procurez-vous des 
double jiggers (une mesure et son double), voire 
des cuillères à mesures, de diérentes conte-
nances aﬁn de pouvoir réaliser tous les cocktails 
de cet ouvrage. Si vous ne souhaitez pas vous 
encombrer, vous pouvez également trouver des 
doseurs permettant de mesurer de 5 à 60 ml 
dans le même contenant.
L’ASTUCE DU BARMAN :
Sachez qu’une cuillère à café contient 5 ml  
de liquide et qu’une cuillère à soupe représente 
15 ml. Pour certaines recettes, un coquetier ou 
un petit verre à liqueur peut vous servir de 
mesure de base. Pour la doubler, il vous suf-
ﬁra bien sûr de verser deux fois cette mesure. 
4. Cuillère de bar
Elle cumule quatre fonctions :
- remuer un cocktail directement dans le verre 
de service ou dans un verre à mélange. Grâce 
à sa finesse et la longueur de son manche, 
elle se glisse facilement entre les glaçons et 
les liquides, permettant un mélange optimal
 ; 
 
- écraser des morceaux de sucre, des fruits ou  
des herbes aromatiques  grâce à la partie plate 
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Les outils du barman
située à l’extrémité haute de son manche, qui est  
un pilon
 ;
- faire ﬂotter des liquides à la surface d’un cock-
tail. Cette opération consiste à disposer, à la sur-
face du cocktail, la cuillère avec le pilon vers le 
bas et à verser doucement un liquide le long du 
manche. Celui-ci sera freiné par le pilon et se 
déposera à la surface du verre
 ;
- mesurer toujours le même volume, quel que 
soit le modèle : 5 ml.
5. Passoires 
Il existe là aussi trois types de passoires.
La passoire julep : à l’origine, elle servait 
autant à ﬁltrer qu’à boire les boissons servies 
sur glace pilée. Elle facilitait la dégustation et 
évitait que l’on soit gêné par les petits morceaux 
de glace.
La passoire à glaçons : après avoir mélangé le 
cocktail, elle permet de le verser dans le verre de 
service et de garder la glace dans le shaker (ou le 
verre à mélange). Elle est munie d’une structure 
rigide sur laquelle est ﬁxé un ressort en arc de 
cercle qui permet de bien caler la passoire dans 
la timbale.
La passoire ﬁne (étamine ou chinois) : elle 
se place entre la passoire à glaçons et le verre de 
service. Elle est utilisée dans certains cas pour 
ﬁltrer les petits morceaux de glace, de fruits ou 
d’herbes restant une fois le cocktail shaké.
6. Pilon de bar
Plus long que le pilon de cuisine, il permet 
d’écraser des morceaux de sucre, des fruits ou 
des herbes, au fond du shaker ou du verre. Il 
est utilisé aﬁn d’extraire davantage de jus ou 
de saveur des ingrédients. Il peut être rem-
placé par la partie plate d’une cuillère de bar 
ou par un petit rouleau à pâtisserie. Toutefois, 
montrez-vous prudent, surtout lorsque vous 
travaillez directement dans le verre.
L’ASTUCE DU BARMAN :
Broyer des herbes avec votre pilon est à pros-
crire. Plus vous les « maltraiterez », plus elles 
apporteront de l’amertume à vos boissons. Il 
est préférable de les tapoter avec le pilon ou de 
claquer les feuilles entre vos mains avant de 
les utiliser. Leurs arômes seront alors parfaite-
ment diusés dans votre boisson.
7. Presse-agrumes
Qu’il soit manuel ou électrique, il permet d’ex-
traire le jus des agrumes pour élaborer vos cock-
tails. Vous pouvez préparer vos jus à la minute ou 
une heure avant de les utiliser, mais veillez tou-
tefois à les conserver dans un récipient au frais.
L’ASTUCE DU BARMAN :
N’utilisez que du jus fraîchement pressé pour 
composer vos cocktails ! Les substituts que 
l’on trouve en grandes surfaces sont destinés à 
d’autres usages et sont à proscrire en mixologie.
 
8. Planche à découper  
et couteau
Ils sont indispensables pour éplucher et décou-
per les fruits qui entrent dans la composition 
des cocktails. Comme en cuisine, faites-en sorte 
de les garder propres à tout moment pour éviter 
le mélange des saveurs entre deux recettes.
L’ASTUCE DU BARMAN :
Pour découper un zeste, vous pouvez utiliser 
un couteau économe aﬁn de récupérer seule-
ment l’écorce de l’agrume en évitant de préle-
ver du ziste (la partie blanche et amère située 
entre le zeste et la pulpe).
Blender
Il s’agit d’un mixeur électrique permettant de 
préparer des cocktails frozen. Le cocktail est  
« broyé » avec des glaçons aﬁn d’obtenir la tex-
ture d’un granité. Ces cocktails sont surtout 
consommés l’été, car extrêmement frais.
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Ils sont utilisés pour servir des cocktails 
courts (short drinks) sans glaçons 
(Cosmopolitan). Ces verres se tiennent 
par le pied aﬁ n de ne pas réchau er la 
boisson au contact de la main. Il existe 
des coupettes de contenance inférieure 
(entre 10 et 15cl) utilisées pour des 
short drinks composés uniquement 
à partir d’ingrédients avec alcool 
(Manhattan).
CONTENANCE: ENTRE 15 ET 20CL
Ce sont les verres   piquement utilisés 
pour servir le whisky. Ils sont larges 
et bas, mais peuvent avoir un design 
qui varie selon les marques. 
Leur contenance permet de servir 
des short drinks sur glace (Negroni).
CONTENANCE: ENV. 30CL
Les verres hurricane (traduisez 
«ouragan» en français) tiennent 
leur nom d’un cocktail tiki inventé 
aux États Unis dans les années1940. 
Depuis, il est fréquemment utilisé pour 
le service du Singapore Sling ou encore 
de la Piña Colada.
CONTENANCE: ENTRE 50 ET 60CL
Ils sont utilisés pour servir des cocktails 
longs (long drinks) avec glaçons 
(Bloody Mary). Ces derniers contiennent 
la même dose d’alcool qu’un short 
drink, mais ils seront plus légers 
car allongés avec un soda, 
de l’eau pétillante ou un jus.
CONTENANCE: ENTRE 35 ET 40CL
Verres à cocktail (à Martini) 
et coupette
Verres old fashioned
Verres hurricane
Verres highball
Le verre est au cocktail ce que l’assiette est au plat cuisiné. Un 
ﬁ dèle accessoire qui doit servir au mieux la recette préparée. 
Il en existe ainsi plusieurs modèles, de formes diverses et 
variées, et de di érentes contenances. Outre un caractère 
esthétique, le verre employé doit aussi répondre à certains 
besoins: conserver la boisson à la bonne température, o rir 
le meilleur confort de dégustation et permettre aux arômes 
de s’exprimer.
La verrerie
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La verrerie
Elles sont utilisées pour consommer 
des cocktails chauds (Hot Toddy) sans 
risques de brûlures, mais également 
certains cocktails froids (Moscow Mule). 
Dans le premier cas, l’utilisation de la 
tasse se justiﬁ e par une raison pratique, 
tandis que dans le second, elle fait 
plutôt appel à la tradition 
du service.
CONTENANCE: ENTRE 15 ET 20CL
Utilisés principalement pour les 
cocktails à base de vin (Sherry Cobbler), 
ils peuvent également rendre la 
présentation de certains long drinks
très élégante.
CONTENANCE: ENTRE 30 ET 40CL
En règle générale réservées au 
service des vins pétillants, elles sont 
également utilisées pour les cocktails 
à base de champagne ou de prosecco 
(French75). Ces derniers devront être 
servis très frais, car il est impossible de 
présenter une boisson sur glace dans 
cette catégorie de verre. Vous pouvez 
aussi placer vos ﬂ ûtes au congélateur 
10minutes avant de les utiliser.
CONTENANCE: ENTRE 12 ET 15CL
Tasses
Verres à vin Flûtes
Ils sont indispensables pour préparer 
des cocktails en grande quantité (Green 
Beast). C’est la solution idéale lorsque 
vous recevez de nombreux convives 
ou si vous vous trouvez en extérieur. 
Les gens peuvent se servir eux-mêmes, 
ce qui crée davantage de convivialité.
CONTENANCE: PLUSIEURS LITRES
Réservés au service des cocktails 
éponymes, ces verres en céramique 
reprennent les motifs des statuettes en 
bois sculpté représentant les divinités 
polynésiennes (Zombie). Ils font partie 
intégrantes de la culture tiki, qui a 
connu un franc succès au États-Unis 
entre les années1930 et 1970.
CONTENANCE: ENTRE 35 ET 40CL
Punch bowl, vasque ou carafe
Tiki mugs














[image: ]24
LES TECHNIQUES
Rafraîchir
Action de refroidir un verre en faisant tourner quelques glaçons à l’intérieur.  
L’intérêt est de servir un cocktail dans un verre frais aﬁn que la température de dégustation  
reste optimale le plus longtemps possible.
Étapes :
1.  Déposez 3 ou 4 glaçons dans le verre à rafraîchir.
2.  À l’aide d’une cuillère de bar, faites tourner  
les glaçons jusqu’à ce que de la condensation apparaisse 
sur la surface extérieure du verre.
3.  Débarrassez le verre de la glace juste avant  
de verser le cocktail. 
Astuce : 
 
Afin d’économiser vos glaçons, vous pouvez placer  
à l’avance vos verres au réfrigérateur ou au congélateur, 
ils seront ainsi entièrement rafraîchis.
1 . 2 .2 . 3 .3 .
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Pour réaliser un cocktail, il est important de se familiariser avec quelques techniques de mise en œuvre. 
Ces actions ne sont pas complexes à exécuter, mais chaque geste a son importance si l’on veut obtenir 
un cocktail parfait, tant d’un point de vue gustatif qu’esthétique.
À l’image des recettes de cuisine ou de pâtisserie, les recettes de cocktails nécessitent une certaine 
technicité, pour ne pas dire une certaine rigueur, qui fera la diérence lors de la dégustation, mais plus 
encore vous simpliﬁera la vie durant la préparation.
Après quelques manipulations et essais, plus aucune de ces dix techniques de base n’aura de secret 
pour vous ; ce qui vous permettra d’exécuter sans aucun souci l’intégralité des recettes de cet ouvrage.
DOSER
Action consistant à mesurer et à verser les ingrédients qui composent le cocktail.  
Comme en cuisine ou en pâtisserie, l’équilibre des saveurs est primordial dans un cocktail.  
Aﬁn d’être précis avec vos dosages, nous vous recommandons d’utiliser des mesures de bar (ou jiggers).
Étapes :
1.  Saisissez le doseur d’une main et votre bouteille  
de l’autre.
2.  Remplissez le doseur de liquide jusqu’à la mesure 
souhaitée.
3.  Versez le liquide dans le verre ou le shaker.
Astuce : 
 
Prenez garde de remplir correctement vos jiggers,  
surtout pour les short drinks. N’oubliez pas que, moins 
les quantités sont importantes, plus les erreurs  
de mesures se remarquent.
1 . 2 . 3 .
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PILER
Action consistant à écraser un ingrédient (sucre, fruits, herbes…) au fond d’un verre  
pour le faire fondre, le presser ou accentuer son goût.
Étapes :
1.  Placez l’ingrédient désiré au fond du verre  
ou du shaker. 
 
2 et 3. 
Écrasez-le à l’aide d’un pilon. 
Astuce :
 
Pour piler des herbes aromatiques, contentez-vous 
 de les tapoter afin d’exprimer leurs arômes.  
Cela évitera également de déchirer ces feuilles  
souvent fragiles.
1 .1 . 2 .2 . 3 .3 .
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Mélanger
Action de rafraîchir et diluer un cocktail dans un verre à mélange ou directement dans le verre  
de service. Cette technique permet une dilution plus faible.
Étapes :
1.  Remplissez le verre à mélange ou le verre de service 
avec des glaçons.
2.  Versez les ingrédients dans le verre à mélange  
ou le verre de service.
3.  Remuez avec une cuillère de bar pendant 10 à  
20 secondes (la durée peut varier selon la recette).
4.  S’il est préparé au verre à mélange,  
filtrez le cocktail dans le verre de service.
Astuce : 
 
Pour toutes les recettes qui requièrent cette technique, 
assurez-vous d’avoir tous vos ingrédients à portée de 
main avant de vous lancer. Vous gagnerez du temps 
durant la préparation et contrôlerez mieux la dilution 
dans votre cocktail.
1 . 2 . 3 . 4 .














[image: ]28
SHAKER
Action de mélanger, rafraîchir et diluer un cocktail en le secouant énergiquement  
avec des glaçons dans un shaker.
Étapes :
1.  Versez les ingrédients composant le cocktail dans la grande timbale  
du shaker. Ajoutez de 8 à 10 glaçons, puis refermez correctement l’ensemble.
2.  Un shaker Boston se ferme toujours de biais ; un continental toujours 
droit et, pour un shaker trois pièces, il est essentiel de poser d’abord la partie 
comprenant la passoire, puis le bouchon.
3.  Saisissez fermement le shaker et secouez-le énergiquement pendant  
10 à 15 secondes (la durée peut varier selon la recette). Assurez-vous que 
 les glaçons frappent autant le haut que le bas du shaker afin que le cocktail 
soit bien mélangé et dilué (cette technique s’appelle également « frapper »).
4.  Ouvrez le shaker et filtrez le cocktail rapidement dans le verre de service. 
Astuce : 
 
Ne frappez jamais de liquide effervescent ! L’agitation générerait  
de la pression à l’intérieur du shaker et risquerait de le faire exploser  
dans vos mains.
1 . 2 . 4 .3 .
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FILTRER
Action de retenir la glace lorsque l’on verse un liquide préalablement shaké  
ou préparé dans un verre à mélange.
Étapes :
1.  Placez la passoire sur la grande timbale du shaker ou 
sur le verre à mélange.
2.  Maintenez fermement la passoire avec votre main.
3.  Versez le cocktail dans le verre de service, en prenant 
soin de retenir les glaçons.
4.  Pour les cocktails shakés et/ou contenant des fruits 
ou des herbes, il est recommandé de filtrer le liquide 
deux fois en utilisant une passoire supplémentaire  
plus fine : on appelle cela double-filtrer.
1 . 2 . 4 .3 .
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MIXER
Action de mélanger un cocktail grâce à un mixeur électrique (ou blender).  
L’ensemble des ingrédients et la glace sont placés à l’intérieur du bol. Grâce à cette technique,  
on obtient un cocktail onctueux à la texture proche de celle d’un granité.
Étapes :
1.  Versez les ingrédients dans le blender.
2.  Ajoutez la glace.
3.  Maintenez le couvercle du blender avec une main  
et mixez pendant 30 secondes.
4.  Vérifiez que la texture de la préparation soit similaire 
à celle d’un granité, puis versez le cocktail dans le verre 
de service et ajoutez deux pailles.
Astuce : 
 
Selon le type de cocktail, de 6 à 10 glaçons  
seront suffisants pour réaliser une boisson.
1 . 2 . 3 .
4 .
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Aérer
Action consistant à faire passer un cocktail d’une timbale à une autre en écartant progressivement 
celles-ci ; le but étant de mélanger, diluer et surtout apporter de l’air à la préparation.
Étapes :
1.  Versez les ingrédients dans une grande timbale de shaker, ajoutez de 8 à 10 glaçons, 
puis placez une passoire sur celle-ci.
2.  Saisissez cette timbale dans une main et la petite timbale vide dans l’autre main.
3.  En partant du point le plus haut possible, versez doucement le liquide de la grande 
timbale dans la petite timbale.
4.  Abaissez progressivement la petite timbale pour arriver au point le plus bas que 
votre bras vous permet d’atteindre. Une fois cette action terminée, transvasez le 
cocktail de la seconde timbale à la première, puis recommencer l’opération 5 ou 6 fois 
avant de filtrer le cocktail.
Astuce : 
 
Cette technique, également appelée 
throwing
, doit être réalisée rapidement et avec 
dextérité. Elle s’avère très impressionnante lorsqu’elle est parfaitement exécutée.
Elle peut également s’appliquer à un cocktail flambé. Dans ce cas, les timbales sont 
remplacées par de grandes tasses en métal. Pour des raisons évidentes de sécurité, 
nous vous recommandons de ne pas réaliser cette technique à la maison.
1 . 2 . 4 .3 .
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ZESTER - EXPRIMER
Action consistant à libérer les huiles essentielles contenues dans le zeste d’un agrume  
au-dessus d’un cocktail.
Étapes :
1 et 2.  À l’aide d’un économe ou d’un couteau  
à agrumes, prélevez un zeste de la longueur souhaitée.
3.  Saisissez le zeste entre vos doigts, la partie extérieure 
dirigée vers le cocktail.
4.  Pincez le zeste à la surface du verre, puis,  
selon la recette, déposez-le ou non dans le cocktail.
Astuce : 
 
La forme du zeste n’est pas d’une importance décisive, 
elle relève davantage d’une question esthétique.  
Veillez toutefois à adapter la taille du zeste au verre  
que vous utilisez.
1 .
2 .
3 .
4 .
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LE FLOAT
Action de verser un ingrédient à la surface d’un cocktail  
aﬁn de créer un eet visuel et/ou olfactif.
Étapes :
1.  Selon la recette, ajoutez les pailles et la décoration 
avant de verser votre 
float
.
2.  Mesurez la dose de liquide souhaitée  
dans un doseur.
3.  Versez délicatement le liquide  
à la surface du verre.
1 . 3 .2 .
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LES CATéGORIES
DE COCKTAILS
La majorité des 
cobblers
 sont élaborés 
à base de vins (tranquilles, pétillants 
ou mutés) et plus rarement à base de 
spiritueux, auxquels on ajoute du sucre. 
Ils sont préparés directement dans un 
verre rempli de glace et décorés  
de fruits de saison.
cobblers
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Les 
Collins
 se composent  
d’un spiritueux, de jus de citron,  
de sucre et d’eau pétillante. Ils doivent 
être mélangés directement dans  
un verre highball rempli  
de glace.
Il existe plusieurs versions de 
daisies
. Les ingrédients de base 
sont un spiritueux, du jus de 
citron et un troisième ingrédient. 
Ce dernier peut être soit du triple 
sec, soit de la chartreuse, soit 
du sirop de framboise ou de 
grenadine. L’ensemble est shaké 
et servi dans un verre à cocktail.
collins
daisies
LA THÉORIE
Les catégories de cocktails














[image: ]36
Les 
ﬁzzes
 sont très proches des 
Collins
, car ils contiennent les 
mêmes ingrédients. Toutefois, 
la base (spiritueux, citron et 
sucre) est préalablement shakée 
– souvent avec du blanc d’œuf – 
avant d’être versée dans un verre 
highball et complétée avec de 
l’eau pétillante.
fizzes
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LA THÉORIE
Communément servis dans 
un petit verre à vin, les 
ﬂips
 
se composent d’un spiritueux 
ou d’un vin muté, d’un œuf 
et de sucre. Une fois shaké, 
l’ensemble est servi avec de 
la noix de muscade râpée  
en surface.
flips
Ils se caractérisent par leur 
simplicité de réalisation et, de 
surcroît, portent le nom du verre 
dans lequel ils sont servis.  
Ils sont composés de seulement 
deux ingrédients : un spiritueux 
et un soda. Le Dark & Stormy  
(p. 154) ou encore le Cuba 
Libre (p. 94) sont des exemples 
illustres de cette catégorie.
highballs
Les catégories de cocktails
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Voir la rubrique « Les cocktails grand 
format » p. 40-41.
punchs
Le plus célèbre d’entre 
eux, le Mint Julep (p. 148), 
caractérise parfaitement la 
catégorie : un spiritueux, 
de la menthe et du sucre, le 
tout servi dans un gobelet 
métallique rempli de glace 
pilée. Dans certains 
juleps
, 
il est également possible 
de trouver un ingrédient 
édulcorant (sirop ou liqueur).
juleps
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Les 
sours
 sont la version 
short drinks
 du 
ﬁzz
. 
Autrement dit, on retrouve 
la base composée d’un 
spiritueux, de jus de citron 
et de sucre. Cette fois-ci, 
le mélange est servi dans 
un verre à cocktail et n’est 
pas allongé. Il peut parfois 
contenir du blanc d’œuf et/ou 
être servi sur glace dans un 
verre old fashioned.
Généralement servis chauds, 
les 
toddies
 se boivent de 
préférence dans des tasses 
de nos jours aﬁn d’éviter les 
brûlures. Ils se composent 
d’un spiritueux, d’eau 
bouillante et de sucre. Avant 
de les boire, on y ajoute un 
zeste ou une tranche de 
citron jaune, ainsi que des 
épices (noix de muscade, 
clou de giroﬂe ou cannelle). 
Lorsqu’on incorpore du jus  
de citron, on obtient un grog.
sours
toddies
LA THÉORIE
39
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-5eb5a42726452c47dd097aa65eb54732";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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