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AVANT-PROPOS DE L’AUTEUR
Ayant moi-même débuté en autodidacte avant de me professionnaliser auprès de barmans compétents, j’ai vite 
été confronté au ou qui entoure le monde du cocktail. Ayant évolué sans réels codes, ou bien trop tardifs, 
la discipline du cocktail (ses méthodes, ses recettes, ses usages) est très variable d’un pays à un autre. À la 
diérence de l’univers de la cuisine, où des gures comme Auguste Escoer ont posé des bases communes à 
tout le monde occidental, le monde du bar n’a jamais eu d’ouvrage de référence. Les termes techniques ont donc 
des doublons, et il arrive parfois qu’une légère diérence orthographique désigne des produits radicalement 
diérents. Enn, les législations encadrant la production des alcools sont multiples, complexes et truées 
d’exceptions. 
Cet ouvrage a été réalisé dans le but d’apporter des réponses claires aux queions des lecteurs curieux et de 
donner des méthodes de réalisation qui permettent de réussir un cocktail en suivant des étapes syématiques.
Bonne lecture et bonne déguation !
NOTE
Nous avons choisi de mettre une majuscule à tous les noms de marque 
des alcools et spiritueux, que la marque soit ou non déposée. 
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[image: ]Découvrir les grands principes de composition d’un cocktail, connaître les spiritueux 
de base ainsi que les autres ingrédients qui composent les recettes, apprendre les 
diérentes techniques de réalisation, les utilisations de la glace et de la décoration, 
accompagnées d’une infographie et d’explications sur les spécicités de chacune.
LES BASES
LE GLOSSAIRE ILLUSTRÉ
Connaître le matériel et la verrerie du bar, s’aider et approfondir avec des précisions  
sur les gestes techniques du cocktail, découvrir les recettes par envie de dégustation.
Appliquer les techniques de base pour réaliser des cocktails. Pour 
chaque recette : des renvois vers les bases, une infographie pour saisir 
la composition du cocktail et une photo pour comprendre le service.
LES RECETTES
COMMENT UTILISER CE LIVRE ?
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CATÉGORIES
LONG DRINK
D’une manière générale : 
 allongé, dilué, grand verre.
Concerne tout ce qui e servi en 
highball ou dérivés (tumbler, sling), 
comme les snappers, les bucks, les zzes, 
les mules, les highballs ou les collins.
SHORT DRINK
D’une manière générale : court, 
concentré, puissant, petit verre.
Concerne tout ce qui est servi en coupette 
et dérivés (martini, Nick & Nora, etc.), 
ainsi que les cocktails de types ancestrale, 
les duos, les trios, les daisies, les spirit 
forwards, les sours, les sours renforcés, 
les juleps, les smashes non allongés, les ips.
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Une façon de savoir quel 
type de service correspond 
le mieux au cocktail. 
Il est très dicile de classer 
les cocktails de façon absolue 
et il n’y a pas, à ce jour, de 
classement reconnu de toute 
la profession. Ainsi, les cocktails 
exposés dans ce livre sont 
classés selon 2 catégories (short 
et long drinks) déterminées 
par l’usage le plus courant.
POURQUOI  CLASSER ?
- Pour savoir quelles techniques 
utiliser et apprendre à les 
maîtriser en les répétant.
- Pour anticiper le résultat  
et avoir une conance 
dans la réalisation.
- Pour connaître l’équilibre 
souhaité pour la famille choisie, 
savoir s’adapter si besoin.
- Pour cerner la liation  
du cocktail et connaître 
ses dérivés.
- Pour cerner l’architecture 
d’une famille et s’en inspirer.
POUR ALLER 
PLUS LOIN
Même si la logique 
voudrait qu’on fasse la 
diérence short drink/ 
long drink uniquement  
par la quantité de  
cocktail, la réalité e 
plus nuancée. Certains 
short drinks, servis 
en tumbler sur glace, 
rempliront quasiment 
l’intégralité du verre tout 
comme un long drink.
12
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PRINCIPALES
FAMILLES
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Une façon de classer les cocktails qui ont une architecture similaire pour 
en comprendre l’essence et savoir à quoi s’attendre en termes d’équilibre. 
La liste des familles présentée ici n’est pas exhaustive. Il s’agit des 
22 familles dont la composition peut être résumée systématiquement.
ANCESTRALE
+ Blanc d’œuf (en option) 
Liqueur souvent triple sec
+ Soda
+ Crème + lait + œuf entier
 
Spiritueux brun
+ Mix aromatique + jus de tomate 
Liqueur généralement triple sec
+ Ginger ale 
 
Bitter et/ou sucrant en option
+ Blanc d’œuf (en option)
 
Traditionnellement servi sur de la glace pilée
+ Eau gazeuse + Jus de citron vert 
Traditionnellement réalisé au shaker
+ Blanc d’œuf (en option)
+ Adjuvant alcoolisé ou non (vermouth, 
liqueur, crème, sirops, etc. + jus de fruit)
+ Vin pétillant
Acidiant et/ou sucrant en option
+ Soda + blanc d’œuf (en option)
 
Toujours shaké
+ Adjuvant alcoolisé ou non (vermouth, liqueur, 
crème, sirops, etc.) + bitter (liqueur)
+ Jus de fruit
+ Adjuvant alcoolisé ou non (vermouth, liqueur, 
crème, sirops, etc.) + blanc d’œuf (en option) + vermouth/crème
+ Eau gazeuse
 
Traditionnellement réalisé au verre
+ œuf entier. Le spiritueux peut être 
remplacé par du vin muté
+ Ginger beer 
 
Bitter et/ou sucrant en option
+ Apéritifs à base de vin 
 
+ vins mutés + bitter (liqueur)
DAISY
HIGHBALL
NOG
SNAPPER
BUCK
DUO
JULEP
RICKEY
SOUR
TIKI
CHAMPAGNE COCKTAIL
FIZZ
LADDER
SLING
SOUR RENFORCÉ TRIO
COLLINS
FLIP
MULE
SMASH
SPIRIT FORWARD
Spiritueux Liqueur
Bitter (concentré 
aromatique)
Acidiant Sucrant Herbes Fraîches
 
13
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GOÛTS &
ÉQUILIBRE 
ÉQUILIBRE
Certains cocktails sont parfaitement  
équilibrés : le sucre n’e pas en excès, l’acidité 
ne crispe pas le palais, le côté alcooleux ree 
agréable et l’amertume ne ree pas en bouche 
(Horse’s Neck with a Kick, page 197 ; Paloma, 
page 194 ; Breakfa Martini, page 130).
DÉSÉQUILIBRE
Certains cocktails sont volontairement 
déséquilibrés et tirent plus sur une saveur 
précise comme l’amertume (Negroni, 
page 86 ; Boulevardier, page 146, etc.), sur 
l’acidité (Tom Collins, page 170) ou encore 
sur le sucré (Brandy Alexander, page 23).
QU’EST-CE QUE C’EST ?
L’équilibre du cocktail e très 
relatif, la nalité étant plutôt 
qu’il plaise à la personne qui 
le consomme. On peut jouer 
principalement sur quatre 
éléments : la sucrosité, l’acidité, 
l’amertume et la perception 
de l’alcool, qui doit mettre 
en valeur le spiritueux.
MODE
Comme en cuisine, les 
cocktails suivent les modes, 
et l’engouement pour une 
nouvelle saveur ou l’accessibilité 
d’un produit jusqu’alors rare 
peuvent propulser une recette 
sur le devant de la scène. 
UNITÉS ET LÉGISLATIONS
Les unités de mesure variant d’un pays 
à l’autre, il n’est pas toujours possible de 
convertir littéralement une recette. Les 
barmans travaillent à adapter la recette 
tout en gardant l’équilibre gustatif.
CULTURE
Pour une dégustation jugée 
équilibrée, il est aussi très  
important de tenir compte de  
la région du monde ou du pays  
où l’on sert le cocktail. Selon 
les cultures, le palais sera plus 
habitué aux saveurs amères (bitter, 
amari) quand d’autres seront 
plus friandes de sucre, etc.
SANTÉ PUBLIQUE
Beaucoup de recettes 
de ce livre sont apparues 
au 
xix
e
 siècle, voire avant,  
et ont été adaptées à la 
consommation et aux  
goûts d’aujourd’hui, tout  
en conservant le prol 
aromatique d’origine. Les 
quantités d’alcool dépassaient 
alors de loin les législations 
actuelles et beaucoup de 
recettes ne pourraient tout 
simplement plus être servies.
14
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REPÈRES
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Les proportions présentées ici 
fonctionnent pour la plupart 
des cocktails, selon leurs familles.
DUO  
2 mesures d’alcool pour  
1 mesure de liqueur
SOUR, DAISY, FIZZ, SMASH 
2 mesures d’alcool pour 1 mesure 
de sucre et 1 mesure d’acidiant
TRIO
Pour un cocktail au bitter
1 mesure de vermouth
1 mesure de bitter
1 mesure de spiritueux
COMPOSITION
Multiplier les ingrédients peut mener 
à un ou guatif mais peut aussi, lorsque 
c’e maîtrisé, mener à une véritable œuvre 
d’élégance et de complexité (Singapore 
Sling, page 92 ; Ramos Gin Fizz, page 167).
MULE, BUCK ET RICKEY 
2 mesures d’alcool pour 
1 mesure d’acidiant
15
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APÉRITIFS À BASE DE
VIN
VERMOUTH
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Vin aromatisé avec des plantes (camomille, 
menthe, armoise, fenouil, etc.).  
Pour porter l’appellation, le degré alcoolique 
doit être compris entre 14,5 et 22°.
COMPOSITION
Vin + alcool + sucrant + armoise.
TYPES
Sweet vermouth, rouge (dit italien) : 
souvent doux, avec une légère amertume.
Vermouth dry ou extra dry (dit 
français) : sec et assez oral.
Blanc : doux et oral.
PROFIL AROMATIQUE
Chaque vermouth utilise une recette qui 
lui est propre. Son prol aromatique et son 
taux de sucre lui sont donc spéciques.
QUINQUINA
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Vin apéritif aromatisé traditionnellement  
avec de l’écorce de quinquina, 
qui contient de la quinine.
COMPOSITION
Vin + alcool + sucrant + quinine.
PROFIL AROMATIQUE
Son prol aromatique présente 
de l’amertume à cause de la quinine. 
Cette famille d’apéritif à base de vin est 
de moins en moins utilisée pour les cocktails.
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Préparation à base de vin auquel on adjoint  
de l’alcool et parfois du sucre (sous forme 
de caramel, de jus de fruits, etc.). Selon les 
appellations ou les yles, on y ajoute aussi des 
épices, des écorces, des racines, par macération, 
par infusion, par aromatisation ou bien des 
colorants. On parle aussi de vins fortiés.
STOCKAGE
Debout, au sec, à l’abri de la lumière  
et de la chaleur ou du froid.  
Au réfrigérateur après ouverture.
CONSEIL
Pour bien choisir un vermouth, il faut 
le goûter et s’assurer qu’il corresponde 
au prol aromatique du cocktail.
PRINCIPAUX TYPES
Le vermouth et le quinquina.
CONSERVATION
Plusieurs années si la bouteille 
e fermée. Une semaine au 
réfrigérateur après ouverture.
DEGRÉ D’ALCOOL
Entre 10° et 25°.
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Vermouth : Carpano (reconnu 
comme le tout premier vermouth 
créé), Dolin, Cocchi, Noilly Prat.
Quinquina : Dubonnet, Byrrh.
POUR ALLER PLUS LOIN
Dans la famille des quinquinas, 
deux catégories notoires existent.
– les americano : composés de vin, 
d’alcool, de sucrant, de gentiane 
et d’un colorant (rouge ou jaune) ;
– les mistelles : composés de vin,  
d’eau-de-vie etc. et de moût de fruit non fermenté.
16
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PORTO
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Vin muté produit dans une région 
géographique délimitée du Portugal, selon 
un processus de production précis.
TYPES
Il existe des portos rouges, blancs, 
rosés, vieux ou plus jeunes.
PROFIL AROMATIQUE
Se caractérise par un prol aromatique 
toujours très rond et doux.
MADEIRA (MADÈRE)
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Vin muté, produit dans l’archipel 
portugais du même nom, selon 
un processus de production précis.
TYPES
Il en existe des rouges et des 
blancs vieux ou plus jeune.
PROFIL AROMATIQUE
Se caractérisent par plus d’acidité et parfois 
plus de complexité. Attention à ne pas 
confondre avec le madère de vin de Bordeaux.
XÉRÈS (SHERRY)
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Vin blanc muté produit dans une 
région délimitée en Espagne, selon 
un processus de production précis.
TYPES
Il en existe énormément. Les plus connus sont 
le Pedro Ximenez, le Palo Cortado, l’Olorosso, 
le Fino, l’Amontillado, la Manzanilla et le Moscatel.
PROFIL AROMATIQUE
Vin doux dont le prol aromatique 
peut varier selon le type.
VINS
MUTÉS
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Préparation à base de vin dit 
« fortié » ou « muté », c’est-à-dire 
auquel on a ajouté de l’alcool neutre 
pour stopper la fermentation. 
On ne fait aucune autre adjonction, 
ni de sucre ni d’arôme. La plupart 
sont des appellations d’origine 
protégées (AOP).
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la 
 lumière, au sec et à l’abri 
de la chaleur ou du froid. Au 
réfrigérateur une fois ouvert.
PRINCIPAUX TYPES
Le porto, le madère, le xérès.
CONSERVATION
Plusieurs années si la bouteille 
e fermée. Un mois au 
réfrigérateur après ouverture.
DEGRÉ D’ALCOOL
Entre 10° à 20°.
17
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SPIRITUEUX
VODKA
VODKAS NEUTRES
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Elles sont souvent distillées plusieurs fois 
et très ltrées, ce qui donne un résultat très 
neutre, avec un simple goût d’éthanol plus 
ou moins doux selon la qualité choisie.
VODKAS COMPLEXES
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Généralement obtenues par un vieillissement 
en fût et moins distillées ou ltrées que 
les vodkas neutres, pour garder des notes 
plus fragrantes de l’ingrédient de base. 
Leur prol aromatique est plus marqué.
VODKAS AROMATISÉES
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Vodkas aromatisées (fraise, cannelle,  
cerise, poire, chocolat, etc.), soit pa 
 macération directement dans le diillat  
de fruits ou d’épices, soit par adjonction  
d’extraits chimiques ou naturels. De nos 
jours, elles sont malheureusement 
souvent de mauvaises factures.
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Spiritueux issu de la diillation d’un moût  
fermenté d’origine agricole : céréale (blé, orge,  
seigle, maïs, sarrasin, etc.), raisin, pomme de 
terre ou mélasse de betterave à sucre. On utilise 
le plus souvent un seul de ces ingrédients, 
le plus commun étant aujourd’hui le blé.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec 
et à l’abri de la chaleur ou du froid.
PRINCIPAUX TYPES
Les vodkas neutres, les vodkas 
complexes, les vodkas aromatisées.
CONSERVATION
Plusieurs années si 
la bouteille e fermée.
DEGRÉ D’ALCOOL
37,5° minimum
CONSEILS
On utilise généralement des vodkas 
neutres pour les cocktails où le spiritueux 
n’est pas la star (Moscow Mule, page 180) 
pour apporter de l’alcool sans ajouter 
de note aromatique qui viendrait 
perturber l’équilibre du cocktail.
Les vodkas de caractère sont plus souvent 
utilisées dans des cocktails de type spirit 
forward (les martinis, par exemple).
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Vodkas neutres : Ketel One, 
Absolut, Smirno, Grey Goose.
Vodkas complexes : Polugar, 
Sauvelle, Chopin.
18

























[image: ]Comprendre
GIN
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Base d’eau-de-vie neutre aromatisée à froid 
avec des extraits naturels ou chimiques. 
Le plus souvent, la plus basse qualité de gin.
COMPOSITION
Eau-de-vie + ingrédients aromatiques 
+ sucre + colorant autorisés.
DISTILLED GIN
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Base d’eau-de-vie neutre qui doit être 
redistillée en présence des ingrédients 
principaux (genièvre, écorces, fruits, etc.)
Très répandue, l’appellation ne garantit pas 
un spiritueux plus qualitatif que le simple gin. 
COMPOSITION
Eau-de-vie + ingrédients aromatiques. 
Peut être coloré articiellement et d’autres 
arômes d’origines naturelle ou chimique 
peuvent être ajoutés à froid.
LONDON DRY GIN
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Base d’eau-de-vie neutre qui doit être  
rediillée en présence de tous les ingrédients.
Contrairement à ce que son nom pourrait 
suggérer, ce type de gin n’e soumis à aucune 
contrainte géographique de production.
COMPOSITION
Eau-de-vie + ingrédients aromatiques. 
Aucune aromatisation à froid ou postérieure 
à la distillation n’est autorisée.
SPIRITUEUX
GIN
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Eau-de-vie aromatisée issue de la diillation  
de grain ou de mélasse. L’aromatisation  
peut être naturelle (infusion ou macération 
de l’alcool avec des épices, des aromates, 
des herbes, des écorces, des fruits à coque, 
des fruits, etc.) ou articielle. Le genièvre 
e syématiquement présent dans un gin, 
par aromatisation naturelle ou chimique.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec 
et à l’abri de la chaleur ou du froid.
CONSEIL
Du fait de la très large ore  
de gins (plus de 6 000 sur le 
marché), il est crucial de connaître 
l’ensemble des ingrédients qui le 
compose (communément appelés 
« botanicals ») pour que son prol 
aromatique s’accorde avec la recette.
PRINCIPAUX TYPES
Gin, distilled gin et london distilled gin.
CONSERVATION
Plusieurs années si 
la bouteille e fermée.
DEGRÉ D’ALCOOL
37,5° minimum.
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Beefeater (Royaume-Uni), Bombay 
Sapphire (Royaume-Uni), Hendrick’s 
(Écosse), Tanqueray (Royaume-Uni), 
Botanist (Écosse), Copperhead 
(Belgique), Citadelle (France), Ki No 
Bi (Japon), Aviation (États-Unis).
POUR ALLER PLUS LOIN
L’ancêtre du gin est le genever, issu 
de la distillation d’une eau-de-vie 
de céréale en présence de genièvre. 
Il est plus complexe et souvent 
moins doux que le gin. Il peut tout 
à fait remplacer ce dernier dans la 
plupart des recettes de cocktails, 
pour un résultat puissant et complexe.
19
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SPIRITUEUX
WHISKY, WHISKEY
WHISKY
QU’EST-CE QUE C’EST ?
De style écossais, distillé en alambic  
et vieilli en fût. Les législations dièrent 
selon les pays mais, de façon générale, les 
eaux-de-vie sont vieillies 3 ans minimum 
pour porter l’appellation « whisky ».
TYPES
Single malt : obtenu à partir de la distillation 
de bière issue d’une fermentation 100 % orge 
malté et produite dans une seule distillerie.
Grain : obtenu à partir de la distillation de 
bière issue d’une fermentation de céréales 
avec une très faible quantité d’orge maltée.
Blended : obtenu à partir de la  
diillation de bière issue d’un assemblage 
de single malt et de grain et pouvant 
provenir de plusieurs diilleries.
Blended malt : obtenu à partir de la distillation 
de bière issue d’un mélange de single malt 
provenant de plusieurs distilleries.
Les Whiskeys irlandais s’écrivent avec 
un « e » mais sont bien des whiskys au 
sens de leur processus de fabrication.
WHISKEY
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Eau-de-vie obtenue à partir de la distillation 
de bière issue de la fermentation d’un  
mélange de céréales. Diillation en colonne 
plutôt qu’en alambic et vieillissement 
en fût de chêne neuf. Regroupe 
principalement les whiskeys américains
TYPES
Bourbon : assemblage de céréales (51 % 
de maïs minimum), vieilli au minimum 2 ans 
en fût de chêne américain neuf. Le bourbon 
tend vers la rondeur et un côté vanillé.
Rye whiskey : assemblage de céréales (51 % 
de seigle minimum), vieilli au minimum 2 ans 
en fût de chêne américain neuf. Le rye a des 
notes d’épices très marquées et il e assez sec.
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Eau-de-vie obtenue par la diillation d’une  
bière issue de la fermentation de céréales  
et vieillie en fût. Les seuls ingrédients 
autorisés dans leur fabrication : eau, levures, 
céréales et éventuellement le caramel de 
coloration qui assombrit leur couleur.
CONSERVATION
Plusieurs années.
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Whisky
– Écossais single malt : Craigellachie, Glenlivet, 
Glenmorangie, Dalmore, Glenddich.
– Tourbés : Ardbeg, Lagavulin,  
Laphroaig, Aberfeldy.
– Écossais blend : Johnnie Walker (black, double 
black, green), Monkey Shoulder, Dewar’s.
– Japonais single malt : Nikka,  
Yamazaki, Hakushu.
– Inde : Amrut, Paul John.
– Taïwan : Kavalan.
– France : Alfred Giraud, Armorik, 
Michel Couvreur.
Whiskey
– Bourbon : Bulleit, Jim Beam.
– Blanton’s, Four roses, Maker’s 
Mark, Few, Woodford Reserve.
– Rye : Bulleit, Jim Beam, Wild Turkey, 
Ritten House, While Pig, Few, Lot 40.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec  
et à l’abri de la chaleur ou du froid.
Après ouverture, pour une conservation plus 
sûre des whiskys ou whiskeys de qualité, sceller 
de nouveau la bouteille avec du Téon an 
d’éviter que l’oxydation n’altère l’alcool.
DEGRÉ D’ALCOOL
40° minimum.
PRINCIPAUX TYPES
Whisky : single malt, grain, blended, 
blended malt, single grain
Whiskey : bourbon, rye whiskey.
CONSEIL
Malgré la proximité de leurs noms, 
ce sont des spiritueux très diérents. 
Bien suivre la base des recettes.
POUR ALLER PLUS LOIN
La couleur des whiskys et des whiskeys 
dépend des fûts utilisés. Pour tous, l’âge 
sur la bouteille est toujours celui de la plus 
jeune eau-de-vie présente dans la bouteille.
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RHUM HISPANIQUE OU CUBAIN
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Produit dans les pays hispanophones, 
il est issu de mélasse de canne à sucre.
PROFIL AROMATIQUE
Très utilisé dans les cocktails pour  
ses notes herbacées, avec un léger 
arôme de canne à sucre.
RHUM AGRICOLE
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Produit dans les territoires d’Outre-Mer français 
et les îles productrices de canne à sucre, il est issu 
du jus de canne à sucre et non pas de mélasse. 
Il peut être, pour les appellations les plus 
communes, blanc (vieilli 3 mois minimum), 
ambré (vieilli 18 mois minimum), vieux (vieilli 
au moins 3 ans), hors d’âge (vieilli plus de 6 ans).
PROFIL AROMATIQUE
Plus herbacé que ses cousins hispaniques, 
il est aussi beaucoup plus fruité. Ses 
notes herbacées prononcées le rendent 
dicile à utiliser en cocktail.
RUM JAMAÏCAIN
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Produit en Jamaïque, il est issu de mélasse. 
L’appellation « estate rhum » indique qu’il 
est entièrement produit sur le lieu de culture 
de la canne à sucre. On le retrouve toujours 
vieilli à diérents degrés de maturation.
PROFIL AROMATIQUE
Rhum riche, souvent assez sombre. Notes 
fruitées et herbacées mais aussi des fragrances 
de cuir, de foin et d’hydrocarbure. En cocktail, 
il apporte complexité et densité gustative 
(ex: Daïquiri). Ce rhum, et plus généralement 
les rhums vieux, trouvent leur place dans 
les cocktails de type spirit forward.
SPIRITUEUX
RHUM
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Spiritueux issu de la distillation d’une fermentation 
d’une préparation à base de cannes à sucre en jus, 
en sirop ou en mélasse. Il peut être vieilli ou non 
(s’il porte les mentions « white », « silver » ou 
« light », il n’a pas été vieilli). Il possède diérents 
noms : « rhum » (fr), « rum » (eng) ou « ron » (esp). 
Deux critères déterminent le droit à l’appellation : 
le respect du taux d’alcool minimum et l’emploi 
d’une canne à sucre cultivé dans le pays d’origine.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec 
et à l’abri de la chaleur ou du froid.
Après ouverture, pour une conservation 
plus sûre des rhums de qualité, sceller de 
nouveau la bouteille avec du Téon an 
d’éviter que l’oxydation n’altère l’alcool.
PRINCIPAUX TYPES
Rhum de colonie hispanique ou cubain, 
rhum agricole, rum jamaïcain.
CONSERVATION
Plusieurs années
DEGRÉ D’ALCOOL
37,5° minimum dans l’Union 
européenne et 40° aux États-Unis.
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Rhum hispanique ou cubain : Flor 
de Cana, Havana Club, Santiago.
Rhum agricole : La Mauny, 
HSE, St James, 3 Rivières.
Rum Jamaicain : Appelton Estate,  
Hampden, Wray & Nephe Overproof (> 50°)
POUR ALLER PLUS LOIN
À l’inverse des whiskys ou cognac,  
selon les législations des pays, l’âge 
indiqué sur la bouteille peut être  
celui de la plus vieille eau-de-vie  
présente à l’intérieur même si elle 
ne compose que 1 % du spiritueux 
nal. En outre, la coloration étant 
autorisée (sauf dans le cas des rhums 
white/silver/light) une couleur 
très sombre n’e pas forcément 
synonyme de vieillissement long.
La cachaça est un type de rhum 
produit au Brésil et issu du jus de 
la canne à sucre. Sa production suit 
un cahier des charges spéciques.
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SPIRITUEUX
TEQUILA, MEZCAL
MEZCAL
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Le mezcal doit être fait avec au moins un des 
30 agaves possibles (sauvage ou non) et peut 
être produit dans neuf États du Mexique.
TYPES
Joven/blanco : non vieilli ou 2 mois au plus.
Reposado : vieilli au moins 
2 mois en fût de chêne.
Anejo : vieilli 1 an minimum en fût de chêne.
PROFIL AROMATIQUE
Son prol aromatique est fumé et peut 
atteindre des complexités équivalentes 
à celles du whisky ou du cognac.
TEQUILA
QU’EST-CE QUE C’EST ?
La tequila est composée d’un minimum 
de 51 % d’agave bleue et peut être 
produite dans cinq États du Mexique.
TYPES
Silver/blanco : vieillie en fût moins de 2 mois, 
aucune coloration ou ajout de sucre autorisé.
Reposado : vieillie en fût au moins 2 mois. 
Coloration et ajout de sucre autorisé.
Anejo : vieillie en fût minimum 1 an, 
scellé par le gouvernement. Coloration 
et ajout de sucre autorisé.
PROFIL AROMATIQUE
Plus douce que le mezcal et surtout pas ou très 
peu fumée mais souvent moins complexe.
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Spiritueux issu de la diillation  
de la fermentation de nectar d’agave 
(obtenu par la cuisson des agaves,  
qui sont ensuite pressés pour 
en extraire le miel) vieilli en fût 
ou en cuve. Produits uniquement  
dans certains États du Mexique.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec 
et à l’abri de la chaleur ou du froid. 
Après ouverture, pour une meilleure 
conservation, sceller de nouveau la 
bouteille avec du Téon
®
 an d’éviter 
que l’oxydation n’altère l’alcool (page 214).
CONSEILS
Le mezcal a tendance à prendre le pas sur 
beaucoup de saveurs, il doit donc être utilisé 
avec parcimonie. Un mezcal joven sera le bon 
choix pour un cocktail qui contient des jus 
et des sucrants pour garder le côté frais, alors 
qu’un mezcal vieilli plus complexe pourra 
sublimer un cocktail de type spirit forward.
Le même raisonnement s’applique pour 
la tequila. Par ailleurs, il e préférable 
de choisir une tequila 100 % agave bleu, 
généralement signe de meilleure qualité.
PRINCIPAUX TYPES
– Mezcal joven/blanco, mezcal 
reposado ou mezcal anejo.
– Tequila silver/blanco, tequila 
reposado, tequila anejo.
CONSERVATION
Plusieurs années.
DEGRÉ D’ALCOOL
37,5° minimum.
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Tequila : Patron, Milagro, Don Julio.
Mezcal : Del Maguey,  
Bruxo, Siete Myerio.
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PISCO
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Brandy produit au Pérou et au Chili qui, 
sauf exception, a la particularité de ne pas 
être vieilli. Une liste de cépage précise est 
autorisée pour la production de pisco.
COMPOSITION
Pour le produire on utilise la grappe 
de raisin entière : jus, pulpe et peau.
PROFIL AROMATIQUE
De nos jours, on retrouve principalement 
du muscat et du quebranta mais la liste 
est assez longue. Le pisco a souvent 
un prol aromatique assez sec et oral.
ARMAGNAC
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Brandy produit à partir de certains cépages, 
toujours vieilli en fût (à l’exception de 
l’appellation « blanche armagnac »). 
PROFIL AROMATIQUE
Quand il est jeune on retrouve généralement 
des notes orales et fruitées voir végétales. 
En vieillissant il développe des arômes 
de fruits conts, de bois et d’épices.
COGNAC
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Brandy produit dans la région de Cognac 
avec certains cépages (98 % d’ugny blanc), 
selon une méthode de fabrication et de 
vieillissement réglementée. C’est une AOP.
REMARQUE
Les mentions VS, VSOP, XO indiquent 
l’âge de l’eau-de-vie la plus jeune 
présente dans la bouteille.
VS : Very Special, vieilli 2 ans minimum.
VSOP : Very Superior Old Pale, 
vieilli 4 ans au moins. 
XO : Extra Old. Avant 2018, vieilli 6 ans 
au moins ; 10 ans minimum depuis 2018.
SPIRITUEUX
BRANDY
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Spiritueux issu de la fermentation  
de raisins (jus seul ou presse  
de pulpe et de peau). Dans 
la plupart des cas on produit 
un vin ensuite diillé.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec 
et à l’abri de la chaleur ou du froid.
POUR ALLER PLUS LOIN
À la n du xix
e
 siècle, la crise du  
phylloxéra provoqua une rupture 
complète de cognac, de vin et de tout 
produit à base de raisin. Les barmans 
s’adaptèrent alors en remplaçant le cognac 
par du bourbon ou du rye. Grâce aux 
similitudes de leurs prols aromatiques, 
on peut donc se dire que les usages du 
cognac et du brandy de type cognac sont 
similaires à celui du bourbon et du rye.
À noter qu’à travers le monde, il existe 
des brandys de type de cognac qui 
utilisent des méthodes de vieillissement 
proche du cognac, mais dont la région 
de production ne permet pas l’appellation.
PRINCIPAUX TYPES
Pisco (Chili, Pérou), la grappa (Italie),  
les marcs, les armagnacs et le cognac.
CONSERVATION
Plusieurs années
DEGRÉ D’ALCOOL
40° minimum (à l’exception  
de certains pisco qui 
commencent à 30°)
CONSEIL
La diversité et l’étendue 
de la famille des brandys 
permettent leur utilisation 
dans une variété de cocktails.
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SPIRITUEUX
BITTER
POUR ALLER PLUS LOIN
Ils étaient principalement réalisés à des ns médicinales, puis l’usage s’est démocratisé 
au l du temps pour la consommation normale seule ou en cocktail.
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Une famille qui regroupe les amari  
(amaro au singulier) et autres apéritifs  
à base d’alcool avec une note amère 
prédominante et souvent un fort taux 
de sucre. Ce sont des préparations à base 
d’alcool auxquelles on ajoute des épices,  
des racines, des eurs, des écorces de  
fruit, etc., par macération ou par infusion. 
On retrouve aussi un ajout syématique 
de caramel de coloration dans les amari.
CONSERVATION
Plusieurs années fermé, 
1 an après ouverture.
MARQUES DE RÉFÉRENCE
Campari, Amaro Montenegro, 
Aperol, Select Aperitivo, Averna.
STOCKAGE
Debout, à l’abri de la lumière, au sec 
et à l’abri de la chaleur ou du froid.
DEGRÉ D’ALCOOL
Entre 11 et 30° selon le bitter 
(jusqu’à 40° pour les fernets)
PRINCIPAUX TYPES
La famille des bitters est assez large est peu  
connue du public français. Certains sont 
incontournables et présentent peu d’alternatives 
comme le Campari. Certains bitters ont des 
usages bien précis tel que l’Aperol (pour le spritz) 
et d’autres sont surtout voués à être consommé 
en digeif, comme l’Averna. Les fernets font 
aussi partie des amari (fernet-branca).
CONSEILS
Ils sont utilisés pour apporter  
une forte note amère et sucrée. 
Principalement d’origine italienne 
on les retrouve dans le Negroni 
(page 86) et quasiment tous ses 
dérivés, ainsi que dans les cocktails 
de type ladder et certains trio.
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ANGOSTURA
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Bitter réalisé sur une base de rhum (44,7°) 
contenant plus de 44 plantes. À ce jour 
la recette est toujours secrète.
PROFIL AROMATIQUE
Amertume, avec de fortes notes d’épices, un 
soupçon de cannelle, de giroe et de badiane.
On le retrouve dans beaucoup de recettes  
de cocktails classiques du fait car il exie 
depuis le xix
e
 siècle. L’angoura e 
 unique et n’a pas d’alternative à ce jour.
PEYCHAUD BITTER
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Bitter portant le nom de son créateur, 
il est réalisé sur base d’alcool neutre (35°). 
Il contient de la gentiane et bien d’autres 
ingrédients, sa recette reste secrète.
PROFIL AROMATIQUE
Amertume avec des notes acidulées 
et un côté bubble gum prédominant.
On le retrouve aussi dans beaucoup de recettes 
de cocktails classiques du fait qu’il existe 
depuis le xix
e
 siècle. Le Peychaud Bitter est 
unique et n’a pas d’alternative à ce jour.
ORANGE BITTER
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Bitter contenant de l’orange, on en retrouve 
beaucoup de diérentes recettes sur 
le marché (25° minimum).
PROFIL AROMATIQUE
Marqués en orange, souvent complexié 
par des épices, graines, racines et écorces tel 
que du carvi, de la badiane, de la cardamome,  
de la gentiane, etc. Le prol aromatique  
e toujours très proche de l’orange amer.
CONCENTRÉ AROMATIQUE
BITTER
QU’EST-CE QUE C’EST ?
Les bitters ou « concentrés aromatiques » sont 
des préparations à base de plantes, de racines, 
de feuilles et de fruits, sous leur forme brute, 
séchés ou en extraits dissous dans de l’alcool.
CONSEILS
Ils apportent de nouvelles saveurs à un cocktail, 
tout en permettant de maintenir son équilibre. 
On trouve des bitters aromatisés de toutes sortes en allant 
du chocolat au céleri. Ils permettent d’exprimer des saveurs 
dans des cocktails qui ne sont pas toujours pas facile à saisir 
autrement, tout en préservant l’équilibre du cocktail.
MARQUES DE 
RÉFÉRENCE
Angostura : 
Angostura.
Peychaud bitter : 
Peychaud’s.
Orange bitter : 
Regan’s Orange 
Bitter n° 7.
CONSERVATION
Plusieurs années 
bouteille fermée.
DEGRÉ D’ALCOOL
Entre 25° et 45° pour 
les principaux bitters.
STOCKAGE
Debout, à l’abri  
de la lumière, au 
sec et à l’abri de la 
chaleur ou du froid.
25
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-c03a5250c16e1b812d85c9ac1f93593c";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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