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MARABOUT
Acaraje 
Tteokbokki 
Fricadelle 
Botokoin 
Hot dog
Bacon roll 
Dosa 
Pad thaï 
Lahmacun 
Calentica 
Currywurst 
Bun cha 
Fricassé 
Maritozzo 
Nasi goreng 
acra  
donut
Jian Bing 
Chawarma  
Poutine 
Cevapi 
Ramen 
Choripan 
Pierogi 
Takoyaki
Foul 
Burger 
Papo bifana 
Grilled cheese 
Smorrebrod 
Bubble tea 
Falafel 
Poke 
Arancini 
Fish & chips 
Karaage 
Churros 
Tacos 
Pastel 
Completo 
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Manger, c’est remplir un besoin vital. Manger permet de ré-
pondre à un besoin de nutriments et de calories an de faire 
fonctionner la formidable machine qu’est le corps humain. 
Le génie humain a réussi à faire de ce besoin vital un lan-
gage non verbal, un facteur d’appartenance, un lien social. 
Àmes yeux, la streetfood est la matérialisation la plus dèle 
de cette transformation.
La cuisine de rue est un formidable levier anthropologique. 
Plonger dans l’histoire de ces plats, c’est découvrir des mou-
vements de population, des adaptations culturelles, l’afr-
mation d’une identité autour d’une préparation.
  Beaucoup de ces recettes sont apparues sous la contrainte, 
qu’elle soit géopolitique, d’approvisionnement ou de temps. 
On pourrait citer le bánh mi, né d’une hybridation culturelle, 
l’okonomiyaki, créé à Hiroshima au lendemain du bombar-
dement nucléaire par les survivants connés qui l’ont inven-
té avec ce qu’ils avaient sous la main, ou encore le sandwich, 
créé pour un aristocrate qui ne voulait pas arrêter ses par-
ties de jeu. De cette contrainte est née la créativité et suite 
au partage de ces créations une identité collective et un sa-
voir-faire commun.
La streetfood nous permet de combler un besoin physique 
ou émotionnel, de se souvenir, de découvrir, de partager. 
Et surtout, dans tous les cas, de créer du lien et d’aller vers 
l’autre et sa richesse culturelle. C’est une nourriture qui se 
conjugue au présent, une cuisine de l’instant, évoluant et se 
déplaçant au gré des époques et de l’histoire.
Préface
Nourrir d’une manière simple et accessible est la première 
mission de la cuisine de rue ; le bon au service du pratique. 
Ce n’est pas un hasard si, à une époque où nous sommes 
toujours pressés, cette cuisine est plus populaire que jamais. 
Sa diversité et sa simplicité nous offrent une réponse aux 
contraintes de nos vies.
  La streetfood, à mes yeux, n’est pas plus liée à l’endroit 
d’où l’on vient qu’à celui où l’on vit. J’ai mangé mon premier 
dibi sogo à 6ans, lors d’un voyage au Mali avec mes parents. 
Depuis, ce goût est inscrit en moi, j’y replonge avec plaisir 
dès que je retourne au Mali. Dans une certaine mesure, man-
ger ce plat me permet de ne jamais oublier l’héritage cultu-
rel légué par mes parents.
  Mais je préfère encore parler des nombreux kebabs man-
gés avec mes amis. Aujourd’hui, partager un kebab est pour 
moi l’occasion d’afrmer une appartenance sociale. Autour 
de ce plat, avec mes amis, nous avons construit un « nous » 
profondément inscrit dans notre imaginaire collectif. Man-
ger un « grec », c’est ne pas oublier d’où l’on vient.
C’est là que réside la magie de la cuisine de rue, dans son pa-
radoxe le plus absolu. Nomade par essence, elle nous touche 
dans ce que l’on a de plus profond et de plus casanier. Elle 
nous ramène à une sensation de familiarité agréable, elle 
puise dans sa simplicité et sa sincérité toute sa force. D’une 
certaine manière, elle permet de se sentir à la maison tout 
en étant sur un bout de trottoir –et ce, partout dans le globe.
MORY SACKO
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La streetfood incarne un étonnant paradoxe : c’est à la fois 
une cuisine pour tous, une cuisine populaire, mais pour au-
tant, c’est probablement la cuisine la moins étudiée, la plus 
méconnue. La preuve en est: on trouve de nombreux ou-
vrages de recettes de streetfood, mais peu sur ce qu’elle est 
culturellement, ce qu’elle symbolise.
  On la croit vulgaire, elle est plus probablement modeste. 
On la pense grasse et sans surprise, on verra qu’elle peut être 
au contraire très saine. En somme, on se fait des idées parce 
qu’on connaît mal ces cuisines sans couverts ni grandes am-
bitions. On les voit pourtant courir les rues et trouver leur 
place depuis peu à la table de grands chefs ! Alors kesako, 
nalement, la streetfood et pourquoi on l’aime tant ?
La cuisine de rue : 
une très longue histoire !
La streetfood, en France, évoque irrésistiblement un uni-
vers jeune et funky peuplé de burgers, de hot-dogs et de 
poulet frit… Si on parle de « cuisine de rue », c’est différent 
—et moins restrictif. D’abord parce qu’elle existe depuis des 
milliers d’années dans le monde entier ! On sait aujourd’hui 
que les Romains raffolaient des thermopolia, ces échoppes 
de rues pourvoyeuses de plats chauds. Dans le Paris de la 
Renaissance, talmouses et oublies (ancêtres du friand et des 
gaufres) régalaient le chaland arpentant les rues étroites de 
l’actuel quartier des Halles. Et en Chine, les crêpes jian bing 
et autres bao briochés ne sont pas de nouveaux venus ! 
Des basiques connus de tous...
Les recettes des cuisines de rue, c’est un peu comme les vê-
tements populaires: tel le jean 501 ou la marinière, ces ba-
siques indémodables, identiables et économes que sont le 
samossa, le beignet ou le jambon-beurre sont taillés pour 
durer… Et savent se prêter à mille réécritures. Ce n’est pas 
pour rien que ces classiques sans prétention appâtent les 
toqués des grandes cuisines !
...dont on ne sait d’où 
ils  sortent ! 
Si l’on se penche depuis seulement quelques décennies sur 
l’histoire de la gastronomie, c’est d’abord la cuisine de cour 
et les mets bourgeois qui sont les mieux documentés. Pour 
s’informer sur la cuisine de rue, mieux vaut savoir lire entre 
les lignes, car elle n’est jugée digne d’être mentionnée que 
KEZAKO, 
LA STREETFOOD?

























[image: ]9
très sporadiquement et de façon rarissime ! En marge de 
la gastronomie des élites et de la bonne bourgeoisie qui 
mange son repas dans le confort ouaté d’une belle demeure, 
la cuisine de rue n’hésite pas à se frotter à la brûlure du soleil, 
à la morsure du vent et au joyeux bordel des trottoirs –c’est 
même pour cette raison qu’elle nous paraît si intimement 
liée à des moments de vie. 
Ni fast ni junk :  
simplement street 
La streetfood n’est pas une fastfood, même si cette dernière 
s’est emparée des recettes de la rue ! Apparu aux États-Unis 
au détour de la Seconde Guerre Mondiale, ce mode de res-
tauration a engendré la confusion entre cuisine de rue et 
junkfood  mondialisée ;  or,  quand  on  se  penche  sérieuse-
ment sur le sujet, on découvre que la streetfood est avant 
tout l’expression d’une multitude de plats singuliers répétés, 
de traditions culinaires venues du monde entier et de pra-
tiques variées, échappant ainsi au procès en standardisation 
que certains voudraient lui faire. 
Pourquoi elle se développe
Reine de l’adaptation, la streetfood sait faire feu de tout bois: 
une cuisson minute pour des mets qui se dégustent brûlants, 
du hot-dog de Coney Island aux grillades du bun cha vietna-
mien ; un emballage qui fait  du rituel du repas assis et riva-
lise d’ingéniosité ; des sandwichs et des chaussons pratiques 
à mettre dans la musette, voire dans la poche ! C’est dans la 
rue qu’on se gave de fritures et autres beignets, car la graisse 
qui bout est plus adaptée au plein air qu’à une cuisine ri-
quiqui, que l’huile se réutilise encore et encore. Àl’heure 
où il est rare de rentrer chez soi en journée pour prendre 
son repas et où le restaurant paraît hors d’atteinte, stands, 
camions-bouffe et autres étals offrent mille options pour un 
voyage comestible qui ne casse pas la tirelire.
La récompense du ventre 
C’est là aussi qu’on s’octroie le petit luxe qui change du rata 
quotidien: le sh and chips pour les cols bleus britanniques 
de l’ère industrielle, le pad thaï qui régale les visiteurs de 
Thaïlande pour quelques pièces, les cornets de frites qu’on 
s’envoie le dimanche pour fêter le jour chômé ! Mais c’est 
surtout son côté pratique qui a fait son succès : par son for-
mat volontiers aventureux, le modeste sandwich a vu sa cote 
d’amour grimper en èche dès les années1920… Cent ans 
plus tard, les capitales de tous les continents se sont faites à 
la frénésie d’une cuisine venue du monde entier qui laisse la 
place aux casse-croûtes de toutes origines. Et c’est chouette ! 
Le grand voyage des 
ingrédients 
La cuisine de rue reète l’impensable voyage des aliments 
et  des  êtres.  Certains  d’entre  eux  sont  conquérants,  co-
lons, marchands, et vont de découvertes en pillages, d’une 
baie fertile à un port où tout se négocie. C’est ainsi que les 
conquistadors ibères ont introduit patates, tomates et pi-
ment en Europe et dans le bassin méditerranéen. Sans eux, 
point de frites, ni de pan bagnat, ni de harissa ! Aussi sec, 
les colons portugais ont diffusé cacahuètes, piments, ma-
nioc et autres ingrédients dans toutes les mers qu’ils ont 
écumées: en Afrique de l’Ouest, dans la baie de Singapour, 
dans la province de Canton et même au Japon. Sans eux, 
point de brochettes haoussa ni de sauce satay ! Quant aux 
femmes et hommes enlevés pour être réduits en esclavages 
et contraints à l’exil, ils ont fait voyager dans les soutes des 
bateaux négriers et les cales des cargos les ferments de 
recettes qui allaient conquérir le monde, de l’akara venu 
du Dahomey, matrice de l’accra des Antilles et de l’acaraje 
bahianais !
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Quand exil et conquêtes font recetteS!
Entre esprit d’aventure, fuite des conits  
et impérialisme galopant, tous les modes 
de transports sont bons pour que la cuisine de rue  
se balade de continent en continent !En caravelle, à 
dos de chameau, à pied, en paquebot ou en avion, les 
recettes voyagent : qui songerait à s’en plaindre ?
De l’Indonésie vers les Pays-Bas & le Royaume-Uni
Du Liban vers l’Europe, l’Afrique et le Mexique
De la Chine vers les États-Unis, l’Inde, le Japon, l’Asie du Sud, l’Europe
De l’Italie vers les États-Unis, l’Argentine, l’Éthiopie
Du Mexique vers les États-Unis
De la Turquie vers les Balkans et le Moyen-Orient
Du Portugal vers le Brésil, l’Afrique de l’Ouest, Java, la Chine et le Japon
De l’Allemagne vers les États-Unis
De l’Afrique de l’Ouest vers le Brésil et les États-Unis
De l’Espagne vers le Mexique puis vers l’Europe
Des USA vers le reste du monde
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LES DESSOUS DE LA STREETFOOD
ÉCHOPPES
AMBULANTES
On the road again
Yeeha ! Au pays des Grandes Plaines, ce ne serait pas 
étonnant que le food truck ait été inventé par un cowboy 
texan. C’est en 1866, pendant la guerre de Sécession, 
que Charles Goodnight invente le chuckwagon, « chuck » 
signiant « bouchée » et « chuck » étant le diminutif de 
Charles. Transformant un fourgon de surplus de l’armée, 
iltrimballe une cuisine ambulante remplie de vivres sèches 
sur la route, distribuant café chaud, viande séchée et 
haricots en boîte aux diligences qui se dirigent vers l’Ouest.
En 1872, c’est à Rhodes Island que Walter Scott, modeste 
homonyme du barde écossais, ménage une fenêtre dans 
sa charrette à vapeur. Rebaptisée « lunch wagon », celle-ci 
est aménagée pour y faire cuire des œufs ; Scott y débite 
aussi tartes et sandwichs. Posté en face d’un bureau de 
presse, l'ingénieux Walter voit son modèle copieusement 
copié ! Quelques années plus tard, c’est un ancien employé 
de diner qui va améliorer le style des lunch wagons, 
construisant de jolis cafés roulants, et qui va répandre 
son modèle partout aux États-Unis, séduisant les ouvriers 
comme les étudiants de la Ivy League.
En 1936, le lunch wagon perd ses roues et se dote d’un 
moteur : les génies de la réclame y voient un support 
idéal pour faire de la pub ! Vendeur de hot-dog, Oscar 
Meyer construit la Wienermobile. Moins stylée mais 
plus nourrissante que la Batmobile, cette voiture prend 
la forme… d’un chien chaud.
Dans les années1970, le développement fracassant des 
fast-foods va provoquer le déclin des food trucks, qui n’ont 
pas dit leur dernier mot. Dès les années2000, le camion-
bouffe se rebiffe, et revient en force : plus beau, plus quali, 
on le nomme désormais aussi « gourmet trucks ».
La découverte récente d’un thermopolium 
décoré de fresque dans les ruines de 
Pompéi a permis d’évaluer la cote d’amour 
des Romains pour la cuisine de rue : dans 
ces échoppes sommaires où des trous creusés 
accueillent des pots en terre, on se repaît 
de fèves cuites et de soupes. L’avenir de 
la cuisine de rue était assuré !
À VÉLO, EN DUR
ET EN FOOD TRUCK
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ÉCHOPPES AMBULANTES

Il carbure à l’huile de genou ! Si le tricycle passe pour avoir 
été inventé en 1625 par un jésuite missionnaire en Chine, il 
faut attendre 1890 pour voir apparaître le premier tricycle-
porteur. Dans les années1950, Casino commence à livrer 
à l’aide de triporteurs. En 1957, Le Triporteur, hissé par le 
bafouillant Darry Cowl, fait un carton au ciné ! Les Français 
se jettent sur ce véhicule qui permet de transbahuter 
boissons, glaces et sandwichs. C’est Piaggio qui remporte 
lamise, avec son adorable tricycle motorisé Ape, idéal 
pourmonter une gelateria sans galérer dans la pente !

On l’appelait Jeannot le pizzaïolo ; ancien steward 
de ferries, le Marseillais Jacques Méritan mériterait 
bien une statue. En 1962, ce bricoleur doué s’inspire des 
camions-épiceries espagnols ou italiens, et y ajoute un 
four à bois pour y cuire des pizzas. Perplexes, les premiers 
clients prennent l’étrange guimbarde pour une machine 
à goudronner, mais Jeannot triomphe… et les copieurs 
rappliquent ! Dans les années1970, la Bonne Mère voit 
s’organiser une guéguerre sans merci entre 225 camions 
à pizza, jusqu’à ce que la municipalité ne mette le holà. 
C’est à cette époque que la pizza marseillaise devient 
« moitié-moitié » : base tomate-anchois d’un côté, 
emmental de l’autre.

On sait de quand date l’invention de la roue : un peu moins 
de quand date le chariot poussé ou chevauché par des 
millions de vendeurs ambulants de toutes les grandes 
villes du monde. Bien avant l’invention des moteurs, il 
sufsait d’une bonne paire de bras ou d’un percheron 
pour tirer un chariot plein de pains chauds, de noisettes 
tombées de l’arbre ou de marmites pleines. Au début 
du xx
 e
siècle, les chariots de nourriture, « food carts » 
en anglais, se greffent aux bicyclettes ; pour attirer le 
chaland, les marchands n’hésitent pas à adopter une déco 
coquette. Des chariots de hot-dog bien connus dans les 
rues de New York aux adorables chariots traditionnels en 
bois dits « Pedagang kaki lima » qui bordent les trottoirs 
de Jakarta, que de choix !

Tout en rondes onomatopées, le boui-boui est un nom 
générique pour désigner une gargote un brin cracra, 
ou un petit débit mal famé. Peut-être issu du bressan 
« boui », clapier des canards et des oies, cet établissement 
désignait aussi bien un café-concert douteux qu’un 
restaurant miteux ; surtout caractérisé

 par son absence 
de standing, il est très souvent décrit comme étant 
« de dernier ordre ». Ami des clients louches, des bourses 
plates et des cas désespérés, le boui-boui sera célébré 
par un orilège de chanteuses réalistes qui patinent ce 
lieu pas très fréquentable d’un vernis tragique, comme 
dans « L’Accordéoniste », chanté par Édith Piaf (1940) : 
« Pourtant ses jambes tristes l’emmènent au boui-boui / 
Où y a un autre artiste / Qui joue toute la nuit. » Mais c’est 
compter sans la plasticité de ce mot facétieux ! Dans les 
années2010, Paris ne peut plus se passer de ce terme 
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LES DESSOUS DE LA STREETFOOD
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devenu presque atteur, qui désigne désormais une cantine 
ou une gargote sans prétention et souvent « exotique » 
où l’on mange bien pour une poignée de menue monnaie.

Au Japon, les stands ambulants ou sur tréteaux sont appelés 
« yatai » : on s’y juche sur un tabouret plus ou moins 
protégé des intempéries pour y slurper un bol de ramen. 
Cette tradition vivace remonte au début de l’époque Edo 
(1603-1898), qui vit le déploiement dans les grandes villes 
de rotensho, ancêtres des yatai.

Appelée « chip shop » en Angleterre, la baraque à frites 
est collée à la Belgique comme une moule à sa frite. 
Appréciée des fêtards au ventre creux, elle réchauffe les 
doigts engourdis à l’aide de cornets de frite sauce tartare, 
de mitraillette ou de fricadelles plus ou moins racées.

Diner à l’anglaise, cet établissement a le bon goût de 
proposer dès potron-minet le oul qui fait carburer les 
Anglais : le full English breakfast, avec beans, bacon et sunny 
side egg, arrosé d’un thé au lait. Délicieusement démodé, 
il bénécie d’un culte dévot de la part de certains sujets 
de Sa Majesté.

En 1950, le premier camion de crème glacée fut créé avec 
une musique aussi identiable que pénible pour annoncer 
sa venue !

Pas très chic mais toujours choc, le chip shop se reconnaît 
de loin à son appétissant fumet de friture. C’est là qu’on 
vient acheter un frétillant sh and chips, mais aussi 
unsausage roll croustillant.

« Tentes restaurants » en coréen, ces petits kiosques 
abordables proposent tteokbokki, corn dogs et, bien sûr, 
toutes sortes de fritures de poulet. Comme on dit en Corée, 
pas de bonne soirée sans « chikin » !

On les appelle « foufou-bar » à Lomé, « tangara » à Dakar, 
ou « circuit » à Douala et « maquis » en Côte d’Ivoire : 
omniprésentes dans les grandes villes, ces échoppes légères 
qui vendent des casse-croûte à manger debout font de 
larésistance face aux fast-foods !
ÉCHOPPES AMBULANTES
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Mercado central de Sucre 
(Bolivie)

Situé sur l’emplacement de feu La Recoba, ancien marché 
de style roman-mudéjar autrefois en adobe (argile mêlée 
à de la paille), le Mercado central se dresse au milieu 
du centre historique de la charmante ville de Sucre, 
ex-capitale entourée de collines et peuplée de vénérables 
bâtisses coloniales. Œuvre de l’architecte Mireya Lobatón, 
le bâtiment à deux étages ouvert en 1981 vaut surtout pour 
ses étals chamarrés débordant de fruits !

À côté des échoppes des maraîchers et des boucheries 
sanguinolentes, ce sont les cholas qui tiennent les stands. 
Ces femmes aux cheveux tressés couverts par un chapeau 
rond dit « bombin », vêtues de jupes chatoyantes et d’un 
châle traditionnel, viennent des campagnes pour vendre 
d’énormes roues de fromage local, de gros bouquets 
de eurs et des sacs de maïs et de quinoa de toutes 
les couleurs.

Impossible de résister aux jus de fruits : ananas, chirimoyas, 
mangues, papayes, fraises, grenadilles juteuses, qu’importe 
le jus, pourvu qu’on ait l’ivresse ! Au dernier étage, on 
peut manger de savoureuses empanadas boliviennes, 
des anticuchos, délicieuses brochettes de bœuf à la sauce 
cacahuète, mais aussi du falso conejo, ce « faux lapin » 
et vraie viande en ragoût (bien souvent du gros rat de 
campagne !) servie avec du riz. Le tout est arrosé d’un api, 
épaisse boisson de maïs violet épicée servie chaude, et suivi 
de crousti-moelleux beignets buñuelos !
MARCHÉS
& STREETFOOD
LES DESSOUS DE LA STREETFOOD
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MARCHÉS & STREETFOOD

Vibrant hommage à l’architecture victorienne, ce hawker 
center à l’allure cossue à deux pas de Marina Bay est l’un 
des plus anciens de la cité-État. Élevé dans les années1830 
dans une Singapour sous pouvoir britannique, cet élégant 
marché bas au toit de tuiles rouges s’étend sur huit allées 
en étoile. Devenu monument national en 1873, ce lieu 
abénécié d’une restauration qui en fait une destination 
touristique de premier ordre, à l’instar des autres 
hawker centers qui ont vu leur tradition protégée par 
un classement au Patrimoine immatériel de l’Unesco.

Sous les pales mouvantes de gros ventilateurs qui tentent 
de rafraîchir la moiteur équatoriale, les stands locaux et 
internationaux du Lau Pa Sat, « vieux marché », fourmillent 
de nourriture à manger debout, juché sur un tabouret 
ouattablé pour les plus chanceux, car l’endroit fait l’objet 
d’une fréquentation assidue de la part des étudiants, des 
traders, comme des touristes. L’endroit est très connu 
pourses vendeurs de brochettes de viande façon satay.

Au menu, canards rôtis et autres poitrines de porc laqués 
dans les rôtisseries, nouilles singapouriennes stir-fry aux 
crevettes et aux herbes, woks fumants débordants de 
nasi goreng (voir page272), dim sum par milliers chauffés 
par une brume de vapeur, chili crab incendiaire ou bœuf 
rendang malais aux épices douces, difcile de choisir ! 
La spécialité à ne pas louper, c’est bien sûr le laksa, cette 
soupe de nouilles d’inspiration malaise, cantonaise et 
indonésienne qui est le plat signature de la ville. Et en 
douceur ? Dan tat aux œufs (voir « Pastéis à la cantonaise », 
page149), pandan cake au goût vanillé ou ice kachang, 
un drôle de dessert venu de Malaisie dans les fties et qui 
mêle glace pilée, gelée d’agar-agar, lait concentré sucré, 
vermicelles de riz, haricots rouges et cacahuètes, parfois 
coiffé d’un odorant morceau de durian.
Lau Pa Sat, le plus historique des hawker centers 
(Singapour)
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
Plus qu’un marché alimentaire, cette immense 
place à ciel ouvert est le cœur battant de Marrakech. 
Lenompolysémique de ce lieu a pourtant de quoi effrayer : 
Jemaa el-Fna peut vouloir dire « assemblée des morts », 
alors que c’est un lieu de plein de vie ! Depuis 1050, les 
saltimbanques sont autorisés à pratiquer le théâtre de rue, 
dit « halqa », sur cette grande place où se tenaient autrefois 
les exécutions.

Charmeurs de serpents, guérisseurs et musiciens se 
chargent de l’ambiance au milieu des centaines d’étals 
ouverts dès le matin, dont certains sont de simples chariots 
tirés par des ânes. À la n du jour, les cuisiniers remplacent 
les saltimbanques et donnent alors une autre couleur 
àlaplace, répandant fumées et parfums envoûtants au cri 
des marchands à la faconde proverbiale.

Les palais classiques peuvent bien sûr se repaître 
dedélicieux couscous, de harira brûlante (voir page200) 
et pastilla de pigeon sucrée-salée, le tout arrosé de thé 
à la menthe. C’est aussi l’occasion de goûter au babouch, 
un bouillon corsé d’escargots blancs en coquille qu’on 
dit aussi aphrodisiaque que le coquin khoudenjal, 
uneboisson chaude au galanga. Entre une brochette 
derate de chameau grillée et une merguez fumante, 
onest heureux de trouver une chaise pour s’asseoir dans 
ce marché bondé et mordre dans une corne de gazelle 
en sifant un jus d’orange sanguine pressé minute, 
qui passe pour être le meilleur au monde !
LES DESSOUS DE LA STREETFOOD
Place Jemma el-Fna à Marrakech (Maroc)
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MARCHÉS & STREETFOOD

À l’époque de l’Indochine, les colons ont l’ambition de 
créer dans la capitale du Cambodge le plus grand marché 
d’Asie. C’est en 1937 qu’ouvre le Phsar Thmey, « marché 
neuf » en cambodgien, au centre du quartier chinois, 
etilne ressemble à aucun autre ! Monumental dôme 
jaune Art déco de la Babylone antique, ce marché couvert 
anqué de quatre allées en croix est signé par l’architecte 
JeanDesbois.

Construit sur un terrain marécageux, ce bâtiment 
révolutionnaire a dû être rénové en 2010. Depuis, 
sasilhouette massive jaune d’or a de quoi émerveiller 
lechaland. Sous le dôme de 25m de haut, on se croirait 
dans la basilique Sainte-Sophie d’Istanbul ! En dessous, 
unefoule de stands vendent de merveilleux poivres frais, 
des soupes à emporter dans de petits sacs en plastique, 
desbouquets de citrons verts, piments, citronnelle 
etgalanga pour le bouillon et du prahok, pâte de poisson 
au goût corsé caractéristique de la cuisine khmère.

Pour ceux qui regimberaient devant les tarentules frites, 
lesfourmis sauce piquante et les montagnes decriquets 
grillés, on peut aussi goûter aux pattes de poulet, 
aux serpents dodus et aux langues de canard grillées. 
En période de famine, les Cambodgiens prirent l’habitude 
de cuisiner les insectes, une pratique qui sauva des vies 
pendant les années sanglantes d’oppression par les Khmers 
rouges. Au petit déjeuner, on slurpe une soupe kouteav, 
bouillon khmer de nouilles au bœuf parfumé qui ressemble 
au phô, et on termine par des nam kroch, de jolies boules 
fondantes au sésame grillé.
Phsar Thmey à Phnom Penh (Cambodge)
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LES DESSOUS DE LA STREETFOOD

Ce marché d’allure contemporaine, qui compte parmi 
les plus anciens de Corée, ne ferme jamais l’œil. En activité 
depuis 1414, il ouvre ses portes de jour comme de nuit ! 
Son nom, Namdaemun, est celui de la majestueuse 
Grande Porte du sud dont il est le voisin, au cœur de Séoul. 
Débordant de marchandises, ce marché aux dimensions 
dantesques rassemble plus de 10 000 stands sur un terrain 
couvrant huit stades de foot, immensité bruyante éclairée 
d’une constellation de néons aux couleurs primaires.

Dès l’extérieur, une foule dense se presse devant les étals 
qui vendent de tout, des appareils électroniques aux 
vêtements. À l’entrée, les ajoomas, « femmes âgées », 
haranguent les visiteurs pour qu’ils viennent tâter de leur 
kalguksu, ce bouillon de nouilles aux anchois prisé l’été. 
On y croise des étals vendant de petits pots de beondegi, 
larves de vers à soie vapeur servies en petits pots comme 
le pop-corn, de petits poulpes sur un bâton farcis d’un 
œuf de caille, ou des tentacules de poulpe vivant encore 
frétillantes servies avec du bœuf en tartare…

C’est plutôt en soirée qu’on vient picorer des pains aux 
haricots rouges, des brochettes et des corn dogs, lorsque 
les étals de cuisiniers ouvrent enn : assis sur un tabouret 
au comptoir des pojangmacha les plus fréquentés, on 
ymange toutes les variantes possibles de tteokbokki (voir 
page276), de galettes aux fruits mer, dites « pajeon », 
maisaussi des eomuk, ces gâteaux de poisson frits 
extrêmement populaires. Dans une allée dédiée au 
galchi jorim, on trouve ce ragoût rouge de poisson sabre 
argenté, bien relevé au gochugaru. En dessert, à mi-chemin 
entre une galette croquante et un beignet moelleux, 
l’hotteok est un gâteau fourré de sucre brun fondu, grillé 
etoutrageusement riche en beurre !
Marché de Namdaemun à Séoul (Corée du Sud)
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MARCHÉS & STREETFOOD

Bâti sur l’ancien site d’un monastère, cet immense marché 
couvert aux fondations médiévales est situé au cœur 
de la vieille ville. Comme les autres joyaux architecturaux 
de la capitale de Catalogne, il a hérité du look Art nouveau 
cher à Antoni Gaudí, l’enfant du pays qui a stylisé sa vieille 
ville de bord de mer. Initialement ouvert aux poissonniers 
et aux bouchers, ce marché métallique au féérique fronton 
en vitrail s’appelle « la Boquería », car on y vendait 
à l’origine de la viande de bouc !

Marché grouillant de clientes armées de paniers, 
de cuisiniers à l’affût et de touristes au ventre qui 
gargouille, la Boquería et ses 500 étals offrent un choix 
illimité d’agrumes, poivrons, pains, fromages et saucissons, 
en hommage aux fortes traditions catalanes. Au centre, 
poissons et coquillages s’ébattent, qui en aquarium, qui 
en conserve ou encore vivants sur les étals : les poissonniers 
proposent parfois de rares tripes de morue qui ont 
leurs amateurs. Chez les charcutiers, la star est la cecina 
decaballo, saucisson de cheval fumé.

S’il est difcile de poser une fesse à l'un des comptoirs 
de ce marché surpeuplé, le menu en vaut la chandelle ! 
Pa amb tomàquet frotté à la tomate et à l’ail, boulettes 
albondigas à picorer, tellines en ragoût, racion d’irrésistible 
jamón ibérico dans un cornet en papier, tapas basques 
servis sur toasts, chipirones et pouces-pieds en persillade, 
c’est la polka des mandibules ! En dessert, impossible 
de faire l’impasse sur le délicieux ennemi du summer 
body, lebeignet fourré de crème catalane… On patiente 
volontiers aux stands les plus bondés avec un jus frais 
ou une horchata.
La Boquería à Barcelone (Espagne)
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LES DESSOUS DE LA STREETFOOD

Construit en 1906 par le sultan Ali Bin Hamud, ce marché 
près de l’eau, le Darajani Bazaar ou Marikiti Kuu, « grand 
marché » en swahili, est le garde-manger de Stone Town, 
capitale de l’île de Zanzibar au passé esclavagiste récent, 
puisque c’est seulement en 1890 qu’il y a été aboli. Dans 
lemarché de cette ville où abondent les bâtiments anciens 
se mêlent des cuisines aux inuences swahilies, perses, 
omanaises et indiennes.

Posté au bord du front de mer, c’est dans les « jardins » 
de Forodhani, « douanes » en swahili, que se dresse 
le marché nocturne, à deux pas du marché alimentaire. 
Ouvert à la tombée de la nuit, ce marché avec vue sur 
l’océan Indien fait mieux que donner des envies de bain 
de minuit ! Il offre une multitude de stands en plein air 
où les fumées des grillades se mêlent au parfum des 
currys, qu’on hume en sirotant un jus de canne à sucre 
au gingembre et au citron et en prononçant la formule 
magique swahilie bien connue : « Hakuna matata ! »

Si on hésite entre les centaines de brochettes de viande ou 
de crustacés grillés dites mishkaki, il faut déguster la soupe 
urojo à la mangue et au curcuma d’inspiration indienne, 
qu’on mange avec des beignets de pois chiche et du 
chutney pimenté, ou le curry de crabe à la noix de coco. 
Très populaire, la « pizza de Zanzibar » est une sorte de 
matefaim de crêpes cuit à la poêle, avec une garniture entre 
deux crêpes, tandis que le coconut bread, métisse entre 
lafocaccia et le naan, se mange nature, comme 
un petit gâteau.
Marché de nuit de Forodhani Gardens (Zanzibar)
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MARCHÉS & STREETFOOD

Construit, brûlé puis rebâti, le marché dessiné par 
l’architecture Samu Pecz a ouvert en 1897. Splendeur 
massive d’allure Art nouveau de la rive commerçante 
de Pest, ces majestueuses halles couvertes n’ont pas 
toujours fait l’affaire des Budapestois, fâchés de voir 
les prix grimper dans ses murs à l’abri des intempéries. 
Pendant la Seconde Guerre mondiale, le beau marché 
aétésalement amoché. En 1991, il est restauré et se voit 
anqué de stands de nourriture à l’étage, qui attire depuis 
locaux et touristes en goguette.

Pendues à tous les étals, les guirlandes de paprika rouge 
sombre font de l’œil aux visiteurs. Prise des conquistadors 
espagnols au Mexique, les piments doux inspirèrent une 
passion ravageuse aux Turcs occupant Buda, qui l’utilisèrent 
dès les années1530 ; c’est cette épice qui pimente le 
goulash hongrois ! À l’étage se bousculent les échoppes 
de broderies euries et de jeux d’échecs, pour une partie 
en maillot de bain dans la piscine des bains Széchenyi. 
On trouve aussi des ribambelles de salamis, des étals 
bourrés de fromages fumés, de bouteilles ambrées de tokaj 
et de croustillants rouleaux fourrés de crème.

Au dernier étage, entre les échoppes de broderies, de jeux 
d’échecs et d’artisans du bois, on trouve de petits délices 
propres à se caler les joues. Au menu : des töltött káposzta 
(rouleaux de chou au porc haché), un goulash fumant, des 
palacsinta (crêpes fourrées de crème et de fruits rouges) ou 
un croustillant lángos (pain plat frit garni d’ail, crème aigre, 
fromage ou jambon), petit chef-d’œuvre de la streetfood 
magyar et autre plat national !
Kozponti Vasarcsarnok à Budapest (Hongrie)
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|
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|
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|
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 





 

Mélangez les ingrédients de la sauce.
Sur une plancha ou dans une grande 
poêle, faites griller les steaks. Au bout 
de 3 min, retournez-les, écrasez-les 
à l’aide d’une spatule, puis déposez 
le fromage par-dessus.
En même temps, déposez les potato 
buns coupés en deux dans une poêle 
beurrée, côté mie en bas, et laissez-les 
cuire jusqu’à ce qu’ils soient dorés.
Sur une planche, procédez au 
montage : tartinez de sauce l’intérieur 
des potato buns, posez 2 steaks 
recouverts de fromage fondu. Ajoutez 
des tranches de cornichons et de la 
sauce. Refermez en écrasant un peu 
le pain.
BURGER
Le king du take-away
Ce n’est pas la plus ancienne recette de la cuisine de rue, 
et pourtant… En un peu plus d’un siècle, le burger est devenu 
le gros bonnet de cette catégorie, le taulier imbattable ! 
Mais pourquoi ? Parce qu’il est abordable, indémodable, 
malléable et qu’il tient (un peu) du génie.
SANDWICH
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Merci Gengis
Autrefois, la viande hachée était 
méprisée, tout juste assez bonne 
pour garnir les pâtés. On lui préférait 
la noblesse des morceaux entiers. 
Quand un bout de bidoche se montrait 
récalcitrant, on le plongeait pendant 
une éternité

 dans un bouillon an 
qu’il s’efloche. Certains l’avaient 
pourtant à la bonne ! Gengis Khan, 
par exemple, qui, d’après la légende, 
mangeait son steak tout cru, posé à 
même le dos de son coursier. Tout 
détendu par lepoids de son impérial 
postérieur, car l’auguste Mongol le 
glissait entre la selle et le dos de son 
coursier. Legoût du steak haché cru 
aux oignons aurait gagné la Russie, 
qui se met à le plébisciter et le baptise 
« steak tartare », baptisé en référence 
aux Tatars, nomades de Mongolie.
Sympa les 
Hambourgeois
En 1747, une recette de viande hachée 
grillée est mentionnée dans un livre 
de cuisine anglais. C’est toutefois en 
Allemagne, pays de saucisses, qu’un 
boucher de Hambourg inspiré par le 
tartare aurait eu l’idée de faire griller 
des steaks de viande hachée, servis 
LE SMASH BURGER
Après une mode persistante en faveur d’un patty épais dicile 
à mordre, la folie smash s’est emparée de la planète burger : 
avec ses patties tout plats grésillant de gras qui rappellent 
les sliders des années 1910 et leur absence de oritures, il plaît 
aux puristes du burger !
BURGER
avec des oignons et de la sauce brune. 
Entre 1816 et1854, des centaines 
demilliers de Germains, poussés 
parde lourdes crises, la pauvreté 
etla révolution de Mars, embarquent 
à Hambourg sur les paquebots 
en direction du Nouveau Monde. 
Problème : les menus à bord sont 
infects… Sauf un truc : le steak haché 
dans du pain, « cuit dans le style de 
Hambourg ».
Hache-misère
Dès les années 1870, de grandes 
communautés allemandes se 
forment, notamment en Pennsylvanie. 
Dans leurs restaurants, on sert un 
modique hamburger-steak sans 
pain mélangé à des oignons et des 
aromates. Au milieu des années1870 
apparaît l’objet qui va révolutionner 
cette spécialité : le hachoir à viande ! 
Avec cette machine, en avant les 
patties, ces boulettes plates grillées 
en un clin d’œil, qu’on appelle aussi 
« sliders ». Mauvaise nouvelle pour 
la qualité : dans les années1900, 
le hamburger des vendeurs de rue 
est souvent un salmigondis de 
barbaque défraîchie malaxée 
avec force cache-misère. En 1905, 
le journaliste Upton Sinclair enfonce 
le clou en publiant The Jungle, une 
enquête à charge contre les abattoirs 
de Chicago, et leur exploitation 
systématique des bêtes et des viandes. 
Le grand public s’émeut : ce casse-
croûte d’ouvrier est désormais renié 
avec méance.
Fast-food nation
Aidée par une politique d’hygiène 
draconienne, l’industrie de la viande 
repart de plus belle. Avant que 
Ray Crock et les frères McDonald’s 
n’ouvrent le petit restaurant qui eut le 
succès que l’on sait, la première chaîne 
de burger apparaît en 1916 : suivie par 
beaucoup d’autres, l’enseigne White 
Castle et le développement des routes 
vont révolutionner le marché de 
ce casse-croûte à l’avenir radieux.
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Le burger,
c’est tout un art!
Un cheeseburger, ça paraît 
tout simple et ça se mange en 
quelques bouchées. En réalité, 
il faut pas mal d’éléments pour 
monter ce sandwich qui a su 
prendre ses ingrédients un peu 
partout !
13 jours. Les résultats ? Plutôt bons ! 
Depuis, le mètre étalon du patty de 
chez McDo a été fortement challengé 
par les artisans du burger, qui 
ont chacun leur recette.
 

Avec sa fâcheuse habitude de cuire 
aucontact du patty, la feuille de salade 
ne fait pas que des heureux. Mais 
ses défenseurs l’apprécient pour sa 
capacité à faire barrière entre la viande 
et le bun et ne pas ledétremper.
 

La sauce des hamburgers et du reuben, 
sandwich carné chéri des New-Yorkais, 
est à peine différente de la sauce 
Thousand Island. Originaire de 
l’archipel éponyme qui s’étend entre 
le Canada et l’État de New York, où, au 
début du xx
 e
siècle, le propriétaire de 
l’hôtel Waldorf-Astoria t construire 
un palais d’été pour son épouse, 
elle est improvisée à bord d’un yacht. 
L’hôtelier et sa femme y demandent 
une salade, mais le chef a oublié la 
sauce ! Il improvise alors une émulsion 
de mayonnaise, ketchup et d’herbes, 
qui aurait fait sensation auprès 
de Georges Boldt… À moins que ce 
ne soit l’œuvre de Sophia Lalonde, 
une restauratrice qui a consigné la 
recette. En tout cas, de retour à New 
York, le businessman s’empresse 
de demander à son chef Oscar 
Tschirky de reproduire cette sauce, 
qui accompagne dès lors les œufs 
Bénédicte. C’est aussi la sauce qui fait 
le lit de la fameuse « spéciale » du Big 
Mac, commercialisée hors de la rme 
sous le nom de « sauce biggy ». 
 

Grâce aux efforts de M. Parmentier, 
la pomme de terre passe dans 
l’alimentation courante à la n du 
xvııı
 e
 siècle. Transformée en fécule, 
elle allège le pain à la farine de blé. 
Pendant la Première Guerre mondiale, 
les soldats allemands se partagent 
le kriegskartoffelbrot, « pain de guerre 
aux pommes de terre ». Il semblerait 
qu’aux États-Unis, les membres des 
communautés d’Allemands immigrés 
de Pennsylvanie aient contribué 
à lancer la mode de ce pain, qui se 
retrouve bien vite constellé de graines 
de sésame.
 

D’où viennent ces grosses tranches 
de cornichons ? Pas du Far West, 
mais bien plutôt de l’Est ! À la n 
du xıx
 e 
siècle, avec l’arrivée massive 
d’immigrants juifs fuyant les pogroms 
russes, Brooklyn et Manhattan vont 
se peupler de delicatessen shops. 
Chez ces traiteurs, on mange les 
recettes du pays qu’on a laissé, qu’on 
assaisonne en croquant dans de gros 
cornichons malossol, snack russe très 
populaire. Croquant et vinaigré, il fait 
merveille dans les casse-croûte !
 

Le premier cheeseburger passe pour 
avoir été servi autour de 1924 par un 
certain Lionel Sternberger, où ce tout 
jeune as de la friture œuvre dans 
le« joint », (modeste débit de bouffe 
ou de boisson en argot américain) 
deson père. Pompeusement appelée 
cheddar, la tranche carrée de fromage 
aussi orange que les cheveux de 
l’homme politique américain qui sert 
des Big Mac à ses réceptions est en 
fait… un american cheese, soit une 
version indus’ du cheddar anglais, ce 
fromage artisanal du Somerset au goût 
afrmé. On l’appelle aussi Velveeta 
cheese, en référence à la marque de 
fromage fondu inventée en 1918 par 
Emil Frey, « créateur » des fromages 
dela Monroe Cheese Company, 
tombée sous la puissante coupe 
delarme Kraft.
 
Oignon et tomate
Glissé sous forme de rondelles pour 
donner de l’épaisseur, du croquant 
et un peu de mordant au patty, 
l’oignon vinaigré était à ses débuts 
coupé petit et mélangé pour masquer 
un goût douteux ou une fraîcheur 
relative. Depuis, il est devenu la star 
de l’Oklahoma burger, un sandwich 
étageant plusieurs « sliders » et qui 
met à l’honneur l’oignon grillé, frit 
et croquant ! Et la tomate ? Pour 
ladéco...
 

Dans les années1910, Walt Anderson, 
tenancier d’un camion d’une petite 
ville du Kansas, réunit une clientèle 
assidue grâce à ses sliders de viande 
grillée aux oignons, mais veut aller 
plus loin. En 1916, il s’associe à Billy 
Ingram, ancien journaliste : à eux deux, 
ils ouvrent à Wichita une échoppe, 
White Castle, aux engagements inédits. 
Équipés d’une cuisine, forts d’une 
hygiène impeccable, ils proposent 
une viande fraîche livrée deux fois par 
jour… Et nancent même une étude 
menée par l’université du Minnesota, 
chargée de faire passer des tests 
sanguins aux volontaires qui acceptent 
de ne se nourrir que de hamburgers 
White Castle et d’eau fraîche pendant 
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
Star de la cuisine de rue de 
l’État de Puebla, ce pain rond 
est garni de viande grillée ou 
panée, d’avocat, de fromage 
Oaxaca – et de sauce pimentée 
bien sûr, sinon, ce n’est pas 
dujeu.

Entre Chine et États-Unis, 
cecompromis ambulant 
remplace le potato bun par 
un bao brioché : inventif 
etmoelleux. 

Relecture toute québécoise 
dusandwich américain, ce 
burger fait s’intercaler galettes 
de viande, rondelles d’oignon 
etfromage en grains, l’ingrédient 
qui fait tout le sel de la poutine.

Créé en 1944, ce célébrissime 
sandwich estl’invention d’Antonio 
Carbonaro, tenancier d’un bar de 
station balnéaire quisouhaita régaler 
une cliente argentine qui lui réclamait 
un chivito –un bébé chèvre. Il lui sert 
un sandwich au jambon, steak grillé 
et crudités : la légende était née !

Servi au petit déjeuner, ce sandwich 
chaud garni de porc cuit à l’étuvée, de 
patates douces frites et d’une sauce 
à l’oignon s’accompagne d’un jus de 
papaye –cueillie avec une foufourche.

Au Chili, le churrasco désigne les 
minces tranches de bœuf grillées 
qui sont insérées dans ce plantureux 
sandwich cousin du chacarero, l’autre 
« chileno burger » relevé à l’aji verde.

Galette ne farcie de viande 
hachée épicée et de poivrons 
rôtis, ce snack marocain  
a des faux airs de lahmacun  
(voir page 170).
Variantes 
dumonde
Il n’y a pas que le burger dans la vie ! La preuve avec 
ce tour des pains ronds à la viande, qu’on apparente 
à des variations locales du célèbre hamburger… 
Quand certaines sont bien antérieures !
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BURGER

On l’appelle le « Bombay burger » : 
cepetit pain toasté et beurré, le pav, est 
garni d’un beignet de pommes de terre 
écrasé et saucé au chutney, le vada. 
Ce qui fait le secret de ce casse-croûte 
adulé en Inde ? Les différents chutneys 
qui le parfument ! 

Typique de la cuisine des rues 
d’Hanoï, les xôi chiên sont formés 
de croustillantes galettes de riz 
gluant frites garnies de porc haché 
et de petits légumes : un must !

Issu des townships, ce sandwich aussi 
maousse que convivial a un style bien à lui : 
dans une grande miche évidée, il renferme 
des trésors de viande grillée, de saucisses 
et de frites !

Spécialité typique du Shaanxi, province 
du nord-est, cette galette-sandwich 
ronde est fourrée de viande épicée 
sautée au piment vert : un burger chinois 
pour cracher le feu comme un dragon !

Avant que le burger 
n’envahisse restaurants 
et échoppes de rue, on 
se contentait d’un simple 
« américain » : deux 
steaks hachés dans un 
pain baguette, des frites 
et des crudités, et roule !

Le plus belge des hamburgers, avec 
son cœur de viande frite qui rappelle 
la fricadelle et sa sauce Bicky 
délicieusement indus’(voir page 92) ! 

Divine survivance de la cucina 
povera toscane, qui a l’art 
d’accommoder les restes, 
cesandwich rond de tripes 
estadoré par les Florentins.

Surnommée « burger des Balkans », 
cette grillade ronde de viandes 
mélangées servie dans un pain relevé 
d’ajvar n’a rien à envier à son collègue 
yankee (voir page 136).

Garni de viande marinée dans 
une sauce tomate à l’ail, ce 
« burger humide » est ensuite 
déposé sous une hotte en verre 
où il s’imbibe de vapeur, tel un 
petit pacha dans un hammam.

Une viande hachée grésillante 
enserrée dans un grand pain 
pita passé au grill : ce casse-
croûte irakien fait saliver 
les capitales du Nord. 
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-6fd4ab0ddef4b098edf120c661174c5b";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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