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Les origines des jambons et saucissons
CHRONOLOGIE DU JAMBON ET DU SAUCISSON
Jambon comme saucisson ont connu une histoire similaire. Les premières traces de ces deux mets remontent  
à plus de 4000 ans, mais il y a fort à parier que nos ancêtres préhistoriques les consommaient déjà.  
D’abord crus, puis cuits, salés ou fumés en fonction de l’évolution des techniques culinaires et de conservation.
7000 av. J.-C. 
Des fouilles archéologiques en 
Mésopotamie attestent de la présence 
de porcs en nombre à Jarmo (Kurdistan 
irakien), ce qui laisse penser à une 
domestication de ces animaux en vue 
de leur consommation.
5000 av. J.-C.
Des fouilles menées à Forcello ont 
permis de découvrir plus de 50 000 
ossements, dont la moitié provenait 
de cochons âgés de 2 à 3 ans.  
Plus étonnant: parmi ces squelettes, 
on a trouvé pratiquement aucun os 
de patte arrière.
3486 av. J.-C. 
L’empereur chinois Fo Hi impose 
l’élevage des cochons dans son empire 
au moyen d’un décret impérial. 
ANTIQUITÉ
Dès le 
e
siècle av. J.-C., Caton 
l’Ancien détaille précisément  
la préparation du jambon dans  
av. J.-C.
7000
av. J.-C.
av. J.-C.
av. J.-C.
5000
3486
43
ANTIQUITÉ
MOYEN ÂGE
son ouvrage De Agri Cultura. «Lorsque 
vous achetez les jambons, coupez les 
pieds: pour chaque jambon, prenez 
un demi-modius de sel romain, moulu 
dans un moulin, recouvrez le fond 
de la jarre avec le sel, mettez un jambon,
 
côté peau vers le bas. Recouvrez-le de 
sel. Placez un autre jambon par-dessus, 
en prenant soin de séparer les deux 
jambons par une bonne couche  
de sel. Les viandes ne doivent pas  
se toucher. Faites de même avec tous 
les jambons. […] Après cinq jours, 
retirez-les de la jarre avec le sel. 
Remettez-les ensuite dans la jarre 
dans le sens inverse pour que ceux 
qui étaient sur le dessus soient au 
fond. Recouvrez-les de sel comme  
la première fois. Au bout de douze 
jours maximum, sortez les jambons, 
essuyez tout le sel et accrochez-les 
en plein courant d’air pendant  
2 jours. Au bout du troisième jour, 
essuyez-les soigneusement avec  
une éponge et frottez-les à l’huile. 
Accrochez-les pendant 2 jours  
dans la fumée. Décrochez-les, 
frottez-les avec un mélange d’huile 
et de vinaigre et accrochez-les  
dans le garde-manger. Les mites  
et les vers n’y toucheront pas.»
43 av. J.-C. 
Lorsqu’ils envahissent l’Angleterre, 
les troupes romaines de la Troisième 
légion ont dans leur besace  
des oignons, du fromage et…  
du saucisson! Ce produit se conserve 
bien et fournit ce qu’il faut en énergie 
et protéines aux militaires.
MOYEN ÂGE
Charlemagne, durant son règne  
de 40 ans, possède de nombreuses 
villas entre l’Elbe et l’Espagne. Pour 
qu’elles soient correctement gérées, il 
fait rédiger une sorte de guide de tenue 
de ces lieux. L’article 34 stipule: 
«Veillez avec la plus grande attention 
que le lard, les viandes fumées,  
les salaisons […] soient apprêtées et 
faites avec la plus grande propreté.» 
Les fresques et vitraux de nombreuses 
églises de France, d’Espagne, d’Italie, 
d’Allemagne et d’Autriche témoignent 
de l’importance du jambon  














[image: ]CHRONOLOGIE DU JAMBON ET DU SAUCISSON
Les origines des jambons et saucissons
013
siècle
siècle
XIV
e
1513
1493 1539
1852
1705
XX
e
1996
et du saucisson dans l’alimentation 
de la population, qu’il s’agisse de 
paysans, de fermiers, de seigneurs 
ou de grands propriétaires.

e
siècle
Écriture du premier livre de cuisine 
en langue française: Le Viandier,  
par Guillaume Tirel dit Taillevent, 
«Maistre des garnisons de cuisine de 
Charles VI». Il y décrit notamment 
la recette du jambon au sucre, 
destiné à l’aristocratie et non  
aux paysans dans la mesure  
où le sucre est à cette époque  
une denrée rare et luxueuse.
1493
En repartant de l’île d’Hispaniola 
(aujourd’hui Haïti), Christophe 
Colomb y laisse 8 cochons.
1513
Louis XII signe un décret autorisant 
les seuls «chaircutiers-saucissiers» 
à faire commerce de porcs vivants.
1539
Le navigateur Hernando de Soto  
fait escale à Tampa Bay (Floride, 
États-Unis) en compagnie  
de 13 cochons. Ce seront  
les premiers à poser la patte  
sur le continent américain.  
Trois ans plus tard, ce troupeau 
comptera 700 têtes.
1705
Louis XIV élargit le décret de 1513 en 
autorisant «chaircutiers-saucissiers» 
à vendre la viande crue ou cuite.  
Ils deviennent alors  
des «chaircutiers-saucissiers-
boudiniers-courtiers-visiteurs  
de porcs morts, lards et graisses».
1852
Raymond Chevallier-Appart 
reprend le principe de l’autoclave 
inventé par Denis Papin (
e
siècle) 
et amélioré par Pierre-Alexandre 
Lemare, puis Nicolas Appert. Il dépose,  
le 28décembre 1852, le brevet  
de «l’autoclave avec manomètre 
spécial». Cet outil industriel permet 
de stériliser grâce à la vapeur  
de grandes quantités de conserves 
alimentaires et notamment  
les jambons en tranches. Jambon  
qui connaîtra alors 
un essor spectaculaire.

e
siècle
Jusqu’au milieu du 
e
siècle,  
les fermes, françaises notamment, 
pratiquent la polyculture et  
le polyélevage. On trouve alors dans 
les fermes un petit nombre de porcs. 
Au sortir de la Seconde Guerre 
mondiale, pour répondre  
à la demande, une majorité 
d’agriculteurs se tourne vers  
des exploitations spécialisées: 
grandes cultures, élevages porcins 
intensifs, élevages laitiers, etc.
1996
Création du LIGERAL: Livre 
Généalogique Collectif des Races Locales 
de porcs, qui détaille les origines  
des races de cochons.
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LES RACES PORCINES – LES MYTHIQUES (FRANCE)
Nous trouvons ici des races parmi les plus «mythiques» du monde porcin.  
Mythiques par leur histoire, mais surtout par la grande qualité (voire quantité!)  
de leur production carnée.
CUL NOIR DU LIMOUSIN
Son origine: C’est un cochon connu depuis le 
e
siècle et 
baptisé autrefois porc de Saint-Yriex-la-Perche (Haute-Vienne), 
parce que c’est dans ce coin de France qu’on trouvait les plus 
grands mâles reproducteurs. Au sortir de la Seconde Guerre 
mondiale, la population du cul noir du Limousin a décliné 
avant d’être relancée dans les années 1980 grâce au soutien  
de l’Institut technique du porc.
Ses caractéristiques: De tempérament docile, le cul noir 
du Limousin s’est longtemps nourri avec ce qu’il trouvait aux 
alentours de la ferme, souvent des glands et des marrons.
BLANC DE L’OUEST
Son origine: Cette race est née de la fusion de plusieurs – la 
boulonnaise, la ﬂamande, la lochoise et la normande – au milieu 
du 
e
siècle. Dans les années 1970, des éleveurs ont voulu 
améliorer sa proliﬁcité grâce à l’introduction de sang provenant 
d’un porc de race allemande. Cela eut pour conséquence  
la quasi-extinction de la race. Heureusement, un programme  
de conservation a été mis en place dans les années 1980 et, en 
1998, la race a été reconnue par le ministère de l’Agriculture.
Ses caractéristiques: Le porc blanc de l’ouest est 
reconnaissable à ses soies blanches légèrement rosées et à ses 
oreilles larges et longues qui couvrent ses yeux et se rejoignent 
quasiment au niveau de son groin. Côté élevage, c’est  
un cochon qui apprécie davantage les prés en plein air.
CORSE OU NUSTRALE
Son origine: Contrairement à ses homologues de métropole, 
le porc corse (ou nustrale) n’a pas suivi la phase de l’industrialisation 
dans les années 1950-1960. L’élevage naturel s’inspirant de la 
tradition sylvopastorale a été conservé. Cela n’a toutefois pas 
empêché une tentative de croisements dans les années 1960 
dans le but d’améliorer les rendements de la bête. Comme 
pour d’autres races, une démarche de sauvegarde de cette 
espèce millénaire a été mise en place. Ce qui a eu pour effet  
sa reconnaissance par le ministère de l’Agriculture en 2006.
Ses caractéristiques: Le porc corse est noir avec des soies 
longues, dures et épaisses. Ses oreilles sont rapprochées, larges 
et tombantes, mais ne couvrent pas ses yeux. Ses pattes sont 
ﬁnes, et sa queue droite se termine par un toupet.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 80 cm à 90 cm
Poids adulte: 
de 180 kg à 200 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 105 cm à 110 cm
Poids adulte: 
de 350 kg à 400 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 60 cm à 65 cm
Poids adulte: 
de 160 kg à 220 kg
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PORC DE BAYEUX
Son origine: Comme beaucoup de ces cousins,  
le porc de Bayeux est un croisement entre  
le porc normand de type celtique (grosse et large tête,  
oreilles longues et tombantes) et le berkshire anglais.  
À l’instar de nombreuses races locales, il a failli disparaître.  
Il ne doit son salut qu’à une poignée de passionnés  
et au lancement, en 1981, d’un programme de conservation  
des races. Il est reconnu comme race à part entière  
par le ministère de l’Agriculture depuis 1999.
Ses caractéristiques: Reconnaissable à sa roche  
blanche parsemée de taches noires arrondies,  
le porc de Bayeux a un tronc long, un groin épais  
et des oreilles semi-courtes, horizontales et tombantes.
LES RACES DISPARUES
De nombreuses autres races françaises ont 
malheureusement disparu parce qu’elles ne 
répondaient plus aux standards d’une époque où la 
production de viande et de gras était prioritaire. Le glas 
a souvent sonné pour elles autour des années 1950  
au lendemain de la Seconde Guerre mondiale où il 
fallait nourrir vite un grand nombre de personnes. 
Voici les principales races françaises aujourd’hui 
disparues: la craonnaise, la normande, celle  
de Miélan, la bretonne, la lorraine, la lochoise,  
la périgourdine, celle de Cazères ou du Béarn,  
la boulonnaise ou la marseillaise.
PORC CRÉOLE DE GUADELOUPE
Son origine: Arrivé dans les Antilles au cours  
du 
e
siècle avec les conquistadors espagnols, le porc créole 
de Guadeloupe (appelé aussi «cochon planche») a été  
croisé avec de nombreuses autres races (large white, duroc, 
normande et craonnaise). C’est aujourd’hui une espèce  
en voie de disparition à cause de ses faibles rendements  
en viande. Il reste moins d’une centaine de truies sur l’île  
pour préserver la race. Heureusement, une association veille 
avec l’INRA (Institut National de la Recherche Agronomique)  
à maintenir cette race en travaillant notamment auprès  
des jeunes agriculteurs locaux.
Ses caractéristiques: Ce porc de petit gabarit a une robe 
afﬁchant des nuances de noir et gris foncé ou gris et cuivré.  
Il a une tête efﬁlée et ses oreilles dressées retombent 
légèrement sur le haut, ce qui n’altère pas sa vue  
contrairement à d’autres cochons. Il porte fréquemment  
deux pendeloques (morceaux de chair) sous le cou.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 85 cm à 90 cm
Poids adulte: 
de 300 kg à 350 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 60 cm à 70 cm
Poids adulte: 
de 70 kg à 90 kg
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LES RACES PORCINES – LES MYTHIQUES (MONDE)
Dans le monde également, des cochons ancestraux ont animé les campagnes, les tables et les papilles.  
Tour d’horizon d’autres «mythes» porcins!
BERKSHIRE  GRANDEBRETAGNE
Son origine: C’est une race anglaise ancienne 
particulièrement réputée pour la qualité et le goût  
de sa viande, qui ne perd pratiquement pas d’humidité  
même après plusieurs jours au réfrigérateur. Des ascendants 
du berkshire vivaient même à la porcherie de la reine Victoria. 
Au Japon, il prend le nom de kurubota.
Ses caractéristiques: Reconnu têtu et malicieux,  
le berkshire est un cochon noir avec un groin rose et noir,  
et des bas de pattes rosés ou blancs. Ses oreilles sont dressées 
et, par moment, légèrement courbées sur les pointes.
CINTA SENESE  ITALIE
Son origine: Cette race italienne est l’une des plus anciennes 
de la péninsule. D’ailleurs, l’une des premières représentations 
de ce cochon remonte au Moyen Âge, lorsqu’en 1338 le peintre 
Ambrogio Lorenzetti l’intègre dans l’une de ses fresques. Le cinta 
senese trouve ses racines dans les terres septentrionales de Sienne 
avant de se répandre plus au sud. Cette race, qui a obtenu une 
AOP en 2005, est élevée dans presque toute la Toscane à l’état 
sauvage ou semi-sauvage dans les forêts abritant, entre autres, 
de nombreuses variétés de chênes, racines, herbes, etc.
Ses caractéristiques: Reconnaissable grâce à la ceinture 
rosâtre à blanchâtre qui entoure ses épaules et ses pattes avant,  
le cinta senese (littéralement «ceinture siennoise») est un cochon 
long, au museau fuselé, doté de pattes robustes. Son pelage  
est noir à gris foncé, excepté donc sur la partie avant du thorax. 
Ses oreilles sont longues, tombantes et plongeantes vers l’avant.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 80 cm à 90 cm
Poids adulte: 
de 170 kg à 300 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 75 cm à 85 cm
Poids adulte: 
de 250 kg à 300 kg
DUROC  ÉTATSUNIS
Son origine: Seconde race en termes d’effectif aux États-Unis, 
ce cochon américain serait originaire de Guinée, ou aurait été 
apporté par des conquistadors du 
e
siècle. La petite histoire 
raconte 
que son nom lui aurait été donné par un certain Isaac 
Frink, de l’État de New York. Ce dernier aurait acheté un verrat 
en 1823 à Harry Kelsey qui possédait alors un cheval baptisé… 
Duroc. Ce qui est sûr, en revanche, c’est que le duroc provient 
d’un croisement entre le red duroc et le jersey red, noms qui 
s’inspirent de sa robe offrant des nuances dorées à rouge brique.
Ses caractéristiques: Ce porc, connu pour son agressivité, 
peut présenter quelques taches noires sur le corps, dont la 
longueur moyenne est de 180 cm. Sa tête est relativement grande 
par rapport à ses petites oreilles dirigées vers l’avant et recourbées.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 100 cm à 120 cm
Poids adulte: 
de 240 kg à 350 kg
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PIÉTRAIN  BELGIQUE
Son origine: Ce cochon a été aperçu pour la première  
fois autour de la localité belge de… Piétrain (province  
du Brabant wallon)! Cette race issue d’un croisement  
entre le landrace belge et le berkshire anglais est appréciée 
pour sa faible teneur en matière grasse. Ce qui lui vaut encore 
aujourd’hui le surnom de «porc aux quatre jambons»!  
C’est donc avant tout une race de viande qui constitue  
une grande partie du cheptel porcin belge.
Ses caractéristiques: Il se distingue par de petites  
oreilles dressées, des taches noires sur le corps  
et une mâchoire solide garnie de canines particulièrement 
développées. Ces dernières doivent être limées lorsque  
le cochon vit en captivité.
POLANDCHINA  ÉTATSUNIS
Son origine: Cette race est née aux États-Unis, dans  
l’Ohio, en 1816, à une époque où les croisements entre races 
européennes (ici polonaise) et asiatiques (ici chinoise)  
étaient fréquents. Sa chair et son gras se développant 
rapidement (en 6 mois, il pèse plus de 100 kg),  
le poland-china est un excellent candidat pour les élevages 
intensifs américains. Les portées peuvent atteindre 16  
ou 17 porcelets, ce qui rend délicat le rôle nourricier  
des truies. De fait, ces dernières sont souvent considérées 
comme des «mauvaises mères».
Ses caractéristiques: Avec son pelage noir ou gris foncé,  
il ressemble au berkshire, mais s’en distingue néanmoins  
par le bas de ses pattes et son groin de couleur blanche.  
Ses oreilles sont tombantes et son museau un peu relevé.  
Ses membres inférieurs sont larges et robustes.
LARGE WHITE  GRANDEBRETAGNE
Son origine: Connu aussi sous le nom de yorkshire blanc,  
le large white est le cochon le plus répandu dans le monde. 
Originaire d’Angleterre, il a été reconnu dès 1868, et son premier 
livre généalogique a été ouvert en 1884. Sa croissance rapide, 
sa grande fertilité et son poids de carcasse satisfaisant en font 
un élément idéal pour de nombreux croisements.
Ses caractéristiques: Ce cochon entièrement blanc possède 
des soies épaisses et dressées. Son tempérament docile lui permet 
de s’adapter à toutes les conditions d’élevage. Ses oreilles dressées 
sont peu épaisses, mais larges. Elles sont légèrement tournées 
vers l’extérieur et présentent de petites soies douces à leurs 
extrémités. Son groin est large et son corps massif, de forme 
parallélépipédique.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 100 cm à 105 cm
Poids adulte: 
de 320 kg à 380 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 80 cm à 85 cm
Poids adulte: 
de 220 kg à 280 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 80 cm à 90 cm
Poids adulte: 
de 170 kg à 300 kg
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LES RACES PORCINES – LES IBÉRIQUES
Ici, toutes les races ont des ascendants ibériques. Leur point commun est de «fabriquer» du gras intramusculaire 
ﬁn, persillé, élégant, parfumé, bref délicieux!
IBÉRICO
Son origine: Originaire du Sud-Ouest de l’Espagne  
(régions de Huelva, Estrémadure, Cordoue et Salamanque), 
l’ibérico est une race semi-sauvage qui se développe  
au milieu de paysages secs et arborés de chênes-lièges,  
de chênes verts et de rouvres. Les porcs sont donc nourris  
de glands surtout pendant l’hiver.
Ses caractéristiques: La plupart des porcs ibérico sont gris 
foncé, mais le brun peut également être présent. Ses sabots 
noirs (d’où le nom de Pata Negra pour son jambon) complètent 
des membres plutôt courts et ﬁns. Sa tête est petite et peut 
être en partie recouverte par des oreilles de taille moyenne  
et tombantes. Son groin, quant à lui, est très incliné.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 100 cm
Poids adulte: 
de 100 kg à 200 kg
MANGALICA
Son origine: Ce cochon dont le nom signiﬁe littéralement  
«porc avec beaucoup de lard», aussi baptisé mangalitza, est 
originaire de Hongrie et fait partie de la famille des porcs 
ibériques. Du fait de son développement lent, peu adapté aux 
demandes des industriels, il a failli disparaître dans les années 
1980. Heureusement, au cours de la décennie suivante, une 
société espagnole de Ségovie a remarqué l’incroyable qualité 
de sa viande et de son gras. Aujourd’hui, on le trouve aussi 
bien en Hongrie qu’en Autriche, aux Pays-Bas, en France 
(Lubéron) et même aux États-Unis et en Chine.
Ses caractéristiques: En hiver, la robe du mangalica se 
couvre d’une toison laineuse et épaisse de la croupe aux oreilles. 
Cela lui permet de supporter aussi bien les hivers rigoureux que 
les fortes chaleurs estivales des steppes hongroises. Il existe en 
trois robes différentes: rouge, blond ou noir avec le ventre blanc.
BÍSARO
Son origine: Originaire du Nord du Portugal, le cochon 
bísaro a failli disparaître au début des années 1990. L’association 
Associação Nacional de Criadores de Suínos de Raça Bísara  
a alors été créée en 1994, avec pour missions principales  
de sauvegarder et promouvoir cette race historique.  
Objectif atteint avec l’obtention d’une AOP en 2005.
Ses caractéristiques: Le cochon bísaro a des poils blancs, 
longs et abondants. Sa robe est rosâtre avec de larges taches 
noires. Sa poitrine est haute avec de longues côtes peu 
arquées. Ses oreilles sont longues, larges et tombantes.  
Elles ne recouvrent toutefois pas ses yeux.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 75 cm à 95 cm
Poids adulte: 
de 190 kg à 230 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 100 cm
Poids adulte: 
de 200 kg à 250 kg
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PIE NOIR DU PAYS BASQUE OU KINTOA
Son origine: Le porc basque (appelé aussi euskal xerria en basque) 
descend des races porcines basco-béarnaises. À l’instar du 
berkshire, le cochon basque, qui comprend aussi les espèces 
béarnaise et bigourdane, a failli disparaître. Mais un programme 
lancé dans les années 1980 a permis de stopper l’hémorragie 
grâce au développement d’un élevage extensif. La race s’est alors 
reconstituée autour d’une ﬁlière de qualité valorisant un mode 
d’élevage extensif et respectant la vitesse de croissance lente 
de la race. En 2016, la viande de ce porc a obtenu le label AOP.
Ses caractéristiques: Reconnaissable grâce à ces larges 
oreilles tombantes, à sa robe pie noir, grise et rosée et à sa croupe 
noire, le kintoa est élevé par petits groupes dans des zones de 
montagne. Son groin mobile et ses pattes robustes lui permettent 
d’appréhender au mieux ces massifs pyrénéens.
PORC NOIR DE CALABRE
Son origine: Le porc noir de Calabre aurait pu disparaître dans 
les années 1960-1970, lorsque le principal souci des producteurs 
était de faire du rendement. En effet, ce cochon-là a besoin 
 
de temps pour grandir et développer son gras. De plus,  
les portées de la truie sont assez minces: 4 à 6 petits en moyenne. 
Heureusement, dans les années 1980, une association régionale 
a mis en place un programme de sauvegarde de la race. 
Ses caractéristiques: C’est un cochon robuste aux membres 
ﬁns et agiles, adaptés aux reliefs calabrais où il est élevé en liberté 
et semi-liberté. Sa robe est noire, ses oreilles plutôt larges sont 
tombantes. Son museau proﬁlé lui permet de gratter la terre  
à la recherche de nourriture.
PORC NOIR DE BIGORRE OU GASCON
Son origine: Connu également sous le nom de porc gascon, 
le noir de Bigorre est l’une des races les plus anciennes, puisqu’on 
retrouve des traces de sa présence dans des écrits romains. Son essor 
e
st dû, entre autres, aux Cisterciens du monastère d’Escaladieu 
(Hautes-Pyrénées) qui en ont favorisé l’élevage. Peu producteur 
de viande (seulement 43 % contre 62 % pour le porc moderne),  
le gascon a failli disparaître. Pour le sauvegarder, une ﬁlière  
s’est mise en place dans les années 1990. Elle a également  
obtenu en 2017 une AOP pour ce cochon et pour son jambon.
Ses caractéristiques: Le porc noir de Bigorre est connu 
pour son ﬂegme, son calme, sa sociabilité et sa docilité.  
Il se distingue par une robe noire, des oreilles étroites et 
horizontales, des pattes ﬁnes qui lui permettent de pâturer sur 
des terrains montagnards. Sa tête longue et mince, et son groin 
ﬁn et mobile font qu’il est parfois surnommé «tête de taupe».
Mensurations
Taille au garrot: 
de 70 cm à 80 cm
Poids adulte: 
de 130 kg à 150 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 75 cm à 85 cm
Poids adulte: 
de 250 kg à 300 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 70 cm à 75 cm
Poids adulte: 
de 250 kg à 300 kg
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LES RACES PORCINES – LES LANDRACE
LANDRACE ALLEMAND
Son origine: Le landrace allemand a surtout été  
élevé dans les années 1900 en Basse-Saxe.  
Dans les années 1948-1958, il a été croisé avec des landrace 
néerlandais et danois aﬁn d’améliorer ses performances  
de croissance.
Ses caractéristiques: À l’instar des autres landrace,  
ce cochon allemand est connu pour sa fertilité, sa croissance 
rapide et les qualités maternelles des truies. En revanche,  
par rapport à ses cousins, il est un peu moins imposant.
LANDRACE AMÉRICAIN
Son origine: Venu du Danemark, il a été introduit aux 
États-Unis en 1934, après un court passage en Angleterre.
Ses caractéristiques: Cette race docile apprécie  
la compagnie des autres animaux de la ferme. Le landrace 
américain est connu pour sa croissance rapide, la longueur  
de son corps (16 ou 17 paires de côtes) et la quantité de viande 
qu’il produit. Les poils du landrace américain sont blancs  
sur une peau rosée. Quelques taches de rousseur peuvent 
apparaître ici et là, mais les taches noires sont généralement 
proscrites. En effet, suite aux nombreux croisements 
génétiques successifs, cette race a perdu au ﬁl du temps  
ses taches noires. Aujourd’hui, pour être qualiﬁé  
de «landrace américain», le cochon en question ne doit  
donc présenter aucune tache noire.
LANDRACE BELGE
Son origine: Ce cochon très musclé offre une viande 
maigre. C’est un croisement de différents landrace, 
notamment allemand, anglais et néerlandais. 
Ses caractéristiques: Le landrace belge a des soies 
blanches sur une peau dépigmentée, lisse et sans plis. 
Quelques taches noires ou de couleur ardoise  
peuvent apparaître. Il est de taille moyenne,  
avec des oreilles légèrement tombantes vers l’avant.  
Ses pattes moyennes lui confèrent une certaine agilité  
dans ses déplacements.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 80 cm à 90 cm
Poids adulte: 
de 250 kg à 320 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 95 cm
Poids adulte: 
de 300 kg à 350 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 95 cm
Poids adulte: 
de 300 kg à 350 kg
Le landrace est une race originaire du Danemark et de la Suède. Elle a été tellement croisée à d’autres races 
qu’aujourd’hui, de nombreux pays ont «leur» landrace. Nous détaillons ici les principales espèces de landrace, 
puisqu’il existe également des landrace anglais, ﬁnnois, italiens, norvégiens, suédois.
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LANDRACE DANOIS
Son origine: Le landrace danois (dont le nom et aussi  
celui d’une race de mouton) est issu d’un croisement  
entre la race jutlandaise et la large white. Il existe  
deux types de landrace danois: le blanc et le piebald.  
Le premier troupeau de ce type de cochon a été enregistré  
en 1896. Sa viande pour le bacon étant généreuse,  
le Danemark a refusé pendant des années d’exporter  
cette race pour protéger sa position dominante  
sur ce marché.
Ses caractéristiques: C’est un cochon assez massif  
et long, avec une ossature solide. Ses soies sont blanches,  
sa tête allongée avec de longues oreilles pendantes.
LANDRACE FRANÇAIS
Son origine: Le landrace français provient des souches 
danoises et suédoises de la race. Il est arrivé en France  
dans les années 1930 et a fait l’objet de nombreux  
croisements et sélections pour améliorer sa proliﬁcité. 
Aujourd’hui, une truie met bas en moyenne 13,7 porcelets. 
Cette race représente aujourd’hui 30 % du cheptel  
porcin français.
Ses caractéristiques: Sa peau est blanche  
avec peu de poils. Il est reconnaissable à ses grandes  
oreilles tombantes vers l’avant. Son corps est allongé  
et se termine par des jambons bombés et des croupions  
plats et larges.
LANDRACE NÉERLANDAIS
Son origine: Du fait des nombreux croisements  
dont il est issu, le landrace néerlandais était une espèce 
menacée de disparition, parce qu’il perdait, au ﬁl  
de ces croisements, ses qualités intrinsèques, à savoir:  
docilité, producteur de viande en quantité notamment  
sur les parties postérieures. Aujourd’hui, c’est une race 
préservée qui s’exporte bien, notamment en Espagne  
et au Japon.
Ses caractéristiques: Son corps est allongé,  
avec des muscles larges et un arrière-train plat.  
Ses oreilles sont larges et pendantes, son ossature solide  
et sa robe blanche sur une peau rosée. Sa queue  
a la particularité d’être toujours en tire-bouchon.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 95 cm
Poids adulte: 
de 300 kg à 350 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 95 cm
Poids adulte: 
de 300 kg à 350 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 90 cm à 95 cm
Poids adulte: 
de 300 kg à 350 kg
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LES RACES BOVINES
Bien que réputés pour leurs viandes à bouillir, à braiser, à griller, à mijoter, à rôtir, etc., les bœufs 
(vaches) sont aussi utilisés pour réaliser de belles et succulentes charcuteries, comme des viandes 
séchées ou des saucissons. Voici ici quelques-uns de leurs ambassadeurs.
ANGUS
Son origine: Cette race est née en Écosse d’un croisement 
entre l’angus doddie et la buchan humlie au cours du 
e
siècle. 
Elle sera reconnue comme race à part entière à compter de 1835. 
L’une des spéciﬁcités physiques de l’angus est son absence de 
cornes, ce qui évite les blessures entre les bêtes et avec les vachers.
Ses caractéristiques: Son pelage uniforme peut être  
rouge brique ou sombre (red angus) ou noir (black angus).  
Son corps massif est soutenu par des pattes relativement 
courtes. Ses muqueuses sont noires. Sa viande persillée  
et goûteuse est appréciée des amateurs.
BLONDE D’AQUITAINE
Son origine: Née du croisement de trois races en déclin 
(garonnaise, quercy et pyrénéenne), la blonde d’Aquitaine  
est une race récente (son acte de naissance date  
du 20 février 1962). Présente comme la montbéliarde  
sur les 5 continents, la blonde d’Aquitaine jouit depuis 1991 
d’un Label Rouge.
Ses caractéristiques: Reconnaissable à sa robe blanc 
crème à froment foncé, la blonde d’Aquitaine a des muqueuses 
claires et des cornes en forme de lyre ou en roue basse.  
Sa tête est longue, avec un muﬂe et un front larges.  
Elle est appréciée pour la qualité de sa viande plutôt maigre.
BLONDE DE GALICE
Son origine: Elle doit son essor aux échanges commerciaux 
qui se sont développés au 
e
siècle entre l’Espagne et  
la Grande-Bretagne. Comme son nom l’indique, cette vache  
est originaire de Galice (Nord-Ouest de l’Espagne) où elle est 
appelée rubia gallega. Proche cousine de la blonde d’Aquitaine, 
elle doit être élevée dans des conditions extensives, à l’air libre, 
avec beaucoup d’espace pour éviter le stress et lui permettre 
de développer du gras intramusculaire… Généralement,  
les bêtes sont abattues à partir de 8 ou 10 ans.
Ses caractéristiques: Sa robe uniforme afﬁche des reﬂets 
blond-roux à dorés ou de froment à brun clair. Ses petites cornes 
sont arquées vers l’avant et ses oreilles se tendent à l’horizontale. 
Sa viande offre des arômes complexes de fruits secs et des saveurs 
épicées et ﬁnement iodées après cuisson. Quant à son gras,  
il se concentre à la chaleur pour apporter croquant et fondant 
en bouche sur une longueur des plus fameuses. Un régal! 
Mensurations
Taille au garrot: 
de 135 cm à 145 cm
Poids adulte: 
de 650 kg à 1 t
Mensurations
Taille au garrot: 
de 145 cm à 175 cm
Poids adulte: 
de 850 kg à 1,7 t
Mensurations
Taille au garrot: 
de 135 cm à 150 cm
Poids adulte: 
de 650 kg à 1,1 t
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MONTBÉLIARDE
Son origine: Réputée pour la qualité de son lait,  
qui sert, entre autres, à fabriquer comté, morbier  
et bleu de Gex, la montbéliarde est aussi une excellente 
pourvoyeuse de viande. Deuxième race française  
en termes d’effectifs, elle est présente sur tous les massifs  
de l’Hexagone, mais aussi sur les 5 continents.
Ses caractéristiques: De grand gabarit (mâle  
ou femelle), la montbéliarde porte une robe pie rouge.  
Sa tête ornée de cornes courtes en forme de croissant,  
ses membres et sa queue sont blancs. Ses oreilles sont  
rouges et ses muqueuses de couleur claire.
WAGYU
Son origine: Le wagyu, dont le nom signiﬁe littéralement 
«bœuf japonais», regroupe 250 appellations différentes – 
dont le fameux bœuf de Kobé. Ce dernier doit absolument 
provenir d’une lignée généalogique baptisée «Tajima»  
(qui est aussi une zone géographique). Pour les Japonais,  
la vraie race de ce bœuf est le japanese black, qui n’était pas 
exporté jusqu’en 1991. Cette année-là, ce ne sont pas  
les bœufs qui furent envoyés à l’étranger, mais leurs embryons 
pour favoriser certains croisements.  
Si l’on trouve donc aujourd’hui des wagyu partout dans  
le monde, tous ne se valent pas, leur qualité dépendant  
du producteur et de la nourriture donnée aux bêtes.
Ses caractéristiques: Le bœuf wagyu possède une encolure 
forte, une silhouette large et massive. Sa robe est entièrement 
noire. Sa viande, particulièrement persillée, est tendre, 
savoureuse et pauvre en cholestérol.
MIRANDAIS DE GASCOGNE
Son origine: Historiquement, le bœuf mirandais était 
utilisé pour les labours et autres travaux agricoles.  
On trouvait ce bœuf calme, puissant et résistant à la chaleur 
dans une grande partie du Sud-Ouest français. Puis, au milieu 
du 
e
siècle, la mécanisation de l’agriculture a peu à peu 
éteint ce travailleur infatigable, qui a failli disparaître dans  
les années 1970. Un programme de sauvegarde a donc été 
lancé au cours des années 1980. Et si aujourd’hui la race 
perdure, elle n’est pas encore considérée comme sauvée.
Ses caractéristiques: Ce bœuf possède une robe  
blanche, une tête courte et étroite ornée à son sommet  
de cornes arquées et légèrement élevées à leurs extrémités.  
Son corps est allongé, rectiligne et large. Ses membres sont 
ﬁns et solides. Sa viande est fondante et particulièrement 
savoureuse.
Mensurations
Taille au garrot: 
de 145 cm à 170 cm
Poids adulte: 
de 750 kg à 1,2 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 140 cm à 150 cm
Poids adulte: 
de 600 kg à 700 kg
Mensurations
Taille au garrot: 
de 140 cm à 155 cm
Poids adulte: 
de 700 kg à 1,2 t
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LES AUTRES RACES
Au-delà des cochons et des bœufs, d’autres animaux sont élevés pour le goût  
et la texture de leur viande, qui est utilisée pour fabriquer des salaisons  
et autres saucissons.
RENNE
De nombreux pays nordiques (Norvège, Suède, Finlande, 
Russie, Mongolie, Canada, etc.) pratiquent la renniculture 
(élevage du renne), le plus souvent pour consommer la viande. 
Parfois pour le lait. En Finlande par exemple, la viande est 
séchée pour produire du kuivaliha. Plus à l’ouest, en Norvège, 
la viande de renne se déguste en boulettes, en ﬁnnbiff (ﬁnes 
tranches de renne arrosées de sauce aux airelles) ou en 
pinnekjott, viande séchée et fumée. 
Consommée de la même manière que la viande de bœuf,  
la viande de renne a l’avantage d’être faible en matières 
grasses.
MOUTON
À l’instar du cochon, le mouton / l’agneau peut aussi être  
élevé pour sa viande et notamment pour son jambon.  
Certains agriculteurs s’y sont mis et proposent aujourd’hui  
des jambons secs, mais aussi des salaisons et des saucissons. 
Si le mouton a une viande au caractère très afﬁrmé, l’agneau 
quant à lui offre une chair douce (agneau de lait, 6 semaines)  
à très prononcée (broutard, âgé de plus de 5 mois ; agneau 
gris, âgé de moins de 5 mois) en passant par une intensité  
plus nuancée pour l’agneau blanc (3 à 4 mois). 
En Norvège par exemple, on déguste le fenalår fra norge.  
Il s’agit d’un jambon fumé afﬁné entre 3 et 9 mois.  
Il peut être travaillé avec ou sans os.
TAUREAU DE CAMARGUE
Cet animal regroupe deux races distinctes: le raço de biou  
en camarguais (élevé pour les courses camarguaises et la 
viande) et le brave, élevé pour les corridas à pied (espagnoles) 
ou à cheval (portugaises). Il est présent en Camargue depuis 
plus de 2 000 ans. De robe noire unie avec des cornes en forme 
de lyre, le taureau de Camargue dégage de la puissance malgré  
sa taille modeste (de 120 à 140 cm pour un poids allant  
de 250 à 400 kg). Sa viande est appréciée en boucherie pour 
son goût prononcé proche de celui d’un gibier. Il est aussi élevé 
pour son jambon, et sa viande est cuisinée pour la fabrication de 
saucissons, mais aussi pour la gardianne de taureau ou le rabo 
de taureau (plats typiques de la région camarguaise). C’est un 
animal qui bénéﬁcie d’une AOP depuis 1997. Le sel de Camargue 
est utilisé pour sécher la viande avant sa maturation.
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ÂNE
Il faut reconnaître que la viande d’âne n’est pas particulièrement 
répandue aujourd’hui contrairement au Moyen Âge où elle 
faisait partie de l’alimentation de base pour les populations  
les moins riches.De nos jours, bien que cela puisse faire rêver 
certains touristes gastronomiques, le saucisson à l’âne de Corse 
n’est pas fabriqué à partir d’ânes corses, mais d’ânes importés 
d’Amérique du Sud. Cette viande est ensuite mélangée  
avec celle du porc. Il n’en reste pas moins que de nombreux 
saucissons à l’âne (et non saucissons d’âne) sont vendus 
chaque année en Corse, bien que majoritairement fabriqués 
en Italie ou en Ardèche.
CHÈVRE
La consommation de viande de chèvre est l’une des plus anciennes, 
parce qu’elle remonte aux premières domestications de l’homme 
sur des animaux. À l’instar des saucissons à l’âne, ceux à la chèvre 
sont mélangés avec de la viande de porc dans la majorité des cas 
(souvent un rapport de 80% de cochon et 20% de viande de chèvre). 
La viande de ce ruminant étant relevée, il est en effet préférable 
de l’associer à la douceur et au gras du porc. C’est d’ailleurs 
souvent la viande du chevreau (moins prononcée) qui est 
préférée en remplacement d’un gigot d’agneau par exemple. 
En Corse, la misgiccia peut encore être servie. Il s’agit d’une 
viande de chèvre boucanée souvent consommée en cassolette.
OIE
À l’instar du canard, l’oie est souvent élevée pour son foie gras. Elle 
est aussi prisée pour sa chair juteuse et délicate en remplacement 
de la dinde au moment des fêtes de ﬁn d’année. L’oie est aussi 
utilisée dans la confection de saucissons. Il faut alors préférer 
l’oie au jars (le mâle) dont la viande est moins tendre. Côté 
saucisson, on peut, par exemple, déguster le salami d’oca di 
Mortara IGP en Italie, particulièrement fondant et ﬁn au palais.
SANGLIER
Cousin du cochon, le sanglier est présent dans les bois et forêts 
depuis au moins 700 000 ans. Animal sociable et intelligent,  
le sanglier est un omnivore. Il mange de tout: tiges, graminées, 
fruits, vers de terre, poissons, sauterelles, etc. Sa viande, 
contrairement à celle du cochon, est plus musculaire et plus 
typée au palais. Pour la confection de saucisson, elle est souvent 
mélangée avec celle du cochon aﬁn d’apporter de la douceur.  
Le sanglier offre aussi d’excellentes salaisons, comme la pancetta.
De manière plus conﬁdentielle, d’autres animaux sont élevés à des ﬁns charcutières: canards, cerfs, chevreuils, 
faisans, lapins, lièvres, poulets, veaux, etc.
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Blé
Glands
Foin
Vers de terre
Maïs
Pommes
Luzerne
Viande hachée (avec parcimonie)
Herbes
Orge
Poires
Soja
Châtaignes
Colza
Faines (fruits du hêtre)
Graines de tournesol
L’ALIMENTATION DES RACES À VIANDE
Les céréales
Les fruits
Les herbes
Viandes
DU CÔTÉ DES COCHONS
Le cochon est un animal omnivore qui, grâce  
à sa dentition, apprécie aussi bien les végétaux  
et les fruits que les céréales ou les viandes.  
À l’instar de l’être humain, le cochon a besoin  
d’une alimentation équilibrée. L’éleveur doit  
donc veiller à ce que la nourriture qu’il lui donne 
réponde bien à ses besoins spéciﬁques en termes  
de protéines, lipides, glucides, ﬁbres, vitamines  
et minéraux. Le cochon ayant un petit estomac,  
il mange plusieurs fois par jour, et souvent en groupe.
Voici un tour d’horizon non exhaustif des principaux 
aliments donnés aux cochons, aliments qui peuvent 
être donnés en mélanges en fonction des besoins  
de l’animal et de la saison. 
Pour déguster un jambon, un saucisson, une salaison de qualité, il faut remonter aux sources du goût:  
l’alimentation des bêtes. C’est en effet cette alimentation qui va en partie déterminer la qualité ﬁnale de la viande.  
En fonction du type de bête, de leur race, de leur environnement et bien sûr des éleveurs, ces aliments seront  
différents tant en quantité qu’en qualité. 
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Betteraves fourragères
Pois
Lait écrémé
Carottes
Haricots
Petit-lait (souvent proposé en 
mélange avec du son et de la farine)
Eau (fondamentale pour 
l’hydratation et la digestion des bêtes. 
Un cochon peut consommer entre 7 % 
et 10 % de son poids en eau par jour)
Lentilles
Citrouilles
Rutabagas et navets Radis Pommes de terre cuites (ils peuvent  
en manger 7 kg à 8 kg par jour)
Légumes et tubercules
Légumineuses
Liquides
ET CHEZ LES VACHES?
Contrairement aux cochons, les vaches ne sont pas 
omnivores mais phytophages, c’est-à-dire qu’elles 
mangent aussi bien de l’herbe que des céréales,  
des herbes, des fruits ou des feuilles de haies.
Au pâturage, elles peuvent brouter 8 heures par jour  
et ruminer pendant 10 heures. Elles sont de ce fait  
de grandes consommatrices d’eau et productrices  
de salive (200 l par jour). L’été, leur alimentation  
se compose essentiellement de fourrages verts  
(herbe, luzerne, colza, dactyle – une graminée 
fourragère riche en protéine) ; l’hiver, de fourrages 
secs, de légumineuses, de graines de céréales,  
voire d’ensilage (même si cela est peu recommandé).
Leur alimentation peut être complétée  
par des tourteaux de lin (riches en oméga-3),  
de la pulpe de betterave et du triticale (croisement  
du seigle avec le blé, source de vitamine B et riche  
en protéine).
L’ALIMENTATION DANS LES ÉLEVAGES INDUSTRIELS
Dans les élevages industriels, la nourriture riche est privilégiée aﬁn de favoriser l’engraissement des porcins.  
Cette nourriture est présentée sous forme de granules et/ou de farine. En fonction de l’âge et du sexe de l’animal, 
l’alimentation varie. Ainsi, à sa naissance, un porcelet est d’abord nourri avec le colostrum de sa mère  
(riche en anticorps), puis du lait maternel. Une fois le sevrage réalisé et durant 5 à 6 semaines, on donne surtout  
au porcelet de la poudre de lait, que l’éleveur mélange avec des céréales en ﬂocons. Lorsque le cochon a atteint  
un poids compris entre 25 et 30 kg, il reçoit 1 kg de nourriture par jour, composé de:
• 61 % de céréales (blé, maïs, avoine) ;
• 35 % d’oléo-protéagineux (pois, soja, tourteaux) ;
• 4 % de minéraux.
Cette ration quotidienne fait grossir le porcelet de 600 g par jour: c’est la phase dite d’engraissement, qui dure 4 mois 
et demi. À la ﬁn de cette période, le porc doit afﬁcher un poids avoisinant les 120 kg.
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Les origines des jambons et saucissons
L’ANATOMIE DU COCHON
Il paraît que «tout est bon dans le cochon» mais le «bon» il se trouve où dans le cochon?
Le jambon: la partie (avec 
l’épaule) qui nous intéresse 
dans ce livre. En fonction  
des races, il est plus ou moins 
efﬁlé ou rond, plus ou moins 
gras ou maigre, plus ou moins 
savoureux. Tout dépend aussi 
des conditions d’élevage.
Le lard: il est situé sur le dos, sous la peau du cochon. 
Appelé aussi bardière ou panne, c’est ce morceau  
qui est utilisé notamment pour le fameux bacon  
des Britanniques. On en trouve aussi dans le ventre  
du cochon. Ce lard aura alors davantage de viande  
que celui du dos.
Le ﬁlet mignon:  
il n’y en a qu’un par cochon!  
Il est donc rare.  
C’est un morceau moelleux  
et fondant lorsqu’on arrive  
à le cuire parfaitement.
La pointe (ou pointe  
du ﬁlet): située à l’extrémité 
du ﬁlet et au-dessus  
du jambon, la pointe (appelée 
aussi quasi) est un morceau 
tendre et moelleux.
La queue
Le pied
Le jarret
Le plat de côtes
Le ﬁlet
Les traversLa poitrine
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L’échine: pour beaucoup 
d’amateurs, il s’agit de l’une  
des meilleures pièces du cochon. 
Elle se situe derrière le cou  
et offre une viande moelleuse, 
goûteuse et entrelardée.
La pluma: pièce issue des porcs 
ibériques, la pluma est un muscle 
en forme de pointe de silex.  
Son avantage? Avoir une pellicule  
de graisse enveloppante qui lui 
offre un goût caractéristique.
La presa ibérica: on le trouve 
surtout sur les porcs ibériques.  
Sa couleur rouge rappelle la viande 
de bœuf. Sa spéciﬁcité: son gras 
intramusculaire qui lui donne 
une texture moelleuse et fondante.
La joue: c’est un morceau  
peu utilisé alors qu’il est 
particulièrement maigre  
et délicieux une fois cuit 
doucement.
L’épaule
Les oreilles
La tête
Le museau
La gorge
Le secreto: morceau difﬁcile à prélever 
(d’où son nom!), le secreto est situé près 
de l’épaule, sous le lard. C’est une pièce 
particulièrement tendre et persillée qui 
révèle des notes noisetées.
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-47ee823ce57ff66226dc352a3da9c588";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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