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CREDITS ICONOGRAPHIQUES :
Le giteau au yaourt : vaisselle © Muji ; masking tape et baker’s twine © Les fleurs
Gateau pommes-caramel : verres © Rice ; pailles © Carrefour ; bonbons © Marks and Spencer® ;
plat © Sostrene grene ; serviette © Monoprix ; mason jar © Milk and paper
Moelleux i la clémentine : plat © Monoprix
Carrot cake : plat © Sestrene grene
Ceeur de Valentin : plumes et papier © Rougier et Plé ; assiette © Ikéa
Cake montagnard : plaid © Gap ; vaisselle © Emma Bridgewater ; planche © Monoprix ; couteau © Laguiole ;
petites pinces © Rougier et PI¢ ; papiers © Fifi mandirac
Le lapin des iles : papier de soie © Rougier et PIé ; ceufs en chocolat © Marks and Spencer® ; plat © Sostrene grene
Giteau Sakura : plat © Sabre ; assiettes et cuilleres © Tkéa
Gateau de semoule : vaisselle © Geneviéve Lethu
Cake du Sud : moule en bois © Milk and paper ; torchon © Monoprix
Cake citron/pavot : plat © Monoprix ; personnages de modélisme © Univers Train
Gateau de la savane : plat © Merci ; animaux © La Grande Récré ; nappe : marché Saint-Pierre
Giteau renversé : plat © Habitat ; tissu : marché Saint-Pierre ; guirlande © Petite pagaille
Giteau indien : plumes © Rougier et Plé ; assiette © Ikéa ; figurine © Playmobil®
Gateau aux épices : fil de fer © Rougier et plé ; assiette © Ikea ; tissus : marché Saint-Pierre
Cake anglais : plat © Fish Eddy NY ; tasse et argenterie : puces de Saint-Ouen ; diadéeme © La Grande Réeré
Biche aux chataignes : planche en bois © Monoprix ; van WW © Bonton ;
sapins © Univers Train ; ruban © Entrée des fournisseurs
Piece montée aux fruits rouges : plat © Sestrene grene
Piece montée a la rose, aux litchis et framboises : plat et cuillere © Merci ; serviette © Liberty
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Toutes les recettes de ce livre utilisent un pot de yaourt
pour mesurer les ingrédients... Facile !

Quelques équivalences de poids pour 1 pot de yaourt :
1 pot de yaourt = 85 g de farine

1 pot de yaourt = 125 g de beurre fondu
1 pot de yaourt = 125 g de sucre

Lave-toi bien les mains et mets ton tablier.

Lis bien la recette et prépare tous les ingrédients dont
tu vas avoir besoin sur le plan de travail. On appelle cela
« la mise en place ».

Demande toujours a un adulte d’allumer le four et de
manipuler les plats chauds pour ne pas te briler.

Tu peux inventer tes propres recettes en prenant la recette

de base et en ajoutant les ingrédients que tu aimes.

A toi de jouer !
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