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InTrOdUcTiOn 
Tout a commencé en 1976. 
À l’époque, mes parents venaient 
d’ouvrir l’Utopia, un café-concert 
situé rue de Gergovie, dans le 
XIV
e
 arrondissement à Paris. Ils y 
proposaient des bières spéciales, 
     
se procurer. Comme il n’y avait 
pas de grossiste en région pari-
sienne, ils partaient en camion 
se fournir eux-mêmes dans le 
nord de la France, en Belgique, 
en Hollande, en Allemagne et 
même en Grande-Bretagne. Au 


cave du café. La situation n’était 
plus tenable, il fallait absolu-
ment un local pour entreposer 
le stock. Ils l’ont découvert au 
50 rue de l’Ouest, toujours dans le 
XIV
e
 arrondissement. Ce quartier, 
situé derrière la gare Montpar-
-
bilitation. Immeubles vétustes et 
maisons croulantes étaient voués 
à disparaître, mais en attendant 

pas de porte au loyer raisonnable. 
Une fois la boutique trouvée, mon 
père a installé des étagères, ma 
mère a peint les murs en marron 
     
      
ils se sont décidés pour « Boot-
     
les frontières dans un camion 
bourré à craquer de bière, sous 
l’œil soupçonneux des douaniers, 
mes parents se sentaient un peu 


la boutique rose ne passait pas 
inaperçue. Les gens du quar-
tier entraient, demandaient s’ils 
    
      -
former en cave à bières, ouverte 

* En réalité, ce néologisme serait 
né pendant la Guerre de Séces-

    -
bande dans leurs bottes (boot), 
contre leurs jambes (leg). Pen-

1933, l’expression est revenue 
      -
quants, de gangsters et de distil-
lateurs clandestins s’étant mul-
tiplié avec le 18
e
 amendement 
interdisant la fabrication et la 
commercialisation d’alcool. 
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En 1985, mes parents vendent : 
    -

    
déménage quelques numéros 
plus loin, au 82 rue de l’Ouest, 
   
commandes. Il réinstalle les éta-
gères, peint l’intérieur en mar-
ron, mais opte pour une devan-
ture bordeaux avec des panneaux 
décoratifs à l’ancienne, plus 
    
     
bières spéciales, pour la plu-
part rapportées de Belgique, et 
     
En quelques années, Bootleg-
ger devient une adresse incon-
tournable que tous les biéro-
   
    
papilles en alerte. Il faut dire qu’à 
l’époque, les caves à bières ne 
sont pas légion et les microbras-
series ne sont pas encore à 
l’ordre du jour.
Quand la brasserie québé-
coise Unibroue a voulu se faire 
connaître en France, entre 1992 
et 1994, c’est à Bootlegger que 
    
  
de la société, a débarqué rue de 
l’Ouest, dans une petite voiture 
bourrée de caisses de bière pour 

En 2011, le propriétaire des lieux 
atteint l’âge de la retraite, c’est 
alors que j’entre en scène. La 
bière, j’ai commencé à l’aimer 
vers l’âge de 18 ans, mais je ne 
me suis découvert une passion 
pour ce divin breuvage que plus 
tard. J’ai d’abord passé un bac 
pro de comptabilité et fait mes 
armes dans la restauration, où 
j’ai rencontré mon mari. La véri-
table révélation de mon amour 
inconditionnel pour les saveurs, 
la diversité et les subtilités de 
la bière est survenue en 2008. 
-
ceau) m’a aidée à parfaire mes 
connaissances brassicoles, il a 
éduqué mon palais en me faisant 
goûter des sélections préparées 
par ses soins, puis m’a proposé 
de lui succéder. Après plus d’un 
an passé avec lui à Bootlegger, 
en 2013, j’ai repris les rênes et 
suis devenue propriétaire de cette 
boutique, créée 37 ans plus tôt 

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Nouvelle propriétaire, nouveaux 
     -
lations, ajouté des centaines de 
références à la gamme existante, 
construit de nouvelles étagères 
    
de la bouteille de 25 cl au sal-
manazar (9 litres) et des verres 
     
j’ai aussi créé un salon de dégus-
tation ouvert sur réservation, et 
puis j’adore recevoir et conseil-

est là, mais l’esprit Bootlegger 
demeure. Avec mon mari, nous 
continuons les allers-retours en 
Belgique, en général le lundi, pour 
    
    
pour rapporter nos bouteilles, 
nos voisins d’outre-Quiévrain 
ayant un système de consigne 
leur permettant de les réutiliser 
– une pratique écologique qui 
mériterait d’être remise à l’ordre 
du jour en France. 
Est-il besoin de dire que les 
voyages et les rencontres sont 
  
   
fait partie de ces merveilleuses 
rencontres, elle m’a ouvert de 
-
     -
gie (bière se dit 

 en grec 
ancien) –, l’équivalent de l’œno-
logie, mais dans le domaine de 

-
vage, cette femme, qui est à la 
fois biérologue, formatrice et 
écrivain, a également créé le Club 
Bierissima, un espace dédié aux 
femmes actives dans ce milieu, 
   -
    
Grâce au Club, brasseuses, 
cavistes, responsables de bar ou 
    
pour faire connaître leur travail et 
rencontrer d’autres passionnées. 
On ne le sait pas toujours, mais, 
depuis la plus Haute Antiquité 
jusqu’au début du Moyen Âge, 
les femmes ont fabriqué la bière 
     
participent pour beaucoup à l’es-
sor de la brasserie artisanale. 
InTrOdUcTiOn (SuItE)
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    
de présenter des créations de 
  -
-
  
Sailly (Brasserie des Fontaines) 
  
Artmalté), Anne-Laure Pelloux 
Prayer (Brasserie de la Loire) ou 
Blandine Collin (Brasserie bières 
bio Mont d’Or), des brasseuses 

sont aussi des amies. Ces passion-
nées sont constamment en quête 
de nouvelles recettes, utilisant de 
préférence des produits locaux, 
dans le seul but de réjouir nos 
papilles.
Les bières proposées dans cet 
-
rité sur les étagères de Bootle-
gger, mais il y a aussi quelques 
    
au cours de mes dégustations et 
de mes voyages. Tous les pays 
et tous les styles sont représen-
tés. Vous trouverez de grands 
classiques, des intemporels, des 
     
musts de brasseries réputées et 
des bijoux issus de microbrasse-

Maintenant, à vous de jouer et de 
vous faire votre opinion. Goûtez, 

entendez parler d’une brasserie à 

aller découvrir par vous-même ces 
créations parfois surprenantes.

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[image: ]Tout le monde connaît la 3 Monts avec sa traditionnelle 

et l’abbaye du Mont des Cats, trois symboles de la région. 
-
férente, est brassée avec des malts du nord de la France. 

lui est propre.
Contemplez sa robe dorée, sous un abondant col de 
mousse ivoire, avant de respirer ses parfums fruités et 
épicés, notamment de gingembre. Au goût, elle est puis-
sante et maltée avec une forte présence d’épices et de 
-

-
mande, entre 8 et 10 °C. 
Bières françaises
3 MoNtS
TrIpLe 
GrAnDe RéSeRvE 
asseur : Brasserie 3 MONTS 
(Saint-Sylvestre-Cappel, 59)
Catégorie : bière de garde
Alcool : 9,5 %
12















[image: ]13
Laurent Laloue, brasseur et créateur d’Artemus, est un 
ingénieur de formation que sa passion pour la bière a 
poussé à se reconvertir. Sa brasserie artisanale, primée 
par le réseau « Entreprendre Val-de-Marne », a vu le jour 
en 2016.
-

par ses arômes d’agrumes, de fruits exotiques (mangue) et 


et la dégustation se termine sur une amertume légère et 
longue. Bière de blé amenant sur les merveilles d’Hawaï 
-

ou fromages, si on la sert environ à 5-7 °C.
AlOhA
asseur : Artemus (Vincennes, 94)
Catégorie : blanche
Alcool : 5 %















[image: ]À travers cette première création, Craig Allan nous 

américains et levures belges. De cette blonde de 
     
et crémeuse se dégagent des arômes de marme-

d’épices, tout en gardant un taux d’alcool léger. En 
      
développer les mêmes saveurs, auxquelles s’ajoute 


et un peu astringente. L’Agent Provocateur accom-
pagne un plateau de fromages à l’apéritif, mais se 
déguste aussi avec des fruits de mer ou un plat épicé. 

toutes les saveurs à 8 °C environ. 






Bières françaises 
AgEnT 
PrOvOcAtEuR 
asseur : Brasserie Craig Allan (Plessis-de-Roye, 60) 
Catégorie : pale ale
Alcool : 6,5 %
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[image: ]Bières françaises 
16
La brasserie Lepers, familiale et artisanale, sait préserver 
les traditions. Son Angelus, primée au Concours Général 
Agricole en 2015, subit trois fermentations : une principale, 

Après avoir admiré sa limpide robe rousse sous une 

        
et de miel. Arômes que vous retrouvez au palais, enri-
-
        


entre amis, à l’apéritif ou avec un plat typique du Nord. 
On la déguste entre 6 et 8 °C.
AnGeLuS 
TrIpLe
asseur : Brasserie Angelus 
(La Chapelle-d’Armentières, 59)
Catégorie : triple
Alcool : 8 %
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Bière lancée en 2010 par deux amis d’enfance passion-
nés de leur terroir et de son savoir-faire brassicole, elle 
a conquis tous les amateurs de la région du Nord. Une 
vraie réussite doublement récompensée d’une médaille 
d’or au 
World Beer Cup
 en 2021 et 2022 dans la catégorie 
bière blonde, en plus de son titre d’or au Concours Général 
Agricole dès son lancement. À savoir : c’est la première 
bière française pour laquelle les émissions de CO
2
 liées à 
la fabrication et au transport sont compensées.

 

une belle amertume. 
À déguster aux alentours de 8 °C surtout si vous l’accompa-
gnez d’un bon plat typique du Nord ou d’un bon fromage fort.
AnOsTeKÉ 
BlOnDe
asseur : Brasserie du Pays flamand 
(Blaringhem, 59)
Catégorie : bière de garde
Alcool : 8 %















[image: ]
doré, et légèrement trouble, a toutes les qualités pour 
accompagner les apéritifs estivaux. Désaltérante, 

exotiques, c’est d’ailleurs la mangue, aromatique 
      
Idéale les pieds dans l’eau ou sur une terrasse à 
l’ombre d’un arbre, elle peut également accompagner 
de manière élégante un poisson. Pour en apprécier 

5 et 6 °C. 
Le packaging de la bouteille en aluminium permet de 
protéger le divin produit des rayons du soleil, mais a 
aussi un côté écoresponsable, car il se recycle mieux 



de la côte d’Azur, notamment dans la carte de restau-
rants étoilés.






Bières françaises
B06 
BlAnChE
asseur : B06 (Antibes, 06)
Catégorie : blanche
Alcool : 5.6 %
18















[image: ]














[image: ]BaPbAp OrIgInAlE 
asseur : Brasserie BAPBAP (Paris 11
e
, 75)
Catégorie : pale ale
Alcool : 5,8 %

-
        
    
aime cette blonde à la robe d’or clair, coif-
     
qui distille un arôme levuré, légèrement 
fruité sur la pomme et l’abricot, suivi d’une 
-
tume est mesurée, on évolue entre saveurs 

de résine et de pamplemousse. La BAPBAP 
a du corps et du caractère, tout en étant 
légère, équilibrée et aromatique avec un 
     
on la servira entre 6 et 8 °C, à l’apéritif ou 
avec des grillades. 
BeLlE LuReTtE
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Bières françaises 
asseur : Brasserie La Montagnarde (Saint-Jean-d’Arvey, 73)
Catégorie : saison
Alcool : 7,2 %
Savant mélange entre une Saison et une IPA, 
cette bière de type fermière brassée avec 
une variété rustique de sarrasin propose un 
contraste entre rondeur, puissance et amer-
tume fruitée. Sa robe jaune tirant légèrement 
sur l’orange présente une belle effervescence. 
     -
pêtres, céréaliers, gentiment sur l’agrume. En 

début le sarrasin apporte des notes épicées et 
une rondeur noisette céréalière, puis vient la 
-
rina. À déguster entre 8 et 10 °C. La brasserie 
La Montagnarde a été créée en novembre 2016 

les contreforts du massif des Bauges en Savoie. 
      
      

également spécialisée dans les bières à fer-
mentation spontanée, où le vieillissement se fait 
















[image: ]BeLlErOsE
BiÈRe DeS SaNs CuLoTtEs CeRiSe
asseur : Brasserie des Sources (Saint-Amand-les-Eaux, 59)
Catégorie : pale ale
Alcool : 6,5 %
asseur : Brasserie La Choulette (Hordain, 59)
Catégorie : fruitée 
Alcool : 6 % 
La Bellerose a été élue meilleure ale au 

généralement aux bières belges, anglaises 

Cette blonde, à la robe d’or sombre et lim-
pide, couronnée d’une mousse crémeuse, 
déploie de jolis arômes céréaliers, épicés 
     -
mes. Le plaisir continue à la dégustation, 
où amertume et notes d’agrumes équi-
librent l’attaque ronde, légèrement sucrée. 
Les saveurs de céréales donnent du corps 

Cette Bellerose, consensuelle et équilibrée, 
se boit aux beaux jours, aussi bien à l’apé-

mignon sauce maroilles. Servez-la entre 7 
et 9 °C pour exalter ses arômes. 
Cette bière fait partie d’une série créée en 
1983 et intitulée « l’itinéraire des bières 
     
révolutionnaires de 1789, d’où le visuel 
de l’étiquette réalisé par Malik et Jean- 

Sa belle couleur rouge et sa mousse 

ont macéré lors de sa fabrication. Ainsi, au 
nez comme au palais, les arômes de cerise 
sont très présents, sans devenir écœurants. 
En effet, le sucre présent est produit par la 
fermentation et le fructose, ce qui permet à 
la bière de demeurer très équilibrée. Pour 
       -
dulé, on recommande de la déguster entre 
5 et 7 °C.
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[image: ]StOcKeR Et SeRvIr 
UnE BièRe 
GaRdEr La BièRe
Pour bien conserver sa bière, il est important de savoir que ses plus 


C’est pour cela qu’il est préférable qu’elle soit gardée dans des 

être aux alentours de 14 °C, avec des variations n’excédant pas 5 °C, 
et elle ne doit pas être exposée à la lumière directe.
La position joue également et ne sera pas la même suivant que les 

bouton en liège, les bouteilles doivent être légèrement inclinées : 



encapsulées, il est préférable de les conserver à la verticale pour 
éviter que la bière ne soit en contact avec la capsule, ce qui pro-
voque un léger goût métallique.
-
vée trop longtemps. Les rares exceptions sont les gueuzes, les bar-

évoluer vers le moelleux, voire la madérisation pour certaines. 
Sur les bouteilles de bières, on trouve des dates de consom-
mation, une DDM (Date de Durabilité Minimale) et une DLUO 
(date limite d’utilisation optimale). Une fois la date passée, elle 
         -
          
notamment sur une bière artisanale non pasteurisée qui reste 
une matière vivante et qui continue à évoluer dans le temps. 
Les bières à fort degré alcoolique peuvent se garder dans 
les conditions évoquées précédemment durant des années ; 

Quant à la bière de type pils ou lager à 4,5 %, légère et désalté-
rante, il vaut mieux la consommer dans les six premiers mois en 
la conservant au frais.
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[image: ]Le ChOiX Du VeRrE
Certaines tailles et formes de verre sont conçues pour mettre en 
valeur les caractères organoleptiques des bières.
• Verre tulipe ou conique : idéal pour les blondes types pils et 
lager, il garantit aussi la formation d’un beau col de mousse, son 
corps resserré vient concentrer le bouquet d’arômes.
• Verre ballon : inspiré de la forme du verre à vin, il exalte la 


les arômes.
• Verre à facettes :

en limitant la perte de gaz carbonique.
• Verre droit ou pinte : originaire des pubs irlandais, sa forme 
de cône renversé permet d’exalter la mousse crémeuse des bières 
anglo-saxonnes.
• Verre calice : à l’origine symbolique des abbayes, il permet aux 
bières intenses de dégager plus facilement l’ensemble des arômes 
et de laisser la mousse s’abaisser lentement.
• Verre tulipe évasé : à la forme arrondie et au bord évasé, il 
facilite l’examen olfactif et permet de boire sous la mousse. Il est 
adapté aux bières aromatiques à la mousse copieuse.
• Verre Teku : il possède une forme particulière pensée pour 
la dégustation : une base fortement ouverte qui permet une oxy-
génation du liquide, un corps resserré pour la concentration des 
arômes, et un buvant concave pour mettre en évidence les arômes 
délicats de la mousse.
• Chope : les parois sont souvent épaisses pour permettre une 
meilleure conservation de la température.
• Weizenbecker :
contrôler la mousse copieuse des weizen allemandes.
• EPI :
bières pétillantes et vives, fortement aromatiques ou liquoreuses et 
puissantes.
• Spigeleau craft beer glasses :un fabriquant de verre allemand 
a créé une série de verres à bière très qualitatifs spécialement des-

Verre tulipe
Verre ballon
Verre à facettes
Pinte
Verre calice
Verre tulipe évasé
Chope
Weizenbecker
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BlAnChE LiMe BaSiLiC
asseur : Brasserie Azimut (Bordeaux, 33)
Catégorie : blanche
Alcool : 4,5 %

d’un macaron montréalais est parfumée à la 
lime (citron vert) et au basilic. Le basilic frais 

des Capus ; quant à la lime, elle est zestée à 
la main et arrive prête à être utilisée à la bras-



du basilic.
Pour en apprécier tous les arômes, il faut la 


mais aussi pour accompagner un repas de 
poisson et de fruits de mer.
Bières françaises 
BiTuMe
asseur : Le Moulin de Saint-Martin (Saint-Martin-de-Bossenay, 10)
Catégorie : imperial stout
Alcool : 9 %
      -
lation de sa vocation à 13 ans, en visitant 
la brasserie d’Orval. Après une formation 
dans son pays, la brasseuse belge a réalisé 

imperial stout est refermenté en bouteille 
    

et une belle mousse brune, il répand de 
    


grillées et la petite acidité des malts noirs 
aux notes de biscuit grillé qui dominent. Si 
le fruité est plus discret qu’au nez, l’amer-
       

L’amateur de brune forte et crémeuse la 
savourera entre 8 et 12 °C, avec une bonne 

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Déconcertante avec sa robe noire, dû au 
        
crémeuse avec sa mousse généreuse et 
     
noire rappelle les Weizen allemandes. En 
      -

avec toute la douceur et la légèreté d’une 
     
amertume.
Une surprise à déguster entre 4 et 7 °C, à 
l’apéro, sur une table ensoleillée.
     -
jours été attirée par la bière et sa fabrica-
tion. Ingénieure en microbiologie appliquée 
à l’agroalimentaire, elle a décidé un jour de 
se lancer. Depuis, elle transmet sa passion 
en tant que formatrice en Travaux Pratiques 
« production de bière pédagogique » auprès 
d’écoles en agroalimentaire.
asseur : Brasserie ArtMalté (Annecy, 74) 
Catégorie : blanche (Dunkelweizen)
Alcool : 5 %
-
mée aux graines de fenouil sauvage. Surmon-
      
d’abord son parfum frais de fenouil qui attire ; 
      
-


pas d’amertume, très peu de sucre. Servie à 
-
reté saura accompagner les tapas, apéritifs 
méditerranéens et plats de poissons.
La Malpolon, c’est la couleuvre de Montpel-
lier. Elle est intimement liée à son environ-
nement méditerranéen comme la brasserie 
qui porte son nom qui privilégie toujours les 
matières premières locales. Créée en 2018 

remarquer sur la scène brassicole, notam-
ment grâce à ses bières spéciales.
asseur : Brasserie La Malpolon (Lavérune, 34)
Catégorie : blanche
Alcool : 4,5 %
Blé FeNoUiL
BlAnChE NoIrE
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Bières françaises 
asseur : Brasserie Bon Poison (Metz 57)
Catégorie : pale ale tourbée (peated)
Alcool : 5,6 %
Originale avec son nez terreux et son arôme 
tourbé si particulier, mais douce et très 
facile à boire, c’est une bonne façon de 
s’initier à cette nouvelle saveur. Elle ravira 

de goûts inédits. 
Servie entre 8 et 10°C, elle est parfaite à 
-
mage bleu ou à pâte pressé, mais elle peut 
aussi être dégustée au repas pour accom-
pagner un gibier ou une viande grillée.
La brasserie messine Bon Poison a été 
créée en 2015 dans un esprit très anglo-
saxon. Certaines étiquettes des bouteilles 
- remarquez le format unique à partager en 
50 cl - ont été dessinées par Nicolas Moog, 
musicien, auteur et dessinateur de BD.
BoN PoIsOn PeAtEd
BoN SaMaRiTaIn
asseur : Brasserie Artesienne (Haisnes, 62)
Catégorie : bière de garde/sans gluten
Alcool : 6 %
Bon Samaritain des intolérants au gluten, 
cette bière n’en est pas moins une vraie 
bière. Brassée avec des ingrédients clas-
     
en gluten, elle est ensuite « déglutinisée ». 

acidulé évoquant le citron et les céréales, 
admirez sa robe blonde, légèrement 
trouble, sous une mousse aérée peu persis-
tante. Au goût, elle frappe par son équilibre 
et ses douces saveurs légères et sucrées, 
avant de développer un fruité moelleux 
autour d’une amertume et d’épices de plus 
-
tue le tout. Outre les intolérants au gluten, 
elle séduira l’amateur de bière de garde et 
triple. On la boit à l’apéritif et avec des plats 
traditionnels du Nord, servie entre 6 et 8 °C.
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C’est la nouvelle venue de la gamme, une lager bio acces-

      
tapisse le verre. S’en dégagent d’agréables notes de miel 


       
-
rante à boire entre 4 et 6 °C, température idéale des Lager 
et Pils.

-
vailler avec des produits frais et de qualité. 
asseur : Brasserie Effet Papillon 
(Mérignac, 33)
Catégorie : lager
Alcool : 4,5 %
BoNjOuR
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
brassent une bière artisanale avec l’orge qu’ils cultivent.
La robe de leur Briarde ambrée est cuivrée, sombre, légè-
rement trouble sous une mousse beige, crémeuse et per-

de malt et de caramel, suivies de notes de fruits mûrs. 

-
tées au léger goût de caramel sucré. On termine sur une 
amertume contrôlée et un soupçon de baies rouges. Cette 
Briarde intéressera l’amateur de brune « double » qui la 

des crêpes au sucre. Elle exprime toutes ses saveurs entre 
8 et 10 °C. 
Bières françaises 
BrIaRdE 
AmBréE
asseur : Brasserie Rabourdin et fils 
(Courpalay, 77)
Catégorie : amber ale
Alcool : 6,2 %
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CeNsUréE
asseur : Bière de la Rade (Toulon, 83)
Catégorie : pale ale
Alcool : 5 %
Compagne idéale de vacances dans la 
région, la Censurée, blonde et dorée qui 
      
est une bière bio artisanale dans le style 
anglo-saxon. Pour en apprécier l’équilibre, 

     -

pour accompagner une bonne grillade de 
poissons.

en 2016 en plein cœur de Toulon. En plus de 
développer des recettes artisanales dans 
l’air du temps, les brasseurs ont à cœur de 
mettre en avant le patrimoine maritime de 
la rade de Toulon en donnant à leurs bières 
des noms de poissons de la Méditerranée 

ChE’RvEzA
asseur : Crazy Hops (Vaux-sur-Lunain, 77)
Catégorie : ale
Alcool : 4,9 %
La brasserie a été créée en 2014 par deux 
-


du Pérou utilisés au cours du brassage. Sa 
robe est d’ailleurs d’un rose intense, avec 
une belle effervescence et une mousse 
     

      
la surprise continue avec une saveur de 

    -
-
tez-la entre amis, à l’apéritif, mais aussi 
avec des plats un peu épicés ou du fromage 
-
matique, on la boit entre 8 et 10 °C. 














OEBPS/images/img-14-1.jpg





OEBPS/images/img-21-1.jpg





OEBPS/images/img-25-1.jpg
)

ARTMALTE

BLANCHE NOIRE

ey






OEBPS/images/img-8-1.jpg





OEBPS/images/cover.jpg
Jule Fichelle
Photographies Al Marmat

<|:’-‘





OEBPS/images/img-1-1.jpg






OEBPS/images/img-10-1.jpg





OEBPS/images/img-17-1.jpg
¥

siete blonde artisa;
Misuic Feamentarion i

ANOSTEK

—

8
RASSERIi pu pAvs FLAMA
. e

P

médalle wnemz(\lzmm-sm










OEBPS/images/img-13-1.jpg
EMITEMIIS

MICRO-BRASSERIE

Aloha

Biére de blé  Houblons américains
Malt d'orge, blé

I
: 4






OEBPS/images/img-24-1.jpg





OEBPS/images/img-4-1.jpg





OEBPS/images/img-7-1.jpg











OEBPS/images/img-20-1.jpg
pEE Ly







OEBPS/images/img-28-1.jpg





OEBPS/toc.html








			INTRODUCTION 



			France 



	

	

	

	

	















		Début du livre














OEBPS/images/img-27-1.jpg
7 BRASSERIE B
-1 PAPTLLONS







OEBPS/images/img-12-1.jpg
oo

-

TRANGAISE

19y St

Iy GRANDE

i

. RESERVE

TRIPLE

MONTS

NN ¢
“orY HAUTE D5,
TN T






OEBPS/images/img-16-1.jpg





OEBPS/images/img-23-1.jpg





OEBPS/images/img-3-1.jpg





OEBPS/images/img-6-1.jpg






OEBPS/images/img-29-1.jpg





OEBPS/images/img-19-1.jpg
&






OEBPS/images/img-15-1.jpg





OEBPS/images/img-22-1.jpg





OEBPS/images/img-26-1.jpg





OEBPS/images/img-9-1.jpg





OEBPS/images/img-5-1.jpg
>

ﬁaa.a_

S i T





OEBPS/images/img-11-1.jpg
SAINT MARTIN






OEBPS/images/img-18-1.jpg





