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    Le Guide Hachette des vins :
    mode d’emploi
   
   
    Quels vins sont dégustés ?
   
   
    Chaque édition est 100 % nouvelle : les vins sélectionnés ont été dégustés dans l’année. Le Guide
    remet ainsi tous les ans les compteurs à zéro pour déguster le dernier millésime mis en bouteilles.
    Le vin n’étant pas un produit industriel, chaque nouveau millésime possède des caractéristiques
    propres. Un producteur peut avoir très bien réussi une année et moins bien la suivante... ou l’inverse !
    De plus, chaque année, de nouveaux producteurs s’installent ou arrivent aux commandes de
    domaines existants. Le Guide vous fait découvrir les meilleurs d’entre eux.
   
   
    Comment les vins sont-ils dégustés ?
   
   
    Les vins sont dégustés à l’aveugle. Les dégustateurs ne connaissent ni le nom du producteur, ni
    celui du vin ou de la cuvée qu’ils goûtent. Cela leur permet de s’affranchir de paramètres subjectifs
    tels que la notoriété du domaine ou l’esthétique de l’étiquette. Les jurés connaissent seulement
    l’appellation et le millésime qu’ils jugent.
   
   
    Qui déguste les vins ?
   
   
    Les dégustateurs sont des professionnels du monde du vin (œnologues, négociants, courtiers,
    sommeliers...). Ils possèdent tous les repères pour juger de la qualité d’un vin et maîtrisent le
    vocabulaire de la dégustation, ce qui leur permet de bien décrire les vins et donc d’apporter au
    lecteur l’information la plus complète possible.
   
   
    Comment sont notés les vins ?
   
   
    Les vins sont décrits (couleur, qualités olfactives et gustatives) et notés par les jurés sur une échelle
    de0à5.
    0 : vin à défaut, éliminé 3 : vin très réussi, une étoile 
    ₁
    1 : petit vin ou vin moyen, éliminé 4 : vin remarquable, deux étoiles 
    ₁₁
    2 : vin réussi, cité sans étoile 5 : vin exceptionnel, trois étoiles 
    ₁₁₁
    Les notes doivent être comparées au sein d’une même appellation. Il est en effet impossible de juger
    des appellations différentes avec le même barème.
   
   
    Pourquoi certaines étiquettes sont reproduites et non les autres ?
   
   
   
    L’étiquette signale un coup de cœur , décerné à l’aveugle par les jurys. Elle est reproduite
    librement, sans qu’aucune participation financière directe ou indirecte ne soit demandée au
    producteur concerné. De même, la présentation des vins aux dégustations du Guide par les
    producteurs est entièrement gratuite.
   
   
    Pourquoi certains vins ne sont pas dans le Guide ?
   
   
    Des vins connus, parfois même réputés, peuvent être absents de cette édition : soit parce que les
    producteurs ne les ont pas présentés, soit parce qu’ils ont été éliminés.
   
   
    À quoi correspondent les durées de garde indiquées dans les notices ?
   
   
    Ces temps de garde sont donnés par les dégustateurs, sous réserve de bonnes conditions de
    conservation. On les prendra en compte à partir de l’année de parution du Guide et non du millésime
    du vin. Elles ne correspondent en aucune façon à une « date limite de consommation », mais au
    moment où le vin peut commencer à être bu (apogée). Certains vins gardent en effet toutes leurs
    qualités des années après avoir atteint leur apogée (on parle alors de longévité).
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    T
   
   
    B 
    CHÂTEAU DU VIN 
    2005 
    ₁₁
    45 000 
    JQ 
    30à50
    Z
    82 
    83 
    85 
    86 
    88 
    89 90 
    92 94 
    95 
    96 
    97 
    98 
    02 03
   
   
   
    Une belle chartreuse grande ouverte aux visiteurs, un
    parc aux arbres centenaires : ce cru s’est taillé une solide
    réputation en matière d’accueil. La qualité de son vin reste
    son principal atout, témoin ce superbe 2005, couronné
    d’un coup de cœur. Sa teinte cerise noire annonce un
    bouquet profond et ﬁn de fruits mûrs, aux nuances de
    vanille et de torréfaction. Au palais, des tanins serrés mais
    enrobés soutiennent une chair pleine et riche jusqu’à la
    ﬁnale d’une rare persistance. La promesse d’une longue
    garde : dix ans dans une bonne cave. Un grand moment
    de gastronomie en perspective avec un gigot d’agneau,
    mais pas avant cinq ans. En attendant, on pourra ouvrir
    le second vin, 
    Le Belvédère 2005 (15 à 20 
    F 
    ; 10 000 b.)
    ,
    une étoile, qui sera prêt dans deux ans.
   
   
    N
   
   
    OUVEAU PRODUCTEUR
   
   
    V
   
   
   
    K 
    SC de l’Echanson, 00000 Val de France,
    tél. 00.00.00.00.00, fax 00.00.00.00.00,
    O 
    t.l.j. 8h-12h 13h-19h; groupes sur r.-v.
   
   
    m
   
   
    U
   
   
    4 B
   
   
    g
   
   
    U
   
   
   
    K
   
   
    M. Vigne
   
   
    
   
   
    Type (vin rouge)
   
   
    Ligne “millésime”
    voir p. 8
   
   
    Second vin sélectionné,
    fourchette de prix
    (l’absence de fourchette
    de prix indique que
    celle-ci est la même que
    celle du vin d’entrée)
    et nombre de bouteilles
    produites
   
   
    Nom du vin
   
   
    Millésime dégusté
   
   
    Note du vin
   
   
    Nombre de
    bouteilles produites
   
   
    Mode d’élevage
   
   
    Fourchette de prix
    en euros
   
   
    (couleur rouge
    = bon rapport
    qualité-prix)
   
   
    Étiquette
    signalant
    un vin
    “coup de cœur”
    élu à l’aveugle
    par le jury
   
   
    Adresse du producteur
   
   
    Nom du propriétaire
   
   
    Vente à la propriété
   
   
    Chambre d’hôte
    + fourchette de prix
   
   
    Gîte rural
    (voir p. 8)
   
   
    Visite
   
   
    Horaires ou r.-v.
   
   
    Dégustation
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    Signale
    la première sélection
    d’un producteur
    récemment installé
   
   
   
   
    
   
   
    2005
   
   
    2005
   
   
   
   
    Vin issu de raisins cultivés
    en agriculture biologique
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    Et le plaisir dans tout cela ?
   
   
    Nous n’oublions pas que le vin est fait pour être bu à table, en bonne compagnie, et qu’une bouteille
    raconte une histoire qui dépasse le cadre strict de la dégustation technique. C’est pourquoi, une
    fois la dégustation terminée et l’anonymat levé par nos équipes, le Guide prend plaisir, pour chaque
    vin retenu, à parler des hommes et des femmes qui le font, des terroirs et des paysages, des meilleurs
    moments pour le découvrir et des plats pour le mettre en valeur.
   
   
    Avertissements
   
   
    e 
    La dégustation à la propriété est bien souvent gratuite. On n’en abusera pas : elle représente
    un coût non négligeable pour le producteur qui ne peut ouvrir ses vieilles bouteilles.
    e 
    Les amateurs qui conduisent un véhicule n’oublieront pas qu’ils ne doivent pas boire le vin,
    mais le recracher comme le font les professionnels. Si des crachoirs ne sont pas proposés dans
    les caves, vous pouvez en demander.
    e 
    Les prix présentés sous forme de fourchette (pour les vins, gîtes ruraux et chambres d’hôtes)
    sont soumis à l’évolution des cours et donnés sous toutes réserves.
    e 
    Le pictogramme 
    V 
    signale les producteurs pratiquant la vente à la propriété. Toutefois, certains
    vins sélectionnés ont parfois une diffusion quasi confidentielle. S’ils ne sont pas disponibles au
    domaine, nous invitons le lecteur à les rechercher auprès des cavistes (en ville ou en ligne), des
    grandes surfaces et des négociants, ou sur les cartes des restaurants.
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    SYMBOLES UTILISÉS DANS LE GUIDE
   
   
    LES VINS
   
   
   
    signalent un « coup de cœur »
   
   
    La reproduction d’une étiquette et le symbole
    décerné à l’aveugle par les jurys.
   
   
    ₁₁₁ 
    vin exceptionnel
    ₁₁ 
    vin remarquable
    ₁ 
    vin très réussi
    vin réussi (cité sans étoile)
    2009 millésime ou année du vin dégusté
    B 
    vin produit en agriculture biologique certifiée (voir p. 66)
    W 
    vin tranquille blanc 
    U 
    vin effervescent blanc
    W 
    vin blanc doux 
    U 
    vin effervescent demi-sec
    W 
    vin tranquille rosé 
    U 
    vin effervescent rosé
    W 
    vin tranquille rouge
    50 000, 12 500... nombre moyen de bouteilles du vin présenté
    J 
    élevage en cuve 
    Q 
    élevage en fût
   
   
    LES PRODUCTEURS
   
   
    g
   
   
    m
   
   
    gîte rural
    chambre d’hôte
   
   
   
    V 
    vente à la propriété
    O 
    dégustation
    visite (r.-v. = sur rendez-vous)
    K 
    adresse, téléphone, fax, e-mail
    K 
    nom du propriétaire, si différent de celui figurant dans l’adresse
    n.c. information non communiquée
   
   
    NOUVEAU PRODUCTEUR = signale la première sélection d’un producteur récemment installé
   
   
    
   
   
    
   
   
    LES PRIX
   
   
    e 
    Les prix (prix moyen de la bouteille en France par carton de 12) sont donnés sous toutes réserves.
    L’indication de la fourchette de prix 
    en rouge signale un bon rapport qualité/prix
    .
   
   
    –5
    D
   
   
    5à8
    D
   
   
    8à11
    D
   
   
    11à15
    D
   
   
    15à20
    D
   
   
    20à30
    D
   
   
    30à50
    D
   
   
    50à75
    D
   
   
    75 à 100 
    D
   
   
    + 100 
    D
   
   
    e 
    Chambre d’hôte
    Prix moyen par nuit en haute saison
   
   
    
   
   
    e 
    Gîte rural
    Prix moyen par semaine en haute saison
   
   
    U
   
   
    1
   
   
    U
   
   
    2
   
   
    m
    m
    m
   
   
    U
   
   
    3
   
   
    =–de50
    D 
    m 
    =81à100
    D
    =51à65
    D 
    m 
    =+de100
    D
    =66à80
    D
   
   
    U
   
   
    4
   
   
    U
   
   
    5
   
   
    U
   
   
    A
   
   
    U
   
   
    B
   
   
    g
    g
    g
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    Les millésimes indiqués n’impliquent pas une disponibilité à la vente chez le producteur. On pourra les trouver
    chez les cavistes ou les restaurateurs.
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    Le vin, le monde et la crise
   
   
    Alors que dans toute l’Europe, il n’est question que de dette et de déficit, les expor-
    tations de vins et de spiritueux ont valu à la France un excédent de quelque 8,5 milliards
    d’euros, dont sept pour les seuls vins. C’est le meilleur résultat de ces cinq dernières années.
    Vins et spiritueux constituent le deuxième poste positif de la balance commerciale,
    derrière l’aéronautique... en baisse. Si les cognacs, les bordeaux, les champagnes repré-
    sentent l’essentiel en valeur, la hausse concerne presque toutes les régions. L’actualité
    nationale et européenne, centrée sur la crise financière et industrielle, a laissé dans l’ombre
    le secteur viticole. Tableau d’ensemble, qui montre à quel point le vin reflète le monde et ses
    débats.
   
   
    Le changement, c’est maintenant ?
   
   
    Les changements politiques en France vont-ils
    avoir une influence dans le monde du vin ?
    On dit le nouveau président plus amateur que
    son devancier... Mais l’époque est à la modéra-
    tion. Un exemple : lors de l’édition 2012 de la fête
    du vin à Bordeaux, la contenance du verre à
    dégustation est ramenée de7à5cl... Il est
    hautement improbable également que la loi
    Evin, promulguée sous un gouvernement socia-
    liste en 1991, soit assouplie : ce n’est pas demain
    que l’on verra le vin en « réclame»àlatélévision.
    Par ailleurs, pour le moins maximaliste dans son
    interprétation de la loi, la cour de cassation a
    annulé en février 2012 une campagne de publi-
    cité de 2004 pour les vins de bordeaux qui
    montrait de jeunes professionnels lever leur
    verres pour présenter leur production, au
    motif que ces images « visaient à promouvoir
    une image de convivialité associée aux vins
    de Bordeaux de nature à inciter le consom-
    mateur à absorber les produits vantés »... Les
    préoccupations hygiénistes à l’échelle euro-
    péenne se traduisent aussi dans une nouvelle
    réglementation de l’étiquetage qui obligera
    désormais les producteurs à signaler les
    produits potentiellement allergènes présents
    dans le vin fini, comme le blanc d’œuf ou les
    produits du lait.
   
   
    L’UE aux commandes : vin bio
    et libéralisation
   
   
    La réforme des marchés de 2008 a montré la part
    prépondérante prise par l’UE dans le pilotage de
    la politique viticole. C’est elle qui a imposé la
    nouvelle segmentation de la production en
    « vins sans indication géographique » et « vins
    avec indication géographique », alors que l’an-
    cien clivage entre « vins de qualité produits dans
    des régions déterminées » et « vins de table », qui
    mettait en exergue les vins d’AOC, calquait la
    hiérarchie qui avait cours en France. C’est
    aussi à l’échelle européenne, après une longue
   
   
    concertation entre les pays membres, qu’a été
    défini en 2012 le « vin biologique », et non plus
    seulement le vin « issu de raisins de l’agriculture
    biologique ». Désormais, pour obtenir ce label,
    européen, le vin doit bannir certains produits ou
    certaines pratiques au chai. Une mesure impor-
    tante, les surfaces viticoles en bio ayant presque
    triplé en quatre ans (7,4 % des surfaces viticoles
    en France). À suivre... C’est enfin à l’échelon
    européen que se prendra la décision définitive
    en matière de droits de plantations, dont la
    commission avait programmé la libéralisation
    pour 2016 dans cette même réforme des mar-
    chés. Un enjeu capital pour les pays producteurs
    qui veulent obtenir la remise en cause de cette
    dérégulation, toutes tendances politiques
    confondues, par crainte de surproduction, d’ins-
    tabilité des cours, de nivellement de l’offre par le
    bas et, accessoirement, de la ruine des AOC, à la
    source des excédents et du prestige de la
    viticulture nationale. L’année 2012 devrait être
    décisive.
   
   
    De nouvelles appellations
   
   
    Professionnels et INAO gardent la main dans la
    définition et la délimitation des appellations. Au
    31 décembre 2011, tous les cahiers des charges
    des AOC (357), revus au préalable, ont été
    transmis à la Commission européenne, qui doit
    les valider. Tous contiennent un paragraphe
    justifiant le lien entre les caractères du vin et son
    origine géographique, fondement de l’appella-
    tion. Les AOC ne sont pas en voie de disparition,
    à en juger par les nouvelles reconnaissances. Le
    modèle est celui de grands vignobles histori-
    ques, tels la Bourgogne et le Bordelais, avec leur
    hiérarchie, de l’appellation régionale aux grands
    crus en passant par les AOC sous-régionales et
    communales. En Alsace, onze dénominations
    communales ont ainsi été définies ; trois dans
    le Muscadet et deux en savennières ; un grand
    cru et un 1
    er 
    cru en coteaux-du-layon ; deux
    nouveaux crus en Languedoc et en Provence.
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    L’INAO, qui a aussi désormais la tutelle des IGP
    (anciens vins de pays), en a réduit la liste et en
    a publié les cahiers des charges. Avec des
    nouveautés, comme la possibilité de proposer
    des vins effervescents selon le procédé de la
    deuxième fermentation en bouteilles. La nou-
    velle segmentation en AOC et en IGP a entraîné
    enfin la disparition en 2011 des AOVDQS (ap-
    pellation d’origine vin délimité de qualité supé-
    rieure), catégorie de vins très importante après
    guerre, sas vers l’AOC. Il n’en restait plus que 17.
    La plupart ont accédé à l’AOC.
   
   
    Le retour des vins de table
   
   
    La réforme des marchés avait autorisé les vins
    sans indication géographique à faire figurer
    millésime et cépages sur l’étiquette. Ces « vins de
    table nouvelle manière », plus personnalisés, se
    développent:+1076%enBordelais pour les
    vins de cépage rouges et rosés ; + 25 % au total
    à l’export ! Le phénomène sera-t-il durable ? La
    fracture entre ces vins sans origine et le sommet
    de la hiérarchie s’estompe. Il n’y a pas si long-
    temps, il n’était pas possible de produire des vins
    de table ou même des vins de pays dans des
    vignobles historiques comme la Gironde ou la
    Bourgogne. Et interdit, sauf exceptions, aux AOC,
    vins de terroir, de mentionner des cépages sur
    les étiquettes, ce qui devient pratique courante.
    Cette tendance va-t-elle brouiller l’image des
    AOC ou faut-il saluer la chance donnée aux vins
    sans indication géographique de trouver un
    public, a priori plus néophyte, et de constituer
    une « passerelle » vers des vins plus qualitatifs ?
   
   
    La vigne Monument historique
   
   
    Loin de ces considérations, les 
    climats 
    bourgui-
    gnons ou les paysages champenois espéraient un
    classement au Patrimoine Mondial de l’Unesco.
    Ce sera pour une prochaine fois : les terrils du
    Nord ont eu la préférence du comité de sélec-
    tion... Il n’empêche, l’intérêt pour les vins ne se
    départit pas de cette dimension culturelle, histo-
    rique, géographique ou paysagère. Une illustra-
    tion emblématique de cette tendance : l’inscrip-
    tion aux Monuments historiques d’une vieille
    parcelle de vignes du Gers, à Sarragachies, dont
    certains pieds remontent à 1830. Un « remarqua-
    ble exemple de biodiversité et de patrimoine
    génétique », témoignant « de modes de culture
    ancestraux disparus avec la crise du phylloxéra ».
    Un « lieu de mémoire végétale préservé grâce à
    l’action de professionnels passionnés ».
   
   
    Le Guide en mandarin
   
   
    Ces professionnels passionnés, le Guide Ha-
    chette continue plus que jamais de les mettre en
    valeur dans ses colonnes, et aussi sur les « nou-
    veaux médias », Internet et smartphones. Ainsi,
    cette année, en plus de la sélection 2013, l’ap-
    plication Iphone et Ipad du Guide s’enrichit des
    éditions 2009 à 2012, soit au total... 50 000 vins à
    mettre dans sa poche ! Et signe des temps, cette
    édition sera traduite en mandarin : en valeur, la
    Chine est devenue le cinquième client des vins
    français. Nous espérons faire connaître aux ama-
    teurs et importateurs de l’Empire du Milieu, qui
    semblent moins priser les seuls crus spéculatifs,
    toute la diversité de notre viticulture.
   
   
    Quoi de neuf en Alsace ?
   
   
    Après une année 2010 maussade, tardive, et des récoltes fortement déficitaires, 2011 marque
    un retour à la normale en termes de volumes. L’année s’est montrée précoce mais chaotique.
    Les vins de ce millésime sont gourmands, bien ouverts, avec beaucoup de fruit et de fraîcheur.
    L’année 2011 est aussi pour l’Alsace celle d’une nouveauté : la définition d’appellations
    communales.
   
   
    Après un hiver rigoureux, (-20 
    o
    C le 26 décembre
    2010 !), le millésime s’annonçait très précoce :
    débourrement début avril, en avance d’une
    quinzaine de jours, puis floraison à la fin mai,
    avec deux à trois semaines d’avance. Malgré un
    début d’été frais et très humide, l’année est
    restée assez précoce. Le grand beau temps a fait
    son retour dans la deuxième quinzaine d’août.
    Enfin l’Alsace a bénéficié d’une belle arrière-
    saison après la mi-septembre.
   
   
    Les vendanges ont débuté le 25 août pour les
    crémants, à partir du 7 septembre pour les vins
    tranquilles ; du 26 septembre pour certaines
    vendanges tardives. Localement, le tri des raisins
    s’est imposé ; en raison de la chaleur, il a fallu
    souvent maîtriser les fermentations pour conser-
    ver le potentiel aromatique de la vendange.
    Les crémants et les sylvaners font partie des très
    belles réussites de ce millésime. Pour les pinots
    blancs, auxerrois et pinot gris, le choix de la date
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    de récolte a été capital pour préserver leur état
    sanitaire, ces cépages ayant souffert des condi-
    tions estivales humides. La maîtrise des rende-
    ments fut la clé de réussite des rieslings. Pour les
    gewurztraminers, les fermentations ont dû être
    parfaitement maîtrisées pour éviter des montées
    trop importantes en alcool. Il y a peu de sélec-
    tions de grains nobles (3 000 hl), davantage de
    vendanges tardives (21 000 hl).
    Le volume global de la récolte s’élève à 1,16 Mhl,
    en hausse (+27 % par rapport à 2010 exception-
   
   
    nellement faible et +6 % par rapport à la
    moyenne quinquennale) : 840 000 en AOC
    alsace, 45 500 hl en grand cru et 275 000 hl en
    crémant-d’alsace.
    Les ventes en bouteilles ont pâti du faible
    volume de la récolte 2010, avec un volume
    global commercialisé, toutes AOC et tous circuits
    confondus, de 1 049 250 hl, en baisse de 4,5 %
    par rapport à l’année précédente. La baisse a été
    plus marquée sur le marché français (-4,7 %) qu’à
    l’export (-3,9 %).
   
   
    Des appellations communales
    en Alsace
   
   
    Exactement cinquante ans après la reconnais-
    sance de l’AOC alsace (1962), une nouveauté
    de taille : la définition de onze appellations
    (« dénominations géographiques complémen-
    taires ») se situant entre les grands crus, au
    sommet de la pyramide, et les AOC alsace. Les
    rendements sont limités (72 hl/ha pour les
    blancs et 65 hl/ha pour les rouges) dans ces aires
    délimitées, parfois réservées à certains cépages
    qui ont fait leur notoriété.
    Ce sont Scherwiller et Wolxheim (67), pour le
    riesling ; Ottrott (67), Rodern et Saint-Hippolyte
    (68), pour le pinot noir ; Heiligenstein (67),
    confirmé pour son klevener ou savagnin rose ;
    Blienschwiller et côtes de Barr (67), pour le
    sylvaner ; Val Saint-Grégoire (68), dans la vallée
    de Munster sur les communes de Turckheim,
    Zimmerbach, Walbach et Wihr-au-Val, pour
    l’auxerrois, le pinot blanc et le pinot gris ; les
    côtes de Rouffach (68), pour les riesling, gewurz-
    traminer, pinot gris et pinot noir ; la Vallée Noble,
    à Soultzmatt et Westhalten (68), pour les riesling,
    gewurztraminer et pinot gris.
   
   
    Quoi de neuf en Beaujolais ?
   
   
    Comme dans les films à la guimauve qui font battre le cœur, c’est au dernier moment que
    le millésime 2011 a été sauvé par un soleil musclé ayant séché les foyers de pourriture et fait
    mûrir les grappes. 2011 est donc résolument précoce et globalement sain. Les rendements,
    raisonnables, sont supérieurs de 10 % à 2010 (qui était une petite année en quantité) et les
    vins se révèlent équilibrés en alcool et en acidité.
   
   
    Le printemps 2011 démarre pourtant comme un
    conte de fées, lumineux, chaud et précoce, sans
    les soubresauts froids qui avaient plombé les
    débuts de 2010 : trois semaines d’avance ! Pas
    une goutte d’eau fin mars, ni en avril, les vignes
    poussent à un rythme effréné par 25 
    o
    Cà
    l’ombre. Mais le scénariste de 2011, voyant les
   
   
    vignerons se frotter les mains et annoncer
    un millésime exceptionnel, a créé le suspense
    en convoquant l’ennemi n
    o 
    2, la pluie, qui règne
    en juillet.
    Heureusement l’ennemi n
    o 
    1, la grêle, est resté
    dans les coulisses – fait rare dans les crus. Août
    marque le retour du prince charmant, ensoleillé
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    et peu arrosé. Les vendanges restent précoces,
    puisqu’elles débutent autour du 24 août, sous la
    canicule, avec des pointes à 35 
    o
    C qui font
    flamber les degrés et flétrissent même quelques
    baies. Elles s’achèvent au 16 septembre, presque
    au moment où, en 2010, elles débutaient.
   
   
    Les coteaux bourguignons,
    la nouvelle appellation
   
   
    Coteaux-bourguignons : cette nouvelle appella-
    tion figurera sur les étiquettes à partir du millé-
    sime 2011, en ce qui concerne la grande Bour-
    gogne, de l’Auxerrois au Beaujolais. Elle
    concerne donc aussi le Beaujolais. Elle rempla-
    cera à la rentrée le « bourgogne ordinaire » et le
    « bourgogne grand ordinaire » (BGO), de piètre
    réputation. Actuellement, ces derniers représen-
    tent 10 000 hl ; avec cette AOC un peu plus haut
    de gamme, les volumes pourraient doubler. Pour
    cela, les professionnels s’imposent un degré
    minimum un soupçon plus exigeant (10 % vol.
    en rouge, contre9%enBGO)... Mais les condi-
    tions de production restent souples : elles auto-
    risent toute la gamme des cépages locaux, des
    couleurs et des assemblages. Il appartiendra aux
    producteurs de ne pas considérer ces coteaux
    comme une « appellation rebut » mais comme
    « un socle ». Dans le meilleur des cas, les coteaux
    bourguignons seront une alternative ludique et
    variée à l’appellation bourgogne, qui sera, elle,
    monocépage : pinot noir en rouge, chardonnay
    en blanc.
   
   
    Brève du vignoble
   
   
    En 2011, le beaujolais nouveau a fêté son cin-
    quantième anniversaire. Ses débuts furent timi-
    des : 15 000 hl au milieu des années 1950 ! Puis
   
   
    vint son heure de gloire, à partir des années
    1970. Un négoce dynamique et un réseau encore
    dense de bistrots appuyaient le beaujolais nou-
    veau, main dans la main avec des pouvoirs
    publics œnophiles, des artistes et journalistes
    enthousiastes. Un marketing conquérant faisait
    déferler ces bouteilles dans le monde entier...
    Aujourd’hui, 266 000 hl. Mais dans les années
    1990, les chiffres pouvaient atteindre le double...
    Le vignoble n’oublie plus qu’il a des vins de
    garde.
   
   
    Quoi de neuf en Bordelais ?
   
   
    Hors normes, le millésime 2011 est globalement de moindre qualité que ses deux glorieux
    prédécesseurs, entraînant une campagne des primeurs décevante. En revanche, la valorisa-
    tion du vrac est un peu meilleure. Sur le front international, la Chine accapare les esprits :
    premiers clients à l’exportation, les Chinois ont acquis une trentaine de châteaux girondins.
    En juin, la fête du vin a connu un grand succès et elle est maintenant reproduite dans trois
    villes étrangères : Dalian (Chine), Québec et Hong Kong.
   
   
    De l’hiver à l’été
   
   
    Le 2011 est né dans la douleur. Un millésime
    pratiquement sans printemps, passant en un saut
    de cabri de l’hiver à l’été : avril 2011 fut le plus
    chaud depuis 1900. Le débourrement, en mars,
    fut suivi d’une floraison exceptionnellement pré-
   
   
    coce et d’un coup de chaud fin juin (+ de 40 
    o
    C).
    Puis juillet se déroula sous les parapluies... Sans
    oublier la grêle – dans le Sauternais le 25 avril
    (500 ha touchés) ; dans les Graves, l’Entre-deux-
    Mers et le Blayais début mai ; ou à Saint-Estèphe,
    juste avant les vendanges.
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    Avec ces conditions rares, le cycle de la vigne
    s’est accéléré, précipitant les stades végétatifs.
    Localement, des parcelles ont souffert de séche-
    resse. Le mois d’août fut presque automnal,
    septembre à nouveau chaud et sec. Un casse-
    tête pour amener à maturité le raisin et espérer
    un vin de qualité. Premiers coups de sécateur le
    17 août pour les blancs secs, le 5 septembre pour
    le merlot et une semaine plus tard pour les
    cabernets. Rien de facile, en particulier le choix
    des dates de récolte. Avec des grappes à matu-
    rité hétérogène, 2011 a été l’année du tri, à la
    vigne comme au chai. Les machines perfection-
    nées se sont généralisées dans les grands crus.
    Ailleurs, un travail manuel fastidieux s’imposa.
   
   
    Des sauternes ou des VSIG ?
   
   
    La qualité des rouges 2011 est hétérogène mais
    couleur, fruité et structure tannique sont au
    rendez-vous. Comme la fraîcheur, malgré les
    rudes températures. De même pour les blancs
    secs, aromatiques et aux belles acidités. Le
    meilleur est sans doute chez les liquoreux :
    précocité puis récolte rapide et groupée en
    septembre feront le bonheur des amateurs.
    La récolte, 5,4 Mhl, est légèrement inférieure aux
    deux précédentes (5,7 Mhl). Nouveauté de l’an-
    née : près de 40 000 hl sont des VSIG (vins sans
    indication géographique), les anciens vins de
    table. Avec des rendements supérieurs aux AOC
    et une demande soutenue, il est financièrement
    plus intéressant pour certains vignerons d’en
    produire que de rester en AOC ! Il faut aussi
   
   
    ajouter les volumes presque équivalents de vins
    de pays/IGP de l’Atlantique, créés en 2006 (mais
    dont la zone s’étend sur quatre autres départe-
    ments). Un sacré pied de nez pour un vignoble
    d’une telle notoriété qui était fièrement devenu
    ces dernières décennies « tout AOC »... Une
    évolution conforme au plan Bordeaux demain
    qui soulignait en 2010 le poids de l’offre « ba-
    sique » en bordeaux, trop peu valorisée et à
    réorienter.
   
   
    Primeurs en berne
   
   
    Après les grands 2009 et 2010, et avec ce 2011
    revenu dans le rang, la campagne de vente en
    primeur n’a pas emballé le marché. Sans comp-
    ter que les tarifs se sont globalement peu
    rapprochés de ceux du 2008, comme le souhai-
    tait le négoce. Difficile de baisser, une fois les
    hausses acquises... Peu de vins ont fait une belle
    campagne. Pour certains opérateurs, c’est même
    le début de la fin des « primeurs flamboyantes ».
    Sans compter que Latour, icône de Pauillac, a
    lancé un pavé dans la marre en annonçant son
    retrait du marché des primeurs à partir du
    millésime 2012. Le château de François Pinault
    stockera à la propriété et vendra les vins plus
    tard, à sa guise.
    Les 200 à 300 propriétés vendant tout ou partie
    en primeur sont une élite. À l’autre bout de la
    chaîne, la campagne 2011/2012 a connu un
    regain d’activité sur le marché du vrac. Rappe-
    lons qu’un litre sur deux en Bordelais y transite :
    vignerons et coopératives vendent à des négo-
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    ciants qui conditionnent et cherchent à leur tour
    des clients. Le prix moyen du bordeaux rouge, la
    principale AOC, a remonté, flirtant avec les
    1 000 
    D 
    le tonneau (900 l), ce qui n’était plus
    arrivé depuis la crise financière de 2008. Mais à
    un euro et quelques le litre payé au producteur,
    il n’y a pas de quoi pavoiser.
    Le plan anti-crise échafaudé par la profession en
    2010 porte des fruits. Une campagne de publi-
    cité a été par exemple lancée par le Conseil
    interprofessionnel du vin de Bordeaux (CIVB)
    dans sept pays prioritaires. Malgré ces cligno-
    tants repassant au vert (pâle), dans les campa-
    gnes, des propriétaires baissent les bras et les
    enfants ne veulent plus reprendre. Grâce au
    recensement agricole de 2010, nous avons une
    image claire des forces en présence : la Gironde
    compte 7 400 exploitations et 5 700 vignerons,
    des chiffres à la baisse. Et un producteur sur deux
    a plus de cinquante ans, d’où l’enjeu de la
    transmission mais aussi de l’aménagement du
    territoire : près des villes, certains vendent des
    parcelles en terrain à bâtir. Étalement urbain,
    mitage... la question est complexe dans un
    département où 10 % des surfaces sont occu-
    pées par la vigne. Le CIVB a même embauché un
    « Monsieur défense de la vigne » et attaque en
    justice des délibérations municipales où ce sec-
    teur ne serait pas préservé.
   
   
    Les Chinois en force
   
   
    La Chine (avec Hong Kong) est toujours le
    premier client à l’exportation des vins girondins,
    en volume et en valeur. Si producteurs et négo-
    ciants y multiplient les voyages, des dizaines des
    ressortissants de l’empire du Milieu travaillent
    désormais dans des structures viticoles. D’autant
    que des investisseurs s’intéressent aux châ-
    teaux : une trentaine sont passés sous pavillon
    chinois. Citons Tour Saint-Christophe et Monlot
    (saint-émilion), Barateau et Lafon (haut-médoc),
    la Patache (pomerol) ou Grand Mouëys (entre-
    deux-mers). Un mystérieux M. Qu, qui refuse
    de se montrer, en aurait acquis une dizaine
    à lui seul, recrutant un ancien président du CIVB
    pour s’en occuper. Ce milliardaire de Dalian (à
    une heure d’avion de Pékin), vivant aussi à
    Londres, a des ambitions pour ce « business ».
    Produire et vendre du vin, et aussi ouvrir des
    magasins, des parcs d’attraction, des écoles de
    dégustation...
    Le portrait-type de ces acquisitions est le même :
    des exploitations sans notoriété, mais de belles
    bâtisses, avec des tours. De « vrais » châteaux. Le
    vin produit – à petit prix – est revendu avec de
    confortables marges en Chine. Du moment que
   
   
    ces hommes d’affaires ont un pied en Gironde,
    leur « légitimité viticole » est acquise.
    Un souci qui perdure : la contrefaçon est un
    fléau. Ce qui conduit par exemple de grands
    châteaux à utiliser des parades (codes sur les
    bouteilles par exemple). Avec l’impératif pour
    tous de déposer leur marque auprès des auto-
    rités du pays pour les mêmes raisons. Un autre
    défi, et de taille : faire reconnaître les AOC en
    Chine...
    Les châteaux ne sont pas tout : au cœur de
    Bordeaux, sur les allées de Tourny, un magasin
    chinois (La Cave du Dynastie) s’est installé. Diva,
    négociant historique de la Place, spécialiste des
    grands crus, a cédé la majorité de son capital à
    une entreprise chinoise. À Shanghai, le CIVB a
    participé à l’installation d’un bar à vin 100 %
    bordeaux. Et l’on peut multiplier les exemples.
   
   
    La fête du vin exportée
   
   
    Ce fut l’événement populaire de 2012 sur les
    bords de Garonne. 
    Bordeaux Fête le Vin
    , pour sa
    8
    e 
    édition – en juin, les années paires depuis
    1998 – a rassemblé environ 500 000 amateurs
    pendant quatre jours. C’est la plus grande fête
    viticole d’Europe, pour le moins. Une « route des
    vins » sur 2 km, des dizaines de stands (près de
    mille vignerons mobilisés) et un système de pass
    pour déguster, des ateliers de dégustation, une
    librairie. Aucune bouteille vendue ni tolérée sur
    ce site de 7 ha, pour éviter tout débordement.
    Concerts, spectacles et feux d’artifices complè-
    tent le tableau.
    Ce concept marche si bien qu’il est reproduit à
    l’étranger. Depuis 2009, fin octobre, c’est le cas
    le long de la magnifique baie de Hong Kong,
    avec de nombreux producteurs aquitains qui
    font le voyage. Deux nouveautés en 2012 : une
    fête du vin à Dalian (Chine), en juillet ; et à
    Québec, début septembre. Les deux villes sont
    jumelées depuis un demi-siècle, et cette pro-
    vince canadienne est un gros client pour les vins
    girondins.
   
   
    Brèves de vignoble
   
   
    À noter, de belles transactions : à l’été 2011,
    Lascombes (110 ha en margaux) fut vendu à une
    mutuelle parisienne (MACSF). Un an plus tard,
    Calon Ségur, autre cru classé en 1855 (saint-
    estèphe), fut cédé à Suravenir Assurances (Crédit
    Mutuel). Château le Thil, qui a fait monter les
    enchères en AOC pessac-léognan, a été scindé
    en deux : une partie pour les voisins de Smith
    Haut Lafitte, l’autre pour le promoteur Patrice
    Pichet qui complète la surface des Carmes Haut-
    Brion, propriété acquise à prix d’or, en 2011.
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    La recherche de financement pour le futur Cen-
    tre culturel et touristique du vin (CCTV) se pour-
    suit. Reste à trouver 15 M
    D 
    auprès de mécènes.
    Ce projet unique en France, à 63 M
    D 
    de budget,
    doit ouvrir en 2015 au nord de Bordeaux. Les
    architectes et scénographes sont connus.
    L’œnotourisme gagne du terrain. De plus en
    plus de châteaux proposent des chambres (Cos
    d’Estournel à Saint-Estèphe ou Lagrange à Saint-
   
   
    Julien), d’autres ouvrent des restaurants, comme
    Troplong Mondot ou Candale, tous deux à
    Saint-Émilion.
    Le processus de classement de Saint-Émilion,
    mené par deux organismes indépendants sous
    le contrôle de l’INAO, est bien engagé, mais à
    l’heure où nous mettons sous presse, la liste des
    classés n’est pas publiée. Elle devra l’être avant
    la déclaration de récolte 2012.
   
   
    Quoi de neuf en Bourgogne ?
   
   
    Après des débuts précoces et idylliques, 2011 a mis en été les nerfs des professionnels à
    rude épreuve, leur imposant travail minutieux et vigilance de tous les instants à la vigne
    comme au chai. Heureusement, la météo a été très favorable à l’époque des vendanges. Un
    « millésime de vigneron », qui offrira dans les bonnes maisons de très belles bouteilles bien
    équilibrées.
   
   
    Déluges en juillet
   
   
    Hiver froid, printemps chaud et été maussade :
    le scénario de 2007, 2008 et 2010 se répète
    en 2011. De fait, 2011 se distingue, comme 2007,
    par un printemps exceptionnel qui fait prendre
    à la vigne trois semaines d’avance sur son
    calendrier habituel (moyenne établie sur 1994-
    2010). Il fait 30 
    o
    C tous les après-midi fin avril !
    Cette météo caniculaire se poursuit en mai. Le
    stade pleine fleur est atteint autour du 20 mai,
    sous un temps sec et chaud. L’état sanitaire est
    parfait... La sécheresse menace dans la Côte.
    Heureusement, des pluies début juin limitent le
    stress hydrique.
    La Bourgogne nage donc dans le bonheur...
    jusqu’au 7 juillet. À cette date, l’instabilité de-
    vient chronique, les orages sont quotidiens. Ces
    records de pluie placent juillet 2011 au troisième
    rang des mois de juillet les plus humides depuis
    quatre-vingt-dix ans. Le 12 juillet, les grêlons
    ravagent Rully, Bouzeron, Chassagne. Le
    23 juillet, Gevrey-Chambertin est touché. Rully
    est sinistré : en juillet, il est tombé 140 mm d’eau,
    contre 60 mm habituellement. La pourriture sera
    au rendez-vous. À Mercurey, un seul orage
    déverse 80 mm d’eau ! À Chablis aussi, un
    épisode de grêle occasionne des dégâts impor-
    tants sur la rive droite du Serein, et affecte le
    1
    er 
    cru Fourchaume. Août fait alterner épisodes
    chauds et journées maussades. Il tombe en deux
    semaines l’équivalent d’un mois de précipita-
    tions... La course contre l’herbe épuise les vigne-
    rons, notamment ceux en bio, qui doivent aussi
    se battre contre le botrytis.
   
   
    Un millésime sauvé des eaux
   
   
    Les dix derniers jours d’août son enfin secs. Les
    vendanges débutent le 1
    er 
    septembre en Côte
    de Beaune pour les rouges, le chardonnay étant
    légèrement en retard. La bienfaisante bise venue
    du nord assèche les foyers de pourriture. Mais il
    faut trier pour enlever les raisins pourris ou
    grêlés.
    Effeuillage, aération des grappes, tonte de
    l’herbe entre et sous les rangs : 2011 est un
    millésime « technique ». Les vignerons n’ont pas
    connu de répit. Le résultat est à la hauteur de
    leurs efforts : des peaux assez épaisses en rouge,
    avec de bonnes couleurs et un équilibre alcool-
    acidité intéressant, notamment en Côte de Nuits,
    légèrement moins arrosée que la Côte de
    Beaune en juillet. Des blancs au même profil,
    aromatiques et pas trop alcooleux : Chablis tient
    un millésime septentrional, frais et nerveux.
   
   
    Brèves du vignoble
   
   
    La Vente des Hospices de Beaune s’est bien
    passée, mais sans frisson. Elle a tout de même
    rapporté 4,9 M
    D 
    : un beau sparadrap pour
    l’hôpital ! Mais on sentait que toute la Bourgo-
    gne retenait son souffle en s’attendant à voir les
    banques s’effondrer en 2012...
    Une prudence unanime prévalait donc sur la
    place de Beaune, dans un contexte économique
    par ailleurs morose:«Jesuis frappé par le
    tassement des ventes en restauration, et, aux
    États-Unis, les 2009 ne sont pas tous écoulés »,
    soulignait avant la vente Louis-Fabrice Latour,
    patron des négociants (Union des maisons de
   
   
    Quoi de neuf en Bourgogne ?
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    vins de Bourgogne). « La situation des stocks est
    saine, les prix sont plus attractifs qu’en 2008,
    donc on n’aura pas la crise que l’on a connue en
    2008. Mais je nourris des inquiétudes pour 2012.
    Nous devrons nous montrer raisonnables, sans
    arrogance. » À l’export, les vins de Bourgogne
    ont progressé de près de 17 % en valeur mais
    montrent une légère érosion en volume (-1 %).
    Dans ce contexte de repli sur les acquis, une
    maison tranchait par son dynamisme : quelques
    jours après les Hospices, Jean-Claude Boisset
    prenait en effet le contrôle des Vins Skalli, pour
    les vignobles situés dans la vallée du Rhône et le
    Languedoc.
    Mauvaise nouvelle, 2012 a vu le retour des
    affaires de fraudes : coup sur coup, fin mars et
    début juin, deux négociants sont tombés pour
    des coupages et falsifications. Le nom du pre-
    mier est resté confidentiel, mais l’on sait que la
    fraude concerne des milliers de bouteilles com-
    mercialisées après 2000. La deuxième affaire a
    fait trembler la Bourgogne viticole car elle
    concerne la maison Labouré-Roi, d’honorable
    réputation, qui, entre 2005 et 2009, a écoulé plus
    de deux millions de bouteilles suspectes (sur
    toute la gamme des appellations). Ce scandale
    Labouré-Roi est l’un des plus importants de ces
    dix dernières années.
    Une clarification dans le nouveau cahier des
    charges de l’appellation régionale bourgogne :
    les crus du Beaujolais (y compris régnié, aupa-
    ravant exclu du dispositif) sont toujours autori-
    sés à commercialiser du vin rouge sous l’éti-
    quette « bourgogne », mais désormais, le gamay
   
   
    ne devra pas excéder 30 % de sa composition.
    Les « tout-gamay » (85 % ou plus) devront être
    étiquetés « bourgogne-gamay ».
    Premier achat de vignes par un Chinois : le jeune
    Shi Yi a acquis un domaine de 2 ha à Vosne-
    Romanée. Vivant dans la région, il a obtenu un
    master « vins et spiritueux » de l’école supérieure
    de commerce de Dijon.
   
   
    Quoi de neuf en Champagne ?
   
   
    Crise ? Vous avez dit crise ? Certes, le marché intérieur pourrait être plus éclatant, mais il se
    maintient. Et les Champenois ont expédié 323 millions de cols, pas loin du record de 2007.
    Leurs bulles, à l’export, ont rapporté plus de deux milliards d’euros et pétillent dans les pays
    émergents. Quant à l’année, précoce malgré un été maussade, elle n’est pas si mauvaise, et
    même bonne pour le chardonnay.
   
   
    Encore une année atypique...
   
   
    Depuis longtemps, la Champagne n’a connu un
    tel début d’hiver : un nombre de jours de gel
    supérieur à la moyenne décennale. Le froid fait
    une dernière offensive du 20 janvier au 3 février.
    Fin mars, une douceur printanière s’installe. Mars
    est exceptionnellement sec et ensoleillé. Le
    débourrement est précoce : le 5 avril pour le
    chardonnay, le 8 pour le pinot noir et le 10 pour
    le meunier, soit une semaine d’avance sur les
   
   
    moyennes décennales. Hormis deux épisodes de
    gel les 13 avril et 4-5 mai (au total, 2 650 ha sont
    touchés, surtout dans la Côte des Bar), un temps
    estival prévaut d’avril à fin mai. Avec deux à trois
    semaines d’avance, la floraison est observée le
    24 mai pour le chardonnay, le 25 pour le pinot
    noir et le 29 pour le meunier.
    Changement en juin. Ce mois fait alterner épi-
    sodes de pluies, de fraîcheur et de fortes cha-
    leurs, le tout ponctué d’orages violents, parfois
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    Les millésimes
   
   
    Les vins de qualité sont millésimés à l’exception des vins de liqueur, de certains vins doux
    naturels et de nombreux effervescents élaborés par assemblage de plusieurs années. Dans
    ce cas, la qualité du produit dépend du talent de l’assembleur, mais ces vins ne gagnent pas
    à vieillir. Fonction des conditions météorologiques au moment de la maturation et de la
    récolte, la qualité des millésimes varie selon les régions viticoles et selon les producteurs.
   
   
    Qu’est-ce qu’un grand millésime ?
   
   
    Il est généralement issu de faibles rendements
    même si de bonnes conditions climatiques en-
    gendrent parfois l’abondance et la qualité,
    comme en 1989 et en 1990. Le grand millésime
    résulte souvent de vendanges précoces. Dans
    tous les cas, il a été élaboré à partir de raisins
    parfaitement sains, exempts de pourriture.
    Peu importe les conditions météorologiques
    qui ont marqué le début du cycle végétatif :
    on peut même soutenir que des incidents tels
    que gel ou coulure (chute de jeunes baies avant
    maturation) ont des conséquences favorables
    puisqu’elles diminuent le nombre de grappes
    par pied. En revanche, la période qui s’étend
    du 15 août aux vendanges est capitale : un
    maximum de chaleur et de soleil est alors
    nécessaire. 1961 demeure la grande année du
    XX
    e 
    s. A contrario, les années 1963, 1965 et 1968
   
   
    furent désastreuses, parce qu’elles cumulèrent
    froid et pluie, d’où l’absence de maturité et un
    fort rendement de raisins gorgés d’eau. Pluie
    et chaleur ne valent guère mieux, car leur
    conjonction favorise la pourriture ; 1976 – le
    grand millésime potentiel du Sud-Ouest de la
    France – en a pâti. Quant à la canicule de 2003,
    elle a parfois grillé le raisin et produit des vins
    lourds.
   
   
    Comment lire un tableau de cotation ?
   
   
    Il est d’usage de résumer la qualité des millési-
    mes dans des tableaux de cotation, mais il faut
    en connaître les limites. Ces notes, des moyen-
    nes, ne prennent pas en compte les microcli-
    mats, pas plus que les efforts de tris de raisins à
    la vendange ou les sélections des vins en cuve.
    On peut élaborer un excellent vin dans une
    année cotée zéro.
   
   
    Propositions de cotation (de0à20)
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    20
    9
    17
    15
    19
    14
    8
    14
    18
    9
    17
    9
    13
    12
    20
    12
    19
    14
   
   
    20 20 18 20 18 20
    14 9 10 10 13 10
    18 20 18 18 18 18
    16 16 16 10 14 11
    19 20 18 20 18 17
    13 18 16 11 19 16
    866767
    16 16 16 16 18 16
    19 17 16 18 17 17
    10 14 11 15
    16 19 18 15 18 19
    5
    10 15 14 15
    11 14 10 9
    19 20 19 17
    11 10 10 7
    20 15 18 17
    16 16 17 19
   
   
    18
    10
    16
    16
   
   
    17
    14
    16
    17
   
   
    19
    12
    20
    12
    16
    14
    7
    15
    18
    9
    16
    9
    13
    12
    19
    9
    16
    15
   
   
    1945
    1946
    1947
    1948
    1949
    1950
    1951
    1952
    1953
    1954
    1955
    1956
    1957
    1958
    1959
    1960
    1961
    1962
    1963
   
   
    9
    13
    6
    11
    7
    13
    5
    16
    13
    6
   
   
    10
   
   
   
    42
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    LE BORDELAIS
   
   
    Partout dans le monde, Bordeaux représente
    l’image même du vin. Pourtant, aujourd’hui, il
    faut des fêtes à grand spectacle, comme « Bor-
    deaux fête le vin », ou des manifestations
    professionnelles de dimension mondiale, telle
    Vinexpo, pour le rappeler. Difficile de trouver
    l’empreinte de Bacchus dans une ville désertée
    par les alignements de barriques sur le port ou
    devant les grands chais du négoce, partis vers
    la périphérie. Toutefois, si le vin s’est effacé du
    paysage urbain, il demeure un pilier de l’éco-
    nomie aquitaine, et le Bordelais constitue le plus
    vaste vignoble d’appellation de France. Les crus
    classés et grands châteaux lui donnent son aura,
    mais l’amateur y trouvera à tous les prix une
    riche palette de vins de toutes couleurs et de
    tous les styles.
   
   
    Le claret médiéval 
    Paradoxalement, le vin fut
    connu avant... la vigne : dans la première moitié
    du I
    er
    s. av. J.-C. (avant même l’arrivée des légions
    romaines en Aquitaine), des négociants campa-
    niens commençaient à vendre du vin aux Borde-
    lais. D’une certaine façon, c’est par le vin que les Aquitains ont fait l’apprentissage de la romanité.
    Au I
    er
    s. de notre ère, la vigne est apparue. Mais il fallut attendre la montée sur le trône d’Angleterre
    d’Henri Plantagenêt, marié à Aliénor d’Aquitaine, pour assister au développement du marché
    britannique. Le jour de la Saint-Martin (en novembre), une flotte considérable quittait le port de
    Bordeaux pour livrer en Angleterre le vin de l’année, le claret.
   
   
    L’essor des châteaux et des crus 
    Affaiblis sur le marché anglais par le rattachement de la Guyenne
    à la France, puis par la concurrence des vins d’autres pays et d’autres boissons à la mode (thé,
    café, chocolat), les vins de Bordeaux retrouvent leur place au début du XVIII
    e
    s. par l’intermédiaire
    des 
    new french clarets
    , des vins aptes au vieillissement grâce à de nouvelles techniques : utilisation
    du soufre comme antiseptique, clarification par collage, soutirage, mise en bouteilles.
   
   
    Ces progrès au chai et la constitution des crus par une sélection rigoureuse des terroirs aboutit
    à l’apogée du XIX
    e
    s. que symbolise, en 1855, le célèbre classement impérial des vins du Médoc
    et du Sauternais.
   
   
    Surmonter les crises 
    Dans la seconde moitié du XIX
    e
    s. et la première moitié du XX
    e
    s., les maladies
    de la vigne (oïdium, mildiou et phylloxéra), puis les crises économiques et les guerres mondiales
    mettent à mal le monde du vin, le point d’orgue étant apporté par le gel de 1956.
   
   
    Un nouvel âge d’or 
    D’abord timidement à partir des années 1960, puis de façon plus éclatante
    dans les années 1980, la prospérité est heureusement revenue, notamment grâce à une remarquable
    amélioration de la qualité et à l’intérêt porté, dans le monde entier, aux grands vins. Générale dans
    les années 1980-2000, la prospérité cède la place à une situation plus contrastée avec le changement
    de millénaire : si l’émergence des vins du Nouveau Monde accroît la concurrence, l’apparition de
    nouveaux marchés, notamment en Chine, ouvre d’intéressantes perspectives. Mais tous les crus
    pourront-ils en profiter ?
   
   
    Un climat océanique tempéré 
    Le vignoble bordelais est organisé autour de la Garonne, la Dordogne
    et leur estuaire commun, la Gironde. Ces axes fluviaux créent des conditions favorables à la culture
    de la vigne : le climat de la région bordelaise est relativement tempéré (moyennes annuelles 7,5 
    o
    C
   
   
    Superficie
    117 500 ha
    Production
    5 700 000 hl
    Types de vins
    Rouges majoritairement, puis blancs
    secs, moelleux et liquoreux, rosés et
    quelques effervescents.
    Sous-régions
    Blayais-Bourgeais, Libournais,
    Entre-deux-Mers, Graves, Médoc,
    Côtes.
    Cépages
    Rouges : merlot (plus de 60 %), suivi
    du cabernet-sauvignon (25 %), du
    cabernet franc (11 %) et dans une
    très faible proportion des malbec,
    petit verdot, carmenère.
    Blancs : sémillon (53 %), suivi du
    sauvignon (38 %), de la muscadelle
    (6 %), du colombard, de l’ugni blanc.
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    minimum, 17 
    o
    C maximum), et le vignoble protégé de l’Océan par la forêt de pins des Landes. Les
    gelées d’hiver sont exceptionnelles (1956, 1958, 1985), mais une température inférieure à -2 
    o
    C sur
    les jeunes bourgeons (avril-mai) peut entraîner leur destruction, comme en 1991. Un temps froid
    et humide au moment de la floraison (juin) peut provoquer la coulure (avortement des grains). Ces
    deux accidents engendrent des pertes de récolte et expliquent la variation des volumes d’une année
    sur l’autre. En revanche, la qualité de la récolte suppose un temps chaud et sec de juillet à octobre,
    tout particulièrement pendant les quatre dernières semaines précédant les vendanges (globalement,
    2 000 heures de soleil par an). Le climat bordelais est assez humide (900 mm de précipitations
    annuelles), particulièrement au printemps. Mais les automnes sont réputés, et de nombreux
    millésimes ont été sauvés par une arrière-saison exceptionnelle ; les grands vins de Bordeaux
    n’auraient jamais pu exister sans cette circonstance heureuse.
   
   
    Une géologie variée 
    La vigne est cultivée en Gironde sur des sols de natures très diverses. La plupart
    des grands crus de vin rouge sont établis sur des alluvions gravelo-sableuses siliceuses ; des calcaires
    à astéries, des molasses et même des sédiments argileux. Les vins blancs secs sont produits
    indifféremment sur des nappes alluviales gravelo-sableuses, des calcaires à astéries et des limons
    ou molasses. Dans tous les cas, les mécanismes naturels ou artificiels (drainage) de régulation de
    l’alimentation en eau constituent des facteurs essentiels de qualité. S’il peut exister des crus de même
    réputation de haut niveau sur des roches-mères différentes, les caractères aromatiques et gustatifs
    des vins sont influencés par la nature des sols. La distribution des cépages, qui est souvent fonction
    des caractères du terroir, explique en partie ces variations.
   
   
    Cépages et assemblages 
    Les vins de Bordeaux ont toujours été produits à partir de plusieurs cépages
    ayant des caractéristiques complémentaires. En rouge, le merlot et les cabernets sont les principales
    variétés. Les seconds donnent des vins d’une solide structure tannique, mais qui doivent attendre
    plusieurs années pour atteindre leur qualité optimale ; en outre, si le cabernet-sauvignon résiste
    bien à la pourriture, c’est un cépage tardif qui connaît parfois des difficultés de maturation. Le merlot
    engendre des vins plus souples, d’évolution plus rapide ; plus précoce, il mûrit bien, mais il est
    sensible à la coulure, à la gelée et à la pourriture. Pour les vins blancs, le cépage essentiel est le
    sémillon, qui apporte gras et rondeur. Cette variété est surtout complétée par le sauvignon, cépage
    prisé pour sa fraîcheur et sa puissance aromatique, parfois complété par la délicate muscadelle. On
    trouve encore parfois dans certaines zones le colombard, et l’ugni blanc, en retrait.
   
   
    Une vigne bien soignée 
    La vigne est conduite en rangs palissés, avec une densité de ceps à l’hectare
    très variable. Elle atteint 10 000 pieds dans les grands crus du Médoc et des Graves ; elle se situe
    à 4 000 pieds dans les plantations classiques de l’Entre-deux-Mers. Les densités élevées entraînent
    une diminution de la récolte par pied, ce qui est propice à la maturité ; en revanche, elles augmentent
    les frais de plantation et de culture, et peuvent favoriser la propagation de la pourriture. La vigne
    est l’objet, tout au long de l’année, de soins attentifs.
   
   
    L’effet millésime 
    Les grands millésimes ne manquent pas à Bordeaux. Citons pour les rouges les
    2005, 1995, 1990, 1982, 1975, 1961 ou 1959, et aussi les 2009, 2000, 1989, 1988, 1985, 1983, 1981,
    1979, 1978, 1976, 1970 et 1966, sans oublier, dans les années antérieures, les superbes 1955, 1949,
    1947, 1945, 1929 et 1928. La viticulture bordelaise dispose de terroirs exceptionnels, et elle sait les
    mettre en valeur par la technologie la plus raffinée qui puisse exister, désormais mise en œuvre
    aussi dans bien des pays du Nouveau Monde. Si la notion de qualité des millésimes est relativement
    moins marquée dans le cas des vins blancs secs, elle reprend toute son importance avec les vins
    liquoreux, pour lesquels les conditions du développement de la pourriture noble sont essentielles.
   
   
    Vins de propriété et vins de négoce 
    La mise en bouteilles à la propriété se fait depuis longtemps
    dans les grands crus. Depuis trois décennies, elle s’est développée dans tous les vignobles,
    notamment grâce à l’intervention des centres et laboratoires œnologiques. Actuellement la grande
    majorité des vins est élevée, vieillie et stockée par la production. La vente directe par la propriété
    s’est largement répandue, parfois au détriment des caves coopératives qui continuent cependant
    à tenir un rôle important, notamment grâce à la constitution d’unions. Les quelque quarante-cinq
    coopératives regroupent 40 % des récoltants girondins et assurent 25 % de la production. Enfin,
    le négoce conserve toujours un rôle important (70 % de la commercialisation bordelaise) dans la
    distribution, en particulier à l’exportation, grâce à ses réseaux bien implantés depuis longtemps.
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    Bernard Lartigue, 7, rte du Mayne, 33480 Listrac-Médoc,
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    CH. EVERDI 
    2009
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    W
   
   
    Q
   
   
    11à15
    Z
   
   
   
    02
   
   
   
   
   
   
    39 470
    03 
    04 
    06 07 
    08 09
   
   
   
   
    Régulier en qualité, ce cru aujourd’hui conduit par
    Mathieu et Audrey Thomas, frère et sœur, a pleinement
    proﬁté des opportunités oﬀertes par le millésime. Se
    présentant dans une robe digne de la haute couture, son
    2009 aﬃrme sa jeunesse par un bouquet tout entier porté
    sur la réglisse, la fumée, des notes grillées et un soupçon
    de fruits mûrs. On devine déjà sa future complexité quand
    le bois se sera fondu. Ample, soyeuse et longue, sa matière
    lui garantit un solide potentiel qui invite à l’attendre quatre
    ou cinq ans avant de le servir sur des brochettes d’agneau.
    K 
    Vignobles Thomas, 11, rte de Donissan,
    33480 Listrac-Médoc, tél. 05.56.58.02.25, fax 05.56.58.06.56,
    contact
    s
    chateaureverdi.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h-12h 14h-18h
   
   
    S
   
   
    M
   
   
    CH. AINT- ARTIN 
    2009
   
   
   
   
   
    W 
    50 814 
    Q 
    11à15
    Z
    Comme plusieurs autres châteaux de l’appellation,
    Michel Chevalier et son ﬁls Cédric ont conﬁé la viniﬁca-
    tion et l’élevage de leur listrac à la coopérative. Leur 2009
    livre au nez des arômes de fruits rouges que côtoie un boisé
    bien fondu. La bouche à la structure souple, étoﬀée et
    soyeuse, ﬁnit sur des nuances épicées et laisse présager une
    belle évolution dans un avenir de trois ans.
    K 
    Cave Grand Listrac, 21, av. de Soulac,
    33480 Listrac-Médoc, tél. 05.56.58.03.19, fax 05.56.58.07.22,
    grandlistrac
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-12h 14h-18h
   
   
    S
   
   
    D
   
   
   
    W
   
   
    CH. ARANSOT- UPRÉ 
    2009 
    ₁
    70 000
   
   
    Q
   
   
   
   
   
    86 88 89 90 
    91 
    93 
    95 
    96 
    98 99 
    00 
    01
   
   
   
   
   
    T
   
   
    15à20
    Z
    02 03 
    05
   
   
   
    06 
    07 09
   
   
   
   
    L’esprit de la tradition souﬄe sur ce cru conduit
    depuis trente ans par Yves Raymond, qui tient à garder
    une part assez importante de cabernet franc (15 %) pour
    son listrac, qui tend à augmenter aussi la proportion de
    petit verdot et introduit même un peu de carménère. Fin
    et très séduisant, ce 2009 livre à l’agitation des parfums de
    fruits noirs, de cuir et d’épices. Concentré, structuré,
    ample et persistant, le palais sait en même temps rester
    fruité, aimable et gourmand. Déjà agréable, cette bouteille
    pourra être attendue quatre ou cinq ans.
    K 
    Yves Raymond, Ch. Saransot-Dupré, 4, Grande-Rue,
    33480 Listrac-Médoc, tél. 05.56.58.03.02, fax 05.56.58.07.64,
    y
    s
    saransot-dupre.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf sam. dim. 9h-12h 14h-17h
   
   
    Margaux
   
   
   
    Superficie : 
    1 490 ha
    Production : 
    60 900 hl
   
   
    Margaux est le seul nom d’appellation à être aussi
    un prénom féminin. Est-ce un hasard ? Si les
    margaux présentent une excellente aptitude à
    la garde, ils se distinguent des autres grandes
   
   
    appellations communales médocaines par leur
    délicatesse que soulignent des arômes fruités
    d’une agréable finesse. Ils constituent l’exemple
    même des bouteilles tanniques généreuses et
    suaves.
   
   
    Leur originalité tient à de nombreux facteurs. Les
    aspects humains ne sont pas à négliger. À l’écart
    de Saint-Julien, de Pauillac et de Saint-Estèphe,
    les viticulteurs margalais ont moins privilégié le
    cabernet-sauvignon : tout en restant minoritaire,
    le merlot prend ici une importance accrue. Par
    ailleurs, l’appellation, la plus vaste des commu-
    nales du Médoc, s’étend sur le territoire de cinq
    communes : Margaux et Cantenac, Soussans, La-
    barde et Arsac. Dans chacune d’elles, seuls les
    terrains présentant les meilleures aptitudes viti-
    vinicoles font partie de l’AOC. Le résultat est un
    terroir homogène composé d’une série de crou-
    pes de graves. Celles-ci s’articulent en deux
    ensembles : à la périphérie se développe un
    système faisant penser à une sorte d’archipel
    continental, dont les « îles » sont séparées par des
    vallons, ruisseaux ou marais tourbeux ; au cœur
    de l’appellation, dans les communes de Margaux
    et de Cantenac, s’étend un plateau de graves
    blanches, d’environ 6 km sur 2, découpé en
    croupes par l’érosion. C’est dans ce secteur que
    sont situés nombre des 21 grands crus classés de
    l’appellation.
   
   
    Remarquables par leur élégance, les margaux
    appellent des mets raffinés, comme le cha-
    teaubriand, le canard, le perdreau ou l’entrecôte
    à la bordelaise.
   
   
    A
   
   
    CH. NGLUDET 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    80 000 
    JQ 
    30à50
    Z
    Demeure de la famille Sichel depuis plus d’un
    demi-siècle, ce château est aussi un cru au joli terroir de
    graves sur lequel cabernet-sauvignon (53 %), merlot et
    petit verdot (12 %) ont donné naissance à un 2009 de belle
    facture, qui marie harmonieusement au nez arômes fruités
    et boisés (croûte de pain et vanille). La bouche attaque
    avec souplesse et rondeur avant de révéler en ﬁnale des
    tanins plus austères et un boisé encore dominant. Deux ou
    trois ans de vieillissement lui permettront de s’arrondir.
    K 
    SCEA Ch. Angludet, 33460 Cantenac, tél. 05.57.88.71.41,
    fax 05.57.88.72.52, contact
    s
    chateau-angludet.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Sichel
   
   
    B
   
   
    CH. LA ESSANE 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    12 000 
    Q 
    20à30
    Z
    Original par son encépagement donnant la majorité
    au merlot, associé au cabernet-sauvignon et à une pro-
    portion non négligeable de petit verdot (20 %), ce vin à la
    jolie robe rubis sait charmer par son bouquet de petits
    fruits et d’épices (vanille et giroﬂe), assorti d’une touche
    de fumée. Soutenue par des tanins ﬁns et policés, la
    structure de ce 2009 permettra de l’apprécier d’ici deux ou
    trois ans.
   
   
    Le Médoc
   
   
    Margaux
   
   
   
    364
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    SA Ch. Paloumey, 50, rue du Pouge-de-Beau,
    33290 Ludon-Médoc, tél. 05.57.88.00.66, fax 05.57.88.00.67,
    info
    s
    chateaupaloumey.com
    V 
    O 
    t.l.j. 10h-18h; sam. dim. sur r.-v.
    K 
    Martine Cazeneuve
   
   
   
    B
   
   
    C
   
   
    ₁₁₁
   
   
   
    W
   
   
    CH. OYD- ANTENAC 
    2009
    3e cru clas. 42 000
   
   
   
    T
   
   
    82
   
   
    83 85 86 88 
    89 
    90 95 
    96 97
   
   
   
   
   
   
    JQ 
    50à75
    Z
    98 99 00 
    02 03
   
   
   
   
   
   
    04 
    05 06 
    07 08
   
   
    T
   
   
    09
   
   
   
    Situé sur le rebord septentrional du plateau de Can-
    tenac, ce cru bénéﬁcie d’un terroir de choix, dont Lucien
    Guillemet sait tirer le meilleur parti pour élaborer une
    admirable expression de l’appellation. D’un rubis à la fois
    sombre et éclatant, la robe de ce 2009 inspire conﬁance ;
    elleinviteàdécouvrirl’éléganceetlasubtilitéd’unbouquet
   
   
   
    passant des fruits noirs (mûre) à la vanille et aux épices,
    apportsd’unboisﬁnementdosé.Unemêmeéléganceetun
    grand équilibre caractérisent le palais, dont la puissance
    maîtrisée, les tanins présents mais soyeux, la complexité
    aromatique (fruits, tabac, épices douces) et la longue ﬁnale
    promettent à cette bouteille une heureuse évolution pen-
    dant cinq à dix ans en cave, avant une alliance gourmande
    avec des mets délicats, un ﬁlet de bœuf aux morilles par
    exemple. Porté par des tanins mûrs et bien appuyés par le
    bois, le 
    Ch. Tour Massac 2009 (20 à 30 
    F 
    ; 3 000 b.) 
    est
    cité. On l’appréciera dans trois ou quatre ans.
    K 
    SCE Ch. Boyd-Cantenac et Pouget,
    11, rte de Jean-Faure, 33460 Cantenac, tél. 05.57.88.90.82,
    guillemet.lucien
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Famille Guillemet
   
   
    B
   
   
    C
   
   
   
    CH. RANE- ANTENAC 
    2009 
    ₁
    W 
    2e cru clas. 150 000
   
   
    Q
   
   
   
    T
   
   
   
   
   
    T
   
   
    93 
    94 95 
    96 
    97 98
   
   
   
    50à75
    Z
    99
   
   
   
   
   
   
    82 
    83 
    84 
    85 
    86 
    87 
    88 
    89 90
    00 
    03 04 05 06 07 08 09
   
   
   
   
    On pouvait se demander si dans un millésime comme
    2009, Henri Lurton réussirait à rester ﬁdèle à l’esprit du
    cru, qui mise avant tout sur l’élégance. Certes son vin,
    drapé dans une élégante robe d’encre aux reﬂets grenat,
    montre une légère austérité de jeunesse en ﬁnale, preuve
    qu’il a du temps devant lui. Mais après une attaque tout
    en souplesse, le palais allie une réelle richesse, de la mâche
    et un gros volume à une rondeur avenante et à une grande
    ﬁnesse des tanins. À cela s’ajoute un bouquet intense et
    complexe (fruits, épices, touche empyreumatique), et l’on
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    obtient un « vrai Brane », équilibré et charmeur, qui a tout
    pour agacer les adeptes du body-building. Tout aussi rond,
    plaisant et bien bâti, le second vin 
    Baron de Brane 2009
    (15à20
    F 
    ; 150 000 b.) 
    obtient également une étoile.
    K 
    Henri Lurton, Ch. Brane Cantenac, 33460 Margaux,
    tél. 05.57.88.83.33, fax 05.57.88.72.51,
    contact
    s
    brane-cantenac.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    C
   
   
    P
   
   
    L’AURA DE AMBON LA ELOUSE 
    2009 
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    3 050 
    Q 
    20à30
    Z
    Acquis en 2001 par Jean-Pierre Marie, ce petit
    vignoble cantenacais dépendant du château Cambon la
    Pelouse (haut-médoc) jouxte les vignes de château Mar-
    gaux et de château Brane-Cantenac. Ce margaux aﬃche
    un caractère bien trempé avec sa robe profonde presque
    noire, ses parfums puissants de pruneau, de toast, d’épices
    et de vanille, sa matière riche au boisé encore sensible et
    aux tanins gras et puissants. Une belle alliance en pers-
    pective avec une palombe à la goutte de sang dans trois à
    cinq ans.
    K 
    SCEA Cambon la Pelouse, 5, chem. de Canteloup,
    33460 Macau, tél. 05.57.88.40.32, fax 05.57.88.19.12,
    contact
    s
    cambon-la-pelouse.com 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Marie
   
   
    C
   
   
    B
   
   
   
    W
   
   
    CH. ANTENAC ROWN 
    2009 
    ₁₁
    3e cru clas. 107 000
   
   
    Q
   
   
    30à50
    Z
   
   
   
    T
   
   
   
   
   
   
    82 83 85 86 88 89 
    90 
    91 92 93 94 95 96 
    97 
    98
    99 
    00 
    02 03 04 
    05 06 07 08 
    09
   
   
   
   
    Commandée par un monumental château néo-
    Tudor dessiné au début du XIX
    e
    s. par le peintre animalier
    d’origine écossaise John Lewis Brown, amateur de bons
    vins et de grandes fêtes, cette propriété fait preuve d’une
    belle régularité que couronne ce millésime particulière-
    ment réussi. D’un rouge cerise brillant, la robe engage un
    travail de séduction que poursuit le bouquet complexe et
    élégant de fruits rouges mûrs en conﬁture, de vanille et de
    torréfaction. Souple, ample et riche en fruit dès l’attaque,
    le palais évolue avec beaucoup de présence et de persis-
    tance, dévoilant des tanins parfaits, d’une rare ﬁnesse, et
    un plaisant côté pruneau en ﬁnale. D’une réelle harmonie,
    cette bouteille commencera à s’apprécier dans trois à cinq
    ans, et pourra aussi aﬀronter sans crainte la décennie. Issu
    de parcelles sélectionnées avant les vendanges, le 
    Brio de
    Cantenac Brown 2009 (15 à 20 
    F 
    ; 146 000 b.) 
    n’hésite
    pas à rivaliser en qualité avec le grand vin, et décroche lui
    aussi deux étoiles pour son caractère à la fois puissant et
    frais, très velouté et soyeux. Deux grandes bouteilles pour
    des mets délicats.
    K 
    Ch. Cantenac-Brown, 33460 Cantenac,
    tél. 05.57.88.81.81, fax 05.57.88.81.90,
    contact
    s
    cantenacbrown.com 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Famille S. Halabi
   
   
    C
   
   
    CH. HANTELUNE 
    2009
   
   
   
   
    W 
    7 200 
    Q 
    20à30
    Z
    Chantelune ? M. Soubrane, ancien propriétaire du
    domaine et charpentier de son état, coupait le bois de
    charpente à la pleine lune car celui-ci, disait-il, n’est alors
    jamais attaqué par les insectes et il devient inaltérable. Il
    planta aussi des vignes sur le point culminant de l’appel-
    lation, et conﬁa les rênes du cru en 2005 à José Sanﬁns.
    Ce vin s’annonce par des parfums discrètement fruités,
    avant de laisser s’exprimer l’apport de l’élevage. Souple
    et soyeux en bouche, il s’appuie sur une bonne trame
   
   
   
    tannique, qui permettra d’attendre deux ou trois ans pour
    laisser au merrain le temps de se fondre.
    K 
    José Sanfins, 16, chem. du Vieux-Chêne,
    33460 Lamarque, tél. 06.10.46.34.35, fax 05.57.88.81.90,
    sanfinsjose
    s
    aol.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    C
   
   
    Q
   
   
    V
   
   
    LOS DES UATRE ENTS 
    2009
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    7 000 
    JQ 
    50à75
    Z
    Installé en 2005 sur ce cru « ouvert aux quatre
    vents », Luc Thienpont signe un remarquable 2009 où le
    merlot (50 %) domine d’une courte tête le cabernet-
    sauvignon, le petit verdot (5 %) venant en complément. Il
    en résulte un margaux paré d’une robe soutenue, au
    bouquet très élégant de fruits noirs (cassis, mûre) sur un
    fond toasté qui donne envie d’aller plus loin. Ample, rond
    et puissant, étayé par des tanins soyeux, le palais témoigne
    d’un beau mariage entre le fruit et le merrain, tout en
    garantissant un solide potentiel de garde. Simple et
    sincère, bien équilibré, le 
    Ch. Tayac-Plaisance 2009
    (20à30
    F
    ) 
    est cité.
    K 
    Luc Thienpont, Clos des Quatre Vents, 33460 Margaux,
    tél. 05.56.58.97.90, fax 05.57.88.19.15,
    lucthienpont
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    C
   
   
    M
   
   
    CH. ONFIDENCE DE ARGAUX 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    20 000 
    Q 
    15à20
    Z
    Ancien directeur technique de Laﬁte Rothschild et
    de Duhart-Milon puis de L’Évangile à Pomerol, Domi-
    nique Befve a créé ce domaine en 2005. Bien qu’encore
    assez fermé, son 2009, mi-merlot mi-cabernet-sauvignon,
    s’ouvre lentement ; si le bois domine au premier nez, on
    sent percer ensuite les fruits rouges agrémentés de notes
    de cuir. Le palais se montre à la fois souple et puissant,
    encore dominé par un boisé intense. À attendre trois à
    cinq ans pour laisser au merrain le temps de se fondre.
    K 
    Vinodom, 121, av. du Port-du-Roy, 33290 Blanquefort,
    tél. 06.62.51.12.79, d.befve
    s
    free.fr
    K 
    Pia et Dominique Befve
   
   
    C
   
   
    CH. LE OTEAU 
    2009
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    55 000 
    Q 
    15à20
    Z
    Il est réconfortant de voir que le développement des
    grands domaines n’empêche pas certains crus familiaux
    de se maintenir, témoin cette exploitation reprise en main
    en 1993 par Éric Léglise. Ce dernier signe un 2009 aussi
    plaisant par sa robe d’une teinte aubergine très soutenue,
    que par son bouquet fruité (cassis, mûre) et épicé (giroﬂe
    et poivre). Le palais se révèle à la fois souple, frais, dense
    et puissant. Une garde d’au moins quatre ou cinq ans est
    conseillée avant un heureux mariage avec des viandes
    grillées. Un peu moins intense mais bien équilibré et porté
    par des tanins serrés, le second vin, 
    Ch. Laroque 2009
    (11à15
    F 
    ; 18 000 b.)
    , obtient une étoile.
    K 
    Ch. le Coteau, 39, av. Jean-Luc-Vonderheyden,
    33460 Arsac, tél. et fax 05.56.58.82.30, e.leglise
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Éric Léglise
   
   
    D
   
   
    ₁
   
   
   
    W
   
   
    CH. AUZAC 
    2009
    5e cru clas.
   
   
    103 000
   
   
    Q
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    30à50
    Z
    00
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    Les ﬁdèles du cru seront heureux de trouver dans
    cettebouteillelacomplexitéaromatiquequiconstituel’une
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    des marques de fabrique du domaine. Mais là ne s’arrêtent
    pas ses qualités. On apprécie également dans ce vin l’équi-
    libre entre les arômes de raisin bien mûr et de merrain
    (torréfaction) du bouquet, le côté rond et charnu de la
    bouche, que soutiennent d’harmonieux tanins ﬁns et
    soyeux.Trèsprometteur,cemargauxestarmépourdurer ;
    on commencera à l’apprécier dans quatre ou cinq ans.
    K 
    SCA Ch. Dauzac, 1, av. Georges-Johnston,
    33460 Labarde, tél. 05.57.88.32.10, fax 05.57.88.96.00,
    chateaudauzac
    s
    chateaudauzac.com 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    MAIF
   
   
    D
   
   
    CH. ESMIRAIL 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    3e cru clas. 67 000 
    Q 
    20à30
    Z
    Fidèle au style qu’a toujours défendu son père
    Lucien, Denis Lurton privilégie l’élégance et de la ﬁnesse.
    L’objectif est pleinement atteint avec ce vin au bouquet
    complexe de baies rouges mûres, d’épices et de boisé
    subtil, qui fait preuve d’une très belle tenue au palais avec
    ses tanins souples et soyeux, ses notes d’élevage bien
    fondues et sa longue ﬁnale. À attendre trois à cinq ans.
    Plus simple mais fort plaisant par son équilibre et par sa
    matière ﬁne, le second vin 
    Initial de Desmirail 2009
    (15à20
    F 
    ; 76 000 b.) 
    est cité.
    K 
    SCEA Ch. Desmirail, 28, av. de la V
    e
    -République,
    33460 Cantenac, tél. 05.57.88.34.33, fax 05.57.88.96.27,
    contact
    s
    desmirail.com 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Denis Lurton
   
   
    D
   
   
    V
   
   
    CH. EYREM ALENTIN 
    2009
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    77 000 
    Q 
    20à30
    Z
    Le nom du domaine évoque Valentin Deyrem,
    premier maire de la commune de Soussans après la
    Révolution. Jean Sorge y exploite un vignoble de 15 ha et
    signe des vins empreints de délicatesse et de fraîcheur. Ce
    millésime lui a permis d’ajouter de l’ampleur, de la
    rondeur, de la suavité et de la longueur, pour parvenir à
    un ensemble très harmonieux, séveux, expressif et com-
    plexe (fruits cuits, pruneau, épices). Une superbe bouteille
    à attendre quatre ou cinq ans, et plus encore.
    K 
    SCEA des Vignobles Jean Sorge, 1, rue Valentin-Deyrem,
    33460 Soussans, tél. 05.57.88.35.70, fax 05.57.88.36.84,
    contact
    s
    chateau-deyrem-valentin.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    E
   
   
    CH. DES YRINS 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    15 000 
    Q 
    30à50
    Z
    Changement de mains au domaine. En 2009, Éric
    Grangerou, héritier de trois générations de maîtres de chai
    à Château Margaux, a cédé cette exploitation aux Gonet-
    Médeville, du château Les Justices à Sauternes. Ces
    derniers ont eu la chance de commencer par un beau
    millésime : la robe intense, le bouquet complexe, où les
    fruits sont assortis de nuances fumées et boisées, et le
    palais ample et charnu, soutenu par des tanins denses et
    enrobés, composent une bouteille harmonieuse et apte à
    une bonne garde.
    K 
    Julie Gonet-Médeville, 27, cours Pey-Berland,
    33460 Margaux, tél. 05.56.76.28.44, fax 05.56.76.28.43,
    contact
    s
    gonet-medeville.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    F
   
   
   
    CH. ERRIÈRE 
    2009
    W 
    3e cru clas.
   
   
    55 000
   
   
    Q
   
   
   
    T
   
   
   
    20à30
    Z
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    Avec 10 ha, c’est le plus petit vignoble des crus
    classés en 1855, propriété des Villars depuis 1992. Sans
   
   
   
    chercher à rivaliser avec certains millésimes antérieurs, ce
    vin se montre plaisant par l’élégance de son bouquet aux
    jolies notes vanillées et toastées, et par la souplesse de sa
    structure, par ses tanins fondus et sa bonne persistance. À
    boire dans deux ou trois ans.
    K 
    Claire Villars-Lurton, 33 bis, rue de Trémoille,
    33460 Margaux,
    tél. 05.57.88.76.65, fax 05.57.88.98.33,
    infos
    s
    ferriere.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
   
    G
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    CH. ISCOURS 
    2009
    3e cru clas.
   
   
    265 000
   
   
    Q
   
   
   
    T
   
   
    82 83 85 
    86 
    88 89 
    90 91 
    93 
    94 97 98 
    99
   
   
   
    30à50
    Z
    00 01
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    02 03 04 
    05 
    06 07 08 
    09
   
   
   
   
    U
   
   
    Pour ce millésime, Didier Forêt, directeur technique
    du cru, et Jacques Boissenot, l’œnologue-conseil, ont
    choisi de privilégier la part du cabernet-sauvignon (53 %)
    et surtout du petit verdot (7 %) aux côtés du merlot. Une
    option judicieuse, à en juger par ce vin qui a fait grande
    impression. Sombre et profonde, la robe est aussi pro-
    metteuse que somptueuse, tout comme le bouquet, qui
    associe dans un subtil équilibre les fruits rouges, la vanille
    et des notes empyreumatiques. Après une attaque riche et
    fruitée, le palais toniﬁé par des sensations de fraîcheur se
    révèle ample, rond, plein et équilibré. Ses tanins soyeux et
    sa longue ﬁnale réglissée laissent le souvenir d’une pro-
    fonde harmonie et ouvrent de belles perspectives de garde
    (dix ans et plus).
    K 
    SE Ch. Giscours, 10, rte de Giscours, 33460 Labarde,
    tél. 05.57.97.09.09, fax 05.57.97.09.00,
    giscours
    s
    chateau-giscours.fr 
    V 
    O 
    r.-v. 
    m 
    5
   
   
    I
   
   
    ₁
   
   
   
    W
   
   
    CH. D’ SSAN 
    2009
    3e cru clas.
   
   
    85 000
   
   
    Q
   
   
   
   
    50à75
    Z
    01
   
   
   
   
    82 
    83 85 86 88 
    89 90 93 94 95 96 98 99 
    00
    03
   
   
   
   
    02 04 05 
    06 
    07 08 09
   
   
   
   
    À l’image du château, qui réunit harmonieusement
    une place forte médiévale et un élégant manoir Louis XIII,
    ce vin réussit l’alliance du charme et de la puissance.
    Mariage subtil de notes torréﬁées, fumées et fruitées, le
    bouquet est aussi intense que la robe, d’un beau grenat
    foncé. Au palais, cette richesse aromatique s’associe à une
    structure tannique dense et solide, pour composer un
    ensemble fait pour durer. À découvrir vers 2020. Ample
    et fort agréable, le second vin, 
    Blason d’Issan 2009 (15 à
    20 
    F 
    ; 80 000 b.)
    , obtient également une étoile.
    K 
    Ch. d’Issan, BP 5, 33460 Cantenac, tél. 05.57.88.35.91,
    fax 05.57.88.74.24, issan
    s
    chateau-issan.com
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    SFV Cantenac
   
   
   
    Le Médoc
   
   
    Margaux
   
   
   
    367
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    Les grands crus de
    Vosne-Romanée
   
   
   
    Tous sont des crus plus prestigieux les uns que les
    autres, et il serait bien difficile d’indiquer le plus
    grand... Certes, la romanée-conti jouit de la plus
    importante renommée, et l’on trouve dans l’his-
    toire de nombreux témoignages de « l’exquise
    qualité » de ce vin. La célèbre pièce de vigne de
    la Romanée fut convoitée par les grands de
    l’Ancien Régime : ainsi Mme de Pompadour ne
    réussit pas à l’emporter contre le prince de Conti,
    qui put l’acquérir en 1760. Jusqu’à la Seconde
    Guerre mondiale, la vigne de la romanée-conti et
    celle de la tâche restèrent non greffées, traitées
    au sulfure de carbone contre le phylloxéra. Mais
    il fallut alors les arracher.
   
   
    La première récolte des nouveaux plants eut lieu
    en 1952. Ce romanée-conti, exploité en mono-
    pole, reste l’un des vins les plus illustres et les plus
    chers du monde. Les autres grands crus sont la
    romanée, richebourg, romanée-saint-vivant, la
    tâche et la grande-rue – dernière-née des grands
    crus, reconnue en 1992. Comme dans tous les
    grands crus, les volumes produits sont de l’ordre
    de 20 à 30 hl par hectare selon les années.
   
   
    Richebourg
   
   
   
    Superficie : 
    7,5 ha
    Production : 
    200 hl
   
   
    G
   
   
    DOM. A.-F. ROS 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    Gd cru 2 717 
    Q 
    +de100
    Z
    Anne-Françoise Parent, née Gros, est ﬁlle de Jeanine
    et de Jean, sœur de Bernard (domaine Gros Frère et
    Sœur) et épouse de François Parent. Voilà pour la
    généalogie. Côté vigne, elle exploite 60 ares de ce grand
    cru à l’origine d’un 2010 très réussi, au nez ouvert sur les
    petits fruits rouges mûrs et kirschés. La bouche, fraîche à
    l’attaque, séduit par son élégance, son soyeux et sa
    longueur. Un vin équilibré, que l’on verra au meilleur de
    sa forme d’ici trois à cinq ans en compagnie d’une noisette
    de chevreuil sauce aux airelles.
    K 
    Dom. A.-F. Gros, 5, Grande-Rue, 21630 Pommard,
    tél. 03.80.22.61.85, fax 03.80.24.03.16, af-gros
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    G
   
   
    F
   
   
    S
   
   
   
    W
   
   
   
   
    T
   
   
   
    89 90 
    91 
    92 93 94 
    96 
    97
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    DOM. ROS RÈRE ET ŒUR 
    2010 
    ₁
    Gd cru 2 325 
    Q 
    +de100
    Z
    98 99 
    00 01 
    02 
    03 
    04
   
   
   
    T
   
   
    05 06 
    08 
    09 10
   
   
   
    Valeur sûre de l’appellation (trois coups de cœur
    dans les millésimes 2005, 2006 et 2008, Grappe d’or du
    Guide 2011), ce domaine est conduit depuis 1980 par
    Bernard Gros, neveu de Gustave et Colette. Sur les 20 ha
    que compte l’exploitation, 69 ares sont dédiés à ce grand
   
   
   
    cru. Le 2010 se présente dans une élégante robe dense et
    sombre, ornée de beaux reﬂets vieux rose. Élégant aussi est
    le nez, ouvert sur les petits fruits rouges, les épices (poivre,
    cannelle) et la vanille. Dans la même ligne aromatique, la
    bouche se révèle riche, onctueuse et soyeuse, bâtie sur des
    tanins veloutés. Beaucoup de matière et une belle lon-
    gueur pour ce vin déjà fort aimable, que l’on appréciera
    à son optimum dans quatre ou cinq ans.
    K 
    Dom. Gros Frère et Sœur, 6, rue des Grands-Crus,
    21700 Vosne-Romanée, tél. 03.80.61.12.43, fax 03.80.61.34.05,
    bernard.gros2
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    Romanée-saint-vivant
   
   
   
    Superficie : 
    9,3 ha
    Production : 
    240 hl
   
   
   
    F
   
   
    A
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    DOM. OLLIN- RBELET 
    2010
    Gd cru 1 500
   
   
    Q
   
   
    +de100
    Z
   
   
   
   
    Bien qu’issu d’une vieille famille d’Aloxe-Corton,
    Franck Follin-Arbelet est le premier de la lignée à se faire
    vigneron, en 1990, avec une parcelle d’aloxe-corton. Il faut
    dire que pour ce géologue de formation, la richesse des
    climats 
    bourguignons constitue un magniﬁque terrain de
    jeu. Ici, 45 ares de sols bruns calcaires fortement argileux,
    reposant sur un socle de calcaire dur. Il en résulte un 2010
    d’une grande élégance dans sa robe rubis intense et
    brillante, ornée de beaux reﬂets bleutés. De prime abord
    sur la réserve, le nez livre à l’agitation de généreuses
    senteurs de griotte à l’eau-de-vie et de mûre. L’attaque,
    suave et soyeuse, prélude à un palais concentré, riche et
    cossu, à la longue ﬁnale fruitée et épicée (poivre blanc). Un
    modèle de ﬁnesse et d’équilibre, à découvrir dans cinq à
    huit ans.
    K 
    Dom. Follin-Arbelet, Les Vercots, 21420 Aloxe-Corton,
    tél. 03.80.26.46.73, fax 03.80.26.43.32,
    franck.follin-arbelet
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    R
   
   
    C
   
   
   
    W
   
   
    +de100
    Z
   
   
   
   
    DOM. DE LA OMANÉE- ONTI 
    2010 
    ₁₁₁
    Gd cru n.c. 
    Q
    82 87 89 91 92 
    95 97 98 99 00 01
   
   
   
   
   
    TTTTT
   
   
    03 04 05 06 08
   
   
   
    TT
   
   
    09 10
   
   
   
    2010, millésime de déﬁs, aura nécessité « non pas
    l’héroïsme d’Achille ou d’Hector dans l’
    Iliade
    , mais la
    prudence, la ruse et l’obstination d’Ulysse dans l’
    Odys-
    sée 
    », écrit Aubert de Vilaine dans ses formidables cahiers
    de vendanges. Floraison peu féconde et inégale début juin,
    mais propice au millerandage et à la solidité des raisins,
    qui pourront dès lors résister au botrytis en ﬁn de
    maturation ; alternance de périodes chaudes et humides
    en juin-juillet, et son corollaire, le développement du
   
   
   
    La Côte de Nuits
   
   
    Les grands crus de Vosne-Romanée
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    mildiou et d’un botrytis précoce ; mois d’août exception-
    nellement humide et froid, et maturation au ralenti ; temps
    incertain en septembre, avec des orages répétés. Bref, un
    millésime « cyclothymique ». Finalement, la maturité est
    atteinte le 20 septembre, mais par manque de stress
    hydrique au cours de l’année, Bernard Noblet et son
    équipe décident de repousser la vendange, entre le 27 et
    le 29 septembre pour cette romanée-saint-vivant. Le
    résultat ? Un vin d’une grande délicatesse, comme attendu
    de cette « féline qui griﬀe puis caresse ». Le nez s’ouvre
    à l’aération sur de délicates notes ﬂorales, épicées et
    mentholées. La bouche se révèle dense et tendre à la fois,
    bâtie sur des tanins serrés et veloutés, qui poussent très
    loin une ﬁnale ferme et complexe, alliant parfums de rose
    et nuance saline. La délicatesse faite vin...
    K 
    SC du Dom. de la Romanée-Conti,
    1, rue Derrière-le-Four, 21700 Vosne-Romanée,
    tél. 03.80.62.48.80, fax 03.80.61.05.72
   
   
    Nuits-saint-georges
   
   
   
    Superficie : 
    306 ha
    Production : 
    12 030 hl (97 % rouge)
   
   
    Cette bourgade de 5 500 habitants est l’une des
    petites capitales du vin de Bourgogne. Elle ac-
    cueille le siège de nombreuses maisons de né-
    goce et de liquoristes qui produisent le cassis de
    Bourgogne, ainsi que d’élaborateurs de vins
    mousseux qui furent à l’origine du crémant-de-
    bourgogne. Elle a également son vignoble des
    Hospices, avec vente aux enchères annuelle de la
    production le dimanche précédant les Rameaux,
    et abrite le siège administratif de la confrérie des
    Chevaliers du Tastevin.
   
   
    La cité donne son nom à l’appellation commu-
    nale la plus méridionale de la Côte de Nuits. Cette
    dernière, qui déborde au sud sur la commune de
    Premeaux, n’engendre pas de grands crus
    comme ses voisines du nord, mais elle compte de
    très nombreux 1
    ers 
    crus réputés, aux caractères
    fort divers selon leur situation au nord ou au sud
    de Nuits. Tous ces vins ont en commun une
    grande richesse tannique qui leur confère un
    solide potentiel de garde (de cinq à quinze ans).
   
   
    Parmi les 1
    ers 
    crus, les plus connus sont les
    Saint-Georges, dont on dit qu’ils portaient déjà
    des vignes en l’an mil, les Vaucrains, les Cailles, les
    Champs-Perdrix, les Porrets, sur la commune de
    Nuits, et les Clos de la Maréchale, des Argillières,
    des Forêts-Saint-Georges, des Corvées, de l’Arlot,
    sur Premeaux.
   
   
    B
   
   
    F
   
   
    DOM. ARBIER ET ILS 
    Belle Croix 2010 
    ₁
   
   
   
   
    W 
    760 
    Q 
    20à30
    Z
    Belle Croix est un 
    climat 
    exposé plein est, en bas de
    pente, sous le 1
    er 
    cru Les Pruliers (particulièrement
    apprécié autrefois au motif qu’il incarnait l’archétype
   
   
    nuiton), c’est-à-dire sur le coteau sud de Nuits-Saint-
    Georges, là où, en théorie, les tanins commencent à
    prendre de la carrure. Ce 2010 rubis, au joli nez de
    framboise et de cassis, n’en dévoile cependant pas trop,
    avec sa ﬁnale ronde et fruitée. C’est un nuits frais,
    équilibré et de belle longueur, à boire dans l’année.
    K 
    Dom. Barbier et Fils, 4, rue des Frères-Montgolfier,
    21700 Nuits-Saint-Georges, tél. 03.80.62.61.00,
    fax 03.80.62.61.03, jaillet.b
    s
    boisset.fr
   
   
    B
   
   
    PHILIPPE OUCHARD 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    6 990 
    Q 
    20à30
    Z
    Le château de Corton-André, célèbre pour son
    magniﬁque toit de tuiles vernissées visible de loin à
    Aloxe-Corton, est un négoce propriétaire de vignes. Ces
    4 ha issus de sa marque Philippe Bouchard sont à l’origine
    de ce vin rubis, au nez discret de griotte. Le palais a les
    épaules larges des nuits-saint-georges en termes de tanins,
    mais sans excès, enrobés d’une jolie suavité en ﬁnale.
    Long, fruité, il sera parfaitement à son aise dans deux ans
    sur un pavé de charolais grillé.
    K 
    Philippe Bouchard, BP 10, 21420 Aloxe-Corton,
    tél. 03.80.25.00.00, fax 03.80.26.42.00,
    contact
    s
    philippe-bouchard.com
    K 
    SAS Corton-André
   
   
    C
    HANSON 
    P
   
   
    F
   
   
    ÈRE ET ILS 
    2009
   
   
   
   
   
    W 
    12 000 
    Q 
    30à50
    Z
    Déjà sélectionnée sur le millésime 2007, cette cuvée
    revient en 2009 avec toutes les caractéristiques de ce
    millésime hors normes : une robe pourpre, un nez de
    chocolat et de fruits noirs, une bouche entière, pleine,
    vineuse, aux tanins soyeux. À déguster dans un an sur un
    agneau rôti.
    K 
    Chanson Père et Fils, 10, rue Paul-Chanson,
    21200 Beaune, tél. 03.80.25.97.97, fax 03.80.24.17.42
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
   
    C
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    DOM. JEAN HAUVENET 
    Les Perrières 2010
    1er cru 1 000 
    Q
   
   
    30à50
    Z
   
   
   
    L’année 2009 avait marqué la montée en puissance
    de Christophe Drag. 2010 est celle de la consécration avec
    un coup de cœur sans surprise tant les vins sont constants
    depuis quelques millésimes. Christine et Christophe Drag
    ont repris le domaine en 1994, à la suite du départ à la
    retraite de Jean Chauvenet, le père de Christine. En 2009,
    quatre 1
    ers 
    crus, Les Damodes, Les Vaucrains, Les
    Bousselots et Les Perrières, étaient sélectionnés. Cette
    année, c’est ce dernier qui est couronné. Ce 
    climat 
    est
    perché sur les hauteurs de Nuits-Saint-Georges, exposé
    est-sud-est, juste en dessous de la route desservant la
    carrière. En pente raide, sur un sol calcaire, il donne en
   
   
   
    La Côte de Nuits
   
   
    Nuits-saint-georges
   
   
   
    479
   
   
    LA BOURGOGNE
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
    
   
   
    
   
   
   
   
   
    zier, issu d’une longue lignée de vignerons, a élevé dans les
    caves de la coopérative. La robe est profonde, ornée de
    reﬂets violines. Le nez, intense, évoque la myrtille et
    la crème de cassis. La bouche, ample et harmonieuse,
    révèle les mêmes accents fruités, toniﬁés par une touche
    végétale. Les tanins sont racés mais encore jeunes, et
    demandent à s’arrondir pendant un an ou deux. Égale-
    ment proposée par la coopérative, la cuvée 
    Seigneur de
    Peyreviel 2011 rosé (moins de 5 
    F 
    ; 19 000 b.) 
    est citée
    pour sa jolie robe grenadine, pour ses parfums plaisants
    de pamplemousse et de groseille, et pour sa fraîcheur en
    bouche.
    K 
    CAV Pays de Millau, Mas de Compeyre,
    12520 Compeyre, tél. 05.65.59.84.11, fax 05.65.59.17.90
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    V
   
   
    N
   
   
    DOM. DU IEUX OYER 
    Cuvée de la 12 France 2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    6 500 
    J 
    5à8
    Z
    Clin d’œil à la chanson de Charles Trénet et au
    département de l’Aveyron, cette cuvée présente, sous sa
    robe ornée de reﬂets pourpres, une palette aromatique
    variée et complexe de cassis, de fruits rouges conﬁturés,
    de poivron rouge et d’épices. Après une attaque franche
    et fruitée, le palais dévoile une matière équilibrée, portée
    par des tanins bien marqués. On attendra une année avant
    de servir cette bouteille sur un ragoût de veau. La 
    cuvée
    Isaïe 2010 rouge (4 600 b.) 
    est citée pour son bouquet
    plaisant de violette, typé syrah, et pour son palais bien
    structuré.
    K 
    Dom. du Vieux Noyer, rte des Gorges, Boyne,
    12640 Rivière-sur-Tarn, tél. et fax 05.65.62.64.57,
    legaecduvieuxnoyer
    s
    orange.fr 
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-13h 15h-19h
   
   
    La moyenne Garonne
   
   
    Fronton
   
   
   
    Superficie : 
    2 060 ha
    Production : 
    97 242 hl
   
   
    Vin des Toulousains, le fronton provient d’un très
    ancien vignoble, autrefois propriété des cheva-
    liers de l’ordre de Saint-Jean-de-Jérusalem. Lors
    du siège de Montauban, Louis XIII et Richelieu se
    livrèrent à force dégustations comparatives... Re-
    constitué grâce à la création des coopératives de
    Fronton et de Villaudric, le vignoble a conservé
   
   
    un encépagement original avec la négrette, va-
    riété locale que l’on retrouve à Gaillac ; lui sont
    associés principalement la syrah, le cot, le caber-
    net franc et le cabernet-sauvignon, le fer-
    servadou et le gamay.
   
   
    Le terroir occupe les trois terrasses du Tarn, aux
    sols de boulbènes, de graves ou de rougets. Les
    vins rouges à forte proportion de cabernet, de
    gamay ou de syrah sont fruités et aromatiques.
    Plus riches en négrette, ils sont alors plus puis-
    sants, tanniques, dotés d’un fort parfum de terroir
    aux accents de violette. Les rosés sont francs, vifs
    et fruités.
   
   
   
    B
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    CH. AUDARE 
    Vieilles Vignes 2010
    100 000
   
   
    J
   
   
    5à8
    Z
   
   
   
   
    La régularité de ce domaine, qui ne cesse de s’agran-
    dir par le rachat de diverses parcelles, se manifeste à
    nouveau avec la cuvée Vieilles Vignes, couronnée par un
    coup de cœur unanime. Cet assemblage de négrette (60 %)
    récoltée à pleine maturité et de syrah se pare d’une robe
    rubis limpide. Le nez intense oﬀre de très jolies notes de
    fruits rouges et noirs macérés dans l’alcool, agrémentés
    d’épices et de réglisse. On retrouve ces arômes dans une
    bouche ronde, riche, concentrée, d’une longueur remar-
    quable. Un vin complet, harmonieux, aux accents méri-
    dionaux, à boire dès maintenant sur un plat épicé ou à
    attendre deux à trois ans. La cuvée 
    Perle noire 2010
    rouge (40 000 b.)
    , 100 % négrette, obtient une étoile pour
    son nez plaisant de fruits rouges et d’épices, et pour sa
    bouche ample et bien équilibrée.
    K 
    Ch. Baudare, 265, chem. de Lauzard,
    82370 Labastide-Saint-Pierre, tél. 05.63.30.51.33,
    fax 05.63.64.07.24, vigouroux
    s
    aol.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    B
   
   
    CH. ELAYGUES 
    2011
   
   
   
   
   
    W 
    1300 -de5
    Z
    Un terroir de boulbène graveleuse, sur la première
    terrasse du Tarn, est à l’origine de ce rosé issu de négrette
    et de syrah à parts égales. Drapé d’une robe brillante, d’un
    rose soutenu, ce 2011 aﬃche un nez de fruits rouges
    dominé par la cerise fraîche, agrémenté de notes épicées.
    La bouche, à la fois chaleureuse et fraîche, révèle un bon
    équilibre autour du fruit. À boire dès aujourd’hui à
    l’apéritif.
    K 
    Guillaume Veyrac, 1755, chem. de Bonneval,
    82370 Labastide-Saint-Pierre, tél. et fax 05.63.63.38.68,
    chateaudebelaygues
    s
    orange.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
   
    La moyenne Garonne
   
   
    Fronton
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    B
   
   
    F
   
   
    CH. ELLEVUE LA ORÊT 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    300 000 
    J 
    5à8
    Z
    Ce vaste domaine bien connu de nos lecteurs pro-
    pose un 2010 élaboré à partir de négrette (50 %), de syrah,
    de cabernet franc et de cabernet-sauvignon. La robe rubis
    aux reﬂets framboise annonce un nez complexe de fruits
    rouges, de violette et d’épices mâtinés de légères notes
    végétales (poivron vert), qui évoquent le cabernet. La
    bouche, suave, ronde et fraîche, soutenue par des tanins
    soyeux, montre un équilibre parfait. Un fronton charmeur
    à apprécier dès aujourd’hui ou dans deux ans.
    K 
    Ch. Bellevue la Forêt, 5580, rte de Grisolles,
    31620 Fronton, tél. 05.34.27.91.91, fax 05.61.82.39.70,
    cblf
    s
    chateaubellevuelaforet.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h-12h 14h-18h
    K 
    Philip Grant
   
   
   
    B
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    CH. OUISSEL 
    La négrette de Bouissel 2010
    8 800 
    J
   
   
    5à8
    Z
   
   
   
   
    Remarquable dans le millésime précédent, cette
    cuvée de pure négrette vaut à l’exploitation son cinquième
    coup de cœur. On appréciera son bouquet puissant de
    petits fruits noirs et d’épices, sa bouche, ample et suave,
    qui oﬀre un beau retour sur la réglisse. Une bouteille de
    caractère, parfaitement équilibrée, qu’on préférera atten-
    dre un à deux ans avant de l’ouvrir pour accompagner une
    entrecôte grillée. La cuvée 
    Classic 2010 (50 000 b.)
    ,
    assemblage de quatre cépages, obtient deux étoiles pour
    son nez complexe de fruits noirs et sa bouche ronde, tandis
    que le 
    Bouissel 2010 (8 à 11 
    F 
    ; 8 800 b.) 
    reçoit une étoile
    pour ses notes de fruits rouges et de poivre, et pour sa
    longue ﬁnale épicée.
    K 
    Pierre, Anne-Marie et Nicolas Selle,
    Ch. Bouissel, 200, chem. du Vert, 82370 Campsas,
    tél. 05.63.30.10.49, fax 05.63.64.01.22,
    chateaubouissel
    s
    orange.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 10h-12h 14h-19h, sam. sur r.-v.
   
   
    B
   
   
    CH. OUJAC 
    Tradition 2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    15 000 
    J 
    5à8
    Z
    Michelle Selle, qui a repris le domaine familial en
    1998, signe ce joli assemblage de négrette (50 %) com-
    plétée de syrah et de cabernet. Cette cuvée parée d’une
    robe sombre, presque grenat, libère un bouquet puissant
    alliant les fruits noirs compotés, la violette, la pivoine et la
    réglisse. La bouche, dans le même registre, fait preuve
    d’une belle ampleur, portée par des tanins encore jeunes.
    Un ensemble plaisant que l’on appréciera mieux dans les
    deux ans. Bel accord avec un magret de canard. Le 
    rosé
    2011 (20 000 b.) 
    est cité pour son fruité.
   
   
   
    K 
    Michelle Selle, 427, chem. de Boujac, 82370 Campsas,
    tél. 05.63.30.17.79, fax 05.63.30.19.12,
    selle.philippe
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h-12h30 14h-19h
   
   
    C
   
   
    B
   
   
    CH. ARROL DE ELLEL 
    Élégance 2011
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    8 000 
    -de5
    Z
    Assemblage dominé par la négrette, complétée de
    syrah (30 %) et d’un brin de gamay, ce rosé présente une
    robe grenadine limpide et brillante. Le nez gourmand
    évoque la cerise, la framboise et le cassis. Ces arômes,
    encore plus intenses au palais et relevés de notes épicées,
    sont portés par une bouche ronde et élégante, à la fois
    suave et fraîche. Un rosé bien maîtrisé qui s’appréciera à
    l’apéritif ou au cours d’un repas sous la tonnelle. Une
    étoile également pour la 
    cuvée Gino 2010 rouge (5 à
    8 
    F 
    ; 8 000 b.) 
    qui a séduit par son bouquet complexe de
    fruits noirs et d’épices, par sa rondeur et son bel équilibre.
    K 
    EARL Carrol de Bellel, 93, chem. de Boujac,
    82370 Campsas, tél. 06.49.25.05.82, fax 05.63.30.11.19,
    yannick.gasparotto
    s
    hotmail.fr 
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 14h-19h
   
   
    B
   
   
    C
   
   
    CH. LA OLOMBIÈRE 
    Ce vin qui chante 2010
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
   
    U
   
   
    W 
    15 000 
    J 
    8à11
    Z
    La certiﬁcation bio est désormais oﬃcielle pour ce
    vignoble de 16 ha : l’étiquette de ce 2010 peut donc
    arborer le logo AB. Ce vin qui chante est issu de négrette
    et d’un brin de syrah (20 %) plantés sur un terroir propice,
    argilo-sablonneux. Élevé douze mois en cuve, il fait preuve
    d’une belle intensité. Son nez expressif mêle les fruits
    rouges, les ﬂeurs (la violette, l’iris), le poivre et des notes
    mentholées. Après une attaque ample et ronde, la bouche
    surprend, à la fois fraîche et chaleureuse. La longue ﬁnale
    poivrée est portée par des tanins soyeux. Un ensemble
    équilibré, typique de l’appellation, à boire dans les deux
    ans sur une viande rouge ou sur un magret de canard.
    K 
    Ch. la Colombière, 190, rte de Vacquiers,
    31620 Villaudric, tél. 05.61.82.44.05, fax 05.61.82.57.56,
    vigneron
    s
    chateaulacolombiere.com 
    V 
    O 
    r.-v. 
    g 
    E
    K 
    M. Cauvin
   
   
    C
   
   
    CH. OUTINEL 
    2011
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    43 000 
    J 
    5à8
    Z
    Cette propriété familiale, fondée en 1920 par la
    famille Arbeau, propose un rosé fort plaisant à la robe
    soutenue et limpide, entre grenadine et framboise. Dès le
    premier nez, des parfums fermentaires (banane, fraise)
    s’échappent, annonçant une bouche suave, légèrement
    acidulée, portée par une agréable fraîcheur. À essayer sur
    une blanquette de veau. Le 
    rouge 2010 (55 000 b.) 
    est
    cité. Son nez expressif (fruits noirs conﬁturés, réglisse)
    précède un palais encore marqué par les tanins.
    K 
    Ch. Coutinel, 6, rue Demages,
    82370 Labastide-Saint-Pierre, tél. 05.63.64.01.80,
    fax 05.63.30.11.42, vignobles
    s
    arbeau.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    C
   
   
    CH. RANSAC 
    N Résolument négrette 2011 
    ₁
   
   
   
   
    W 
    n.c. 
    J 
    5à8
    Z
    Ce beau domaine, l’un des plus anciens de l’appel-
    lation, se distingue avec trois cuvées. En tête, ce N Ré-
    solument négrette, au nez encore un peu timide sur les
    fruits noirs, les fruits à l’eau-de-vie et les épices, à la bouche
    ample et concentrée, étayée par des tanins encore fermes.
    Attendre encore deux ans avant de le savourer sur un
    parmentier de canard. La cuvée 
    Renaissance 2010
   
   
   
    La moyenne Garonne
   
   
    Fronton
   
   
   
    901
   
   
    LE SUD-OUEST
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
    
   
   
    
   
   
   
    Hermitage
   
   
   
    Superficie : 
    135 ha
    Production : 
    4 365 hl (75 % rouge)
   
   
    Le coteau de l’Hermitage, très bien exposé au
    sud, est situé au nord-est de Tain-l’Hermitage. La
    culture de la vigne y remonte au IV
    e
    s. av. J.-C.,
    mais on attribue l’origine du nom de l’appellation
    au chevalier Gaspard de Sterimberg qui, revenant
    de la croisade contre les Albigeois en 1224,
    décida de se retirer du monde. Il édifia un
    ermitage, défricha et planta de la vigne.
   
   
    Le massif de Tain est constitué à l’ouest d’arènes
    granitiques, terrain propice à la syrah (les Bes-
    sards). Plantées de roussanne et surtout de
    marsanne, les parties est et sud-est de l’appella-
    tion, formées de cailloutis et de lœss, ont voca-
    tion à produire des vins blancs (les Rocoules, les
    Murets).
   
   
    L’hermitage rouge est un très grand vin de garde,
    tannique, extrêmement aromatique, qui de-
    mande un vieillissement de cinq à dix ans, voire
    de vingt ans, avant de développer un bouquet
    d’une richesse et d’une qualité rares. On le servira
    entre 16 
    o
    Cet18
    o
    C, sur du gibier ou des viandes
    rouges. L’hermitage blanc est un vin très fin, peu
    acide, souple, gras et parfumé. Il peut être ap-
    précié dès la première année mais atteindra son
    plein épanouissement après un vieillissement de
    cinq à dix ans. Cependant, les grandes années, en
    blanc comme en rouge, peuvent supporter une
    garde de trente ou quarante ans.
   
   
    B
   
   
    DOM. ELLE 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    4 200 
    Q 
    30à50
    Z
    La robe de ce 2009 élevé vingt-six mois en fût est
    profonde et intense. Le nez, expressif et tout aussi intense,
    mêle le moka, la framboise très mûre et la réglisse. La
    bouche, puissante, chaleureuse, aux tanins serrés, évoque
    plutôt le camphre, l’anis et le sous-bois. La ﬁnale encore
    un peu sévère appelle une garde de trois ans. Tout indiqué
    pour une daube de bœuf.
    K 
    Dom. Belle, 510, rue de la Croix, 26600 Larnage,
    tél. 04.75.08.24.58, fax 04.75.07.10.58,
    domaine.belle
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    C
   
   
   
    W
   
   
   
    DOM. JEAN-LOUIS HAVE 
    2009 
    ₁₁
    n.c. + de 100 
    Z
    Ce grand millésime continue une impressionnante
    série d’hermitage rouges qui récoltent toujours des étoiles
    par paire, pour le moins. Ce vin a obtenu sept coups de
    cœur – pour s’en tenir aux plus récents. Le 2009 est
    l’expression de son millésime très solaire. D’une rare
    puissance, il demande à être aéré plusieurs heures avant
    d’exprimer le fruit mûr – des notes de conﬁture de mûres,
   
   
    qui traduisent le caractère surmûri de la syrah. Il possède
    ce côté velouté qui tapisse bien la bouche, et qui est le gage
    d’un avenir radieux. On tient déjà un beau vin. Mais il
    s’agit de servir un « grand » vin, ce qui demandera une
    longue patience : c’est la loi des bouteilles de prestige et de
    garde. On oubliera donc sans crainte ce millésime pendant
    dix ans dans l’obscurité d’une bonne cave. Il atteindra
    alors le début de son apogée et l’on pourra commencer à
    le savourer avec une selle de chevreuil aux airelles, par
    exemple.
    K 
    Jean-Louis Chave, 37, av. du Saint-Joseph,
    07300 Mauves, tél. 04.75.08.24.63, fax 04.75.07.14.21
   
   
   
    C
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    DOM. JEAN-LOUIS HAVE 
    2009
    n.c.
   
   
    + de 100 
    Z
   
   
   
    L’habillage de cette bouteille a légèrement changé.
    Cherchez bien. Le graphisme est immuable, mais regar-
    dez : les mentions obligatoires, indispensables, sérieuses,
    voire rébarbatives, ont migré vers une contre-étiquette et,
    sur l’étiquette allégée, Hermitage est devenu « L’hermi-
    tage ». Comme on voit aussi « le montrachet » sur certains
    ﬂacons d’un autre vin blanc illustre. Un « L » qui aﬃrme la
    juste ambition de ce vin : être emblématique de l’illustre
    colline. Un « L » qui lui permet de voler vers de nouveaux
    sommets,avecce2009élucoupdecœuràlasuitedes2006,
    2003 et 1998. Sous une robe jaune d’or, on découvre des
    accents ﬂoraux évocateurs de camomille et des notes de
    miel. La bouche laisse une impression de ﬁnesse, en s’im-
    posant par son gras. Tout est à sa place dans ce vin qui
    mérite d’attendre (de cinq à dix ans pour le moins) en
    raison de sa grande richesse. Il serait dommage de ne pas
    luilaisserletempsdedéveloppertoutesapaletted’arômes.
    On lui réservera de simples œufs brouillés... à la truﬀe.
    K 
    Jean-Louis Chave, 37, av. du Saint-Joseph,
    07300 Mauves, tél. 04.75.08.24.63, fax 04.75.07.14.21
   
   
    C
   
   
    YANN HAVE 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    5 000 
    Q 
    50à75
    Z
    Valeur sûre des appellations hermitage et crozes-
    hermitage, Yann Chave signe un très beau 2010. La robe
    est grenat sombre à reﬂets violines. Le nez, discret mais
    déjà complexe, dévoile à l’aération des notes d’épices, de
    fruits rouges et de violette, agrémentées d’une pointe de
    fumé et de cuir. Et ce vin ne manque pas non plus de
    fraîcheur. On la perçoit à l’olfaction, mais aussi dans une
    bouche élégante, de bonne puissance et soutenue par des
    tanins bien présents mais assez souples pour un hermitage.
    Le fruité est là, le boisé bien intégré, et la ﬁnale s’étire sur
    une jolie note réglissée. À boire dans trois à cinq ans, sur
    un civet de lièvre ou un ragoût de bœuf.
    K 
    Yann Chave, La Burge, 26600 Mercurol,
    tél. 04.75.07.42.11, fax 04.75.07.47.34, chaveyann
    s
    yahoo.fr
   
   
   
    La vallée du Rhône septentrionale
   
   
    Hermitage
   
   
   
    1148
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
   
    C
   
   
    DOM. DU OLOMBIER 
    2009
   
   
   
   
    W 
    9 000 
    Q 
    50à75
    Z
    Après dix-huit mois d’élevage en barrique, cet her-
    mitage se présente dans une robe grenat profond, le nez
    empreint d’une jolie minéralité, avec un côté presque iodé,
    qu’accompagnent des notes fruitées et vanillées. Le palais
    se révèle bien concentré, puissant, « brutal » même selon
    un dégustateur, qui imagine que c’est peut-être ainsi
    qu’était l’hermitage originel... On le servira sur un civet de
    lièvre, dans quatre ou cinq ans.
    K 
    Dom. du Colombier, Le Chenet, 26600 Mercurol,
    tél. 04.75.07.44.07, fax 04.75.07.41.43,
    dom.ducolombier
    s
    free.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    D
   
   
    ROMAIN UVERNAY 
    2010
   
   
   
   
    W 
    9 000 
    J 
    20à30
    Z
    Si l’an passé ce négociant nous avait proposé un vin
    de grande garde avec son 2009, autant ce 2010 s’appré-
    ciera plus jeune, dans les deux ou trois prochaines années.
    La cerise à l’eau-de-vie se marie à des notes de sous-bois
    et à une nuance ﬂorale pour composer un bouquet
    agréable. Le palais, à l’unisson, séduit par son bon volume
    et son équilibre.
    K 
    SA Duvernay Vins Millésimés D.V.M.,
    1, rue de la Nouvelle-Poste, BP 25,
    84231 Châteauneuf-du-Pape Cedex, tél. 04.90.83.71.88,
    fax 04.90.83.70.72, dvm.duvernay
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    F F
   
   
    F
   
   
    AYOLLE ILS ET ILLE 
    Les Dionnières 2010 
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    1 400 
    Q 
    30à50
    Z
    Cet hermitage est né sur le lieu-dit des Dionnières, de
    vieux ceps de syrah âgés de soixante ans. La vendange est
    éraﬂée, puis macère en demi-muid pendant vingt-sept
    jours. Après un élevage d’un an en fût, il en ressort un vin
    au nez d’épices (giroﬂe), de fruits mûrs et de café, avec une
    petite touche de musc à l’arrière-plan. En bouche, ce 2010
    associe dans un bel équilibre puissance et rondeur, longue-
    ment soutenues par des tanins « sculptés dans le granite »,
    entendez des tanins massifs, gage d’un bon vieillissement
    en cave de trois à cinq ans. Les moins patients pourront
    tout de même se délecter de cette bouteille dès l’automne,
    sur un carré d’agneau par exemple.
    K 
    Fayolle Fils et Fille, 9, rue du Ruisseau, 26600 Gervans,
    tél. 04.75.03.33.74, fax 04.75.03.32.52,
    contact
    s
    fayolle-filsetfille.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf sam. dim. 9h-12h 13h30-18h
   
   
    B
   
   
    F
    ERRATON 
    P
   
   
    F
   
   
    ÈRE ET ILS 
    Les Miaux 2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    3 000 
    Q 
    30à50
    Z
    Cette cuvée propose une belle expression de l’appel-
    lation. Derrière une robe grenat intense, on découvre un
    bouquet ﬂoral et empyreumatique. En bouche, le vin se
    montre puissant, généreux mais sans excès, longuement
    porté par des tanins bien fondus. À attendre trois ans
    avant de l’accompagner d’une daube de bœuf au chocolat.
    Le 
    2010 blanc Les Miaux (2 000 b.)
    , gras, ﬂoral et
    vanillé, est cité.
    K 
    Ferraton Père et Fils, 13, rue de la Sizeranne,
    26600 Tain-l’Hermitage, tél. 04.75.08.59.51,
    fax 04.75.08.81.59, ferraton
    s
    ferraton.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    J
   
   
    DOM. PHILIPPE ET VINCENT ABOULET 
    2009 
    ₁
   
   
   
   
    W 
    3 000 
    Q 
    30à50
    Z
    La parcelle familiale d’où est issu ce 2009 a la
    particularité d’être plantée uniquement en roussanne. La
   
   
   
    fermentation a lieu en fût, ainsi que l’élevage, pendant
    douze mois. Et cela se remarque à la dégustation : le nez,
    plutôt réservé, dévoile des notes de noisette et de vanille
    aux côtés des parfums de ﬂeurs blanches. Le palais se
    révèle rond et gras mais sans lourdeur, avec un boisé de
    qualité. L’ensemble demande toutefois à s’ouvrir ; on
    l’attendra trois ou quatre ans.
    K 
    Philippe et Vincent Jaboulet, La Négociale,
    26600 Mercurol, tél. 04.75.07.44.32, fax 04.75.07.44.06,
    jabouletphilippeetvincent
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    R
   
   
   
   
   
    DOM. DES EMIZIÈRES 
    Cuvée Émilie 2010 
    ₁₁
    W 
    6 000 
    Q 
    30à50
    Z
    Un hermitage 2009 de ce domaine a obtenu un coup
    de cœur et la Grappe d’or du Guide. Ce vignoble familial
    qui, avec treize coups de cœur, est devenu incontournable,
    a pris son envol avec Philippe Desmeure, installé en 1977
    et aujourd’hui à la tête de 32 ha. L’hermitage est le ﬂeuron
    de l’exploitation, mais les Desmeure ne réservent pas tous
    leurs soins qu’à ce grand terroir : voyez, par exemple, cette
    année, la rubrique « saint-joseph » ... Quant à cette cuvée,
    créée en 1995, elle est dédiée à la ﬁlle de Philippe. Émilie
    a contribué à son excellence : œnologue diplômée, elle
    travaille depuis 2004 à la cave. Son 2010 arbore une robe
    intense, noir d’encre. Au nez, des évocations de cerise
    burlat mettent l’eau à la bouche. Après un séjour de quinze
    mois en barrique neuve, on ne lui trouve aucun caractère
    boisé – signe d’un élevage bien mené. Si l’extraction, très
    sensible, est sans doute due au millésime, ce vin exprime
    aussi une grande sucrosité et des tanins bien enrobés. On
    pourra commencer à le servir dans cinq ans – soit avant
    son devancier le 2009. Bel accord en perspective avec un
    lièvre à la royale.
    K 
    Cave Desmeure, Dom. des Remizières, rte de Romans,
    26600 Mercurol, tél. 04.75.07.44.28, fax 04.75.07.45.87,
    contact
    s
    domaineremizieres.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h-12h 14h-18h30
   
   
   
    T
   
   
   
    W
   
   
    CAVE DE AIN 
    Gambert de Loche 2009
    12 800
   
   
    ₁₁
    Q
   
   
    30à50
    Z
   
   
   
    Cette bouteille rend le plus beau des hommages au
    créateur de cette cave fondée en 1933, qui regroupe
    aujourd’hui 310 coopérateurs. Le charme opère d’emblée
    avec sa robe profonde et intense, d’un superbe rubis
    soutenu. Le nez, riche et très expressif, mêle le cassis, la
    noisette, le clou de giroﬂe et le cumin. Lui répond un palais
    ample, concentré, tapissé de fruits mûrs qui lui confèrent
    une impression de douceur caressante, et bâti sur des
    tanins au grain très ﬁn. Dans trois à six ans, on réservera
    à cette superbe cuvée un mets délicat, une gibelotte de
    lapin aux truﬀes, par exemple.
   
   
   
    La vallée du Rhône septentrionale
   
   
    Hermitage
   
   
   
    1149
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    V
   
   
    C
   
   
    IGNERONS DE ARACTÈRE 
    Éloquence 2010 
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    25 000 
    JQ 
    15à20
    Z
    De l’éloquence, cette cuvée de la coopérative de
    Vacqueyras n’en manque pas. Elle s’exprime sans réserve
    sur les fruits mûrs, voire cuits, mâtinés de nuances ﬂorales
    (violette) et fumées. Douce, ample et concentrée en
    bouche, elle garde toujours une agréable souplesse et une
    fraîcheur bienvenue qui équilibre l’ensemble et lui donne
    du « peps ». On la verrait bien sur un plat sucré-salé.
    K 
    Vignerons de Caractère, rte de Vaison-la-Romaine,
    84190 Vacqueyras, tél. 04.90.65.84.54, fax 04.90.65.81.32,
    contact
    s
    vigneronsdecaractere.com 
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-19h
   
   
    X
   
   
    AVIER VINS 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    5 000 
    Q 
    15à20
    Z
    Afrique du Sud, Australie, Nouvelle-Zélande, Bor-
    delais, Champagne, Xavier Vignon a exploré les vignobles
    du vaste monde avant de poser ses valises à Châteauneuf-
    du-Pape en 1998 pour créer un négoce « de niche ». Issu
    d’une sélection parcellaire rigoureuse, ce gigondas a
    fréquenté la barrique pendant douze mois. Au nez, les
    fruits rouges participent activement à l’intensité aromati-
    que ; point de notes boisées perçues par les dégustateurs,
    le signe d’un élevage bien ajusté. Franc en attaque,
    également fruité, le palais dévoile des tanins stricts, qui
    commencent à s’arrondir et devraient atteindre une juste
    rondeur d’ici trois ou quatre ans. « Un style moderne »,
    conclut un juré. Plus « à l’ancienne » et plus généreuse, la
    cuvée Xavier 2010 (5 000 b.) 
    obtient aussi une étoile.
    K 
    Xavier Vins, chem. des Saintes-Vierges,
    84350 Courthézon, tél. 09.53.16.52.13, fax 09.58.16.52.13,
    info
    s
    xaviervins.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf sam. dim. 8h-17h; f. 22 déc.-3 jan.
    K 
    Xavier Vignon
   
   
    Vacqueyras
   
   
   
    Superficie : 
    1 455 ha
    Production : 
    42 325 hl (97 % rouge et rosé)
   
   
    Consacré en AOC communale en 1990, le vigno-
    ble de Vacqueyras est situé dans le Vaucluse,
    entre Gigondas au nord et Beaumes-de-Venise au
    sud-est. Son territoire s’étend sur les deux com-
    munes de Vacqueyras et de Sarrians. Les vins
    rouges, largement majoritaires, sont élaborés à
    base de grenache, de syrah, de mourvèdre et de
    cinsault ; ils sont aptes à la garde (trois à dix ans).
    Les quelques rosés sont issus d’un encépage-
    ment similaire. Les blancs, confidentiels, naissent
    des cépages clairette, grenache blanc, bourbou-
    lenc et roussanne.
   
   
    B
   
   
    DOM. LA OUÏSSIÈRE 
    2010
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
    W 
    8 000 
    JQ 
    11à15
    Z
    Avec ce 2010, tous les nez, même les plus diﬃciles,
    trouveront parfums à leur goût : fruits surmûris, fruits à
    l’alcool, notes grillées, Zan, cuir... Une complexité et une
    richesse aromatiques auxquelles répond une bouche re-
    marquablement équilibrée, qui allie fraîcheur, tanins sur
    le point de se fondre, douceur et longue ﬁnale réglissée.
    « Sérieux, frais et gourmand à la fois », résume un juré.
   
   
   
    K 
    EARL Faravel, rue du Portail, 84190 Gigondas,
    tél. 04.90.65.87.91, fax 04.90.65.82.16, labouissiere
    s
    aol.com
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-19h
   
   
    B
   
   
   
   
   
    DOM. RUNELY 
    Tradition 2010
    W 
    20 000 
    J 
    8à11
    Z
    Ce vin livre un nez plaisant de fruits à noyau et
    d’épices. En bouche, son atout réside aujourd’hui plus
    dans sa palette aromatique, à l’unisson de l’olfaction, que
    dans sa structure encore un peu sévère – le gage d’une
    bonne évolution pour les deux ou trois prochaines années.
    K 
    Charles Carichon, 1272, rte de la Brunely,
    84260 Sarrians, tél. 04.90.65.41.24, fax 04.90.65.30.60,
    domaine-de-la-brunely
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    C
   
   
    DOM. HAMFORT 
    2010
   
   
   
   
   
    W 
    n.c. 8 à 11 
    Z
    Ce domaine créé en 1993 a été repris en 2010 par la
    famille Perdigao. Grenache, mourvèdre et syrah, par
    ordre d’importance, composent un vacqueyras agréable.
    Une aération lui est nécessaire pour distiller ses parfums
    de groseille et de cassis. Dans le prolongement du nez, la
    bouche oﬀre un bon volume et des tanins fondus. Un vin
    équilibré, que l’on pourra servir dès à présent sur des
    brochettes de mouton.
    K 
    Dom. Chamfort, RD 977, 84110 Sablet,
    tél. 04.90.46.94.75, fax 04.90.46.99.84,
    domaine-chamfort
    s
    orange.fr 
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-12h 14h-17h;
    sam. dim. sur r.-v.
    K 
    Vasco Perdigao
   
   
   
    C
   
   
   
    W
   
   
    DOM. DE HANTEGUT 
    Tradition 2010
    14 000
   
   
    ₁₁
    J
   
   
    11à15
    Z
   
   
   
    L’histoire se répète pour ce domaine, installé dans
    une ancienne magnanerie datant du XVIII
    e
    s. : voici un
    deuxième coup de cœur consécutif, après celui obtenu par
    cette même cuvée dans sa version 2009. Le 2010 est un
    vacqueyras au nez complexe et frais, qui marie les fruits
    rouges à des notes d’épices, de musc et de réglisse. Cette
    dernière nuance, accompagnée de notes conﬁtes, se
    prolonge dans une bouche fondue, ronde et riche mais qui
    ne cède jamais à la lourdeur, sous-tendue par une ﬁne
    vivacité. Un modèle d’équilibre et d’harmonie, à décou-
    vrir dès cet automne sur une cuisse de canard conﬁte. Le
    2010 rouge Les Clés de la magnaneraie (18 000 b.)
    ,
    plus sévère en bouche mais qui reste agréable grâce à un
    doux vanillé et à un beau fruité, obtient une étoile. Si vous
    restez sur l’idée du canard, préférez alors une sauce au
    poivre vert.
   
   
   
    La vallée du Rhône méridionale
   
   
    Vacqueyras
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    K 
    Pierre Marseille,
    EARL de Tourreau, 436, bd du Comté-d’Orange,
    84260 Sarrians, tél. 04.90.65.46.38, fax 04.90.65.33.60,
    domainedechantegut
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-12h30 14h-19h
   
   
    C
   
   
    DOM. DE LA HARBONNIÈRE 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    17 000 
    J 
    15à20
    Z
    Après un remarquable 2009 (deux étoiles), Véroni-
    que Maret a, pour sa deuxième viniﬁcation aux côtés de
    sa sœur Caroline et de son père Michel, élaboré un 2010
    très réussi. D’abord sur la réserve, ce vin livre après
    aération des parfums d’épices et de fruits rouges et noirs.
    En bouche, les fruits sont toujours là, les tanins bien
    présents, extraits avec mesure. Un ensemble harmonieux
    et bien construit, à découvrir dans les deux ans, sur un
    civet de lièvre.
    K 
    EARL Michel Maret et Filles,
    Dom. de la Charbonnière, 26, rte de Courthézon, BP 83,
    84232 Châteauneuf-du-Pape Cedex, tél. 04.90.83.74.59,
    fax 04.90.83.53.46, contact
    s
    domainedelacharbonniere.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 8h30-12h 14h-18h; sam. sur r.-v.
   
   
    C
   
   
    C
   
   
    DOM. LE LOS DES AZAUX 
    Cuvée grenat noble 2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    4 000 
    JQ 
    11à15
    Z
    Le domaine des frères Vache est une valeur sûre de
    l’appellation. Deux cuvées ont ici retenu l’attention des
    dégustateurs. En tête, ce 2009 bien nommé, qui dévoile un
    bouquet de petits fruits rouges conﬁturés. En bouche, son
    attaque vive, sa générosité, son volume et sa belle présence
    tannique en font un vin complet. Un bon classique, à
    marier à une daube provençale dans les deux prochaines
    années. Le 
    2010 blanc Les Clés d’or (8 à 11 
    F 
    ; 6 500 b.)
    obtient également une étoile pour son nez ﬁnement
    minéral et fruité (agrumes), et pour son palais ﬂoral et bien
    équilibré entre rondeur et fraîcheur. Prêt pour un pavé de
    saumon à l’aneth.
    K 
    Famille Archimbaud-Vache,
    Dom. le Clos des Cazaux, chem. du Moulin,
    84190 Vacqueyras, tél. 04.90.65.85.83, fax 04.90.41.75.32,
    closdescazaux
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h-12h 14h-18h; ouv. sam. de Pâques
    à Toussaint
    K 
    Jean-Michel et Frédéric Vache
   
   
    C
   
   
    LA OTERIE 
    2010
   
   
   
   
    W 
    6 500 
    J 
    5à8
    Z
    Cette maison de négoce regroupe cinq coopératives
    et une dizaine de domaines, pour quelque vingt appella-
    tions rhodaniennes (nord et sud). Ici, elle propose une
    cuvée qui s’exprime avec discrétion et élégance, sur les
    fruits frais et les épices, avec une pointe de cuir. La bouche
    se montre souple, fraîche et fruitée, une petite accroche
    tannique venant juste perturber la ﬁnale. Mais rien de
    rédhibitoire, l’ensemble est plaisant, gourmand, et prêt à
    boire.
    K 
    SICA Vignobles la Coterie, 228, rte de Carpentras,
    84190 Beaumes-de-Venise, tél. 04.90.12.41.04,
    fax 04.90.65.02.05, contact
    s
    lacoterie.fr
   
   
   
    C
   
   
    DOM. LE OUROULU 
    Cuvée classique 2009
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
    W 
    36 000 
    J 
    8à11
    Z
    Élégant échassier au long bec recourbé, le courlis
    (
    couroulu 
    en provençal) donne son nom à ce domaine.
   
   
   
    L’élégance est aussi (surtout) dans le ﬂacon. Au nez, de
    ﬁnes et fraîches nuances mentholées se mêlent à des
    senteurs de garrigue et de résine de pin. Après une attaque
    vive et stimulante, le palais renoue avec ces parfums
    méditerranéens, soutenu par des tanins souples et soyeux
    qui confèrent à la longue ﬁnale un caractère caressant.
    Bonne nouvelle, le vin est déjà prêt à boire, sur une épaule
    d’agneau au romarin par exemple. Deuxième bonne
    nouvelle, il peut aussi patienter deux ou trois ans dans
    votre cave pour des sensations gustatives nouvelles. De
    plus longue garde, le 
    2009 rouge Vieilles Vignes (11 à
    15 
    F 
    ; 9 500 b.)
    , généreux et puissant, obtient une étoile,
    de même que le 
    2010 blanc cuvée Laura (2 000 b.)
    ,
    ample, frais et élégant.
    K 
    Dom. le Couroulu, La Pousterle, 84190 Vacqueyras,
    tél. 04.90.65.84.83, fax 04.90.65.81.25
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h30-12h 14h-18h; f. 7-27 jan.
    K 
    Guy Ricard
   
   
    D
    AUVERGNE 
    R
   
   
    ANVIER 
    Vin rare 2010
   
   
   
   
    W 
    30 000 
    JQ 
    11à15
    Z
    Classique par l’assemblage, grenache à 65 %, avec la
    syrah en complément, cette cuvée de négoce séduit par sa
    palette, alliance réussie entre des arômes d’épices (poivre),
    de cuir et de fruits rouges. La bouche, à l’unisson, est bien
    équilibrée, soutenue par des tanins souples et soyeux. Un
    vin bien dans l’esprit de l’appellation, à boire dans les deux
    ans sur un magret de canard.
    K 
    R & D Vins, Ch. Saint-Maurice, RN 580, L’Ardoise,
    30290 Laudun, tél. 04.66.82.96.57, fax 04.66.82.96.58,
    francois.dauvergne
    s
    dauvergne-ranvier.com
   
   
    D
   
   
    ROMAIN UVERNAY 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    8 000 
    J 
    8à11
    Z
    Du vieux grenache, implanté sur d’anciennes garri-
    gues, sur des argilo-calcaires et des galets roulés, associé
    à la syrah et au mourvèdre, a donné naissance à ce beau
    vacqueyras aux parfums de fruits grillés par le soleil, de
    réglisse et de poivre. Le palais reprend en cœur les notes
    de l’olfaction et s’impose d’emblée par sa solide trame
    tannique. Armé pour trois à cinq ans de garde, et pour
    aﬀronter une gardiane de taureau.
    K 
    SA Duvernay Vins Millésimés D.V.M.,
    1, rue de la Nouvelle-Poste, BP 25,
    84231 Châteauneuf-du-Pape Cedex, tél. 04.90.83.71.88,
    fax 04.90.83.70.72, dvm.duvernay
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    E
   
   
    DOM. DE L’ SPIGOUETTE 
    2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    10 000 
    Q 
    8à11
    Z
    Avec l’arrivée d’Émilien et de Julien Latour en 2009,
    le domaine a engagé sa conversion à l’agriculture biolo-
    gique. Ce 2010 a été élevé en foudre, ce qui permet au
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    K 
    Terra Monti, Dom. du Lys, rte d’Uzès, 30700 Blauzac,
    clairesaurel
    s
    monti.ie 
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 10h-17h30
    K 
    Monahan
   
   
    V
   
   
    A
   
   
    LES IGNES DE L’ RQUE 
    2011
   
   
    ₁₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    n.c. 
    -de5
    Z
    Cette cave, créée en 1994, viniﬁe la récolte de deux
    familles qui se sont unies aﬁn d’améliorer la production de
    leurs vins. Son rosé a subjugué les dégustateurs qui l’ont
    porté aux nues : une splendide robe pastel, un nez ﬂoral
    agrémenté de touches poivrées, aux fragrances de lilas que
    l’on retrouve, mêlées à des notes de bonbon anglais et de
    jacinthe, dans une bouche gourmande qui procure beau-
    coup de plaisir. L’ensemble, équilibré par une belle
    fraîcheur, se révèle très friand. À essayer sur un crous-
    tillant de rougets.
    K 
    Les Vignes de l’Arque, rte d’Alès, 30700 Baron,
    tél. 04.66.22.37.71, fax 04.66.03.04.34,
    vigne-de-larque
    s
    wanadoo.fr 
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-12h 14h-18h
    K 
    Fabre
   
   
    Gard
   
   
    M
   
   
    B
   
   
    AS DES RESSADES 
    Cabernet - Syrah
    Les Vignes de mon père Élevé en fût de chêne 2010
   
   
    ₁
   
   
   
    W
   
   
   
   
    n.c. 
    Q 
    8à11
    Z
    Situé au nord-est de l’appellation costières-de-nîmes,
    le Mas des Bressades appartient à la famille Marès depuis
    plusieurs générations. Cyril Marès, actuel propriétaire, a
    fait le tour du monde et viniﬁé aux États-Unis et au Chili
    avant de revenir au domaine, et à ses racines, pour
    élaborer son propre vin, fort de l’expérience acquise. Cette
    cuvée, dédiée à son père, est un assemblage de cabernet-
    sauvignon et de syrah. La robe noire est animée de reﬂets
    rubis ; le nez mûr évoque les fruits noirs, l’olive noire et le
    tabac. Après une attaque ronde, la bouche élégante est
    dominée par les fruits rouges et le sous-bois. La ﬁnale de
    caractère annonce un potentiel certain. Patientez deux à
    trois ans avant de déguster cette bouteille sur un parmen-
    tier de canard.
    K 
    EARL Mas des Bressades, Le Grand Plagnol,
    RD 3 de Bellegarde, 30129 Manduel, tél. 04.66.01.66.00,
    fax 04.66.01.80.20, masdesbressades
    s
    aol.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf sam. dim. 8h-12h 13h-17h; f. 7-15 août
    K 
    Cyril Marès
   
   
    Haute vallée de l’Orb
   
   
    T
   
   
    O
   
   
    ERRES D’ RB 
    2011
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    150 000 
    J 
    -de5
    Z
    Cette cave coopérative créée en 1967 signe une
    remarquable cuvée à la robe profonde animée de reﬂets
    violines, voire bleutés. Le nez original, friand et intense,
    est très fruité, avec des notes de cassis. Le cassis s’allie à
    la framboise et à la mûre dans une bouche d’une belle
    longueur, soutenue par des tanins soyeux. Parfait pour
    une ratatouille accompagnée de grillades.
    K 
    SCAV Cave de Roquebrun, av. des Orangers,
    34460 Roquebrun, tél. 04.67.89.64.35, fax 04.67.89.57.93,
    cave
    s
    cave-roquebrun.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 9h30-12h30 14h-18h
   
   
    Hérault
   
   
    C
   
   
   
   
   
    U
   
   
    DOM. ASTAN 
    Carignan Savignus 2011 
    ₁
    W 
    4 000 
    J 
    5à8
    Z
    C’est en 1993 en plein cœur du village de Cazouls-
    lès-Béziers qu’André Castan et son épouse Monique,
    succédant à quatre générations de viticulteurs, donnent
    une nouvelle impulsion à leur domaine en créant une cave
    particulière. Ce carignan, cultivé sur des coteaux argilo-
    calcaires, devra être carafé pour révéler tout le potentiel
    aromatique du cépage. Il évoque les petits fruits rouges et
    la garrigue. Sa structure tannique puissante incite à servir
    ce 2011 sur un coq au vin. Cité, le 
    Terroir du Miocène
    2010 blanc (8 à 11 
    F 
    ; 1 500 b.) 
    séduit par sa rondeur et
    sa vivacité.
    K 
    EARL Dom. Castan, 28, av. Jean-Jaurès,
    34370 Cazouls-lès-Béziers, tél. 04.67.93.54.45,
    domandrecastan
    s
    aol.com
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 10h-12h30 16h-19h30 
    g 
    E
   
   
    C
   
   
   
   
    DOM. DU HAPITRE 
    Collines de la Moure Alliance 2011 
    ₁
    W 
    6 800 
    J 
    5à8
    Z
    Situé au sud de Montpellier dans la commune de
    Villeneuve-lès-Maguelone, ce domaine a été légué en 1968
    à l’école d’agronomie par la comtesse Sabatier d’Espey-
    ran. Dynamique et tourné vers l’avenir, le vignoble a
    toujours su être à la pointe de l’innovation, travaillant
    notamment sur les sélections variétales. Le caveau de
    dégustation est installé dans d’anciennes écuries du XIX
    e
    s.
    parfaitement conservées. Cette cuvée à la robe cerise
    soutenue dévoile des notes expressives de fruits conﬁts et
    une belle minéralité. La bouche très puissante et concen-
    trée s’accordera à merveille avec un poulet yassa.
    K 
    Dom. du Chapitre, 170, bd du Chapitre,
    34750 Villeneuve-lès-Maguelone, tél. 04.67.69.48.04,
    fax 04.67.69.53.14, chapitre
    s
    supagro.inra.fr
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. lun. 9h-12h 13h-18h; sam. 9h-12h30
   
   
    C
   
   
   
   
   
    U
   
   
    DOM. DE LA LAPIÈRE 
    Étincelle 2010 
    ₁₁
    W 
    5 000 
    Q 
    20à30
    Z
    Situé à Montagnac près de Pézenas, ce domaine bâti
    à l’emplacement d’une villa romaine fut longtemps un
    relais sur le chemin de Saint-Jacques-de-Compostelle.
    Cette magniﬁque bastide de style toscan, entourée d’oli-
    viers, de vignes et de champs de blé, possède une cave
    datant de 1852 qui abrite encore des foudres immenses
    d’une autre époque. Les dégustateurs ont été conquis par
    ce 100 % syrah à la robe rouge soutenu animée de jolis
    reﬂets. Le nez, très riche et complexe, livre des parfums de
    vanille, de fruits et de garrigue. À l’unisson, le palais est
    aromatique, intense et parfaitement équilibré. Avec ses
    notes d’épices, de garrigue et de torréfaction, ce vin, qu’on
    laissera décanter au moins deux heures, sera parfait sur un
    dessert au chocolat noir. Une étoile pour la cuvée 
    Gatefer
    2010 rouge (8 à 11 
    F 
    ; 30 000 b.)
    , de belle intensité, à la
    bouche ronde, douce et tendre exprimant des notes de
    vanille, de café et de pruneau.
    K 
    Dom. de la Clapière, 34530 Montagnac,
    tél. 04.67.24.06.16, fax 04.67.24.06.41,
    domaine
    s
    laclapiere.com
    V 
    O 
    t.l.j. 10h-12h30 14h-17h30 
    m 
    3
    K 
    Sophie et Xavier Palatsi
   
   
    Languedoc et Roussillon
   
   
    Gard
   
   
   
    1230
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
   
    C
   
   
    C
   
   
    LOS DES LAPISSES 
    Carignan
    Coteaux du Salagou 2011 
    ₁₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    8 000 
    5à8
    Z
    Cette petite propriété familiale sise non loin du lac du
    Salagou bénéﬁcie d’un terroir exceptionnel composé de
    basalte et de cinérite noire, desquels les vins tirent le
    meilleur parti. Le domaine est en conversion vers l’agri-
    culture biologique, signe de respect envers la nature et les
    sols cultivés. Les dégustateurs ont plébiscité ses vins. Issue
    de carignan, cette cuvée s’annonce expressive dans sa robe
    pourpre soutenu. Le nez marie les fruits noirs avec des
    notes de caramel au lait et une touche épicée. Très ample,
    la bouche oﬀre des arômes persistants de fruits conﬁts,
    étayée par des tanins de qualité. Son équilibre parfait
    invite à découvrir sans attendre ce remarquable 2011 sur
    un lapin aux épices. Le 
    carignan 2011 blanc (8 à 11 
    F 
    ;
    6 500 b.) 
    obtient deux étoiles pour sa vivacité et pour son
    bel équilibre.
    K 
    Bruno Peyre, chem. des Landes, 34800 Octon,
    tél. 04.67.96.26.01, clos.clapisses
    s
    yahoo.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
   
    F
   
   
    J
   
   
    DOM. ÉLINES OURDAN 
    Coteaux de Béssilles
    Chardonnay-Roussanne Les Fruités 2011 
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    50 000
   
   
    J
   
   
    -de5
    Z
   
   
   
    Créé en 1983, ce domaine familial situé en bordure
    de l’étang de Thau, a été repris en 1995 par Claude
    Jourdan. Aux cépages annoncés sur l’étiquette s’ajoutent
    trois variétés : le sauvignon, le piquepoul et un brin de
    muscat. Habillé d’une robe dorée aux reﬂets verts, ce 2011
    au bouquet délicat et complexe mêle notes ﬂorales,
    agrumes (pamplemousse, surtout) et fruit de la Passion.
    D’un équilibre parfait entre rondeur et vivacité, le palais,
    à l’unisson, s’enrichit de notes beurrées, avant de ﬁnir sur
    les épices douces. Un vin d’une rare harmonie à partager
    sur des fruits de mer gratinés.
    K 
    Claude Jourdan, Dom. Félines Jourdan, 34140 Mèze,
    tél. 04.67.43.69.29, fax 04.67.78.43.28,
    claude
    s
    felines-jourdan.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    J
   
   
    DOM. DE ONQUIÈRES 
    2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    4 800 
    Q 
    11à15
    Z
    Ce domaine a remporté une médaille d’argent à
    l’Exposition universelle de 1889 à Paris. Il fut toujours
    précurseur dans sa région et, depuis fort longtemps, révèle
    les qualités de son terroir. Cette cuvée est le mariage
    improbable du Languedoc et de la Loire : grenache blanc
    et chenin ! Or, le résultat a conquis les dégustateurs. La
    robe vieil or aux reﬂets safran annonce un nez intense de
    miel, de ﬂeurs séchées et de caramel au lait. En bouche,
    l’attaque fraîche et ample à la fois introduit un palais
    complexe, très long, au relief bien mis en valeur par des
   
   
   
    U
   
   
    U
   
   
    notes épicées et vanillées. À consommer avec des ﬁlets de
    rouget aux épices.
    K 
    François et Isabelle de Cabissole, Ch. de Jonquières,
    34725 Jonquières, tél. 04.67.96.62.58, fax 04.67.88.61.92,
    contact
    s
    chateau-jonquieres.com 
    V 
    O 
    r.-v. 
    m 
    4 
    g 
    E
   
   
    M
   
   
    P
   
   
    AS DU OUNTIL 
    Mont Baudile 2011
   
   
   
   
   
    W 
    4 000 
    J 
    5à8
    Z
    C’est au pied du plateau du Larzac que le Mas du
    Pountil a été créé en 2000. Cette entreprise familiale, en
    conversion vers l’agriculture biologique depuis 2009,
    s’appuie sur sa bonne connaissance des cépages et des
    terroirs pour extraire le meilleur de ceux-ci. Ce rosé à
    majorité de grenache (60 %) arbore une jolie couleur rose
    soutenu. Le nez oﬀre des notes de cassis et de fruits
    rouges, qui se prolongent dans une bouche gourmande,
    très agréable, équilibrée et de bonne persistance. À
    déguster sur des tapas.
    K 
    Brice Bautou, Mas du Pountil, 10 bis, rue du
    Foyer-Communal, 34725 Jonquières,
    tél. et fax 04.67.44.67.13, mas.du.pountil
    s
    wanadoo.fr
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    M F
   
   
    AS ABREGOUS 
    Coteaux du Salagou Croquignol 2010
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    15 000 
    J 
    5à8
    Z
    Croquignol, personnage célèbre de la bande dessinée
    Les Pieds nickelés
    , a réjoui bien des générations. Cette
    personnalité « canaille » sied parfaitement bien à ce vin de
    plaisir, jeune et élégant. Originale, cette cuvée est com-
    posée à 60 % d’alicante-bouschet, un cépage « teinturier »
    qui apporte au vin couleur et rondeur. Ajoutez un brin de
    syrah et de grenache et vous obtiendrez un bouquet
    évocateur de sirop de cassis et de conﬁture de mûres. Un
    soupçon de fraîcheur, et le tour est joué. N’attendez pas
    pour découvrir cette bouteille sur des tagliatelles aux fruits
    de mer.
    K 
    Philippe Gros, Mas Fabregous, chem. d’Aubaygues,
    34700 Soubès, tél. 04.67.44.31.75, masfabregous
    s
    free.fr
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    M R G
   
   
    AS ENÉ UILHEM 
    Coteaux du Salagou
    Cantagrive 2010 
    ₁₁
   
   
   
   
    W 
    3 702 
    J 
    8à11
    Z
    Une cuvaison de trente jours aurait pu donner
    naissance à un costaud diﬃcile à maîtriser. Point de cela
    ici. Le trio syrah, mourvèdre, grenache se révèle gagnant.
    Ce vin à la bouche fondue et harmonieuse régale avec ses
    arômes de cassis, de cerise, de réglisse et de fruits conﬁts.
    Sa superbe ﬁnale laisse une sensation de plénitude.
    K 
    EARL René Guilhem, chem. de la Faïence,
    34800 Clermont-l’Hérault, tél. 06.75.66.04.62,
    fax 04.67.96.30.13, patrice-gros
    s
    live.fr 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
   
    S
   
   
    C
   
   
    P
   
   
    DOM. AINTE- ÉCILE DU ARC
    Caux Notes pures 2011 
    ₁₁
   
   
   
   
    W 
    3 600 
    JQ 
    8à11
    Z
    À proximité de Pézenas, le domaine aux terrasses
    ensoleillées s’étend sur 12 ha. Plantation de 8 000 pieds/ha
    sur la moitié du domaine, construction d’une nouvelle
    cave, conversion en cours à l’agriculture biologique : ce
    vignoble a été bien repris en main depuis son rachat en
    2005 par Christine Mouton-Bertoli. Cette cuvée a ravi le
    jury par son beau duo de notes fruitées – fruits exotiques
    et agrumes –, et par sa bouche ample, gourmande et
   
   
   
    Languedoc et Roussillon
   
   
    Hérault
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    LES VINS DU LUXEMBOURG
   
   
    Petit État prospère au cœur de l’Union euro-
    péenne, situé à la charnière des mondes ger-
    manique et latin, le Grand-Duché de Luxem-
    bourg est un pays viticole à part entière. La
    consommation de vin par habitant y est proche
    de celle que l’on observe en France et en Italie.
    Le vignoble s’inscrit le long du cours sinueux de
    la Moselle, dont les coteaux portent des ceps
    depuis l’Antiquité. Longtemps pourvoyeur de
    vins ordinaires, le Grand-Duché s’est orienté
    depuis les années 1930 vers une politique de
    qualité. La production vinicole du Grand-Duché
    est confidentielle, à la mesure de sa modeste
    superficie. Essentiellement des vins blancs, vifs
    et aromatiques.
   
   
    Dès l’Antiquité 
    On sait l’importance que prit le
    vignoble mosellan au IV
    e
    s., lorsque Trèves – très
    proche de la frontière actuelle du Grand-Duché de
    Luxembourg – devint résidence impériale et l’une des quatre capitales de l’Empire romain.
    Aujourd’hui, sur 42 km, de Schengen à Wasserbillig, les coteaux de la rive gauche de la Moselle
    forment un cordon continu de vignobles, autour des cantons de Remich et de Grevenmacher.
    Orientés au sud et au sud-est, ceux-ci bénéficient de l’effet bienfaisant des eaux du fleuve, qui
    estompent les courants d’air froid venant du nord et de l’est, et modèrent l’ardeur du soleil de
    l’été. En raison de leur latitude septentrionale (49 degrés de latitude N), ils produisent presque
    exclusivement des vins blancs. Près de 26 % d’entre eux proviennent du cépage rivaner (ou
    müller-thurgau). L’elbling, cépage typique du Luxembourg (8 % de la surface viticole), donne un
    vin léger et rafraîchissant. Les vins les plus recherchés proviennent des cépages auxerrois, riesling,
    pinot blanc, chardonnay, pinot gris, pinot noir et gewurztraminer.
   
   
    Une stricte politique de qualité 
    Créée en 1935, la marque nationale des vins de la Moselle
    luxembourgeoise a pour objet d’encourager la qualité et de permettre au consommateur de réaliser
    ses choix sous la garantie officielle de l’État. En 1985 est apparue l’appellation contrôlée moselle
    luxembourgeoise et en 1991, le crémant-de-luxembourg. Il existe aussi une hiérarchie des vins
    (marque nationale, appellation contrôlée, vin classé, premier cru, grand premier cru). L’originalité
    du classement des vins, en fonction de leur notation lors de chaque agrément, mérite d’être
    soulignée : les vins qui ont obtenu entre 18 et 20 points sont qualifiés de grand premier cru, entre
    16 et 17,9 de premier cru, entre 14 et 15,9 de vin classé, entre 12 et 13,9 de vin de qualité sans
    mention particulière et en dessous de 12 points de simple vin de table. Depuis 2001, les viticulteurs
    peuvent produire des vins de vendanges tardives, des vins de glace et des vins de paille.
   
   
    Les vins sont produits par des viticulteurs coopérateurs (61 % de la production), par des vignerons
    indépendants (23 %) et par des négociants (16 %). Remich est le siège d’un centre de recherches
    et de l’organisation officielle de la viticulture.
   
   
    Moselle luxembourgeoise
   
   
    B
   
   
    DOM. MATHIS ASTIAN 
    Wellenstein Foulschette
    Pinot gris 2011
   
   
   
   
    W 
    Gd 1er cru 8 320 
    J 
    8à11
    Z
    Voilà quarante ans que Mathis Bastian perpétue
    l’exploitation familiale, qui couvre près de 14 ha à Remich
   
   
   
    et dans les environs. Ses pinots gris sont très souvent en
    bonne place dans le Guide. Ce 2011 s’habille d’une robe
    très pâle, pratiquement transparente, aux reﬂets argentés.
    À ses parfums de ﬂeurs blanches répond une bouche qui
    tire son agrément de son fruité et de sa légèreté.
    K 
    Mathis Bastian, 29, rte de Luxembourg, 5551 Remich,
    tél. 23.69.82.95, fax 23.66.91.18,
    domaine.mathisbastian
    s
    pt.lu 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    Superficie
    1 270 ha
    Production
    132 000 hl
    Types de vins
    Blancs secs et moelleux
    ultramajoritaires (vendanges
    tardives, vins de glace, vins de
    paille) ; vins effervescents
    (crémant-de-Luxembourg) ; rouges
    et rosés.
    Cépages principaux
    Rouges : pinot noir (parfois vinifié en
    blanc).
    Blancs : auxerrois, riesling, pinot
    blanc, rivaner, elbling, pinot gris,
    gewurztraminer, chardonnay.
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    B
   
   
    ALBERT ERNA 
    Ahner Palmberg Riesling 2011
   
   
    ₁₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    Gd 1er cru 3 300 
    8à11
    Z
    Comme l’an dernier, ce viticulteur a présenté un ries-
    ling issu d’une petite parcelle de 37 ares. Son vin captive par
    son nez intense, élégant et ﬂatteur, mêlant de vives notes
    citronnées et des nuances plus mûres évoquant l’abricot.
    Cette complexité s’aﬃrme en bouche, où une ﬁne acidité
    minérale vient donner de la fraîcheur et de l’énergie à une
    matière volumineuse aux arômes de fruits très mûrs. La
    ﬁnale persistante est la marque d’un grand riesling, au
    potentiel de garde assuré. Digne d’un homard « avec es-
    puma de wasabi », précise un dégustateur gourmet.
    K 
    Caves Berna, 7, rue de la Résistance, 5401 Ahn,
    tél. 76.02.08, fax 76.93.28, info
    s
    cavesberna.lu
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    B M
   
   
    ERNARD- ASSARD 
    Côtes de Grevenmacher
    Gewürztraminer 2011 
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    Gd 1er cru 4 400 
    J 
    5à8
    Z
    À l’origine spécialisée dans les eﬀervescents, cette
    maison excelle aujourd’hui dans tous les types de vins,
    comme ce gewürztraminer. Si la robe jaune doré est
    intense, le nez demande de l’aération pour livrer de suaves
    parfums fruités qui s’épanouissent en bouche. Les notes
    typiques de litchi et de rose s’accompagnent d’arômes plus
    vifs de pamplemousse qui toniﬁent une matière ronde,
    marquée par des sucres résiduels bien fondus. Cette
    bouteille laisse une impression de puissance. Bernard-
    Massard a aussi proposé un 
    grand 1
    er 
    cru Côtes de
    Grevenmacher pinot gris 2011 (15 400 b.) 
    qui a obtenu
    une citation.
    K 
    SA Caves Bernard-Massard, 8, rue du Pont,
    6773 Grevenmacher, tél. 75.05.451, fax 75.06.06,
    info
    s
    bernard-massard.lu 
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-18h; f. nov.-mars
   
   
   
    C
   
   
    ₁₁₁
   
   
   
    W
   
   
    EP D’OR 
    Stadtbredimus Fels Pinot gris 2011
    3 000 
    J
   
   
    8à11
    Z
   
   
   
    Originaires de la proche Lorraine, les Vesque se sont
    établis au XVIII
    e
    s. à Stadtbredimus où ils sont devenus
    métayers du château. Aujourd’hui, Jean-Marie Vesque
    signe un vin de toute beauté. La robe jaune paille s’anime
    de reﬂets dorés. Les parfums, intenses et d’une grande
    ﬁnesse, évoquent les fruits jaunes bien mûrs, la pêche
    des étés radieux. En bouche, ce 2011 s’impose par sa
    puissante structure, par sa rondeur et par sa ﬁnale explo-
    sive. Déjà prêt, il pourra donner la réplique à un mets de
    caractère : une volaille de fête sauce morille ou du gibier à
    plume,parexemple.Onpourraaussilelaisserencavedeux
    à trois ans. Du même producteur, le 
    grand 1
    er 
    cru
    Stadtbredimus Goldberg pinot blanc 2011 (5 à 8 
    F 
    ;
    3 000 b.) 
    est cité.
   
   
   
    K 
    SA Cep d’or, 15, rte du Vin, 5429 Hëttermillen,
    tél. 76.83.83, fax 76.91.91, info
    s
    cepdor.lu 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Famille Vesque
   
   
    C
   
   
    R
   
   
    DOM. LOS DES OCHERS 
    Ahn Palmberg Riesling 2011
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    2 700 
    J 
    15à20
    Z
    Créé il y a plus d’un siècle par la famille Clasen, ce
    domaine, dans l’orbite de la maison Bernard-Massard, est
    toujoursgéréparlesdescendantsdesfondateurs.Ilsigneun
    riesling aux discrets parfums de pêche et d’agrumes, assor-
    tis d’une ﬁne minéralité. La belle attaque suave dévoile une
    bouche harmonieuse, assez puissante et équilibrée, dans le
    mêmeregistrearomatiquequelenez.Cevindevraitgagner
    en expression au cours des deux prochaines années.
    K 
    SARL Dom. Clos des Rochers, 8, rue du Pont,
    6773 Grevenmacher, tél. 75.05.451, fax 75.06.06,
    info
    s
    bernard-clos-des-rochers.lu
    V 
    O 
    t.l.j. 9h-18h; f. nov.-mars
   
   
    D
   
   
    DOM. CHARLES ECKER 
    Stréiwäin / Vin de paille
    Auxerrois 2009 
    ₁₁
   
   
   
   
    W 
    400 30 à 50 
    Z
    Une des spécialités du domaine : du vin de paille
    (Stréiwäin) élaboré avec des cépages de la Moselle,
    comme cet auxerrois. D’un or profond, ce 2009 déploie
    avec intensité une palette aromatique fruitée d’une grande
    ﬁnesse, faite de fruits secs, de coing et de fruits conﬁts.
    Puissant, gras et persistant, il montre un très bel équilibre
    entre les sucres et l’acidité. (Bouteilles de 37,5 cl.)
    K 
    Dom. Charles Decker, 7, rte de Mondorf,
    5441 Remerschen, tél. 23.60.95.10, fax 23.60.95.20,
    deckerch
    s
    pt.lu
   
   
    D
   
   
    DOM. ESOM 
    Remich Hôpertsbour Pinot gris 2011
   
   
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    Gd 1er cru 7 000 
    J 
    8à11
    Z
    Provenant du domaine propre de la famille Desom,
    ce pinot gris au nez de pêche et de ﬂeurs blanches se
    montre, franc à l’attaque, ample et gras avec ce qu’il faut
    de vivacité. S’il n’est pas très long, ce 2011 séduit par son
    fruité et par son équilibre. Un joli vin d’apéritif.
    K 
    Dom. Desom, 9, rue Dicks, 5521 Remich, tél. 23.60.40,
    fax 23.69.93.47, desom
    s
    pt.lu 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    G
   
   
    CAVES ALES 
    Wellenstein Kurschels Riesling 2011
   
   
    ₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    Gd 1er cru n.c. 
    J 
    8à11
    Z
    Sa couleur or intense attire. Elle annonce un nez
    surprenant mais très plaisant, aux parfums à la fois mûrs
    et acidulés de fruits exotiques (mangue, Passion, grenade),
    de fruits jaunes, de groseille à maquereau blanche ; une
    touche minérale et iodée caractéristique apporte de la
    complexité. En bouche, la belle attaque fraîche est relayée
    par des impressions de rondeur et de douceur. Ce riesling
    tire son harmonie d’une belle maturité alliée à la richesse
    de la structure. La ﬁnale persistante laisse une impression
    de puissance. Un vin de gastronomie qui formera un bel
    accord avec une volaille en sauce crémeuse.
    K 
    SA Caves Gales, 6, rue de la Gare, BP 49,
    5690 Ellange-Gare, tél. 23.69.90.93, fax 23.69.94.34,
    info
    s
    gales.lu 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
   
    Agenda, forum,
    brèves...
    Toute l’actualité sur
   
   
   
    Moselle luxembourgeoise
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    Cave des Chevalières, chem. de Placet 8, 1286 Soral,
    tél. 22.756.16.66, fax 22.756.43.92, cdupraz
    s
    infomaniak.ch
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 10h-12h 17h-18h30
    K 
    Sébastien Dupraz
   
   
    G
   
   
    DOM. DES ROUBEAUX 
    Assemblage rouge 2009
   
   
    ₁
   
   
   
   
    W 
    1 000 
    Q 
    11à15
    Z
    Après avoir œuvré dans de grandes caves, Yves
    Kohli rêvait de pouvoir exploiter son propre domaine et
    d’élaborer ses vins. C’est chose faite depuis 2009, et il peut
    s’exprimer au travers de onze cuvées diﬀérentes. Son
    rouge d’assemblage dominé par le merlot s’ouvre sur des
    notes ﬂorales, fruitées (cassis) et kirschées. La bouche,
    élégante, oﬀre beaucoup de fraîcheur et de croquant, et se
    voit enrobée d’un léger vanillé.
   
   
    N
   
   
    OUVEAU PRODUCTEUR
   
   
    V
   
   
   
   
    K 
    Dom. des Groubeaux, chem. des Ambys 17,
    1246 Corsier, tél. 79.474.29.92, yves.kolhi
    s
    bluewin.ch
    O 
    r.-v.
    K 
    Yves Kohli
   
   
   
    H
   
   
    LES UTINS 
    Vin doux Pinot gris
    de Dardagny 2008 
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    1 500
   
   
    Q
   
   
    15à20
    Z
   
   
   
   
    Régulièrement remarqué dans le Guide, tant pour
    ses vins rouges que pour ses blancs secs, le couple Hutin
    est cette fois-ci félicité pour un vin liquoreux né du seul
    pinot gris. Récoltés ﬁn octobre, passerillés deux mois, les
    raisins ont donné un véritable « nectar » jaune aux nuan-
    ces caramel. Le bouquet généreux évoque la mandarine
    conﬁte, et la bouche, soutenue par une belle fraîcheur,
    oﬀre une matière veloutée et longue, à la ﬁnale légèrement
    moka. On imaginerait bien cette bouteille à Noël, sur une
    bûche pâtissière.
    K 
    Dom. les Hutins, chem. de Brive 8, 1283 Dardagny,
    tél. 22.754.12.05, fax 22.754.03.13, info
    s
    domaineleshutins.ch
    V 
    O 
    ven. 17h-18h30; sam. 9h-12h
    K 
    Émilienne et Jean Hutin
   
   
    L
   
   
    ÉRIC EYVRAZ 
    Cabernet-sauvignon 2009
   
   
   
   
   
    W 
    1 500 
    Q 
    11à15
    Z
    Cette entreprise familiale, gérée par Éric Leyvraz
    depuis une quarantaine d’années, s’étend sur 29 ha de
    vignes. Elle présente un cabernet-sauvignon à la parure
    violet intense, qui titille le nez de ses riches parfums épicés
    et de ses notes de mûre, de ﬁgue et de chocolat noir. Une
    attaque croquante précède une bouche structurée, dont les
    tanins solides sont enrobés d’un ﬁn toasté.
    K 
    Dom. des Bossons, rte de Maison rouge 27, 1242 Peissy,
    tél. 22.753.11.60, fax 22.753.90.09,
    info
    s
    domaine-des-bossons.com 
    V 
    O 
    r.-v.
   
   
    B
   
   
    M
   
   
    DOM. DE IOLAN 
    Coteaux de Choulex
    Constance 2010 
    ₁
   
   
   
   
    W 
    1er cru 1 220 
    Q 
    15à20
    Z
    Bertrand Favre est depuis quinze ans le fermier
    (locataire) de ce vieux domaine genevois, dans la même
    famille depuis plus de quatre siècles. Il s’est lancé dans la
    biodynamie en 2007, et ses vins sont estampillés du label
    BioSuisse. Cet assemblage de merlot et de cabernets a
    séduit les dégustateurs par son proﬁl aromatique com-
    plexe, sur les ﬂeurs (œillet), les épices (clou de giroﬂe,
    cardamome) et les notes de tabac nées de l’élevage en fût.
    K 
    Dom. de Miolan, chem. des Princes 83, 1244 Choulex,
    tél. 89.449.05.74, fax 22.750.04.40 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Bertrand Favre
   
   
    P
   
   
    DOM. DE LA LANTA 
    L’Esprit de Genève 2009 
    ₁
   
   
   
    W
   
   
   
   
    n.c. 
    Q 
    15à20
    Z
    Certains se souviendront peut-être du coup de cœur
    décroché par cet Esprit de Genève dans le millésime 2005.
    Assemblant gamay (55 %), gamaret et garanoir, Bernard
    Bosseau signe à nouveau une jolie cuvée, à la robe rubis
    nuancée de violet. Le nez tout en nuances navigue entre
    le chocolat, la cerise et la griotte. Vive en attaque, la
    bouche dévoile une matière ample et souple, teintée d’une
    belle fraîcheur, et des notes kirschées en ﬁnale.
    K 
    Dom. de la Planta, chem. de la Côte 11, 1283 Dardagny,
    tél. 22.754.12.59, fax 22.754.15.59,
    info
    s
    domainedelaplanta.ch 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Bernard Bosseau
   
   
    R
   
   
    G
   
   
    DOM. DE LA ÉPUBLIQUE ET CANTON DE ENÈVE
    Pinot blanc 2010 
    ₁
   
   
   
   
   
    W 
    2 000 
    J 
    8à11
    Z
    Le domaine de l’État de Genève s’étend sur une
    petite surface d’à peine 6 ha, sur laquelle il teste une
    vingtaine de cépages diﬀérents aﬁn de contribuer à
    l’amélioration des sélections variétales. Son pinot blanc
    livre un bouquet typique empreint de ﬁnesse, aux subtiles
    notes de beurre frais et de miel. Le palais, friand, plaît pour
    sa richesse, son volume et sa minéralité.
    K 
    Vignoble République et canton de Genève,
    rte de Soral 93, 1233 Bernex, tél. 22.388.71.09,
    fax 22.388.70.90, thierry.anet
    s
    etat.ge.ch 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Thierry Anet
   
   
   
    V
   
   
    ₁₁
   
   
   
    W
   
   
    LES ALLIÈRES 
    Deux Louis 2009
    n.c.
   
   
    Q
   
   
    15à20
    Z
   
   
   
    Deux étoiles dans le millésime 2007, deux autres avec
    ce 2009... Décidément, l’assemblage rouge de Louis et
    André Serex s’aﬃrme comme une valeure sûre. Il est
    composé de quatre cépages à parts égales : les deux
   
   
   
    Genève
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    cabernets, le gamaret et le garanoir. Dans sa robe violet
    profond, il témoigne de son long élevage en barrique par
    des parfums de moka et de pain toasté associés à des notes
    d’épices douces. Le fruit s’exprime dans une bouche
    ferme, dense, d’un grand volume et d’une belle fraîcheur.
    On patientera un peu pour laisser le boisé et les tanins se
    fondre.
    K 
    Les Vallières, rte de Charny 36, 1242 Satigny,
    tél. 22.753.16.04, fax 22.753.03.33, lesvallieres
    s
    bluewin.ch
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Louis et André Serex
   
   
    V
   
   
    DOM. DE LA IGNE BLANCHE 
    Merlot
    Cuvée Éléonore 2010 
    ₁
   
   
   
    W
   
   
   
   
    1 600 
    J 
    11à15
    Z
    Si Roger Meylan a créé le domaine avec son père en
    1970, il le conduit désormais avec sa ﬁlle Sarah, œnologue
    de formation. Leur merlot 2010 vêtu d’une robe rouge
    magenta n’a pas connu le bois et peut donc laisser
    pleinement s’exprimer le fruit. Des parfums de fruits noirs
    et de pruneau compoté annoncent le palais ample, d’une
    grande souplesse, que soutiennent des tanins à la fois
    solides et veloutés. Prêt à boire sur du bœuf grillé ou un
    canard aux pruneaux.
    K 
    Dom. de la Vigne Blanche, rte de Vandœuvres 13,
    1223 Cologny, tél. 22.736.80.34, fax 22.700.34.16,
    sarahmeylan
    s
    bluewin.ch 
    V 
    O 
    r.-v.
    K 
    Roger et Sarah Meylan
   
   
    Canton de Neuchâtel
   
   
   
    Proche du lac qui reflète le soleil, adossé aux
    premiers contreforts du Jura qui lui offrent une
    exposition privilégiée, le vignoble neuchâtelois
    s’étire sur une étroite bande de 40 km entre Le
    Landeron et Vaumarcus. Le climat sec et enso-
    leillé de cette région, de même que les sols
    calcaires jurassiques ou morainiques qui y pré-
    dominent, conviennent bien à la culture de la
    vigne, ce qu’attestent les historiens qui nous
    apprennent que la première vigne y fut officiel-
    lement plantée en 998 ; à Neuchâtel, la vigne est
    donc plus que millénaire. Dans ce vignoble de
    600 ha, le pinot noir et le chasselas règnent en
    maîtres. On trouve également quelques spécia-
    lités blanches (pinot gris, chardonnay, sauvignon
    blanc, gewurztraminer, doral, viognier) et rouges
    (gamaret, garanoir). Leur culture occupe
    aujourd’hui 15 % des surfaces. Cet encépage-
    ment riche est à l’origine d’une très large palette
    de vins et de saveurs différentes, grâce au savoir-
    faire des vignerons et à la diversité des terroirs. Le
    très typique œil-de-perdrix, un rosé local inimi-
    table, ainsi que la perdrix blanche, une spécialité
    protégée obtenue par pressurage sans macéra-
    tion, sont tous les deux issus du pinot noir, la
    valeur sûre du vignoble neuchâtelois. Les vins
    rouges issus de ce cépage, élégants et fruités,
   
   
    souvent racés, sont aptes au vieillissement. Les
    gamaret et garanoir, fréquemment assemblés,
    parfois également avec le pinot noir, conviennent
    très bien à l’élevage en barrique et donnent des
    vins rouges charpentés. Ces deux cépages n’ont
    d’ailleurs que récemment acquis leurs lettres de
    noblesse en faisant leur entrée dans l’arrêté de
    l’AOC. Cette décision survient alors que les pre-
    mières plantations dans le canton remontent à
    une vingtaine d’années. Cela démontre le souci
    de qualité de l’Interprofession vitivinicole neu-
    châteloise, qui a préféré attendre que ces cépa-
    ges aient fait leurs preuves. Il en est de même
    pour les cépages blancs charmont et viognier. La
    variété des sols du canton, d’est en ouest, ainsi
    que les styles personnels des vinificateurs, sont à
    l’origine d’une grande diversité de goûts et
    d’arômes des vins blancs de chasselas et promet-
    tent à l’amateur curieux plus d’une découverte
    intéressante. On relèvera encore une spécialité
    locale issue du même cépage : le « Non filtré », vin
    primeur qui rafraîchit les palais l’été venu et
    réjouit les gastronomes amateurs de cuisine
    exotique. Chacune des dix-huit communes viti-
    coles produit sa propre appellation, alors que
    l’appellation Neuchâtel est applicable à l’ensem-
    ble des productions du canton.
   
   
    A
   
   
    CH. D’ UVERNIER 
    Pinot gris 2011
   
   
    ₁₁₁
   
   
   
   
   
    W 
    18 000 
    J 
    11à15
    Z
    Avec plus de quatre cents ans de viniﬁcations à leur
    actif, les Caves du château d’Auvernier représentent la
    tradition des vins neuchâtelois dans le sens noble du
    terme. Thierry Grosjean et son équipe ont construit leur
    réputation sur ces bases indestructibles, et se montrent à
    la hauteur avec un vin légèrement ambré qui est apparu
    au jury comme l’archétype du pinot gris. Son nez de
    caramel au lait, sa richesse et sa douceur agrémentées
    d’une vivacité un rien perlante en font un neuchâtel
    particulièrement racé. Autre cuvée retenue, le 
    pinot noir
    élevé en barrique 2009 rouge 
    démontre une parfaite
    maîtrise de la viniﬁcation sous bois.
    K 
    Caves du ch. d’Auvernier, Le Château, pl. Épancheurs 6,
    2012 Auvernier, tél. 32.731.21.15, fax 32.730.30.03,
    wine
    s
    chateau-auvernier.ch
    V 
    O 
    t.l.j. sf dim. 7h30-12h 13h30-17h; sam. 10h-12h
   
   
    C
   
   
   
   
    CAVES DE HAMBLEAU 
    Œil-de-perdrix 2011 
    ₁₁₁
    W 
    15 000 
    J 
    11à15
    Z
    De par sa position géographique, la propriété do-
    mine les vignobles de Colombier et d’Auvernier ainsi que
    le lac de Neuchâtel. La qualité de ses vins tient la
    comparaison, comme le prouve ce rosé de pinot noir à la
    robe saumon pâle. Le bouquet séduit par ses subtiles notes
    de mandarine, d’abricot et de fraise, quand la bouche joue
    le contraste entre richesse et vivacité, tout en étant racée,
    longue et harmonieuse. Une bouteille montrant le savoir-
    faire de Valérie et Louis-Philippe Burgat, qui ont réussi en
    moins de dix ans à faire de leur domaine l’un des plus
    réputés du canton.
   
   
    Neuchâtel
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    873
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    494
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    78
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    72
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    75
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    91
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    99
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    73
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    84
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    74
    Anjou, 
    973
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    989
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    979
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    979
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    982
    Arbois, 
    693
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    533
   
   
    Clairette-de-die, 
    1152
    Bellet, 
    830
   
   
    Clairette-du-languedoc, 
    727
    Bergerac, 
    908
   
   
    Bouzeron, 
    569
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    151
    Bugey, 
    720
    Buzet, 
    904
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    725
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    463
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    551
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    Châteaumeillant, 
    1067
    Barsac, 
    392 
    Châteauneuf-du-pape, 
    1168
    Bâtard-montrachet, 
    549 
    Chénas, 
    156
    Béarn, 
    938 
    Chevalier-montrachet, 
    549
    Beaujolais, 
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    Aubie-Espessas 
    223
    Aubignan 
    1168 1249
    Aubigné-sur-Layon 
    976 977 996
    1001
    Aubinges 
    1075 1076
    Aumelas 
    746
    Auradou 
    1210
    Aurel 
    1153
    Aurensan 
    937
    Aurillac 
    1071
    Auriol 
    1242
    Aurions-Idernes 
    935
    Aurons 
    835
    Autignac 
    737
    Auvernier 
    1279 1280
    Auxerre 
    413
    Auxey-Duresses 
    414 488 491 520
    529 530 533 534 535 537 538
    540 542 544 556 566
    Avenay-Val-d’Or 
    617 630 654 661
    Avensan 
    355 379
    Avirey-Lingey 
    625 635 644 662
    Avize 
    613 619 623 625 637 643
    652 655 666 677 678 684 686
    688
    Avon-les-Roches 
    1048
    Avord 
    1068 1084
    Ay¨ 
    615 619 628 634 642 645 646
    647 689
    Aydie 
    931 932 936 1216
    Ayguetinte 
    945
    Ayse 
    711
    Azay-le-Rideau 
    1026 1027
    Azé 
    176 413 584
    Azillanet 
    773
    Azille 
    770 773 1235
    Azy-sur-Marne 
    661
   
   
    B
   
   
    Babeau-Bouldoux 
    775 778
    Badens 
    769 770 771 1232
    Bagat-en-Quercy 
    889
    Bages 
    805 810
    Bagnoles 
    771 1238
    Bagnols-sur-Cèze 
    1133
    Baignes-Sainte-Radegonde 
    1211
    Baillargues 
    1233
    Baixas 
    792 810
    Balbronn 
    78 85
   
   
    Balerna 
    1281 1282
    Baleyssagues 
    929
    Ballaison 
    714 717
    Balnot-sur-Laignes 
    645 676
    Banyuls-dels-Aspres 
    787 804
    Banyuls-sur-Mer 
    797 798 799 800
    801 802 1224
    Bar-sur-Aube 
    621
    Bar-sur-Seine 
    685
    Barbechat 
    970
    Barbonne-Fayel 
    653
    Barizey 
    547 577
    Baron 
    1230 1240
    Baroville 
    614 641
    Barr 
    100 104 116 125
    Barsac 
    201 391 392 393 394 395
    396 397 398 1153
    Baslieux-sous-Châtillon 
    658 668
    689
    Bassac 
    820
    Bassoues-d’Armagnac 
    944
    Bassuet 
    658 659
    Baubigny 
    491
    Baurech 
    197 222 321
    Bayas 
    213
    Bayon-sur-Gironde 
    235 239
    Bazarnes 
    448
    Beaucaire 
    1183 1185
    Beaufort 
    768
    Beaujeu 
    149 152
    Beaulieu 
    1250
    Beaulieu-sur-Layon 
    984 991 992
    996 998
    Beaumes-de-Venise 
    1125 1163
    1165 1166 1167 1189 1198
    1249
    Beaumont 
    816 1209
    Beaumont-du-Ventoux 
    1189
    Beaumont-en-Véron 
    1048
    Beaumont-Monteux 
    1145 1147
    Beaune 
    405 408 409 412 413 435
    436 437 444 450 459 461 462
    463 465 468 472 479 480 482
    483 484 487 492 497 498 500
    501 504 506 512 514 515 516
    517 518 519 521 524 527 528
    531 533 535 537 539 541 542
    543 548 549 550 552 553 554
    555 556 562 571 574 588
    Beblenheim 
    74 95 96 105 109
    115 126
    Bédarrides 
    1169
    Bédoin 
    1191 1244
    Bégadan 
    343 344 345 346 347
    349 350 351 352
    Begnins 
    1264 1269
    Béguey 
    197 198 200 320 322 326
    Beine 
    405 423 424 428 432 433
    436 438 440
    Bélesta 
    791 807
    Bellebat 
    194
    Bellegarde 
    1183 1184
    Bellinzona 
    1281
    Belvès-de-Castillon 
    197 201 290
    300 305 308 309
    Belvèze-du-Razès 
    767
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    Benais 
    1028 1030 1031 1033
    1034 1035 1036
    Bennwihr 
    78 94 211
    Béon 
    720
    Bergbieten 
    123
    Bergerac 
    912 921 924 925
    Bergères 
    674
    Bergheim 
    73 75 80 87 88 112 130
    Bergholtz 
    110
    Berlou 
    776
    Bernardvillé 
    94
    Bernex 
    1276 1278
    Bernouil 
    408 429
    Berru 
    671
    Berry-Bouy 
    1076
    Berson 
    226 227 229 231 232
    Béru 
    426
    Bessan 
    1239
    Besse-sur-Issole 
    849
    Besson 
    1089
    Bétête 
    1068
    Bethon 
    646 655
    Beychac-et-Caillau 
    202 212 312
    317 336 341
    Béziers 
    759
    Bezouce 
    1182 1184
    Billième 
    718
    Billy-sous-les-Côtes 
    1253
    Binson-et-Orquigny 
    666
    Biron 
    818
    Bisseuil 
    615 664
    Bissey-sous-Cruchaud 
    582
    Bizanet 
    728
    Bize-Minervois 
    769 771 1239
    Blacé 
    149
    Blaignan 
    346 352
    Blaison-Gohier 
    974
    Blanquefort 
    187 189 198 200 201
    202 203 205 266 322 326 336
    344 357 361 366 394 1204 1211
    Blanzat 
    1071
    Blasimon 
    188 312
    Blauvac 
    1190
    Blauzac 
    1223 1230
    Blaye 
    224
    Blénod-lès-Toul 
    135
    Bléré 
    1019 1020
    Blienschwiller 
    74 81 83 84 87 101
    103 118 125 126 130
    Bligny 
    618 625 633
    Bligny-lès-Beaune 
    409 411 416
    493 509 510 522 523 529 534
    Blonay 
    1268
    Boersch 
    100
    Boisse 
    914
    Bollène 
    1110 1118 1186
    Bommes 
    394 395 397 398
    Bondoufle 
    143
    Bonnencontre 
    487 520
    Bonneville 
    922
    Bonnieux 
    1194 1195 1244
    Bonny-sur-Loire 
    1070 1090
    Bordeaux 
    193 204 221 277 288
    303 334 344 350 381 394
    Borgo 
    872 873 1244
    Bormes-les-Mimosas 
    843 846 863
    Bouaye 
    968
    Bouchet 
    1131
    Boudes 
    1071 1072 1073
    Boudry 
    1280
    Bourg-Saint-Andéol 
    1110
   
   
    Bourg-sur-Gironde 
    222 234 235
    236 238 240
    Bourges 
    1068
    Bourgneuf-en-Retz 
    1208
    Bourgueil 
    1028 1029 1031 1032
    1034 1035 1037 1038 1039
    1041 1043 1044
    Boursault 
    621 655 657
    Boutenac 
    732 736
    Bouze-lès-Beaune 
    487 497 507
    513
    Bouzeron 
    406 569 570 571 578
    Bouzigues 
    751 827
    Bouzille 
    969
    Bouzy 
    614 615 616 621 628 632
    641 682 683 685 689
    Boyeux-Saint-Jérôme 
    721
    Brains 
    968
    Branceilles 
    1215
    Bras 
    841
    Brasles 
    631
    Braud-et-Saint-Louis 
    231
    Bravone 
    868
    Bray 
    591
    Brens 
    896
    Bretagne-d’Armagnac 
    946 1217
    Brézé 
    1004 1008 1010
    Briare 
    1070
    Brigné 
    970 976 980 984 986
    Brignoles 
    837 839 840 847
    Brinay 
    1084 1085 1086 1087 1209
    Brissac 
    983 1000 1002
    Brissac-Quincé 
    952 974 985 986
    988
    Brizambourg 
    819
    Brossay 
    1005 1008
    Brouillet 
    613
    Brouzet-lès-Quissac 
    1237
    Brugairolles 
    1235
    Brugny-Vaudancourt 
    620 641
    Bruley 
    134 135
    Budos 
    325 330 332
    Bué 
    1070 1077 1090 1091 1092
    1093 1096 1099 1100 1101
    Buisson 
    1117 1131
    Busque 
    898
    Bussières 
    586 590
    Buxerulles 
    1253
    Buxeuil 
    634 645 654 666
    Buxières-sur-Arce 
    675
    Buxy 
    572 580 582
    Buzet-sur-Baïse 
    905 906
   
   
    C
   
   
    Cabanes 
    1220
    Cabasse 
    852 853 859 865 1246
    Cabestany 
    785 803 804 808
    Cabidos 
    1214 1221 1222
    Cabrerolles 
    738 739
    Cabrières 
    727 744
    Cabrières-d’Aigues 
    1196 1249
    Cadalen 
    897
    Cadaujac 
    333
    Cadillac 
    187 201 329 330
    Cadillac-en-Fronsadais 
    324
    Cahuzac-sur-Vère 
    895 896 897
    Caillac 
    885 886 1221
    Cairanne 
    1106 1111 1112 1121
    1122 1123 1124 1126 1128
    1130 1131 1132 1245
    Caissargues 
    1182 1184
   
   
    Calce 
    784 803 807 1225
    Calenzana 
    870 871
    Calignac 
    906
    Caluire 
    163
    Calvi 
    870
    Calvisson 
    749 1233 1234
    Camaret-sur-Aigues 
    1123
    Camarsac 
    186
    Cambes 
    196
    Camblanes-et-Meynac 
    320
    Camiac-et-Saint-Denis 
    220
    Camiran 
    192
    Campagne-sur-Aude 
    765
    Camplong-d’Aude 
    729 730 735
    Camprond 
    265
    Campsas 
    901 902 903 1214
    Campugnan 
    191 230
    Candé-sur-Beuvron 
    1062
    Canéjan 
    342
    Canet-en-Roussillon 
    783 786 788
    802
    Cannet 
    933
    Cantenac 
    364 365 366 367 368
    370
    Capendu 
    730
    Capestang 
    1237
    Capian 
    199 205 312 319 320 321
    322
    Caramany 
    791
    Carbon-Blanc 
    185 195 198 201
    242 312 348 379
    Carcassonne 
    767
    Carcès 
    848 862 1246
    Cardan 
    321
    Cardesse 
    942
    Carignan-de-Bordeaux 
    188 300
    318
    Carnac-Rouffiac 
    888
    Carnoules 
    849 853 1244
    Caromb 
    1191 1192
    Carouge 
    1277
    Carpentras 
    1189
    Carquefou 
    969
    Cars 
    223 226 227 228 229 230
    232 238
    Cartelègue 
    230
    Cascastel-des-Corbières 
    729 740
    741 1241
    Caseneuve 
    1188
    Cases-de-Pène 
    785 792 794 805
    Cassagnes 
    794
    Cassina-d’Agno 
    1282
    Cassis 
    831 832 833
    Castanet 
    893
    Castelnau-d’Aude 
    772
    Castelnau-d’Auzan 
    1217
    Castelnau-d’Estrétefonds 
    902
    Castelnau-de-Guers 
    750 752 1238
    Castelnau-le-Lez 
    777
    Castelnau-Valence 
    1238
    Castillon-du-Gard 
    1108 1125
    1180
    Castillon-la-Bataille 
    310
    Castres-Gironde 
    325 326 327 332
    341
    Castries 
    748
    Caudrot 
    202 206 212 223 323
    Cauro 
    874
    Causse-de-la-Selle 
    753
    Caussens 
    947
    Causses-et-Veyran 
    739 774 775
    777
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    A
   
   
    Aakesson 
    Sven Anders 860
    Abart 
    Michel 902
    Abbaye 
    GAEC de l’ 1078
    Abbaye de Brully 
    Dom. de l’ 551
    Abbaye de Sainte-Radegonde
    1204
    Abbaye Saint-Hilaire 
    837
    Abbé Rous 
    Cave de l’ 797 800 801
    Abeille-Fabre 
    1115 1178
    Abeilles d’or 
    Dom. des 1276
    Abelanet 
    Marie-Françoise 740
    Abelé 
    Henri 612
    Abonnat 
    Cave 1070
    Achard 
    Patrice 990 992
    Achard 
    Thomas 1152
    Achiary-Astart 
    SCEA 1112 1128
    Ackerman 
    952 1021 1057
    Ackermann 
    EARL André 76
    Acquaviva 
    Achille 870
    Acquaviva 
    Marina 871
    Adam 
    Dom. Pierre 104
    Adam 
    Francis 847
    Adam 
    Jean-Baptiste 91
    Adams 
    M. et Mme 280
    Adapei 81 
    897
    Adissan 
    Cave coop. La Clairette d’
    727
    Adoir 
    Daniel et Fabien 176
    Afrique 
    Ch. l’ 842
    Agassac 
    SCA Ch. d’ 353
    Aghione 
    Les Vignerons d’ 870
    1243
    Agriloro 
    SA 1282
    Aguerre 
    Marie-Christine 243
    Aguilar 
    1184
    Aguilas 
    Janes et Pierre 995
    Aiguilhe 
    SCEA du Ch. d’ 303
    Aiguilhe Querre 
    SCEA Ch. d’ 303
    Aimery-Sieur d’Arques 
    763 766
    Al Mouli 
    Celler d’ 810
    Aladame 
    Stéphane 581
    Alard 
    SCEA 917
    Alary 
    Dom. 1121 1245
    Alary 
    Frédéric et François 1130
    Albà 
    SCEA 303
    Albas Distribution France Vin
    883
    Albères 
    SCV Les Vignerons des
    783 811
    Albert 
    Bruno 1006
    Albert 
    Jean-Claude 728
    Albertini 
    873
    Albrecht 
    Lucien 78
    Albucher 
    GAEC des Vignobles 203
    388
    Alcon 
    Famille 1233
    Aldhuy-Thévenot 
    Aurélie et Loïc
    1220
    Aleman 
    Louis 747
    Aléofane 
    Dom. 1139 1144
    Alexandre 
    Dom. Guy et Olivier
    434
    Alexandre 
    Yann 613
   
   
    Alexandre Père et Fils 
    Dom. 565
    Alias 
    Bernard 734
    Alibert et Fils 
    EARL Denis 836
    Allaines 
    François d’ 486 559 578
    Allaines 
    Philippe d’ 743
    Allard 
    Famille P. et J. 733
    Allard 
    N. et J.-P. 969 972
    Allard-Brangeon 
    960 1206
    Allemand 
    Dom. 1243
    Alliance Aquitaine 
    318 912 914
    Alliance Bourg 
    232 238
    Alliance Champagne 
    649 665
    Alliance des Vignerons du
    Beaujolais 
    171
    Alliance Minervois 
    SCAV 768
    Allianz Fr 
    353 358
    Alliès 
    EARL 759
    Allimant-Laugner 
    78
    Allion 
    Dom. Guy 1015
    Almayrac 
    Claude 1219
    Alméras 
    Roland 760
    Alouettes 
    Ch. des 147
    Alpha Loire Domaines 
    967
    Alquier 
    783 1224
    Alquier 
    Dom. Frédéric 737
    Althoff 
    Béatrice 748
    Alvitis 
    EARL 237
    Alzipratu 
    Dom. d’ 868
    Amandière 
    SAS Dom. de l’ 281
    Amandiers 
    SCEA des 295
    Amandine 
    Dom. de l’ 1121
    Amants de la Vigneronne 
    Les
    737
    Amarine 
    Dom. d’ 142
    Amart 
    Bertrand 332
    Amberg 
    EARL Dom. Yves 100
    Amboise 
    Lycée viticole d’ 1025
    Ambroise 
    Maison 473 492 536
    Ambroisie 
    Dom. de l’ 133
    Amécourt 
    SCEA Famille d’ 207
    311 912
    Ameillaud 
    SARL 1121
    Amélie 
    Vignes 269
    Amido 
    SCEA Dom. 1176 1179
    Amillet 
    Pierre 665
    Amiot et Fils 
    Dom. Guy 551
    Amiral 
    SCA Les Caves de l’ 842
    Amirault 
    Jean-Marie 1028
    Amirault 
    Thierry 1036
    Amirault 
    Thierry et Xavier 953
    Amirault 
    Yannick 1035
    Ammeux 
    Isabelle 613
    Ampelidæ 
    1204
    Ancely 
    Bernard 768
    Ancien Monastère 
    Dom. de l’ 100
    Ancienne Cure 
    SARL L’ 920 924
    Anciens de la Viticulture
    Coopérative des 678
    Andlau et environs 
    Cave vinicole
    d’ 100
    André 
    Florian 1115
    André 
    Pierre 503 538
    Andreani 
    F. et S. 870
    Anet 
    Thierry 1278
    Ange 
    Bernard 1144
   
   
    Angelier Frères 
    711
    Angelliaume 
    EARL Caves 1040
    Angelot 
    GAEC Maison 720
    Angelus 
    Ch. 269
    Anger 
    Jean-Claude 1006
    Anges 
    SCA Dom. des 1188
    Anglade 
    Jean-Victor et Roch 1229
    Anglades 
    Ch. des 843
    Angles 
    Bernard 899
    Anglès 
    Ch. d’ 743
    Anglès 
    EARL Vincent et Xavier
    1106
    Angliviel de La Beaumelle
    Jean-Pierre 215
    Angludet 
    SCEA Ch. 364
    Anne de Joyeuse 
    Oustal 765
    Anney 
    Vignobles Jean 356
    Annibals 
    Dom. des 837
    Anstotz et Fils 
    78 85
    Antech 
    Georges et Roger 763 764
    Antugnac 
    Ch. d’ 765
    Apajh 
    1213
    Apelbaum 
    C. 287
    Apiès 
    Ch. les 843
    Apolline 
    EARL Ch. l’ 269
    Arbo 
    EARL 310
    Arbogast 
    Vignoble Frédéric 91
    Arbois 
    Fruitière vinicole d’ 693
    Archambault 
    Pierre 1097
    Arches 
    GAEC Dom. des 1105
    Archimbaud 
    1115 1160
    Archimbaud 
    SCEA Dom. d’ 743
    Archimbaud-Vache 
    Famille 1158
    1163
    Ardévaz 
    Cave 1270
    Ardhuy 
    Dom. d’ 471 492 499 503
    506
    Ardouin 
    Famille 278
    Ardurats 
    Jean-Louis et Bruno 329
    Arguti 
    Dom. 790 807
    Ariston 
    Bruno 613
    Arlaud 
    Dom. 463 468
    Arlay 
    Ch. d’ 699
    Arles 
    Claude 752
    Arlot 
    Dom. de l’ 475
    Arlus 
    Ch. d’ 892
    Armand 
    186
    Arnaud 
    Cédric 1240
    Arnaud 
    Guy 828 1245
    Arnaud 
    Jean-Michel 769
    Arnaud 
    Michel 971
    Arnaud 
    SCEA des Vignobles
    Jean-Yves 387 389
    Arnaud 
    SCEA Frédéric 1110 1125
    Arnaud 
    Vignobles 241
    Arnaud et Marcuzzi 
    Vignobles
    321
    Arnaude 
    Ch. l’ 843
    Arnauds 
    SCEA Ch. des 259
    Arnold 
    Pierre 104
    Arnould et Fils 
    Michel 613
    Arnoux et Fils 
    1165
    Arnoux Père et Fils 
    494 500 506
    514
    Arpin 
    EARL Vignobles G. 254 265
    296
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    Arraou 
    M. 941
    Arretxea 
    Maison 944
    Arrivé 
    Arnaud et Marie-Pierre 812
   
   
    Assailly-Leclaire 
    SARL
    Champagne 613
   
   
    Assémat 
    Vignobles 1111 1176
    Asseyras 
    Dom. les 1105
    Asten 
    SCEA d’ 933
    Astros 
    SCEA du Ch. d’ 843
    Athimon et ses enfants 
    972
    Aubaï Mema 
    SARL 1232
    Aubert 
    Alain 283
    Aubert 
    Céline 1117
    Aubert 
    Les Domaines 1105 1186
    Aubert 
    Vignobles 263 277 307
    Aubert-Gourdon 
    982
    Aubinel 
    604
    Aubrion 
    223
    Aubron 
    Patrice 960
    Auchan 
    147
    Auchère 
    1090
    Aucœur 
    Dom. 170
   
   
    Audebert et Fils 
    Dom. 1028 1035
    1041
   
   
    Audemard 
    852
    Audiot 
    Francis 1076
    Audoin 
    Dom. Charles 452
    Audouin 
    GAEC 311
    Audouit 
    Patrick 214
    Audoy 
    SCE des Domaines 379 380
    Audrain 
    957
    Aufranc 
    Pascal 164
    Auger 
    Éric 300
    Auger 
    SAS Famille 300
    Augis 
    Dom. 1015 1065
    Augusseau 
    Philippe 966
    Auguste 
    SCEA Christophe 404
    Augustin 
    Paul 613
    Aujoux 
    Les Vins 147 176
    Aulée 
    Ch. de l’ 1026
    Aumerade 
    Ch. de l’ 843
    Auney 
    Christian 325
    Aupetitgendre 
    Dom. 1015
    Aupilhac 
    743
    Aupit 
    Stéphane 820
    Auque 
    Jacques et Bernard 895
    Aure 
    Dom. de l’ 1122
    Aureto 
    1188 1248
    Aurilhac et la Fagotte 
    Ch. d’ 353
   
   
    Auriol 
    SAS Les Domaines 729 738
    768 790
   
   
    Auris-Albert 
    EARL 728
    Aurisset 
    942
    Aurouze 
    EARL François 1196 1249
    Aussières 
    SAS 728 1232
    Autour du vin 
    777
    Autréau de Champillon 
    614
    Autréau-Lasnot 
    614
    Auvernier 
    Caves du ch. d’ 1279
    Auvières 
    Dom. de l’ 1189
    Auvigue 
    Vins 594
    Aviet 
    Vincent 693
   
   
    Axa Millésimes 
    256 378 379 398
    475 1237
   
   
    Aymard 
    Dom. 1189
    Azalbert 
    Nicolas 771 1238
    Azé 
    Cave d’ 584
   
   
    Azémar 
    Véronique et Stéphane
    884
   
   
    B
   
   
    Babin – Coteaux d’Engraviès
    1213
    Bacave 
    M.-H. 734
    Bachelet 
    Jean-François 551 559
    565
    Bachelet 
    Jean-Louis 552 559 565
    Bachelet 
    Vincent 552 565
    Bachelet et Fils 
    Dom. Jean-Claude
    545 552
    Bachey-Legros 
    Dom. 538 552 559
    Bacou 
    734
    Bader 
    Dom. 91
    Bader-Mimeur 
    405 553
    Badiller 
    Marc 1024 1027
    Badin 
    EARL Christelle et
    Christophe 1059
    Badinand 
    Famille 164
    Badoux Vins 
    SA 1264
    Badoz 
    Benoit 699
    Bagatelle 
    EARL 775 781
    Bagnost 
    SARL Arnaud 614
    Bagrau 
    EARL Dom. 833
    Baillarguet 
    Philippe 274
    Baillergeon 
    1009
    Baillon 
    Alain 1073
    Bailly 
    Alain 614
    Bailly 
    Dom. Sylvain 1090
    Bailly 
    Jean-Pierre 1078
    Bailly 
    Michel et David 1078
    Bailly Lapierre 
    Caves 418
    Bailly-Reverdy 
    Dom. 1090
    Bakx 
    Josephus 209
    Balaguer 
    808
    Balaran 
    EARL Denis 894
    Balestre 
    279
    Balland 
    Dom. Jean-Paul 1091
    Balland 
    EARL Pascal 1091
    Balland 
    Émile 1090
    Balland-Chapuis 
    Dom. 1070 1091
    Ballande 
    370
    Ballarin 
    Jean-Louis 222
    Ballet 
    GFA Vignoble 316
    Balliccioni 
    Dom. 737
    Ballorin et F. 
    Dom. 416
    Balma Venitia 
    SCA 1166 1189
    1198
    Balsamines 
    EARL Les 892
    Bannwarth et Fils 
    Laurent 78 92
    Bantegnies et Fils 
    SCEA 225
    Bara 
    Paul 614
    Baranger 
    Jacques 978
    Barat 
    Dom. 434
    Barat-Sigaud 
    Liliane 887
    Baratin 
    Chantal 142
    Barbanau 
    Ch. 832 844
    Barbarin 
    Famille 372
    Barbaud 
    Jean-Paul 1127
    Barbe 
    Famille 396
    Barbe 
    J.-C. 330 332
    Barbé 
    Pierre 213
    Barbeau et Fils 
    Maison 817
    Barbeiranne 
    Ch. 844
    Barbet 
    154 167 173
    Barbet 
    Xavier 586 598 600
    Barbet-Crouzy 
    Indivision 176
    Barbier et Fils 
    Dom. 479 506 520
    Barbier-Louvet 
    EARL 614
    Barbou 
    EARL 1018
    Barc 
    EARL Patrick 1041
    Barc - Vallée 
    1018 1030 1040
   
   
    Barde 
    923
    Bardet 
    SCEA des Vignobles 307
    Bardet et Fils 
    Dom. 426
    Bardibel 
    GAF 242
    Bardin 
    EURL Cédrick 1068 1091
    Bardin 
    Jean-Jacques 1078 1092
   
   
    Bardinet 
    Sébastien et Anabelle
    276
   
   
    Barfontarc 
    De 614
    Barlet et Fils 
    Raymond 715 719
    Barnaud 
    Stéphane 1106 1123
    Barnaut 
    615
    Baron 
    Claude 615
    Baron 
    Dom. 1016
    Baron 
    SCEA Vignobles 817
    Baron Albert 
    615
    Baron’Arques 
    Dom. de 766
   
   
    Baron d’Espiet 
    Union de
    producteurs 197 221
   
   
    Baron de Hoen 
    SICA 105
    Baron-Fuenté 
    615
    Baronnat 
    Jean 171
   
   
    Barrabaque-SCEV Noël 
    Ch. 242
    245
   
   
    Barraud 
    SCEA des Vignobles
    Denis 283
   
   
    Barré 
    Didier 934
    Barré 
    Guilhem 725
    Barre 
    Paul 243
    Barré 
    Vincent 1206
    Barré Frères 
    1016
   
   
    Barreau 
    EARL Jean-Michel et
    Jean-Philippe 960
   
   
    Barreau J.-C. et Fils 
    EARL Dom.
    892
   
   
    Barreau-Badar 
    M
    me 
    250
    Barrère 
    Anne-Marie 940
    Barrières 
    GFA des 227
    Barroche 
    Dom. la 1169
    Barrot 
    Julien et Christian 1169
    Barrot 
    Robert 1105 1171
    Barse 
    SARL des Vignobles 212
    Barse-Bozza 
    Mme 212
    Bart 
    Dom. 405 454
    Barthe 
    SCA Vignobles Claude 210
    Barthe 
    Véronique 189 202
    Barthélémy 
    Louis 615
    Barthelmé 
    118
    Barthès 
    Monique 824
    Barthès 
    Philippe 826
    Barton 
    Famille 385
    Barton & Guestier 
    198 205 1204
    Bas 
    Ch. 833
    Bassereau 
    236
    Bastard 
    833
    Bastard et Éric Davin 
    Laurent 835
    Bastian 
    Mathis 1256 1261
    Bastide 
    Ch. la 728
    Bastide 
    Dom. de la 1122
    Bastide neuve 
    Dom. de la 846
    Bastide Père et Fille 
    GAEC 895
   
   
    Bastor et Saint-Robert 
    SCEA de
    331 393
   
   
    Bataillard 
    157
    Batlle 
    Nicolas 794 812
    Bauchet 
    615
    Baud Père et Fils 
    Dom. 705
    Baudare 
    Ch. 900
   
   
    Baudel 
    Thierry et Marie-Hélène
    888
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    Baudet 
    Alain et Christophe 295
    Baudet 
    Bruno 315
    Baudet 
    Vignobles Michel 230
    Baudrit 
    Daniel 967
    Baudry 
    Benoît 1123
    Baudry 
    GAEC 926
    Bauget-Jouette 
    616
    Baumann-Zirgel 
    92 105
    Baur 
    A. L. 105
    Baur 
    Dom. Charles 105 128
    Baur 
    Maison Léon 92
    Baur Petit-Fils 
    François 100
    Bautou 
    Brice 1231
    Bayle 
    SARL Bruno de 350
    Baylet 
    Vignobles 313
    Bayon 
    Chloé 587
    Bayon de Noyer 
    1112 1127
    Bazantay 
    EARL Florence et Sylvain
    980 986
    Bazin 
    Thierry 232
    BCD 
    SCEA 301
    BDM 
    SCEA 361
    Be Smart! – NCD 
    621
    Béates 
    Dom. les 833
    Beau Mistral 
    Dom. 1122 1198
    1245
    Beaufort 
    Herbert 616 689
    Beaujeau 
    Jacques 983 1000 1002
    1012
    Beaumartin 
    SCA Famille 285
    Beaumet 
    1132
    Beaumont 
    Cave de 1189
    Beaumont 
    EARL Dom. des 456
    466
    Beaumont 
    SCE Ch. 353
    Beaumont des Crayères 
    616
    Beaune 
    Dom. du lycée viticole de
    514
    Beauregard 
    EARL 1204
    Beauregard 
    SCEA Ch. 250
    Beauregard 
    SCEV 644
    Beauregard Mirouze 
    Ch. 728
    Beauvent 
    Cave de 1276
    Bécamel 
    Béatrice 1182
    Bécavin 
    969
    Béchet 
    Jean-Yves 235
    Becht 
    Pierre et Frédéric 100
    Beck 
    Hubert 105
    Beck Dom. du Rempart 
    85
    Beck et Fils 
    EARL Francis 100
    Becker 
    GAEC J.-Philippe et
    J.-François 100
    Bécot 
    Gérard et Dominique 270
    Bedel 
    SARL Françoise 616
    Bedenc 
    Stéphane 286
    Beert 
    Jean-Pierre 837
    Befve 
    Pia et Dominique 366
    Bégude 
    Dom. de la 824
    Begue-Mathiot 
    Dom. 434
    Béguinot 
    R.-F. 998
    Beheity 
    Pierre-Michel 932
    Beillard Briante 
    GFA 152
    Beille 
    803
    Béjot 
    Jean-Baptiste 591
    Bel Air 
    Cave de 167
    Bel-Air 
    Ch. de 151
    Bel Air 
    Dom. de 1078
    Bel-Air 
    Lycée de 151
    Bel Air 
    SCEA Ch. 294 379
    Belambrée 
    Dom. de 833
    Belcier 
    SCA Ch. de 303
    Béliers 
    EARL Dom. les 135
   
   
    Belland 
    Roger 545 551 552 560
    Bellang et Fils 
    Dom. Christian 526
    Bellanger 
    192 207
    Bellanger 
    Frédéric 211
    Belle 
    Dom. 1148
    Belle Dame 
    Dom. de la 780
    Bellefont-Belcier 
    Ch. 270
    Bellegrave 
    EARL Ch. 374
    Bellene 
    Dom. de 483 506
    Belleverne 
    Ch. de 157
    Belleville 
    1075
    Belleville 
    Dom. 560 570
    Bellevue 
    Ch. 270
    Bellevue 
    Dom. 1016
    Bellevue 
    Dom. de 1016 1204
    Bellevue la Forêt 
    Ch. 901
    Belliard 
    EARL Claude et Pascale
    193
    Bellier 
    Dom. Pascal 1061
    Bellivier 
    Vincent 1041
    Bellivière 
    Dom. de 1049
    Belloc 
    Jean-Noël 325
    Belluard 
    Dom. 711
    Bénard-Pitois 
    L. 616
    Benassis 
    Dom. 783 802
    Benassy 
    Jean-Claude 1212
    Bénat 
    Frédéric 165
    Benazeth 
    Frank 769
    Benedetti 
    Dom. 1169
    Bénito 
    M. 853
    Benoist 
    Delphine et Laurent 1016
    Benoist 
    SCEV 302
    Benoit 
    Denis 697
    Benoît 
    Denis et Vincent 1211
    Benoit 
    Jérôme 1130 1159
    Benoit 
    Patrice 1051
    Benoît 
    SCIEV 1242
    Benoit et Fils 
    Paul 693 708
    Bérangeraie 
    La 881 1221
    Bérard 
    SARL Philippe 344
    Bérard-Meuret 
    Bénédicte 670
    Béraud-Sudreau 
    336
    Berdoulet 
    Patrick 934
    Bérenger 
    Henri 860
    Béréziat 
    Christian 149
    Béréziat 
    SCEA Jean-Jacques 154
    Bergalasse 
    Ch. la 937
    Bergasse-Milhé 
    778
    Bergeonnière 
    Dom. de la 1016
    Berger 
    L. 1052
    Berger 
    Xavier 488 572
    Berger-Rive 
    Dom. 488 572
    Bergère 
    GFA La 302
    Bergeret 
    François 486
    Bergerie d’Aquino 
    837
    Bergeron 
    Dom. Jean-François et
    Pierre 164
    Bergeron 
    Jean-Michel 229
    Bergeronneau 
    Florent 616
    Bergey 
    Denis 351
    Berjal 
    Julien 273
    Berlinger 
    Catherine et Thomas
    240
    Berlureau 
    267 296
    Berna 
    Caves 1257
    Bernaleau 
    354 370
    Bernard 
    360 376
    Bernard 
    Dom. Guy 1135
    Bernard 
    EARL 856
    Bernard 
    Jean 407 602
    Bernard 
    Louis 1105 1126 1185
    1191
   
   
    Bernard 
    Marie-France 346
    Bernard 
    Martine et Philippe 455
    Bernard 
    Olivier 334
    Bernard 
    Patrick 1128
    Bernard 
    Philippe et Martine 484
    Bernard 
    René et Béatrice 712
    Bernard 
    Yvan 1071 1201
    Bernard et Fils 
    SCEA A. 1159
    1164
    Bernard-Massard 
    SA Caves 1257
    Bernat 
    SARL Ch. le 299
    Bernat 
    SCEA du 197
    Berne en Provence 
    Vignobles de
    846
    Berne Sélection 
    1246
    Bernède et Fils 
    EURL Philippe 884
    Bernet 
    EARL 931
    Bernhard 
    Dom. Jean-Marc 108
    Bernhard-Reibel 
    Dom. 75
    Bernier 
    Christian 234
    Bernillon 
    Bernadette 155
    Béroujon 
    David 151
    BerryCuriens 
    SCEV Les 1084 1086
    Bersan 
    Bruno 1002
    Bersan 
    Dom. Jean-Louis et
    Jean-Christophe 405 447
    Bersan 
    Dom. Pierre-Louis et
    Jean-François 405 426 448
    Berta-Maillol 
    Dom. 797 799
    Bertagna 
    Dom. 471
    Berteau et Vincent Mabille
    Pascal 1054
    Berthaudin 
    Claude 1277
    Berthaut 
    Denis 454
    Berthelemot 
    Dom. Brigitte 515
    520 530
    Berthelot 
    Pascal 1051
    Berthelot 
    Paul 617
    Berthenet 
    Dom. 582
    Berthet-Bondet 
    700
    Berthet-Rayne 
    1169
    Berthier 
    Jean-Marie 1092
    Berthillot 
    Jean-Claude 1254
    Berthollier 
    Denis et Didier 711
    Berthomieu 
    Joël 778
    Berthoune 
    SCEA 834
    Berticot 
    Cave de 928 930
    Bertier 
    de 1229
    Bertin 
    Christophe 617
    Bertin 
    EARL Michel 958
    Bertin 
    Jacqueline 928
    Berton 
    Nathalie 1058
    Bertrand 
    740 754 1236
    Bertrand 
    EARL Jean-Michel 231
    Bertrand 
    Famille 273
    Bertrand 
    Gérard 728 736 740 744
    764 770 784 803 1233
    Bertrand 
    Roger 733
    Bertrand 
    SARL M. et J.-F. 818
    1210
    Bertrand 
    SCEA 259
    Bertrand-Bergé 
    Dom. 740 807
    Bertrand-Gabriel 
    EARL 906
    Besard 
    Thierry 1026
    Besombes-Moc-Baril 
    SA 986
    Besse 
    Gérald et Patricia 1270
    Bessède 
    Bernard 301
    Besserat de Bellefon 
    617
    Bessette 
    EARL André 207
    Bessières 
    Guillaume 888
    Bessières 
    Serge 888
    Bessineau 
    SAS des Vignobles 197
    201 300 305
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    VINS DU MONDE À CONNAÎTRE
   
   
    David Cobbold et Sébastien Durand-Viel
    192 p.
    Les 100 productions les plus
    emblématiques du monde : leur style
    et leur caractère.
   
   
    L 
   
   
    ES ACCORDS METS ET VINS
   
   
    
   
   
     
   
   
    
   
   
    Olivier Bompas
    160 p.
    Toutes les clés pour accorder les
    mets et les vins. Des recettes et leurs
    accords, et des astuces de sommelier.
   
   
    DÉCOUVREZLACOLLECTION
    LESLIVRETSDUVIN
   
   
    L 
    E
    
    VIN
    
    EN
    80
   
   
    QUESTIONS
   
   
    Pierre Casamayor
    176 p.
    Une encyclopédie complète
    du vin au format pratique.
   
   
    
   
   
    
   
   
    L 
   
   
    A DÉGUSTATION
   
   
    Pierre Casamayor
    128 p.
    Apprendre à déguster, reconnaître
    les types et styles de vins, servir
    le vin.
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    L
    ES
    
    VINS
    
    DE
    B
   
   
    OURGOGNE
   
   
    Florence Kennel
    192 p.
    Une initiation aux vins de
    Bourgogne : histoire, sols, 
    climats
    ,
    appellations, viniﬁcation.
   
   
    
   
   
    L   
   
   
    ES ARÔMES DU VIN
   
   
    Pierre Casamayor et Michaël Moisseeﬀ
    160 p.
    Apprendre à identiﬁer les arômes du
    vin et leurs origines, dans la nature et
    dans les vins.
   
   
    
   
   
    L
    ES
    
    VINS
    
    DE
    B
   
   
    ORDEAUX
   
   
    Antoine Lebègue
    192 p.
    Toutes les clés pour apprécier les
    vins de Bordeaux : histoire, terroirs,
    cépages, appellations, classements.
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    L 
   
   
    ES GRANDS CÉPAGES
   
   
    
   
   
    Pierre Galet
    160 p.
    Découvrir 36 cépages parmi les plus
    connus en France et dans le monde.
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
    
     
    
    
     
    
    
     
    
    
     
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    LE NEZ DU VIN - 12 arômes
    Les défauts
   
   
    LE NEZ DU VIN - 12 arômes
    Le fût de chêne neuf
   
   
    LE NEZ DU VIN - Les 54 arômes
   
   
    Aujourd’hui,
    “Le Nez du Vin”
    fête ses 30 ans
    de succès !
   
   
    54 flacons 
    à sentir afin d’aiguiser nos sens à
    l’étonnante palette des arômes dans les vins.
    Les mémoriser c’est se donner la chance de
    pouvoir les identifier dans les vins.
    Le jeu de cartes 
    indique l’origine des arômes
    et leur manifestation dans les vins.
   
   
    Le livre 
    plonge au cœur de nos plus beaux
    terroirs.
    Le dégustateur se laisse mener dans cette
    encyclopédie vivante des senteurs par les
    traits aromatiques dominants des vins, des
    cépages, des terroirs...
   
   
   
   
    LE FÛT DE CHÊNE NEUF
   
   
    LE NEZ
    DU VIN
   
   
    JEAN LENOIR
   
   
    Pour compléter nos connaissances
   
   
    et dissiper les malaises à table,
    Les 12 défauts du vin 
    permettent de
    reconnaître le redoutable goût de bouchon...
   
   
    tandis que 
    Le fût de chêne neuf 
    dévoile
    les secrets du “boisé” dans les vins,
    un caractère qui ne doit pas masquer les
    autres arômes du vin.
   
   
    
   
   
    LE NEZ
    DU V I N
   
   
    JEAN
   
   
    LENOIR
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    Disponible en 4 formats et 10 langues
    Editions Jean Lenoir
    www.lenezduvin.fr 
    & 
    www.lenez.com
   
   
    Un moment de culture olfactive
    inoubliable
   
   
    Un dîner entre amis? Une soirée
    festive? Quand Le Nez duVin s’invite à
    table, c’est le coup de théâtre : surprise,
    découverte, compétition…
   
   
    La référence pour s’entraîner
   
   
    Une grande bouteille à présenter ?
    Un vin à acheter ou à vendre ?
    Le Nez duVin s’impose comme un
    outil de travail ludique et pédagogique
    pour se former et communiquer.
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