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1 Remplis d'eau
la moitié
o
et pose-la sur le feu.
2 Casse le chocolat
en morceaux dans un saladier.

3 Ajoute le beurre coupé
en morceaux.

4 Plonge le saladier
dans la casserole.
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'5 Fais fondre le mélange
beurre/chocolat en remuant
doucement avec un fouet.

. Retire la casserole du feu.





