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 Organisez-vous !  
 Des amis qui arrivent à l’improviste ? Une soirée prévue de longue date ?  
 Un plateau-télé en amoureux ? En vous référant à la liste suivante, trouvez  
 la bonne recette pour la bonne occasion selon le temps que vous avez  
 devant vous. Les temps indiqués ne prennent pas en compte la réfrigération  
 (nécessaire pour certaines recettes), mais uniquement la réalisation  
 (préparation + cuisson).  
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