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Salades de la terre
Salade de pâtes au jambon cru et feta


Salade de pâtes au jambon cru et feta
POUR 4 PERSONNES
Préparation : 10 min
Cuisson : 15 min

250 g de pâtes courtes (rotelle, penne…)
4 tranches de jambon cru en lamelles
200 g de feta émiettée
10 tomates séchées en lamelles
80 g de roquette

[image: ]1 Faites cuire les pâtes à l’eau bouillante salée selon les indications du paquet. Égouttez et laissez refroidir.

2 Mélangez avec le jambon cru, la feta, les tomates séchées et la roquette. Salez et poivrez.

3 Servez assaisonné de l’huile de marinade des tomates séchées.
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