













La marque « Milka » est née en 1901. Elle est la contraction des 

mots allemands Milch und Kakao. En effet, c'est le cacao 

associé au Lait du Pays Alpin et son savoir faire unique qui 

donnent au chocolat au Lait Milka toute sa tendresse.

Depuis qu'elle existe, la tablette Milka se fait remarquer par la 

couleur mauve de son emballage et par la présence d'une 

vache sur fond de paysage alpin.

Cette vache mauve Milka symbolise la qualité en même temps 

que la sympathie, la tendresse, la jovialité et la patience. 

En 2012, Milka nous invite à être plus tendre avec tous ceux qui 

nous entourent !

Alors qu'il est si facile de se replier sur soi et de voir la vie en gris, 

la célèbre vache mauve nous encourage à faire preuve d'audace 

pour oser la tendresse et voir la vie avec plus de couleurs.

Milka, osez la tendresse.
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KIT BASIQUES  

PÂTE À TARTINER MILKA® 


200 g de chocolat au lait MILKA®,
80 g de beurre doux, 200 g de lait concentré
non sucré, 1 pincée de sel




Faire fondre le chocolatet le beurre
au bain-marie. Hors du feu, ajouter le lait
concentré, le sel et mélanger. Lorsque 
le mélange est homogène, verser 
dans un pot et conserver au frais.



GANACHE MILKA®


200 g de chocolat au lait MILKA®,
100 g de crème fleurette entière




Hacher le chocolat. Dans une casserole,
faire chauffer la crème fleurette jusqu'à
ébullition. La verser doucement sur le
chocolat haché, tout en fouettant, jusqu'à 
ce que tout le chocolat soit fondu et que 
la consistance soit homogène. 



GLAÇAGE MILKA®


200 g de chocolat au lait MILKA®,
3 cuillerées à soupe de lait




Dans une casserole, faire fondre le chocolat
à feu doux. Ajouter le lait et mélanger
énergiquement jusqu'à ce que le mélange
soit fluide et homogène. Napper un gâteau
du glaçage et lisser à l'aide d'une spatule.
Réserver 30 minutes minimum 
au réfrigérateur.











KIT BOISSONS 

POUR 4 PERSONNES

MILKA® CHAUD ÉPICÉ AU GINGEMBRE


1 l de lait entier, entre 50 et 100 g de
chocolat au lait MILKA® selon les goûts,
1 cm de gingembre frais, râpé




Dans une casserole, faire chauffer à feu
doux le lait puis ajouter le chocolat, carré
par carré, tout en fouettant. Ajouter le
gingembre râpé dans le chocolat chaud
avant de servir.



MILKA® FROID À BOIRE


1 l de lait entier, entre 100 et 150 g de
chocolat au lait MILKA®




Dans une casserole, faire chauffer 15 cl
d'eau et le lait. Hacher le chocolat MILKA®
puis verser dessus le lait bouillant tout 
en fouettant. Laisser refroidir et réserver 
au réfrigérateur avant de servir.



MILK-SHAKE MILKA®


50 cl de lait entier, ½ l de glace vanille, 
50 g de chocolat au lait MILKA®




Faire fondre le chocolat MILKA®
au bain-marie puis le laisser tiédir 
à température ambiante. Le mixer avec 
le lait et la glace au moment de servir. 



MILKA® & LAIT DE SOJA


1 l de lait de soja bio, entre 50 et 100 g 
de chocolat au lait MILKA® selon les goûts




Dans une casserole, faire chauffer à feu
doux le lait de soja. Ajouter le chocolat,
carré par carré, tout en fouettant. Le lait 
de soja apporte un petit goût torréfié très
agréable à cette boisson.
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