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[image: ]Brownies au chocolat et au caramel (page 167).
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[image: ]Cupcakes au chocolat (page 58).
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[image: ]Introduction
Je suis si excitée de vous présenter mon tout  
premier livre de pâtisserie végétale. J’ai fait un livre!  
Je n’arrive toujours pas à y croire. Ce fut un plaisir  
absolu de travailler sur ce projet, et je tiens  
à remercier chaque personne qui m’a aidée à le réaliser,  
ainsi que vous tous qui l’avez acheté.
J’ai de nombreux souvenirs d’enfance heureux autour  
de la pâtisserie, du désordre dans la cuisine familiale,  
et je voulais que mon livre soit rempli de délicieux gâteaux  
et desserts classiques et uniques que tout le monde peut 
apprécier, qu’on soit vegan, intolérant au lactose  
et aux œufs ou non.
Je suis incroyablement ère de chacune des réalisations  
de ce livre, et j’ai travaillé d’arrache-pied pour créer  
des recettes qui conviennent à tous les niveaux, avec  
des ingrédients que la plupart des gens reconnaîtront.  
Si vous aimez les desserts et les friandises, vous êtes  
au bon endroit. Petits biscuits et gros gâteaux vous souhaite  
la bienvenue dans le monde de la pâtisserie végétale!
6 PETITS BISCUITS ET GROS GÂTEAUX














[image: ]













Je m’appelle Holly Jade et je suis la créatrice de 
The Little Blog of Vegan, un blog culinaire vegan 
plusieurs fois primé, où je partage toutes mes 
créations savoureuses et mes photos culinaires 
àfaire saliver (si je puis dire!).
Pour comprendre comment j’en suis arrivée  
là où j’en suis aujourd’hui, je dois faire un retour sur 
mes années d’école. J’avais un taux d’assiduité très 
faible à l’école en raison d’une phobie scolaire et d’une 
mauvaise santé physique. J’ai quitté l’école avec très 
peu de perspectives d’emploi, aucun projet pour 
l’avenir et aucune envie de retourner dans un 
établissement scolaire en raison de la période dicile 
que j’avais vécue. J’avais espéré que le fait de quitter 
l’école serait un soulagement, mais au lieu de cela,  
j’ai souert de dépression. C’était une période 
extrêmement pénible pour moi et c’est également  
à cette époque que j’ai commencé à développer des 
intolérances à certains aliments. En conséquence,  
j’ai dû suivre un régime strict.
Pendant cette période, mon merveilleux chat et 
meilleur ami, Tiggs, a été d’un grand réconfort pour 
moi. Honnêtement, il est devenu un compagnon 
précieux pour moi, et c’est pourquoi je lui ai dédié  
ce livre. Il est récemment décédé, après avoir passé 
dix-huit années auprès de moi. C’est à ses côtés que 
j’ai décidé que je ne pouvais pas continuer à soutenir 
les industries de la viande et des produits laitiers, 
sachant tout le mal qu’elles font à des animaux 
innocents et magniques comme mon Tiggs. J’ai donc 
adopté une alimentation à base de fruits et légumes, 
et j’ai cessé de porter ou d’utiliser tout ce qui provient  
d’un animal ou qui a été testé sur les animaux.
J’ai passé de nombreuses heures à rechercher des 
aliments vegan et cruelty free, et je voulais partager 
mes découvertes avec d’autres. C’est alors que ma 
sœur Naomi m’a suggéré de créer un blog sur 
l’alimentation végétale, et c’est ainsi que The Little Blog 
of Vegan est né. Non seulement la création de mon 
blog m’a aidée à traverser une période très dicile  
de ma vie, mais j’ai également pu le développer pour 
en faire une activité à plein temps, en remportant  
des prix prestigieux. Plus important encore, cela  
m’a permis vivre de ce que j’aime faire.
J’ai encore du mal à croire que mon blog m’a amenée 
à travailler aux côtés d’entreprises très en vue du 
monde entier. Je suis particulièrement ère de mon 
compte Instagram, @thelittleblogofvegan, qui m’a 
aidée à faire évoluer mon style et à développer  
un public de followers du monde entier. 
Pas mal pour une lle qui a quitté l’école sans  
la moindre perspective!
Jusqu’à présent
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Bien que j’aie démarré par un blog culinaire 
vegan généraliste, avec le temps, je me suis 
passionnée pour la pâtisserie, une activité que 
j’adorais faire avec ma mère, enfant. J’aime la 
liberté d’exprimer mon imagination à travers 
mes créations. Parmi mes pâtisseries préférées 
gurent mes beignets hérisson tout mignons, 
mes cupcakes ours polaire, mes tartelettes 
renne, mes gâteaux de fête à thème et mes 
viennoiseries (voir pages 214-215 pour des 
photos de certaines de ces créations).
Cuisiner et expérimenter de nouvelles recettes,  
c’est ce que je préfère, mais mes autres passions  
sont le stylisme culinaire, la photographie, la vidéo  
et le montage. Tout ce que je sais faire, je l’ai appris 
seule –de la création d’un site Web à la création de 
recettes, en passant par la gestion d’une entreprise, 
l’animation de réseaux sociaux et la collaboration avec 
des entreprises. Cela montre bien qu’il n’est pas 
nécessaire d’investir dans une formation si vous avez 
des rêves, de la passion et foi en vous. Mon entreprise 
n’est pas qu’un travail pour moi: c’est une partie 
importante de ma vie, quelque chose que j’aime  
et qui me passionne. Ma communauté est 
exceptionnelle et m’a toujours soutenue tout  
au long de mon parcours, et j’ai même rencontré 
d’autres créateurs de contenu géniaux que je 
considère aujourd’hui comme des amis. 
Chaque fois qu’un follower réalise une de mes recettes 
et la partage sur Instagram, cela me comble  
de joie. Je veux juste encourager et inspirer d’autres 
personnes à faire de la pâtisserie – après tout,  
les gâteaux égayent la journée de n’importe qui. 
Mon aventure de blogueuse n’a pas de n. Il y a 
toujours quelque chose à réinventer, et il ne se passe 
pas un jour sans qu’il y ait quelque chose de nouveau 
à préparer ou à concevoir.
Je dois parfois me pincer quand je me rappelle que 
mon travail n’est pas seulement reconnu dans le 
monde entier, mais qu’il est également apprécié!  
Mes recettes ont fait la couverture de magazines et, 
au cours des dernières années, j’ai remporté des prix, 
dont celui du blogueur culinaire de l’année de 
Blogosphere, j’ai fait partie du top 10 des blogs 
culinaires de Vuelio, j’ai été naliste du concours  
Great Vegan Bake-O de l’association de défense des 
animaux PETA, et j’ai été sélectionnée pour les Food 
and Drink Awards de Pinterest. C’est incroyable!
La création de ce livre est encore une autre 
opportunité extraordinaire. Qui aurait cru que  
je sortirais un jour mon propre livre de pâtisserie?  
Je suis très reconnaissante envers mon éditeur  
d’avoir partagé ma vision et d’avoir eu conance  
en moi et en mon travail.
Je voulais partager mon histoire avec vous, ainsi que 
mes gâteaux et mes créations, car il est extrêmement 
important pour moi de faire comprendre que,  
même lorsque les choses semblent désespérées,  
il est possible d’atteindre ses objectifs –et le travail  
de ses rêves– si l’on croit en soi.
Holly Jade
L’histoire continue
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Lorsqu’il s’agit de créer de délicieux gâteaux 
et desserts, vous n’avez pas besoin d’ustensiles 
coûteux et haut de gamme. C’est parfois simple, 
les accessoires de base fonctionnent tout 
aussi bien. Voici une liste de ce qui se trouve 
dans ma cuisine et des ustensiles que j’utilise 
régulièrement.
BALANCE Parmi les ustensiles de cuisine que j’utilise 
le plus et qui me semblent les plus importants gure 
ma dèle balance. Je préfère les balances électroniques, 
plus précises et plus faciles à utiliser, et idéales pour 
s’assurer que le résultat sera parfait à chaque fois.
MOULES Il en existe de nombreuses sortes. Je 
préfère utiliser des moules à gâteaux à fond amovible 
car ils permettent de démouler plus facilement les 
gâteaux une fois cuits. Vous devez vous assurer que 
vous utilisez le moule approprié pour le gâteau que 
vous préparez. Si votre moule est trop peu profond, la 
pâte à gâteau risque de déborder et de provoquer des 
dégâts dans votre four, et le gâteau sera très gras. Les 
moules à gâteaux que j’utilise le plus sont les moules à 
fond amovible de 15 cm, 20 cm et 25 cm de diamètre. Si 
vous voulez créer des gâteaux à étages, cela vaut la peine 
d’investir dans quelques moules de la même taille pour 
gagner du temps de cuisson. Je trouve également utile de 
disposer de plusieurs moules à cake, à tarte, à tartelettes 
et à cupcakes de tailles diérentes. Vous ne pourrez pas 
vous passer d’un moule à cupcakes pour préparer des 
cupcakes, car ilpermet de maintenir la caissette en place.
PLAQUES À PÂTISSERIE Les plaques à pâtisserie 
métalliques larges et plates sont essentielles si vous 
prévoyez de faire beaucoup de biscuits. Il est 
préférable d’en avoir au moins deux.
UNE SÉLECTION DE POCHES À
PÂTISSERIE ET DE DOUILLES Elles servent 
àdécorer les gâteaux, les biscuits et les desserts 
avecde la crème au beurre, du glaçage, de la crème 
fouettée ou du glaçage royal. Vous pouvez acheter 
toute une gamme de douilles, spéciales, décoratives 
ou à embouts ronds de diérents diamètres, mais 
ladouille que j’utilise le plus, et pour des eets variés, 
est l’étoile fermée. Pour réduire les déchets, vous 
pouvez acheter des poches réutilisables ou des poches 
biodégradables qui peuvent être compostées.
SPATULES J’ai une variété de spatules qui me servent 
à diérentes tâches. Par exemple, j’utilise de nes  
et de larges spatules pour étaler la crème au beurre, 
une spatule coudée que je trouve indispensable pour 
le glaçage des gâteaux, une grande spatule ajourée 
pour retourner les beignets dans l’huile, et une spatule 
en caoutchouc (type Maryse) pour mélanger, étaler  
et racler.
LISSEUR Il s’agit d’un instrument métallique plat 
utilisé pour racler la crème au beurre sur le côté 
devotre gâteau an de lui donner un aspect lisse 
etprofessionnel. Vous pouvez vous procurer  
des lisseurs décoratifs pour ajouter de la texture  
à votrecrème au beurre. 
PETITS ET GRANDS TAMIS (TYPE CHINOIS)  
Il est nécessaire de tamiser les ingrédients secs pour 
briser les grumeaux et aussi pour combiner et aérer 
les ingrédients. Tamiser le sucre glace permet de créer 
une crème au beurre ou un glaçage plus lisse. J’utilise 
un petit tamis pour tamiser le sucre glace sur les 
desserts an de les décorer.
Équipement
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ROBOT PÂTISSIER Les robots pâtissiers sur  
socle nesont pas toujours indispensables, mais ils 
permettent de gagner du temps, et nombre d’entre 
eux sont équipés d’une variété d’accessoires. J’utilise 
unKitchenAid
®
, qui est cher, mais si vous voulez 
vraiment faire de la pâtisserie, je vous recommande 
d’investir. J’adore le fouet, qui est parfait pour 
réaliser de la crème au beurre, du glaçage et de la 
meringue. Le crochet pétrisseur est excellent pour 
créer des pâtes à beignets etàpain, et le batteur  
plat est idéal pour mélanger des ingrédients qui 
nécessitent moins d’air pour s’incorporer, par 
exemple lorsque vous battez lebeurre et le sucre 
ensemble.
BLENDER OU MIXEUR Je préfère utiliser  
mon blender pour préparer des garnitures  
de cheesecake crémeuses, mais unmixeur  
(ou robot ménager) peut faire l’aaire.
BATTEUR ÉLECTRIQUE Vous pouvez utiliser 
unbatteur électrique à la place d’un robot pâtissier 
oud’un mixeur pour la plupart des recettes, et même 
un fouet manuel (mais vous devrez travailler plus dur 
et cela vous prendra plus de temps).
CUILLÈRES Cela peut sembler évident,  
mais elles sont essentielles et doivent donc être 
mentionnées. J’ai une grande variété de cuillères  
dans ma cuisine, de la cuillère en bois classique aux 
cuillères en métal, en passant par celles en silicone. 
Les cuillères en bois sont très polyvalentes 
pourmélanger et ne conduisent pas la chaleur 
(contrairement aux cuillères en métal). Les cuillères  
en silicone sont très appréciables carelles existent 
dans de nombreuses formes diérentes – certaines 
ont un bord arrondi, ce que je préfère pour 
incorporer les diérents ingrédients ensemble  
tout en aérant le mélange.
THERMOMÈTRE CONFISEUR  
Je l’utilise pour mesurer la température correcte 
lorsque je fais frire des beignets et tempère du 
chocolat. Vous n’avez pas toujours besoin d’un 
thermomètre, mais il vous aidera à atteindre 
latempérature exacte dont vous avez besoin.
CUILLÈRE À GLACE Elle est idéale pour mesurer 
laquantité exacte de pâte pour les cupcakes.
PLATEAU TOURNANT À PÂTISSERIE 
Si vous vous intéressez vraiment à la décoration  
de gâteaux, c’est un équipement indispensable.  
Placez le gâteau non décoré sur le plateau tournant, 
recouvrez-le de crème au beurre ou de glaçage 
etfaites tourner le plateau tout en raclant l’excédent 
de glaçage avec le lisseur.
ZESTEUR MICROPLANE
®
 Il est idéal pour râper 
nement les zestes de citron et de citron vert, et aussi 
pour réaliser des copeaux de chocolat.
ROULEAU À PÂTISSERIE Non seulement il peut 
être utilisé pour étaler et façonner la pâte, mais vous 
pouvez également vous en servir pour écraser les 
biscuits si vous n’avez pas de mixeur.
BOLS Encore une évidence, mais il est vraiment 
important d’avoir un large choix de bols, des petits 
bols pour le glaçage royal aux grands culs-de-poule  
ou saladiers pour mélanger les appareils à gâteaux  
et autres appareils. J’ai également une sélection de 
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[image: ]bols résistant à la chaleur que je peux utiliser pour des 
cuissons au bain-marie.
CHALUMEAU Bien qu’un chalumeau ne soit pas 
indispensable, j’utilise le mien pour griller les 
meringues, les desserts s’mores
1
 et les marshmallows, 
ramollir le chocolat et caraméliser les fruits.
EMPORTE-PIÈCES Il est bon d’avoir une sélection 
d’emporte-pièces. Les emporte-pièces classiques en 
forme de rond, de cœur et de carré sont très utiles, 
tout comme les emporte-pièces décoratifs ou 
thématiques, par exemple pour les bonshommes  
en pain d’épice à Noël.
GRILLES À PÂTISSERIE J’utilise ces grilles en inox 
pour refroidir les gâteaux et les desserts lorsqu’ils 
sortent du four. Elles aident l’air à circuler autour  
des gâteaux, ce qui leur permet de refroidir plus 
rapidement. Elles protègent également votre plan  
de travail des moules à gâteaux chauds!
COUTEAU À ENDUIRE/MASTIQUER Il s’agit  
d’un outil de bricolage doté d’une lame de couteau 
plate et exible. Je le trouve extrêmement utile  
dans le processus de tempérer le chocolat et pour 
créer des eets (comme des vagues sur un glaçage, 
dans ma recette de gâteau de fête à trois étages au 
chocolat page 35).
1 Dessert-sandwich composé de deux biscuits entourant une guimauve, très populaire en Amérique du Nord,  
grillé à la amme, en général au cours d’un feu de camp [NdÉ]. 
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Voici les ingrédients que j’utilise le plus souvent 
dans les recettes de ce livre. Cela devrait vous 
donner une idée des ingrédients généralement 
requis pour les pâtisseries et les desserts végétaux. 
FARINES J’utilise de la farine avec levure incorporée 
pour les gâteaux car elle contient déjà la poudre 
àlever. Pour les pâtisseries qui ne nécessitent pas 
d’agent levant, comme les biscuits, on préférera la 
farine ordinaire, comme de la farine tous usages.
AGENTS LEVANTS Ils produisent du dioxyde de 
carbone lors de la cuisson, ce qui fait lever les gâteaux. 
Les deux que j’utilise le plus régulièrement sont la 
levure chimique et le bicarbonate de soude. 
LEVURE BOULANGÈRE C’est un agent levant 
utilisé dans la fabrication du pain. Je l’inclus dans  
mes recettes de beignets (pages 90 et 94), de 
cinnamon rolls (page 76) et de hot cross buns (page 84). 
Je préfère utiliser de la levure sèche instantanée dans 
mes recettes.
SUCRES J’utilise principalement le sucre semoule 
(ousucre en poudre), les sucres de canne blond et 
complet, et le sucre glace. Le sucre semoule est idéal 
pour lesgâteaux, les meringues et la sauce caramel. 
EnFrance, le sucre blanc est majoritairement du sucre 
debetterave, qui est naturellement blanc ; le sucre 
roux est issu de la canne à sucre. J’utilise parfois du 
sucre roux, mais le sucre semoule blanc fonctionne 
tout aussi bien. Les sucres de canne blond et complet 
contiennent de la mélasse, c’est idéal pour ajouter 
unetouche de caramel aux recettes, par exemple 
dans les biscuits en pain d’épice (page 147). 
SIROPS Le sirop d’érable est un édulcorant naturel 
dérivé de l’érable. Il est idéal pour arroser les pancakes 
(page 169) et dans mes barres de crumble à la 
framboise (page 141). Le golden syrup («sirop doré»), 
appelé aussi «mélasse claire», est fabriqué  
en ranant le sucre de canne, et est légèrement plus 
épais que le sirop d’érable, avec une saveur de 
caramel ; je l’utilise dans les apjacks (pages 112 
et114). La mélasse noire est aussi obtenue lors 
duranage de la canne à sucre ou de la betterave, 
eta une saveur plus forte et légèrement amère, 
elleest donc idéale dans les recettes à base de pain 
d’épice (page 147).
CACAO EN POUDRE En France, il existe plusieurs 
types decacao en poudre. Le cacao amer non sucré 
est torréé et dégraissé sans ajout desucre, et le 
cacao cru en poudre, produit à partir des fèves de 
cacao sans torréfaction (encore plus amer). Tous deux 
peuvent convenir dans mes recettes. Idéalement, il 
faut que le produit contienne 100% de cacao. Sinon, 
assurez-vous bien qu’il n’y ait pas d’additifs laitiers 
pour que votre recette reste entièrement végétale.
CHOCOLAT VEGAN Il existe une gamme de 
chocolats sans lait sur le marché, avec une teneur  
en cacao variable. Plus la teneur en cacao est élevée, 
plus le chocolat est amer. Plus le chocolat contient  
de beurre de cacao, plus il est crémeux. 
Danscertaines recettes, je recommande d’utiliser 
uneteneur en cacao plus élevée (c’est indiqué). 
Parexemple, dans la mousse au chocolat (page 170), 
jesuggère d’utiliser du chocolat contenant au 
moins70% de cacao. 
Principaux ingrédients
INTRODUCTION 13














CRÈME DE TARTRE Il s’agit d’un sous-produit acide 
et poudreux issu de la fermentation du raisin utilisé 
comme stabilisateur dans les recettes. Il aide à créer 
les fameux pics des meringues.
BOISSONS VÉGÉTALES Il existe de nombreuses 
boissons végétales sur le marché: de riz, d’avoine, 
desoja, d’amande, de cajou… Mes préférées pour 
lesrecettes de gâteaux et de cakes sont celles de soja 
etd’amande, mais d’autres boissons végétales feront 
toujours l’aaire. Dans le commerce on trouve aussi 
du lait concentré sucré de coco et des aides à pâtisser 
vegan (voir Nestlé
®
). Cela convient parfaitement  
àla préparation de mon lemon curd (page 196). 
Laplupart des supermarchés en vendentau moins  
un, de nos jours.
«BEURRE» VEGAN OU MARGARINE 
VÉGÉTALE Ilexiste de nombreuses sortes  
de «beurres» vegan et demargarines végétales  
sur le marché actuel. Pour la pâtisserie, je suggère  
d’utiliser dela margarine solide en plaquette, qui se 
rapproche du beurre traditionnel par sa consistance. 
«FAUXMAGE» FRAIS VÉGÉTAL Je l’utilise dans 
les glaçages et les cheesecakes. La plupart des 
supermarchés proposent une marque de fauxmage 
frais vegan dont les ingrédients contiennent de l’huile 
de noix de coco et du soja.
PRÉPARATIONS CULINAIRES VÉGÉTALES  
Pour remplacer la crème fraîche ou liquide,  
il existe sur le marché plusieurs produits, qu’on 
appelle «préparations culinaires», à base d’avoine,  
de soja ou de noix de coco. J’en utilise dans ma 
recette de sauce caramel (page202). Ma marque 
préférée est Alpro.
«CRÈME» À FOUETTER VÉGÉTALE  
Vous pouvez acheter de la «crème» à fouetter  
à base de noix de coco dans la plupart des 
supermarchés. Elle est idéale pour ajouter de la 
décoration, mais aussi pour donner plus  
de goût et d’onctuosité aux desserts. 
CRÈME DE NOIX DE COCO Elle est beaucoup 
plus épaisse et riche que le lait de coco car elle 
contient plus de matières grasses. Vous en trouverez 
dans beaucoup de mes recettes: elle donne une 
touche crémeuse aux cheesecakes –voir mon 
cheesecake sans cuisson aux fraises (page183)– 
ouaux rochers coco (page124). Laplupart des 
supermarchés vendent de la crème decoco en 
conserve, mais vous pouvez aussi prélever lacrème 
d’une boîte de lait de coco de très bonne qualité.  
Pour ce faire, renversez la boîte avant de l’ouvrir 
complètement et videz le liquide, ce qui vous laissera 
la crème. Cela a tendance à mieux fonctionner si vous 
refroidissez la conserve au réfrigérateur aupréalable.
TOFU C’est une source de protéines végétales  
faite de lait de soja caillé. Dans ce livre, j’utilise  
du tofu soyeux, car sa consistance est idéale  
pour lescheesecakes (et il peut être consommé  
cru, ce qui le rend parfait pour les cheesecakes  
sans cuisson). Veillez simplement à bien l’égoutter.
SUBSTITUTS D’ŒUFS Il existe de nombreuses 
options végétales pour remplacer lesœufs dansvos 
pâtisseries. Voici celles que j’utilisedans ce livre:
14
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• Vinaigre de cidre: c’est mon substitut d’œuf 
préféré dans les gâteaux. Le vinaigre de cidre 
(depomme) aideà activer la levure chimique 
etlebicarbonate desoude.
• Banane: vous pouvez utiliser une banane mûre 
écrasée pour chaque œuf nécessaire dans une recette. 
Les bananes sont parfaites pour mes mi-cuits 
auchocolat (page51).
• Aquafaba: c’est le jus des pois chiches  
en conserve ou en bocal – bien que certaines 
entreprises vendent désormais l’aquafaba comme  
un produit à part entière–, un liquide riche  
en amidon. En général, il sut de 3c.à soupe 
d’aquafaba pour remplacer 1œuf entier. Je l’utilise 
dans les meringues et les mousses, car cela  
se transforme comme par magie en une mousse 
crémeuse et moelleuse.
• Compote de pommes: les pommes contiennent 
de la pectine, qui a de puissantes propriétés liantes,  
et c’est pour cela qu’elles remplacent bien les œufs. 
J’utilise de la compote de pommes dans mes hot cross 
buns (page 84).
• Graines de lin: les graines de lin contiennent 
unmucilage qui se transforme en gelée au contact  
de l’eau et qui contribue à la structure desproduits 
cuits, agissant de la même manière que les œufs. 
Pour préparer un «œuf» de lin, ajoutez 1 c. à soupe 
de graines de lin dans 3c. à soupe d’eau, laissez 
reposer pendant 10 min, et vous obtenez un 
excellent substitut d’œuf à utiliser dans des recettes 
comme les beignets (pages 90 et 94).
ARÔMES ALIMENTAIRES Ils sont parfaits lorsque 
vous souhaitez rehausser une saveur sans aecter 
latexture de votre dessert. La vanille rehausse toutes 
les autres saveurs en pâtisserie. L’extrait naturel de 
vanille et l’arôme naturel de vanille sont les deux 
produits véritablement issus de gousses de vanille ; 
l’arôme de vanille, lui, est obtenu à partir de molécules 
de synthèse. Vous pouvez aller jusqu’à utiliser de la 
vanille pure provenant de gousses de vanille, mais  
elle est assez chère. J’utilise également des extraits 
naturels d’orange, de menthe poivrée et d’amande 
amère dans mes recettes.
COLORANTS ALIMENTAIRES Assurez-vous que 
ceux que vous avez sont vegan, car certains ne le sont 
pas. Je préfère utiliser des colorants alimentaires en 
gel plutôt que sous forme liquide, car ils contiennent 
plus de pigments et n’aectent pas la texture du 
dessert lorsqu’ils sont ajoutés. Il n’est pas non plus 
nécessaire d’en ajouter autant que les colorants 
liquides, ce qui les rend plus économiques.
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Autres conseils de cuisine
• Lisez toujours la recette avant de commencer. 
Sortez tous les ingrédients et vériez que vous avez 
letemps et l’équipement nécessaires pour la réaliser.
• Suivez toujours la méthode attentivement  
et veillez à peser vos ingrédients avec précision. 
Vériez au fur et à mesure que vous avez bien 
incorporé tous vos ingrédients.
• Utilisez un thermomètre à four pour vous assurer 
que votre four a atteint la bonne température.
• Lorsque vous faites cuire des gâteaux, n’ouvrez 
paslaporte du four trop tôt, sinon le gâteau risque 
de s’aaisser au milieu.
• Ne mettez pas trop de plaques ou de gâteaux dans 
le four en même temps, car ils risquent de cuire de 
manière inégale. Si la recette indique d’utiliser le milieu 
du four, faites-le et faites cuire les diérents gâteaux 
ou plaques séparément.
• Ne conservez pas les gâteaux et les biscuits dans le 
même récipient, car l’humidité du gâteau ramollira les 
biscuits.
• Les gâteaux et les biscuits non décorés peuvent être 
congelés, puis décongelés et décorés plus tard.
• Pour s’assurer d’avoir des couches de taille égale 
pourun gâteau à étages (layer cake), pesez la totalité 
de l’appareil à gâteaux et divisez-la par le nombre 
d’étages souhaité.
• Pour être sûr d’avoir une surface plane sur un gâteau 
avant de le décorer, retournez l’étage supérieur de 
façon que la base plane soit sur ledessus. Une autre 
option consiste à utiliser uncouteau dentelé bien 
aiguisé et à couper soigneusement sous le dôme du 
gâteau, en veillant àce que le couteau soit 
complètement parallèle auplan de travail de la cuisine, 
ce qui permet d’obtenir une surface uniforme.
• Lorsque vous faites du pain, des beignets ou toute 
autre pâtisserie à base de pâte à pain, il est important 
de pétrir votre pâte pour obtenir la bonne 
consistance. Cela peut être fait avec un robot sur 
socle équipé d’un crochet pétrisseur, mais je préfère 
lefaire à la main sur une surface légèrement farinée, 
car il est plus facile de sentir quand la pâte est prête.
Une pâte pas assez pétrie est lâche et ne lève pas 
correctement lorsqu’elle est cuite ; une pâte trop 
pétrie peut devenir dense et dure, ce qui donne un 
pain ou une pâtisserie dur(e). La pâte doit être lisse, 
élastique et garder sa forme.
• Lorsqu’une recette vous précise d’«incorporer» 
desingrédients, utilisez une spatule ou une cuillère à 
bords pointus pour replier soigneusement le mélange 
sur lui-même, des bords du bol vers le milieu, et 
répétez. Faites-le doucement, sans remuer ni fouetter. 
Il faut mélanger la préparation et y emprisonner l’air, 
ce qui donnera une consistance plus légère au gâteau.
• Je recommande d’avoir plusieurs plaques à pâtisserie, 
en particulier pour la préparation de biscuits, an de 
pouvoir faire plusieurs fournées sans avoir à transférer 
les biscuits pendant qu’ils refroidissent. De plus, 
l’utilisation d’une plaque à pâtisserie chaude peut 
aecter le temps de cuisson et le résultat nal.
16
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• Un bain-marie sert à faire fondre les ingrédients en 
douceur, sans les brûler. Pour faire fondre du chocolat 
au bain-marie, ajoutez une petite quantité d’eau dans 
une casserole et placez un bol résistant à la chaleur 
au-dessus, avec le chocolat à l’intérieur. Faites chauer 
à feu moyen et la vapeur fera fondre le chocolat.
• Avant de faire cuire votre gâteau, je vous conseille de 
tapisser le moule avec du papier sulfurisé. Cela permet 
d’éviter que le gâteau colle au moule et que les côtés 
etle fond du gâteau soient trop cuits. Pour tapisser 
unmoule à gâteau rond, vous devrez d’abord découper 
un cercle de papier sulfurisé adapté à la taille du fond. 
Vous pouvez le faire en posant le moule sur le papier 
eten traçant le contour de la base du moule sur le 
papier ; découpez le cercle ensuite légèrement à 
l’intérieur du trait. Puis découpez des bandes de papier 
sulfurisé pour faire le tour de l’intérieur du moule. 
Lesbandes doivent être de la même profondeur que le 
moule, il ne doit pas y avoir de jour. Enduisez le moule 
de margarine végétale avant de le garnir de papier, car 
cela l’aidera à rester en place.
Pour tapisser un moule à cake ou un moule à gâteau 
carré qui n’a pas de fond amovible, graissez le fond 
etles côtés du moule avec de la margarine végétale 
an de conserver le papier sulfurisé en place. Posez 
dupapier sulfurisé sur un plan de travail de la cuisine 
et placez le moule sur le dessus. Mesurez une bande 
de la même longueur que la base, mais susamment 
large pour couvrir la base et les côtés longs du moule, 
avec un surplus de 2 cm de chaque côté. Découpez 
lepapier et posez la bande à l’intérieur du moule: 
couvrez la base et les longs côtés et faites déborder 
de chaque côté. Tamponnez quelques gouttes de 
margarine végétale sur le papier sulfurisé, puis 
découpez une autre bande de papier sulfurisé 
susamment grande pour couvrir la base et les côtés 
courts du moule, avec le même débordement de 2 cm 
de chaque côté. Il sera ainsi plus facile de démouler le 
gâteau. 
Pour tapisser une plaque à pâtisserie, découpez le 
papier sulfurisé à la taille nécessaire et collez-le avec 
quelques noisettes de margarine végétale.
• Après la cuisson, laissez le gâteau refroidir un peu 
avant de tenter de le démouler. Au bout d’une dizaine 
de minutes, passez délicatement un couteau sur  
le bord du gâteau, à l’extérieur du papier sulfurisé, 
pour vous assurer qu’il n’a pas collé, puis placez la 
grille à pâtisserie sur le gâteau et retournez-le.  
Tapez doucement sur la base pour détacher le gâteau, 
puis retirez délicatement le papier sulfurisé et laissez  
le gâteau refroidir complètement. Pour les moules 
sans fond amovible et les moules à cake, attendez  
que le gâteau refroidisse légèrement puis retirez-le  
à l’aide du papier sulfurisé et placez-le sur une grille  
à pâtisserie. Laissez refroidir encore avant de retirer  
le papier sulfurisé.
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[image: ]Le Victoria sponge cake est un classique anglais, auquel j’ajoute ici une touche acidulée: des couches de génoise 
au citron, entourant une couche de conture de fraises et crème vanille, le tout couronné de fraises fraîches et 
saupoudré de sucre glace. Si vous avez besoin d’une excuse pour organiser un goûter, vous l’avez trouvée.
PRÉPAREZ LES GÂTEAUX.
1.  Préchauez le four à 200°C (180 °C en chaleur tournante/thermostat6-7) 
et tapissez de papier sulfurisé 2 moules à gâteau ronds de 20 cm  
de diamètre (voir page 17 pour le procédé). Sivous n’en avez qu’un, 
vousdevrez faire cuire les gâteaux un par un. Dans ce cas, n’oubliez pas 
derecouvrir votre pâte d’un torchon entre les cuissons et de la remuer 
rapidement avant de l’utiliser.
2.  Dans un bol, fouettez la boisson végétale avec le vinaigre de cidre jusqu’à 
cequ’ils soient bien mélangés. Réservez pendant 10 min pour faire cailler 
laboisson végétale –cela crée un «lait» fermenté végétal.
3.  Dans un grand saladier, tamisez la farine, le sucre semoule, la levure chimique 
et le bicarbonate de soude. Mélangez bien. Ajoutez l’huile de tournesol au 
«lait» fermenté et mélangez au fouet.
4.  Ajoutez le mélange de «lait» fermenté, l’extrait naturel de vanille et le zeste 
de citron aux ingrédients secs et mélangez avec une cuillère en bois.
5.  Répartissez la pâte de manière égale dans les moules chemisés de papier 
sulfurisé. Tapotez les moules sur le plan de travail plusieurs fois pour éliminer 
les éventuelles bulles d’air. Placez les gâteaux au milieu du four et faites-les 
cuire de 35 à 40 min (vériez à 35 min). Vous saurez qu’ils sont cuits lorsqu’ils 
sont souples au toucher et que, lorsque vous insérez la lame d’un couteau ou 
une pique en métal au centre, elle ressort propre.
6.  Placez les gâteaux sur une grille et laissez-les refroidir un peu avant de les 
démouler (voir page 17 pour les astuces de démoulage). Posez les gâteaux 
sur la grille pour qu’ils refroidissent complètement. Une fois qu’ils ont refroidi, 
réservez-les dans un récipient hermétique pour éviter qu’ils sèchent.
Pour 14 à 16 parts
Pour les gâteaux
•
  480 ml de boisson végétale
•
  2 c. à café de vinaigre de cidre
•
  470 g de farine avec levure 
incorporée 
•
  350 g de sucre semoule
•
  1 c. à café de levure chimique
•
  1 c. à café de bicarbonate de soude
•
  120 ml d’huile de tournesol
•
  1 c. à café d’extrait naturel de 
vanille
•
  Le zeste de 1 citron bio moyen
Pour la crème vanille
•
  60 g de «beurre» vegan ou 
demargarine végétale
•
  2 c. à soupe de fauxmage frais 
végétal
•
  400 g de sucre glace, tamisé
•
  ½ c. à café d’extrait naturel 
devanille
•  1 trait de boisson végétale, 
sinécessaire
•  4 c. à soupe de conture de fraises 
(voir ma recette de conture de 
fruits rouges page 201)
•  1 poignée de fraises
•
  Sucre glace (facultatif)
Gâteau éponge Victoria (sponge cake)
Suite de la recette en page 22
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[image: ]PRÉPAREZ LA CRÈME À LA VANILLE.
7.  Dans un mixeur ou un robot pâtissier, fouettez le «beurre» vegan ou la 
margarine végétale avec lefauxmage frais végétal à vitesse rapide, puis ajoutez  
le sucre glace et l’extrait naturel devanille. Fouettez jusqu’à ce que le mélange 
soit lisse et homogène, enajoutant un peu de boisson végétale si nécessaire. 
Comme il s’agit d’unnaked cake, la crème doit être assez épaisse pour  
le maintenir stable.
8.  Transférez la crème dans une poche à douille munie d’un gros  
embout rond.
9.  Déposez une ne couche de crème sur l’un des gâteaux en laissant 
unebordure de 2,5 cm sur le pourtour. Étalez la conture de fraises sur 
ledessus puis parsemez de fraises fraîches hachées.
10. Réalisez une bordure décorative sur le pourtour laissé vide, puis posez  
l’autre gâteau par-dessus. Pour un résultat plus joli, mettez de la conture 
dans une poche à douille et insérez-en entre les décorations de crème  
(voir photo page 20).
11. Ornez le dessus du gâteau de crème et décorez de fraises fraîches (voir 
l’astuce ci-contre). Terminez en saupoudrant de sucre glace, si vous en utilisez.
Conservez-le gâteau au réfrigérateur dans un récipient fermé. À consommer de 
préférence dans les jours qui suivent. Laissez à température ambiante pendant 
15min avant de servir.
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Les gâteaux peuvent être 
conservés dans un récipient 
hermétique et être garnis le 
jour suivant.
 Ajoutez les fraises fraîches 
juste avant de servir pour 
éviter au gâteau de devenir 
trop humide.
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-8326fa63be17d16abcaaef28aa6fa29e";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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