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RHUM ET WHISKY
Mojito original
Old Cuban
Cuba libre
Maï Taï
Malibu sunrise
Rhum arrangé à la vanille
Punch Géant Tropical
Planteur’s punch
Le ti-punch classique
Daïquiri
Piña colada
Mother
Father
Diamond Back
Old flame
New York sour
Santa’s little helper punch
Ça c’est le Sud !
Banana daïquiri
Irish coffee
Rye bitter


MOJITO original
POUR 2 VERRES
Préparation : 5 min


• 1 citron vert
• 2 belles branches de menthe
• 2 c. à soupe de cassonade
• 8 cl de rhum cubain (Bacardi Superior®)
• 20 cl d’eau gazeuse (Perrier®, par exemple)
• Glaçons
Pour. décorer
• 2 tranches de citron vert
• 2 têtes de menthe
[image: ]1 Détaillez le citron vert en dés. Déposez-le directement dans une vasque avec les feuilles de menthe, la cassonade et pilez le tout.

2 Mettez des glaçons ou de la glace pilée dans la vasque, versez le rhum cubain, puis remuez à l’aide d’une cuillère à mélange.

3 Complétez avec l’eau gazeuse et décorez chaque verre avec des tranches de citron vert et quelques têtes de menthe.


Astuce : pour piler plus facilement les ingrédients, versez un peu d’eau gazeuse sur les feuilles de menthe, le citron vert et la cassonade.
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