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LA RÉDACTION DU ROUTARD
La saga du Routard : en 1971, 2 étu-
diants, Philippe et Michel, avaient 
une furieuse envie de découvrir le 
monde. De retour du Népal germe 
l’idée d’un guide différent qui 
regrouperait tuyaux malins et itiné-
raires sympas, destiné aux jeunes 
fauchés en quête de liberté. 1973. 
Après 19 refus d’éditeurs et la fail-
lite de leur 1
re
 maison  d’édition, 
l’aventure commence vraiment avec 
Hachette. Aujourd’hui, Le Routard, c’est plus d’une cinquantaine d’enquêteurs 
impliqués et sincères. Ils parcourent le monde toute l’année dans l’anonymat et 
s’acharnent à restituer leurs coups de cœur en toute indépendance.
Merci à tous les Routards qui sont solidaires de nos convictions : liberté et 
indépendance d’esprit ; découverte et partage ; sincérité, tolérance et respect des 
autres.
NOS SPÉCIALISTES
Emmanuelle Bauquis : les yeux ouverts, les papilles en émoi, elle trace sa route 
à la semelle de ses souliers, rencontre l’aventure au coin de la rue comme au bout 
du tarmac. Elle trouve l’ailleurs dans l’écriture comme dans la géographie. À son 
programme : raconter la beauté des paysages et les épopées qui les ont façonnés.
Jean Tion: passionné par les cartes depuis l’enfance, il a commencé à voyager 
dans les livres. Longtemps éditeur de guides de voyage, il aime parcourir le monde 
avec ses obsessions pour bagages : manger local et penser global. Ce qui lui donne 
envie de repartir ? Une grande ville méconnue, un jardin qu’il n’a pas arpenté ou la 
promesse d’une nuit de fête.
© R. Delalande et E. Dessons
UN GRAND MERCI À NOS AMI(E)S SUR PLACE 
Pour cette édition, nous remercions particulièrement :
- Stéphanie Grolleau, Perrine Belin, Laure Thomas et Vanessa Chartreux, de 
Charentes Tourisme ;
- Claire Caillaud et Flora Clément, du BNIC ;
- Audrey Delbarre, pour ses bonnes adresses charentaises ;
- Coline Lafontaine, de Destination Cognac ;
- Nicolas Martin, directeur de l’oﬃce de tourisme de La Rochelle ;
- Camille Pinot, de Destination Île de Ré ;
- Pamela de Montleau, pour ses précieux conseils sur la région et son accueil 
chaleureux ;
- Cécile Chartier et Marion Carles, de l’oﬃce de tourisme de Marennes-Oléron ;
- Benoit Christen, de l’oﬃce de tourisme de Jonzac ;
- Mélissa Sadoune, pour son aide.
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Établissements
  Hôtel, auberge, chambre d’hôtes
 Camping
 Restaurant
 Terrasse
  Boulangerie, sandwicherie
  Café, salon de thé
  Bar, bar à vins
  Bar musical
  Boutique, magasin, marché
Infos pratiques
  Oﬃce de tourisme
  Adapté aux personnes 
en situation de handicap
Sites
  Présente un intérêt touristique
  Point de vue 
  Recommandé pour les enfants
  Inscrit au Patrimoine mondial  
de l’Unesco
Transports
 Aéroport
  Gare ferroviaire
  Gare routière, arrêt de bus
  Bateau ﬂuvial
 Bac
  Piste cyclable, parcours à vélo
Pictogrammes du Routard
Attention, l’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
© BARRERE Jean-Marc / hemis.fr
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Bienvenue! Vous voici aux portes du Sud-Ouest, au cœur des Charentes, une 
région viticole unique qui distille des expériences riches et variées, autour du 
cognac, du pineau des Charentes et des vins IGP charentais. 
Premier vignoble européen en monocépage blanc, le vignoble des Charentes, 
appelé aussi le vignoble de Cognac, allie un terroir d’exception à un climat adouci 
par la proximité de l’océan. À ces conditions naturelles particulièrement favorables 
s’ajoutent les savoir-faire et la convivialité d’hommes et de femmes de talent. Une 
alchimie parfaite pour une destination œnotouristique où l’art de vivre à la fran-
çaise s’incarne dans un spiritueux réputé dans le monde entier, où chaque saison 
est propice à de multiples découvertes, où tous les sens sont en éveil…
Ouvrez grand les yeux... toutes les nuances de vert dessinent un paysage inﬁni 
de rangs de vignes. Dans les chais et distilleries, la palette des bruns des fûts de 
chêne, les nuances cuivrées des alambics bouillonnants, les ambrés des cognacs, 
les rouges et les blancs des vins et des pineaux contrastent avec la pierre blanche 
des logis édiﬁés par les bouilleurs de cru et les grands noms du négoce. 
Tendez l’oreille… le vignoble vous chuchote ses secrets. Partez à la rencontre des 
viticulteurs, distillateurs, maîtres de chais, tonneliers, verriers détenteurs de savoir-
faire séculaires et d’un artisanat haut de gamme qui vous sont partagés le temps 
d’une visite ou d’un atelier dans les maisons de négoce à la renommée internatio-
nale, ou chez des viticulteurs et vignerons passionnés.
Respirez et goûtez… toutes les saveurs du vignoble. Cognac et pineau des Cha-
rentes protégés par une AOC, vins charentais bénéﬁciant d’une IGP : ces ﬂeurons 
du vignoble révèlent leurs arômes et accompagnent une gastronomie inventive 
qui mêle mets d’exceptions, produits de la terre et de la mer. Ateliers culinaires ou 
cocktails, food-pairing et dégustations, pauses gourmandes dans les restaurants 
feront frissonner vos papilles.
Au cœur de ce vignoble, Cognac, ville natale de François 1
er
 partage son histoire, 
ses traditions viticoles et son ouverture sur le monde avec Angoulême, Saintes, 
Jonzac, La Rochelle, les îles de Ré et d’Oléron… Dans ce guide, vous découvrirez 
un vignoble généreux qui se fait l’écrin de belles balades à pied, à vélo, en canoë 
ou en bateau, d’un patrimoine vivant et préservé, d’un programme d’animations 
foisonnant. 
Nous vous souhaitons un voyage œnotouristique inﬁniment… Charentes !
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2 
Toujours à Cognac, suivre l’odyssée de l’eau-de-vie charentaise en 
vivant l’extraordinaire expérience de réalité virtuelle imaginée par la 
maison Hennessy.
Après avoir vogué sur la Charente dans le bateau électrique de la maison 
Hennessy, les chais vous réservent une expérience inédite. L’odyssée Mobilis, un 
parcours immersif réalisé en réalité virtuelle, est inspirée par les dessins de Richard 
Hennessy, fondateur du négoce du même nom en 1765. Un voyage époustouﬂant 
qui vous transportera du feu des alambics à l’océan Atlantique. p.52
Bon à savoir: l’expérience est comprise dans la plupart des visites. 
3 
À Cognac aussi, grimper sur le toit de l’Indigo by Martell, pour s’orir 
un cocktail au cognac avec vue sur la ville.
Martell a beau être l’une des maisons de négoce les plus vénérables de Cognac, 
elle n’est en rien poussiéreuse. La preuve avec ce rooftop bar vivant et coloré, qui 
s’anime durant toute la belle saison. Et au fait, que penser des cocktails ? À tomber ! 
p. 48 et 53
Bon à savoir: au rez-de-chaussée, la maison dispose aussi d’un espace dédié à l’art 
contemporain et au mobilier d’artistes, la Fondation Martell.
© Olivier Wonguy
NOS COUPS DE CŒUR
1 
 À Cognac, visiter le siège de la maison Otard, qui est aussi le château 
où est né François I
er
.
Pour installer son négoce en 1795, le baron Otard acheta carrément le château 
de Cognac. Ce château n’était autre que la maison natale d’un roi de France :  
François I
er
 ! La visite permet de proﬁter de cette très belle demeure des XII
e
-XVI
e
 s, 
pleine de souvenirs historiques, tout en s’instruisant sur les méthodes de fabrica-
tion et de vieillissement du cognac... Incontournable ! p. 50
Bon à savoir : les chais du château sont les plus vieux des Charentes et, paraît-il, les 
meilleurspour le vieillissement! Plus d’infos sur •chateaudecognac.com•
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4 
À Merpins, emprunter le petit train de Rémy Martin pour sillonner son 
immense site de production.
La visite du site industriel de Merpins s’eﬀectue à bord d’un amusant petit train qui 
permet de rallier sans peine les chais d’assemblage ou de vieillissement de la visite 
(il y en a plus de 40 sur le site !). Tous les aspects techniques sont passés en revue 
(de la fabrication du cognac, bien sûr, à la tonnellerie) et émaillés d’anecdotes his-
toriques bienvenues. p. 54
Bon à savoir: dans son domaine de Juillac-le-Coq, Rémy Martin accueille «La Bulle 
Verte», une écostation dédiée aux mobilités douces. C’est le point de départ d’une 
balade à vélo électrique en Grande Champagne.
5 
Embarquer à bord d’un bateau inspiré d’une gabarre pour découvrir 
autrement les trésors cachés de la vallée de la Charente. 
Le ﬂeuve Charente, berceau d’une civilisation ﬂuviale (celle des gabariers), est le 
plus beau des ﬁls conducteurs pour découvrir la région. À Saint-Simon, il est pos-
sible d’embarquer à bord d’une libre reconstitution de l’un de ces grands bateaux 
à fond plat qui autrefois sillonnaient le ﬂeuve, chargés de vin, de sel… puis de 
cognac. Au long des berges, les paysages sont empreints d’un charme irrésistible : 
coteaux brodés de rangs de vignes, vieux ponts de pierre, îlots de verdure ou 
fermes paisibles, le tout nimbé d’une lumière d’ambre. p. 63 et 64
Bon à savoir: le bateau La Charente circule tlj sauf mar, du 14 mai au 15 oct. 
6 
 À Jarnac, plonger dans la passionnante histoire de la maison 
Courvoisier et proter d’une vue imprenable sur la Charente depuis 
son chai Renard.
La célèbre marque n’a pas pris n’importe qui pour assurer sa promotion : depuis 
1811, son cognac est « oﬃciellement » celui de… Napoléon! Si l’Empereur visita 
bien les entrepôts du négociant Emmanuel Courvoisier, c’est Napoléon III qui ﬁt de 
la maison son fournisseur exclusif en 1869. Lors de la passionnante visite guidée de 
la maison, vous aurez le plaisir de pénétrer dans le vénérable chai Renard, oﬀrant 
une vue imprenable sur le ﬂeuve Charente. p. 60
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7 
À la Maison de la vigne et des saveurs d’Archiac, prendre la mesure de 
l’excellence des savoir-faire liés à la viticulture charentaise.
Au cœur du cru de la Petite Champagne, cet espace-découverte passe en revue les 
diﬀérents aspects de la production du cognac à travers une scénographie moderne 
et volontiers interactive : histoire du vignoble, culture de la vigne, fabrication du 
cognac, du pineau des Charentes et du vin, travail du tonnelier, arômes et couleurs 
du cognac… De nombreux ateliers et animations complètent l’expérience. p.105
Bon à savoir: dans la boutique, tous les producteurs de cognac, pineau des Charentes 
et vins de la région sont représentés. N’hésitez pas à demander conseil!
8 
S’initier à l’art de la fabrication de tonneaux et de fûts de chêne en 
suivant l’une des visites de la tonnellerie Allary, à Archiac également.
Figurant parmi les meilleures entreprises du secteur pour la fabrication de ton-
neaux et de fûts de chêne, la tonnellerie Allary fait visiter ses fascinants ateliers au 
public. Après le visionnage d’une vidéo retraçant le parcours d’un chêne, depuis 
sa forêt jusqu’aux chais de vieillissement des grandes maisons de cognac, on fait 
un détour par le parc à bois avant de découvrir les ateliers de fabrication des fûts. 
Et pour ﬁnir, place à la tonnellerie d’art ! p.106
Bon à savoir: visites possibles sur résa selon disponibilité.
9 
S’inviter dans les chais de la maison Dhiersat, à Rouillac, pour 
comprendre comment naît leur délicieux pineau des Charentes.
Cette maison familiale propose des visites guidées conviviales de sa distillerie, 
de ses chais et de son poste d’embouteillage avant de convier les visiteurs à une 
dégustation des excellents pineaux des Charentes de la maison, ainsi que de ses 
cognacs. Ne pas passer pour autant à côté des vins charentais IGP, notamment 
celui viniﬁé à partir de chauché, un cépage ancien présent en Charentes depuis 
le Moyen Âge. p. 100
10 
Faire un détour par la splendide Maison Gautier, installée dans un 
ancien moulin à eau sur une île de la rivière Osme.
Au cœur du village d’Aigre, cette maison de cognac existe depuis 1755. Construits 
sur une île, ses chais se révèlent particulièrement humides, ce qui permet un vieil-
lissement optimal des eaux-de-vie entreposées ici, dans la douce pénombre. La 
visite commentée permet de découvrir tous les savoir-faire de la maison, patiem-
ment transmis depuis 10 générations, ainsi que de déguster toute la gamme de 
cognacs. p. 99
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11 
Sillonner le vignoble du Sud Charente sans se fatiguer, juché sur une 
trottinette électrique tout-terrain.
Avec Trott in Charentes, basé à Criteuil-la-Magdeleine, on part à l’aventure entre 
rangs de vignes et bois rafraîchissants sur des trottinettes électriques tout-terrain, 
en suivant l’une des 10 traces GPS déjà créées. Très amusant et sympa pour décou-
vrir les beaux paysages viticoles de la Grande et de la Petite Champagne. p. 78
Bon à savoir: après la balade, on peut aussi visiter les chais du Domaine Landreau, 
situé sur le même site. 
12 
 Se tordre le cou pour détailler toutes les sculptures de la sublime 
façade de la cathédrale Saint-Pierre, à Angoulême.
Cette façade abondamment sculptée constitue la pièce maîtresse de la cathédrale 
d’Angoulême. 2 grands thèmes y sont développés : l’Ascension et le Jugement 
dernier avec, notamment, des damnés aux étonnants corps décharnés. Au total, 
on découvre 75 personnages pleins de relief, dont quelques chevaliers de la Chan-
son de Roland. Une superbe « page de pierre », un chef-d’œuvre de l’art roman. 
p. 86
Bon à savoir : le trésor de la cathédrale est présenté dans une scénographie très 
contemporaine signée Jean-Michel Othoniel.
© MATTES René / hemis.fr
13 
 Déguster le surprenant vin de Saint-Sornin, issu d’un terroir méconnu 
situé à l’extrême est des Charentes.
Du point de vue viticole, Saint-Sornin est une vraie curiosité. C’est en eﬀet le seul 
village de la région à avoir le droit d’accoler son nom à l’IGP vins charentais. Le 
vignoble s’épanouit sur des coteaux pentus exposés plein sud, plantés à une alti-
tude plutôt rare dans le coin (jusqu’à 200 m), ce qui fait en partie sa typicité. Sur 
ces premiers contreforts du Massif central, la fraîcheur du climat est propice à l’éla-
boration de très jolis vins blancs et rouges. Bref, vous allez vous régaler… p. 95
Bon à savoir: ressuscitée par un vigneron local et un entrepreneur au grand cœur, en 
partenariat avec la communauté de communes, la cave de Saint-Sornin produit des 
vins remarquables tout en représentant d’autres producteurs locaux. Chapeau!
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14 
Dans la charmante ville de Saintes, explorer La Cale de la maison 
Grosperrin, antre qui regorge d’eaux-de-vie et de spiritueux 
d’exception. 
Cette superbe cognathèque et cave à vins nichée au cœur de la maison de cognac 
Grosperrin s’avère d’une richesse incomparable : on y trouve plus de 300 cognacs 
et pineaux des Charentes, ainsi que 800 spiritueux (souvent locaux). Une chose est 
sûre, vous ne repartirez pas les mains vides ! p.121
Bon à savoir : protez-en pour découvrir le travail exceptionnel de Grosperrin, chineur 
de cognacs rares, en suivant l’une des visites guidées.
15 
En Vals de Saintonge, l’œnotourisme séduira tout le monde, si si! Le 
Cep Enchanté a prévu nombre d’animations pour toute la famille.
Chez ces vignerons – depuis 7 générations -, on a tout prévu : parcours ludique 
dans les vignes, circuit en voiturette électrique, swin-golf, chasse au trésor, escape-
game, jeux de plein air bien sûr… et dégustation ﬁnale des produits maison, avec 
ou sans alcool ! p. 114
Bon à savoir: une aire de pique-nique permet de passer la journée sur place pour 
proter de toutes les activités.
16 
S’élancer sur le vélorail de Saintonge, qui serpente joliment dans le 
vignoble en direction de Cozes ou Gémozac.
Sur une ancienne voie ferrée abandonnée, avec ses gares d’autrefois et ses pas-
sages à niveau, ce parcours accessible en vélorail traverse les vignobles de Sain-
tonge de Saint-André-de-Lidon, vers Cozes ou Gémozac. Une magniﬁque balade 
familiale en perspective. p. 111
17 
 Parcourir les jardins remarquables du château de Beaulon à Saint-
Dizant-du-Gua avant de déguster ses fabuleux pineaux, aux arômes 
aussi charmeurs que sensuels.
Derrière ce ﬁer château Renaissance se cache un sublime parc classé de 13 ha 
où coulent des sources naturelles qui miroitent d’un bleu presque surnaturel. Le 
domaine est également réputé de longue date pour ses pineaux des Charentes et 
ses cognacs, produits sur place depuis 1720. Ici, les vignes proﬁtent du microcli-
mat unique de l’estuaire de la Gironde, à la fois tempéré et ensoleillé, ainsi que de 
son sol calcaire. Goûter aux séduisants pineaux blancs Vieux (7 ans) et Très Vieux 
(12 ans), vous nous en direz des nouvelles ! p. 130
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 Chez un ostréiculteur d’Oléron, déguster une douzaine d’huîtres 
accompagnées d’un bon verre de vin blanc IGP charentais d’Oléron.
Quoi de mieux qu’une cabane à huîtres pour une pause à la fois gourmande 
et iodée ? Elles sont nombreuses sur la côte est de l’île d’Oléron, territoire chéri 
des ostréiculteurs comme des oiseaux de la réserve naturelle de Moëze-Oléron. 
Les vins blancs de l’île, qu’ils soient issus des cépages colombard, sauvignon ou 
chardonnay, oﬀrent des compagnons parfaits pour une dégustation d’huîtres en 
bonne et due forme. p. 131 et 138
Bon à savoir : l’huître de Marennes-Oléron bénécie aussi d’une IGP ainsi que du Label
Rouge. 
19 
Pédaler au milieu des vignes de l’île de Ré, en participant à l’une des 
activités organisées par la coopérative UniRé…
« Ré la Blanche » oﬀre des paysages de toute beauté. On adore traverser le vignoble 
à vélo, entrecoupé de marais ou de bois, tout en proﬁtant de vues splendides sur la 
mer. La coopérative viticole UniRé organise de chouettes sorties à bicyclette dans 
le vignoble, toujours ponctuées d’une petite dégustation de vins rhétais, voire 
d’un cognac. p. 153
20 
Être pris en agrant délit de péché de gourmandise au marché de 
LaRochelle, l’un des plus beaux de France.
La Rochelle est une ville au riche patrimoine historique. Belle et rebelle, c’est aussi 
une halte gourmande, où les restaurants rivalisent de fraîcheur et de créativité. Il 
faut dire qu’ils ont, à portée de panier, un fabuleux marché qui leur oﬀre quoti-
diennement les plus beaux produits qui soient. Se promener dans ses allées donne 
envie de mordre les Charentes à pleines dents ! Et de goûter à ses meilleurs élixirs, 
des vins charentais IGP au cognac, en passant par les pineaux des Charentes. p.144
Bon à savoir : le marché se tient ts les mat sous la grande halle, mais les mer et sam 
sont les 2jours les plus importants. 
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COMMENT Y ALLER ?
EN TRAIN
Depuis Paris : TGV au départ de 
la gare de Paris-Montparnasse. Trains 
pour Angoulême (min 1h45), Surgères 
(2h20) et La Rochelle (min 2h30). 
Ensuite, trains Intercités pour Cognac, 
Saintes et Royan.
 Depuis Lille et la région 
parisienne :  TGV directs pour 
Angoulême uniquement depuis les 
gares de Lille (env 4h), Aéroport-
Charles-de-Gaulle-TGV, Marne-la-
Vallée-TGV (env 3h) et Massy-TGV 
(env 2h15).
Dans la région 
Nouvelle-Aquitaine
 Depuis  Bordeaux :  TGV 
directs pour Angoulême (40 mn) ; 
trains Intercités pour Saintes et 
La Rochelle.
Le TER
TER Nouvelle-Aquitaine vous propose 
la  Carte + (29 €, valable 1 an) grâce à 
laquelle vous bénéciez d’une réduction 
jusqu’à 50 % sur les Billets + tous les 
jours de l’année.
Si vous avez moins de 28 ans, optez 
pour le billet Jeunes (sans formalité) à 
partir de 2 €.
Si vous voyagez à plusieurs, protez 
du tarif Tribu : à 2 voyageurs - 20 % ; à 
3 personnes  - 30 % ;  et  jusqu’à  5 per
-
sonnes - 50 % (enfants de 4 à 11 ans : 
50 % supplémentaires).
– Pour tout renseignement :  rdv sur 

 ter.sncf.com/nouvelle-aquitaine 

, 
sur l’application « Assistant SNCF », 
dans les gares de la région ou appelez 
AlloTER Nouvelle-Aquitaine au 0800-
872-872 (service et appel gratuits).
– Renseignements et réservations 
sur Internet :  

 sncf-connect.com 

 
EN VOITURE
 Depuis Paris, l’autoroute A 10 
puis la N 10 après Poitiers mènent 
directement à Angoulême (env 4h40). 
Pour rejoindre La Rochelle, l’A 10 
jusqu’à Niort puis la N 11 (env 4h40).
 Depuis Bordeaux, la N 10 en 
direction d’Angoulême, l’A 10 puis 
l’A 837 (ou D 137) vers La Rochelle.
Depuis Nantes, A 83 direction Niort, 
puis A 10 pour Saintes ou Cognac ; A 83 
puis D 137 pour La Rochelle.
– Tarifs autoroutiers :  

 autoroutes.
fr 

 Renseignements sur les temps de 
trajet, conditions de circulation et prix 
sur tous les tronçons autoroutiers de 
l’Hexagone.
– Le covoiturage : le principe est éco
-
nomique, écologique et convivial. Il 
s’agit de mettre en relation un chauf
-
feur et des passagers an de partager 
le trajet et les frais.  

 blablacar.fr 

 
EN BUS
Longue distance
ComparaBUS :  

 comparabus.com 

 
Compare les offres des différentes com
-
pagnies présentes en France, et permet 
d’acheter ses billets en ligne.
Régional
 Transports en Nouvelle-
Aquitaine : 0970-870-870. 

 trans 
ports.nouvelle-aquitaine.fr 

 La 
Nouvelle-Aquitaine a mis en place un 
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COMMENT Y ALLER  ? 
réseau sûr, pratique et confortable. 
Lignes régulières vers Angoulême, 
Aigre, Barbezieux, Cognac, Jarnac, 
Saint-Jean-d’Angély, Châteauneuf-
sur-Charente, Saintes, Jonzac, 
La Rochelle, l’île de Ré, l’île d’Oléron, 
etc.
– Maison de la mobilité – Agence 
Cars Régionaux Nouvelle-Aquitaine : 
pl. de Verdun, 17000 La Rochelle. Lun-
ven 9h-12h, 14h-18h (hors j. fériés).
 Citram  Charente : 2 bis, bd 
Pasteur. 05-45-25-99-99. 

 citram-
charente.fr 

 Bus au départ d’An-
goulême pour Cognac, Jarnac, 
Barbezieux, etc. Tarif : 2,30 € pour 
tous (4,10 € l’A/R dans la journée).
EN BATEAU
 La Rochelle-Île  de  Ré :  sur le 
Vieux-Port, cours des Dames (embar
-
cadère et billetterie). 05-46-09-88-
56. 

 inter-iles.com 

 iledere-larochelle.
fr 

 Également des embarcadères sur 
le parking de l’esplanade Saint-Jean-
d’Acre et en face de la médiathèque (av. 
Michel-Crépeau).  Avr-sept. Compter 
env 1h10. Résa le plus tôt possible ! 
Adulte :  12,50 €/traversée,  25 €  A/R ; 
réduc. Navette maritime qui assure 
la liaison avec Saint-Martin-en-Ré. 
Possibilité d’embarquer les vélos à cer
-
tains horaires. 
La Rochelle-Oléron : médiathèque, 
av. Michel-Crépeau (embarcadère et 
billetterie).   05-46-47-05-10. 

 ole 
ron-larochelle.net 

 Départ presque tlj 
début avr-n sept (tlj juil-août) et pdt vac 
scol de la Toussaint (oct-nov). Adulte : 
compter 18,50 €/traversée, 27,50 € A/R 
(dans la journée) ; réduc. Liaison mari
-
time rapide (50 mn) à destination de l’île 
d’Oléron (Boyardville).
EN AVION
AIR FRANCE
Rens et résas au  09-69-39-36-54 
(appel non surtaxé), sur 

 airfrance.fr 

, 
en agences de voyages. Également à 
votre écoute tlj, 24h/24, sur Messenger, 
Facebook et Twitter.
Quelques trajets intéressants : 
Depuis La Rochelle : vols directs 
vers Lyon, Marseille et Nice.
Aéroport de Bordeaux-Mérignac : 
 05-56-34-50-50. 

 bordeaux.aero 
port.fr 

© LENAIN Hervé / hemis.fr
Pineau du Domaine 
Les Quillets
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COMMENT CIRCULER ?
À VÉLO
Les Charentes font partie de ces régions richement dotées en itinéraires 
cyclables, alternant voies vertes réservées aux vélos et petites routes peu fré
-
quentées. Une façon écologique de découvrir la région, particulièrement adap-
tée aux familles ! Pour bien préparer son périple à petite reine, consulter le site 

 inﬁniment-cha rentes.com 

 
Pensez aussi à Loopi Voyage (

 inﬁniment-charentes.loopi-velo.fr 

), un site qui 
vous aide à organiser votre périple avec une sélection d’hébergements, de loca
-
tion de vélos, de prestataires assurant le transport des bagages, des activités...
Itinéraires européens
– La Scandibérique (EV3), qui relie la Norvège à Saint-Jacques-de-Compostelle, 
passe par Angoulême et Barbezieux. Elle traverse notamment le vignoble charen
-
tais autour de Barbezieux. Il existe un Routard à vélo La Scandibérique/sud.  

 scandiberique.fr 

– La  Vélodyssée :  l’Atlantique en roue libre ! De Roscoff à Hendaye, longeant 
la façade atlantique, La  Vélodyssée est la plus longue véloroute de France 
(1 200 km). Elle aborde les Charentes par Marans puis suit le littoral entre 
La Rochelle et Royan. En chemin, elle traverse Rochefort, Tonnay-Charente et 
Marennes. Il existe un Routard à vélo La Vélodyssée. 

 lavelodyssee.com 

Itinéraires nationaux
– La Flow Vélo circule du Lardin-Saint-Lazare en Dordogne à l’île d’Aix en 
Charente-Maritime (350 km), en irtant avec les rives de la Charente. Angoulême, 
Jarnac, Cognac, Saintes, Tonnay-Charente : comme un collier, l’itinéraire relie 
entre elles des perles des Charentes. Il existe un Routard à vélo La Flow Vélo.  

 laﬂowvelo.com 

– La Vélo Francette, qui descend de Ouistreham à La Rochelle, traverse la 
partie nord de la Charente-Maritime, en particulier le Marais poitevin (étape à 
La Rochelle). Il existe un Routard à vélo La Vélo Francette. 

 lavelofrancette.
com 

– Le trajet du Canal des 2 Mers à vélo, qui relie l’Atlantique à la Méditerranée, 
démarre à Royan ; il longe le littoral charentais via Talmont-sur-Gironde jusqu’à 
Vitrezay, à la limite de la Gironde. Il existe un Routard à vélo Le Canal des 
2 Mers. 

 canaldes2mersavelo.com 

Itinéraires départementaux
Les Charentes offrent également de nombreux parcours locaux, bien balisés et 
faciles d’accès : Le Tour Charente (490 km), Les Rives de Boutonne (115 km), 
Les Chemins de la Seudre (80 km) ou encore Le chemin littoral des falaises du 
pertuis Breton (20 km) invitent à des voyages originaux et paisibles. À découvrir 
aussi, l’itinéraire cyclable de la vallée du Coran, près de Saintes, qui traverse prai
-
ries humides et forêts, ou celle du Petit Rouillat, qui serpente au milieu des vignes 
des Fins Bois. De nombreuses boucles locales maillent également le territoire, 
proposant différents niveaux de difculté.
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COMMENT CIRCULER ? 
Et pour tous les passionnés de VTT, les Charentes constituent un terrain de sport 
idéal avec notamment le Tour Charente VTT, un itinéraire longue distance de 
650 km pour 10 500 m de dénivelé.
À PIED
Un très vaste réseau de chemins balisés, voies vertes, sentiers et circuits 
pédestres sillonne les Charentes. Ces chemins aménagés, recensés sur les 
topoguides nationaux, répondent aux normes de la Fédération française de 
randonnée. 
– Le plus notable est certainement le chemin de Saint-Jacques-de-
Compostelle : 125 km ponctués de bornes en pierre traversant la Charente-
Maritime. Du Poitou aux rives de la Gironde, ce chemin classé au Patrimoine 
mondial de l’Unesco vous entraîne sur les pas des pèlerins à travers une histoire, 
une nature et un patrimoine remarquables.
– Le GR4, chemin de grande randonnée balisé en rouge et blanc, s’élance de 
Grasse (Alpes-Maritimes) pour rejoindre Royan (Charente-Maritime). Un périple de 
1 500 km ! Dans les Charentes, il passe par Roullet-Saint-Estèphe, Saint-Simeux, 
Châteauneuf-sur-Charente, Cognac, Saintes... 

 mongr.fr 

– Le GR36, qui relie la Manche aux Pyrénées, traverse une partie de la Charente, 
notamment entre La Rochefoucauld et Villebois-Lavalette via Puymoyen. 
L’application mobile Loopi facilite l’organisation d’un voyage à pied ou à vélo. 
L’application et le site internet valorisent les déplacements intermodaux, la décou
-
verte et la consommation locale. 

 inﬁniment-charentes.loopi-velo.fr 

EN BATEAU
Il est possible de louer des pénichettes autonomes et habitables en plusieurs 
points de la Charente.
 Les  Canalous :  3, rue des Gabariers, 16100 Cognac.  03-85-53-76-74. 

 lescanalous.com 

  Cette agence familiale loue des bateaux qui se pilotent 
sans permis. Plusieurs circuits sont proposés le long de la Charente au départ de 
Cognac, de la journée à la semaine. Génial en famille ou entre copains ! Très joli 
parcours au l des méandres de la Charente, entre Saintes et Angoulême.
 Le  Boat :  quai François-Mitterrand, 16200 Jarnac.   04-68-94-42-80. 

 leboat.fr 

 Naviguer sur la Charente au départ de Jarnac, voici une manière 
agréable de découvrir la région. Du pont supérieur du bateau, on admire la beauté 
des paysages avant de s’amarrer dans les jolies villes de Saintes, Cognac ou 
Angoulême. 
 Inter-Croisières :  chemin des Gabariers, pont de Sireuil, 16440 Sireuil. 
 05-45-90-58-18. 

 intercroisieres.com 

  Au départ de Sireuil, près d’An-
goulême, on rejoint le cœur du vignoble charentais via le euve Charente.
– Il existe aussi différentes croisières sur la Charente, qui permettent de voguer 
quelques heures ou une journée entière sur le euve. Voir La Demoiselle à 
Cognac, La Reine Margot à Angoulême, Le Bernard Palissy III à Saintes, la 
gabarre Ville de Saintes ou encore la gabarre La Charente à Saint-Simon.
À CHEVAL
Avec 4 000 km de chemins balisés en Europe, la Route Européenne d’Artagnan 
propose de découvrir la France au rythme cadencé du cheval (

 route-dartagnan.
eu 

). Un itinéraire, la Route des Cardinaux, traverse les Charentes. Alors à vos 
étriers, prêts, partez ! Infos pratiques, circuits à cheval et clubs d’équitation sur 

 route-dartagnan.eu 

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ŒNOTOURISME DANS 
LES CHARENTES, 
UTILE
ABC du cognac
 Acteurs :
–  4 413 viticulteurs et bouilleurs de cru ;
–  265 maisons de négoce ;
–  119 bouilleurs de profession ;
–  3 000 alambics en production ;
–  17 000 emplois directs (60 000 personnes vivent du cognac et de la 
viticulture en Charentes).
 Surfaces :
–  83 140 ha, soit 10 % du vignoble français. C’est aussi le 1
er
 vignoble 
de vin blanc en France, devant celui de la Champagne.
 6 crus du cognac : Grande Champagne, Petite Champagne, Borde-
ries, Fins Bois, Bons Bois et Bois Ordinaires.
 Bouteilles :
–  environ 213 millions de bouteilles de cognac vendues par an, dont 
97,2 % sont consommées à l’étranger.
ABC du pineau des Charentes
 Acteurs :
–  370 viticulteurs et bouilleurs de cru;
–  150 négociants.
 Surfaces :
–  1 800 ha dédiés au pineau des Charentes.
 Production annuelle :
–  environ 60 000 hl.
 Bouteilles :
–  environ 9 millions de bouteilles vendues en France et à l’export 
par an ;
–  l’équivalent de 38millions de bouteilles en cours de vieillissement 
dans les chais.
ŒNOTOURISME DANS LES CHARENTES
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© MATTES René / hemis.fr
Verres de dégustation 
de cognac
ABC des vins charentais IGP
 Acteurs :
–  600 adhérents au syndicat des vins IGP charentais dont une centaine 
de vendeurs directs, une dizaine de négociants et 3 caves coopéra-
tives (Île de Ré, Île d’Oléron et Océalia).
 Surfaces :
–  1 500 ha dédiés aux vins IGP charentais.
 Production annuelle :
–  environ 55 000 hl.
 Bouteilles :
-  Plus de 7millions de bouteilles de vins vendues par an, principale-
ment en région.
L’ART DE LA DÉGUSTATION
Le plus utile pour une expédition œnotouristique et « spiritouristique » !
Le cognac
– Choix du verre : de préférence un verre tulipe, qui se referme légèrement vers 
le haut, permettant ainsi de concentrer les arômes et de les libérer au fur et à 
mesure de la dégustation. Les verres à digestif classiques, très ventrus, ont ce 
désavantage de réchauffer le cognac (car on prend le verre à pleine main), ce qui 
réduit ses arômes.
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– Dégustation du cognac : elle se déroule en 3 étapes. 
  La vue : la teinte du cognac va du jaune très pâle à l’ambré bien prononcé. C’est 
le vieillissement en fût de chêne qui lui donne sa couleur. En simpliant, on peut 
dire que plus un cognac est foncé, plus il est vieux (même si la chauffe appliquée 
aux fûts a aussi son importance, tout comme le lieu où il a vieilli). Il faut observer 
la limpidité de l’eau-de-vie et ses larmes en la faisant délicatement tourner dans le 
verre. On appelle cela faire « pleurer » le cognac. En inclinant cette fois le verre, on 
peut évaluer sa viscosité (qui peut être aqueuse, sirupeuse ou huileuse). 
  L’odorat : d’abord, inutile de « plonger » entièrement son nez au fond du verre : 
les vapeurs d’alcool sont alors trop puissantes et ne permettent pas de bien sentir 
les différents parfums du cognac. Mieux vaut tenir son verre à une petite distance 
du nez ou le mettre légèrement sur le côté. Les notes  principales : le oral, le 
fruité, l’épicé et le boisé...
  Le goût : on commence par une goutte de cognac, qui vient habituer la langue 
et le palais à la puissance de l’alcool, avant de prendre une petite gorgée pour 
découvrir toute la nesse de l’eau-de-vie en la mâchant presque, tout en aspi
-
rant un peu d’air. Les saveurs apparaissent sur la pointe de la langue puis sur les 
papilles et au fond de la bouche. Selon les experts, il y aurait près de 60 arômes 
identiés dans le cognac. Impressionnant ! La lière du cognac, aidée par des 
sommeliers, dégustateurs et œnologues, ont élaboré une roue des arômes du 
cognac. Cette classication peut vous aider à identier les goûts ou notes de 
vos cognacs. Les arômes de fruits, de eurs, de tabac, de truffe, de beurre ou de 
fumée peuvent par exemple être détectés...
Comment déguster le cognac ?
Historiquement, on a l’habitude de déguster le cognac pur, à l’apéritif ou en 
digestif. Il n’est pas interdit d’y ajouter une goutte d’eau. Déjà en 1790 à Londres, 
le cognac était dégusté avec de l’eau plate. En France, les anciens y mettaient 
de l’eau pétillante, appelant l’ensemble « ﬁne à l’eau » –, ce qui permet de mieux 
révéler certains arômes du cognac, notamment les plus fruités. Il est également 
possible de le boire rafraîchi par un glaçon, voire glacé au congélateur (on parle 
alors de frozen cognac, idéal pour certains accords mets-cognac). Cette action 
rend l’eau-de-vie presque visqueuse, plus épaisse. 
Depuis quelques années, les façons de consommer le cognac ont beaucoup 
évolué. Aujourd’hui, 80 % du cognac dans le monde se boit... en cocktail ! 
Outre l’historique Mint Julep (cognac, menthe, sirop), les long-drinks cognac-
tonic ou cognac-ginger beer (faciles à faire soi-même), une ribambelle de clas
-
siques (parfois réinterprétés) permettent de déguster l’eau-de-vie charentaise 
bien accompagnée. On peut citer le Sidecar (cognac, Cointreau et jus de citron), 
le fameux Sazerac (cognac, absinthe, bitter et sucre), le Vieux Carré (cognac, 
bourbon, vermouth, bitter, bénédictine) ou le Manhattan (cognac, vermouth, bitter, 
zeste d’orange)... Mais il en existe des dizaines, que les mixologues seront ravis de 
vous préparer dans les divers bars à cocktails de la région. La plupart du temps, 
on utilise plutôt des cognacs jeunes pour réaliser les cocktails, notamment des 
VS ou VSOP. 
Autre façon de déguster le cognac : en mangeant ! C’est d’ailleurs ainsi que les 
Chinois, désormais grands consommateurs de cognac, le boivent. Il est possible 
et facile de faire d’intéressants accords mets-cognac (pairing) : avec des huîtres 
(de Marennes-Oléron, forcément), du poisson fumé, des langoustines, du jambon 
de Bayonne, du pâté en croûte mais aussi du fromage (comme le brie) et, bien 
sûr, les desserts (le chocolat est un bon compagnon). Pour compléter, sachez que 
la saveur umami est une alliée idéale pour un cognac ! Pour trouver quel type de 
cognac utiliser avec quel plat ou mets, télécharger l’application gratuite Cognac 
Pairing sur l’App Store ou Google Play.
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Le pineau des Charentes
– Choix du verre : un grand verre à vin (pour y mettre aussi un glaçon !)
– Dégustation d’un pineau des Charentes : elle fait appel à 3 de nos sens :
 La vue : la couleur va donner une indication sur l’âge du pineau des Charentes :
Pineau des Charentes blanc : de jaune pâle lorsqu’il est jeune, à ambré/brun pour 
les très vieux.
Pineau des Charentes rosé : de rose pâle à fuchsia,
Pineau des Charentes rouge : de grenat à rouge brun.
On peut observer des larmes régulières se formant autour du verre, caractéris
-
tiques de la sucrosité et du degré d’alcool du pineau des Charentes.
 L’odorat : il permet de décrypter les différents arômes.
Pineau  blanc : des notes intenses, élégantes de fruits frais ou de fruits conts 
(pêche, prune, poire, agrumes, fruits exotiques, abricot) et de eurs (acacias, eurs 
blanches). Avec le vieillissement, une nouvelle palette aromatique va s’exprimer 
avec des notes de coing, de gue, de pruneau, de noix ou de fruits secs.
Pineau rosé : un nez n et fruité, aux notes intenses de fraise, de framboise, de 
cassis ou de rose ancienne.
Pineau  rouge : un nez intense et généreux, avec un bouquet de fruits noirs et 
d’épices douces.
 Le goût : c’est l’étape essentielle de la dégustation. Elle va révéler la singularité 
du pineau des Charentes, mais aussi tout le travail du producteur. La langue va 
permettre de dénir l’équilibre des saveurs élémentaires : le sucré, l’acidité et 
l’amertume. En aspirant un peu d’air, vous allez pouvoir mieux identier les arômes 
et découvrir sa complexité aromatique.
Pineau blanc : se caractérise souvent par une attaque franche, généreuse et de 
la nesse.
Pineau  rosé :  plus souple, aux puissantes notes de fruits rouges et de bonbon 
anglais dans certains pineaux rosés.
Pineau rouge : généreux et expressif avec un bouquet de fruits intenses.
En n de bouche, le pineau des Charentes va montrer une belle longueur. En 
fonction de sa durée d’élevage, il est possible d’identier des notes de noix, de 
cannelle, de chocolat, de rancio, de fruits secs, typiques de l’appellation.
Comment déguster le pineau des Charentes ? 
Au-delà de la tradition —seul, frais à 8°, servi dans un petit verre— les façons de 
consommer les pineaux des Charentes évoluent : un grand verre, deux glaçons 
et voilà un pineau glace, idéal pour des blancs plutôt jeunes et vifs et des rosés 
légers et fruités. La glace va souligner les arômes, et on peut doper le tout avec 
une rondelle de citron. 
En cocktail, ça marche aussi : le pineau permet de jouer avec les grands clas
-
siques (Negroni, Mule, Pineaucolada, Pineaujito) ou de belles créations, que l’on 
retrouve dans les bars de la région.
Les Vieux et Très Vieux pineaux se dégustent à température ambiante et créent 
de beaux accords avec des fromages de chèvre, un roquefort, un comté ou un 
reblochon et aussi avec des desserts au chocolat ou aux fruits.
Le vin
– Choix du verre : un verre à pied, transparent et plus large à la base qu’au som-
met pour concentrer les arômes.
– Dégustation du vin : elle se déroule en 3 étapes.
 La vue : d’abord, on pose le verre à plat sur la table et on observe la robe du vin ; 
puis, on lève le verre et on l’incline devant une surface blanche (comme une nappe 
ou une serviette) ; on peut alors analyser sa robe en détail, c’est-à-dire : sa couleur 
exacte, son intensité, sa brillance, sa limpidité et sa uidité. Les vins blancs ont 
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-c89bd766f18a296d516a44df0c7a7e16";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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