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CONDITIONS GÉNÉRALES

Aucune partie de ce livre ne peut être transmise ou reproduite sous quelque forme que ce soit, y compris électronique, impression, photocopie, numérisation, enregistrement ou mécanique, sans l’autorisation écrite préalable de l’auteur. Toutes les informations, idées et lignes directrices sont offertes uniquement à titre éducatif. Bien que l’auteur se soit efforcé d’assurer au mieux l’exactitude du contenu, les lecteurs sont avisés de suivre les instructions à leurs propres risques. L’auteur de ce livre ne peut être tenu responsable de tout dommage accidentel, personnel ou commercial causé par la déformation des informations. Les lecteurs sont encouragés à chercher de l’aide professionnelle si besoin est.
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VOUS ALLEZ ADORER!!
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Chapitre 1 — Livre de recettes pour autocuiseur

Bonjour ! Merci d’avoir choisi ce livre ! Regardez le cadeau formidable que j’ai pour vous !
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CLIQUEZ ICI POUR OBTENIR VOTRE CADEAU GRATUIT!!

––––––––

Les recettes pour autocuiseur sont tout simplement géniales ! Donc, sans plus attendre, jetons un coup d’œil à ces superbes recettes !


Poivron fantaisie au fromage, poulet et citron vert

J’allais souvent chez mon voisin pour manger ce plat. C’est une des recettes les plus raffinées et délicieuses que vous pouvez imaginer.

Ingrédients :


	½cuil. à café de poivre noir

	2 à 3 cuil. à soupe de beurre

	½ tasse de fromage mozzarella (50 g)

	3 à 4 œufs

	Une pincée de zeste de citron 

	Une tasse de crème fraîche (240 ml)
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