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Il peperoncino, assieme al
peperone, è classificato col nome scientifico latino 
Capsicum e appartiene alla famiglia delle Solanaceae
(angiosperme dicotiledoni).
  

  
	
    
È una pianta originaria
delle Americhe (America Centrale e America del Sud).
  

  
	
Le tracce più
antiche della sua coltivazione e del suo uso in cucina risalgono al
sesto millennio a.C.. Era, infatti, l'unica spezia adoperata dalle
civiltà autoctone della Bolivia, del Perù e del Messico.

  
	Cristoforo Colombo lo importò in Europa nel 1493, a conclusione
del suo secondo viaggio nelle Americhe.

  
	Grazie al clima mediterraneo, favorevole alla sua coltivazione,
il peperoncino si diffuse con rapidità e successo dapprima in
Spagna e subito dopo in tutte le regioni dell'Europa meridionale,
in Africa e in Asia. Ad oggi, i maggiori produttori e consumatori
di peperoncino sono i cinesi e, in generale, i paesi asiatici.

  
	Con l'implementazione
 delle coltivazioni nel
"Vecchio Mondo" iniziò
 anche la 
controversia sulla sua
classificazione scientifica tra i botanici e gli scienziati del
tempo. Sarà il naturalista svedese Carl Nilsson Linnaeus (Carl von
Linné o Carlo 
Linneo per gli italiani) a
chiudere il dibattito nel 1737, denominandolo CAPSICUM.


  
	Il peperoncino è una pianta annuale i cui frutti maturi sono
vengono raccolti a cicli frequenti ed essiccati al sole.

  
	In Italia il peperoncino è una coltura per lo più estiva,
poiché l’intensità della piccantezza dipende non solo dalla
varietà, ma anche dalla maturazione e dal clima. Infatti, più è
maturo e più è forte, inoltre, la siccità ne accentua il sapore
piccante. Può essere coltivato con facilità sul balcone seminandolo
da febbraio a marzo in vasi o in cassette
; i frutti si raccolgono
da giugno fino a novembre. Tra
 fine agosto e l’inizio di
settembre, si 
raccolgono i peperoncini
rossi.


  
	Il peperoncino è un arbusto di piccole dimensioni, che nella
sua specie 
Capiscum annuum
, si presenta con foglie di colore verde chiaro e fiori
che si presentano con una corolla bianca avente dai cinque ai sette
petali con stami giallo tenue.

  
	Il
 Capsicum pubescens
 ha invece fiori viola e
semi neri, il 
Capsicum baccatum 
ha delle macule sulla
corolla, il 
Capsicum chinense
 presenta una corolla
bianca o verdognola e stami viola, con due o più fiori per nodo.
Mentre il 
Capsicum frutescens
 ha una corolla verdognola
e stami viola con fiori singoli.
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