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Ciao! Grazie per aver scelto questo libro. Guardate un po’ che fantastico regalo ho per voi!
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CLICCA QUI PER AVERE ACCESSO IMMEDIATO AI LIBRI GRATUITI

––––––––

Le ricette con la pentola a pressione sono semplicemente fantastiche. Quindi, senza ulteriore indugio, scopriamole insieme!



Peperoni al formaggio con pollo e salsa al lime



Avevo l’abitudine di andare a casa del mio amichevole vicino per mangiare questa delizia. È uno dei piatti migliori e più raffinati che potrete provare.

Ingredienti:


	Mezzo cucchiaino di pepe nero

	Circa 35 g di burro

	60 g di mozzarella

	3 o 4 uova

	Un pizzico di scorza di limone grattugiata

	240 ml di panna da cucina

	900 g di pollo

	75 g di cipolla o cipollotto tagliati ad anelli

	100 g di formaggio cheddar

	175 g di peperoni

	2 o 3 cucchiai di succo di limone
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