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  Übersicht der Rezepte




  Für den ersten Hunger




  Sobrasada picante en hojaldre     Mit sobrasada gefüllte Blätterteighörnchen




  Pimientos de padrón     Pikante Paprikas




  Tortilla de espárragos silvestres      Tortilla mit grünem (wildem) Spargel





  Huevos revueltos con espárragos silvestres y sobrasada (al baño Maria)      Rühreier mit grünem (wildem) Spargel und sobrasada (aus dem Wasserbad)





  Croquetas de pollo      Hähnchenkroketten





  Trampó con frutas     Sommersalat mit Früchten




  Coca de trampó     Gemüsekuchen




  Cogollos a la salsa de roquefort     Salatherzen an Roquefortsauce




  Gazpacho de Mallorca     Mallorquinischer Gazpacho




  Tostadas de sardinas en lata     Geröstete Brotschnittchen mit Ölsardinen




  Sardinas fritas     Gebratene Sardinen




  Ensalada de garbanzos     Kichererbsensalat




  Sopa fría de melón     Kalte Melonensuppe




  Ensalada de melón y tomates     Melonen-Tomaten-Salat




  Coca de sobrasada y azucar     Blechkuchen mit sobrasada und Zucker




  Sopa de ajo con almendras     Knoblauchsuppe mit Mandeln




  Paella mixta     Gemischte Paella





  Sopa de Navidad        Weihnachtssuppe




  Picadillo        Knoblauch-Petersilientunke





  Für Leckermäuler




  Raya con almendras y piñones     Rochen mit Mandeln und Pinienkernen





  Raya con pimientos rojos tostados     Rochen mit gerösteten roten Paprika





  Sardinas rellenas en vino blanco     Gefüllte Sardinen in Weißwein





  Sardinas con ajos y vino blanco     Sardinen mit Knoblauch und Weißwein





  Cazuela de boquerones     Sardellen-Kasserolle





  Llampuga en salsa de verdura     Gewitterfisch im Gemüsesud




  Filetes de rodaballo con anchoas     Steinbutt-Filets mit Anschovis




  Tumbet      Geschichtete Gemüsepfanne




  Solomillo de cerdo con salsa de granada     Schweinefilet mit Granatapfelsauce





  Compota agridulce de cebolla con solomillo de cerdo negro     Süßsaures Zwiebelkompott mit Filet vom Schwarzen Schwein





  Lomo de cerdo con frutos secos     Schweinelende gefüllt mit Trockenfrüchten





  Codornices en salsa de chocolate     Wachteln in Schokoladensauce





  Perdiz en salsa de vino tinto     Rebhuhn in Rotweinsauce




  Curry de cordero con albaricoques     Lamm-Curry mit Aprikosen




  Caracolas (viudas) con nata      „Witwenschnecken“ in Sahnesoße




  Gambas sin aceite        Gambas ohne Öl





  Allioli     Knoblauchmayonnaise





  Gratinado de coliflor con butifarrón     Blumenkohl-Gratin mit Blutwurst





  Fideuá con costillas y butifarra     Nudelpfanne mit Rippchen und Blutwurst
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