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UN CHURRO DELIZIOSO

Tempo: 15 minuti ca.

Porzioni: 10 o più.

Il tempo sembra fermarsi quando mangiamo questo delizioso dolcetto. La sua caratteristica principale è la morbidezza e il suo sapore è leggero ma croccante. Si può accompagnare con una cioccolata calda, un'altra prelibatezza che avevo messo da parte..

Non perdiamo altro tempo!

INGREDIENTI:

- 2 uova di gallina o 8 uova di quaglia.

- 2/3 di tazza di acqua.

- 90 grammi di burro.

- 2/3 di tazza di farina 00.

- 3 cucchiai di zucchero bianco raffinato.

- ¼ di cucchiaino di cannella in polvere.

- Un pizzico di sale.

NOTA: In una ciotola a parte mescolate zucchero qb e un cucchiaio di cannella.

- Tenete pronta una tazza di cioccolata calda.
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PREPARAZIONE:
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- Rompete le uova in una ciotola e mettete da parte.

- Mettete l'acqua a bollire.

- Aggiungete il burro tritato a cubetti all’acqua.

- Mescolate fino a quando il burro si scioglie.

- Aggiungete la farina al burro e mescolate.

- Aggiungete lo zucchero, la cannella e il pizzico di sale e iniziare a mescolate.
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