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della Marna, il lungo bagno di sangue che fu versato nelle battaglie dell'lsonzo &
ancora poco conosciuto.

Nel caso della Slovenia e del vicino Friuli, la relativa mancanza di grandi centri
urbani probabilmente non ha aiutato. Goriska Brda, I'lsonzo e il Collio sono tutte
aree agricole rimaste povere per gran parte del XX secolo. I riflettori del mondo
non hanno illuminato queste terre contadine per interi decenni, ignorando i
gioielli che si trovano al loro interno.

Accanto alle sofferenze causate dalla guerra, alle continue modifiche dei confini
e all'instabilita politica, questi paesi che si affacciano sull’Adriatico hanno perso
anche qualcos’altro: nei decenni del dopoguerra, la loro antica produzione di vino
bianco macerato & scomparsa del tutto, mentre la moderna tecnologia enologica
ha guadagnato terreno. Decenni dopo, due viticoltori visionari (Josko Gravner e
Stanko Radikon) provenienti da un piccolo paese sul versante italiano del Collio
sono riusciti a mettere nuovamente in tavola (in senso reale e figurato) i vini
bianchi macerati. Considerati folli ed eretici dai colleghi, dai clienti e dai critici,
portarono avanti una battaglia che, proprio come quella dei loro antenati, fu in
definitiva un'occasione per riappropriarsi di un'identita perduta.

Prosciutto fatto in casa, azienda Mlecnik
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Lidentita culturale pud assumere molte forme: pud riguardare l'arte, la cucina, la
lingua, il legame con il proprio gruppo di appartenenza o, spesso, € un insieme
di tutto questo. Nelle parti del mondo in cui I'agricoltura ¢ il settore produttivo
di primaria importanza, tale identita puo essere anche determinata dal suo
prodotto piu rappresentativo. Cosa sarebbe il Friuli senza il suo prosciutto San
Daniele, tanto delicato da sciogliersi in bocca, senza il suo formaggio Montasio
stagionato e aromatico o senza il suo vino Ramandolo, leggermente tannico e
gradevolmente dolce? Cosa sarebbe il Goriska Brda senza il suo profumatissimo
prsut (prosciutto), senza le sue ciliegie raccolte fresche in estate o senza un
bicchiere di Rebula?

|

Stanko Radikon nella sua abitazione, 2011

Per quanto riguarda il vino, queste identita sono state stravolte per gran parte del
XX secolo, durante il quale il sistema produttivo industriale e la globalizzazione
hanno stabilito e imposto i metodi di produzione. Sia il Collio Friulano sia il Brda
sloveno sono stati trasformati in centri enologici al’avanguardia, ma al prezzo
della cancellazione di una parte del loro DNA. Provare ad invertire quel processo
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osa hanno in comune la Repubblica

Georgiana, il Friuli Venezia Giulia e la Slovenia occidentale? A prima

vista non molto: non ci sono affinita culturali o linguistiche, non ci sono
confini, mari o catene montuose in comune. Ma in realta, se si guarda un po’ piu
a fondo, i collegamenti si trovano.

Anche se le lotte della Georgia con il suo potente vicino russo sembrano, a
prima vista, aver poco a che vedere con quelle che, dopo le due guerre mondiali,
hanno colpito sloveni, italiani e i loro ex vicini austro-ungarici, questi popoli
hanno qualcosa in comune. Queste nazioni hanno visto le loro antiche culture
vitivinicole cancellate dalla loro storia, oscurate dagli sconvolgimenti politici e
dall'avvento di tecniche moderne.

Durante I'era sovietica, i georgiani hanno vissuto un paradosso: la loro lingua

e i loro costumi, pur tollerati, erano di fatto assoggettati al dominio russo.

In particolare, la produzione di vino fu omologata e riorganizzata per soddisfare
le esigenze di un impero assetato. La parola d'ordine divenne: quantita e non
qualita.

In confronto, le famiglie slovene che finirono nella parte italiana del confine,
tracciato subito dopo la prima guerra mondiale, subirono una repressione
culturale piu severa, poiché la loro cultura e la loro lingua furono perseguitate
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da Mussolini. Ando invece un po’ meglio ai loro vicini sul versante sloveno del
confine. La creazione della Jugoslavia socialista di Tito e la brutale guerra civile
che ha portato alla sua disgregazione dopo il 1991 hanno indebolito la capacita
della Slovenia di competere come una nazione vitivinicola di prim’ordine; una
battuta d’arresto lunga molti decenni, da cui sta appena iniziando a venir fuori.

Le popolazioni del XX secolo di queste regioni, friulani, triestini, sloveni e istriani
da un lato e georgiani dall’altro, hanno avuto la sfortuna di vivere in parti del
mondo geopoliticamente instabili, con i loro confini continuamente ridisegnati e i
loro governi in continuo cambiamento durante il secondo dopoguerra. La portata
dei danni che la loro identita e la loro vita hanno subito durante questo periodo e
lo sforzo richiesto per riparare le cicatrici fisiche ed emotive che ne sono derivate
sono difficili da immaginare.

Il tempo ha oscurato le loro storie, quasi fino all'oblio. Oggi la Georgia &
riconosciuta da molti come una delle piti importanti nazioni produttrici di vino
dell'antichita. Da quando Patrick McGovern e il suo team di collaboratori hanno
portato alla luce prove archeologiche relative alla produzione e al consumo di
vino risalenti al 6.000-5.800 a.C., la Georgia pu0 vantare la piu lunga e antica
tradizione vinicola al mondo. Eppure, fino al 2000, un libro molto apprezzato

dal titolo A Short History of Wine menzionava a malapena la Georgia, senza
neppure citare la sua antica e ancora viva tradizione di produrre vino in giare di
terracotta poste sottoterra. Il lavoro di Rod Phillips & assolutamente eccellente
e, al momento della sua pubblicazione, non aveva pari ma, chiaramente, la forza
con cui 'Unione Sovietica aveva oscurato la storia della Georgia e le difficolta di
viaggiare in quella terra per effettuare ricerche sul campo hanno finito per creare
una vera e propria zona d’ombra. Phillips cita le prove del consumo di vino in
Iran (in quel momento le piu antiche mai trovate) e presenta varie ipotesi sulla
vinificazione in Mesopotamia e Medio Oriente. Ma sul Caucaso e sulla Georgia
c'e solo una breve frase, nella quale afferma che quella parte del mondo potrebbe
ancora avere molti segreti da rivelare.

Rinchiusa dietro le alte mura del socialismo, la Slovenia subi un destino simile
e rimase nascosta e in gran parte ignorata dal mondo vinicolo occidentale fino
agli anni ‘90. La sua storia moderna & quasi sconosciuta al di fuori dei suoi
confini. Mentre nelle biblioteche ci sono interi scaffali di libri dedicati alla storia
della prima guerra mondiale e alle battaglie di Passchendaele, della Somme e

Introduzione )
La lotta per rivendicare l'identita





OEBPS/images/cover.jpg
NOLLNT0A3Y

EDIZIO
AMPELOS






OEBPS/images/ebook_page_image_241315_6.jpg
Orshimos, mestoli con cui attingere il yino daun qvevri
i b ]

| 1
|
1L e !





OEBPS/images/ebook_page_image_241315_12.jpg
12

Il mondo cambia, la societa si trasforma e il vino non si sottrae a quei fenomeni
che coinvolgono l'intero universo dei consumi. Il vino per i suoi connotati
simbolici e relazionali viene investito piu di altri settori economici da queste
trasformazioni dei modi di vita, dove si & passati da un atteggiamento razionale
e rivolto al futuro, ad un mondo sociale allargato dove sono piu importanti

le sensazioni brevi e pill intense. Si assiste ad un ritorno del sociale, rispetto
alla distinzione sociale e questo ha effetti importanti nei confronti del

mercato. Siamo passati da un consumatore che fondava le sue scelte sulle
pulsioni dell'ego, per differenziarsi dagli altri e per uscire dall'anonimato, ad un
consumatore guidato da fenomeni di emulazione, di fusione.

Bere vino ora, per molti, significa ricercare le radici, ritornare ad un luogo
dimenticato, celebrare una memoria, rinnovare una fraternita, rifare una
esperienza di comunita.

Il verbo “eccellere”, che deriva dal latino ex-cellere, con il significato di “spingere
fuori”, non identifica un livello piu alto nello stesso ambito, ma lo “spingere fuori”
significa entrare in un ambito diverso. Per passare dalla qualita all'eccellenza
non é sufficiente dare delle indicazioni sul vino, ma anche comunicare le
intenzioni e I'impegno di chi € determinato a raggiungerla, i valori, la visione da
cui derivano; occorre presentare non solo il prodotto ma anche il produttore

e le modalita con le quali il prodotto nasce. Quindi la qualita di un vino, basata
sulle sue caratteristiche sensoriali pud essere sufficiente o buona, ma per essere
eccellente deve avere un'aggiunta di valori immateriali che non risiedono nel
vino, ma nello spirito, nell'umanita di chi lo ha prodotto e nel rapporto con
I'umanita di chi lo beve.

Chthon significa “terra” in greco, termine che si ritrova nella parola autoctono,
che vuol dire “originario di quella terra”. Nella mitologia greca si distinguono
divinita ctonie come Gaia, Ade, Demeter e non ci sono dubbi che l'orange

wine sia ctonio, un prodotto della terra, con le radici profonde: & conservato
nella terra, nelle profondita delle cantine e nelle anfore, fatte di terracotta; si
identifica in un vino carnoso, forte, alcolico, strutturato. Il concetto di autoctono
applicato di norma solo ai vitigni, con gli orange wine assume un significato piu
completo, che si estende alle modalita originarie di vinificazione.

La produzione degli orange wine, la Amber Revolution e la vinificazione in anfora
rappresentano un vero e proprio “ritorno al futuro”, dove l'argilla si identifica
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che vengono applicate alla produzione del vino quali 'osmosi inversa, la
criomacerazione, I'uso di lieviti selezionati, tannini, trucioli, attivatori per la
fermentazione, scorze di lieviti etc. che, pur innocui per la salute e consentiti
dalle normative vigenti, alla fine fanno diventare i vini tutti uguali, a prescindere
dal vitigno e dal terroir.

Non trascurabile a questo proposito anche il ruolo della comunicazione,
fortemente condizionata dal “pensiero unico” di precisi modelli sensoriali dei vini
“perfetti”, ma senza anima. La reazione a questi vini si € manifestata con forme
di vinificazione e di viticoltura alternative, quali il ritorno ai vitigni autoctoni, alle
macerazioni prolungate dei vitigni a bacca bianca e la vinificazione in anfora.
Alla base di questa scelta anche la sensazione di rischio che pervade la vita di
tutti i giorni e nella percezione del rischio interviene anche il nostro rapporto
con la scienza e con la tecnologia, che nel passato aveva preso il posto della
tradizione.

Piu la scienza penetra nella nostra vita e meno accettate sono le scoperte
degli scienziati, soprattutto se queste intervengono nella produzione di
alimenti. Il rischio alimentare che aleggia costantemente sopra le nostre

teste contribuisce a creare nuove identita sociali. | consumatori attivano un
meccanismo che gli antropologi chiamano “pensiero magico” che si fonda
sull’accettazione delle qualita simboliche di tutto cid che entra a contatto con

il cibo. Produttori, tecniche di produzione, luoghi di produzione, interpretazioni
ideologiche sono trasmessi per “contaminazione simbolica” agli alimenti stessi.

Questo ricorso ai simboli ha un preciso significato trasgressivo, in opposizione
al linguaggio codificato della scienza. Il vino ¢ il risultato di apporti di vitigni e
tecniche enologiche dalle origini lontane e misteriose, che solo con il procedere
della tradizione hanno trovato una sintesi perfetta nei vini che conosciamo,

una fusion che bene appaga, piu di qualsiasi altro prodotto agroalimentare, i
desideri di eclettismo e di sincretismo del consumatore moderno. Eclettico ¢ il
consumatore che si muove con disinvoltura combinando stili diversi, sincretico
qguando riesce a fonderli in modo armonico, realizzando una sintesi seduttiva.
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nella grande madre, archetipo junghiano della terra, del mondo sotterraneo,

della procreazione e in senso stretto nell’'utero.

Nelle raffigurazioni simboliche dell’anfora il consumatore scopre la metafora
della vita, rappresentata dagli elementi che la compongono: la terra, I'acqua,
il fuoco. In questi vini il consumatore percepisce finalmente il piti importante
elemento immateriale di un vino, la credibilita e I'affidabilita del produttore.
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Prefazione all'edizione italiana

Sono veramente felice che questo libro sia stato tradotto in italiano, perché
nessun altro paese al mondo produce una cosi vasta gamma di orange wine.
Anche se molti produttori italiani non concordano con l'attuale classificazione
dei vini e sebbene spesso leggi obsolete impongano loro di riportare la dicitura
“vino bianco” in etichetta, I'ltalia rimane un vero paradiso per gli appassionati dei
vini bianchi macerati.

La situazione & molto migliorata grazie a due pionieri friulani che hanno cercato
di far sentire la loro voce alla fine degli anni ‘90. Ormai nel 2020, I'idea che gli
orange wine debbano avere la stessa importanza di bianchi, rosati e rossi &
sempre piu accettata, anche se il loro nome continua ad essere controverso:
alcuni preferiscono la descrizione piu aristocratica di “vini ambrati”, altri quella
piu precisa e completa di “vini bianchi macerati sulle bucce”. Tuttavia, sono
ancora numerosi i ristoranti che, nella loro carta dei vini, continuano a proporre
assieme orange e rosé: cosa che reputo decisamente inappropriata.

Il termine orange wine ¢ abbastanza problematico e richiede quindi un
chiarimento immediato. Questo libro concentra la sua attenzione solo sui vini
prodotti da uve a bacca bianca vinificate come se fossero rosse, fermentate

a contatto con le bucce (e talvolta anche con i raspi) per giorni, settimane o
addirittura mesi. Il termine “orange wine” viene utilizzato in varie parti del
mondo per identificare altre bevande fermentate, che qui non vengono prese in
considerazione. Gli appassionati dei vini prodotti effettivamente con le arance
o di quelli con denominazione Orange prodotti nel Nuovo Galles del Sud, in
Australia, rimarranno contrariati.

Dilemmi e precisazioni a parte, I'era dell'orange wine € arrivata davvero: queste
bottiglie sono ormai orgogliosamente esposte sugli scaffali di innumerevoli wine
bar alla moda e ristoranti di alto livello, come mai prima d'ora. Questa tecnica
resiste alla produzione di massa, poiché richiede notevole pazienza e abilita per
essere eseguita correttamente. Per quanto questi vini non arriveranno mai a
dominare gli scaffali dei supermercati, i produttori di tutto il mondo sono ora
molto pil propensi a sperimentare l'inserimento di un orange wine nella loro

Amber Revolution
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Nella Amber Revolution, le emozioni, i simboli e la comunicazione del vino

Questo bicchiere di vino chiaro, fresco, secco
riassume in sé tutta la mia vita campagnola.

Le persone credono che io beva, ma io ricordo.”
Gaston Bachelard

Siamo in preda alle nostre emozioni, ma senza emozioni non potremmo
partecipare alle vicende della nostra vita in relazione con quella degli altri, senza
di esse non potremmo apprezzare le informazioni che ci vengono dall’arte,

dalla societa e dalla scienza. Le emozioni sono legate ad un organo di senso,
vista, udito, tatto, gusto, a tal punto da chiederci se sia possibile apprezzare
un’'opera d’arte o un brano musicale o degustare un buon vino in assenza di
emozioni. Ci si chiede se esse sono I'espressione di puri e semplici meccanismi di
adattamento comportamentale o invece sono il risultato di “costruzioni”, ovvero
una sintesi che integra e amalgama percezioni sensoriali, tracce mnestiche,
micro comportamenti, routine gestuali, aspettative. Lemozione non € allora
solo fondata su percezioni fisico-psichiche ma esige delle connessioni con
I'immaginazione, intesa come risultato della compatibilita tra la mente ed il
mondo esterno, il cosiddetto “senso comune”.

La globalizzazione, di cui tutti ormai percepiscono non solo il valore semantico
della parola, ma soprattutto gli effetti, influenza sia gli avvenimenti su scala
mondiale, sia la nostra vita quotidiana, il nostro rapporto con il vino.

Nel mondo del vino, la globalizzazione ha portato evidenti vantaggi soprattutto
a livello mercantile, allargando il consumo del vino presso popoli che non ne
conoscevano neppure l'esistenza, ma non vanno sottovalutati gli svantaggi,
che si possono riassumere nella crescente banalizzazione dei vini che oggi
vengono prodotti in tutto il mondo. Senza elencare gli additivi o le operazioni

1 Gaston Bachelard, Il diritto di sognare, Edizioni Dedalo, Bari, 2008
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gamma di produzione come hanno gia fatto con lo spumante metodo classico o
con il vino da dessert prodotto con uve da vendemmia tardiva.

Eppure, nonostante la crescita esponenziale dell'interesse per I'orange wine,
I'aura di mito, la superstizione e la pura ignoranza, che ancora circondano questa
tipologia di vino, persistono ben radicate. Le sue origini e la sua ricca tradizione
ricevono ancora scarsa considerazione e debole apprezzamento da parte del
mondo del vino.

Amber Revolution & un tentativo di correggere cid che & sbagliato e diffondere
in modo significativo le conoscenze su questa bevanda meravigliosa in un unico
libro. Gran parte del testo approfondisce la storia delle persone, della cultura e
dei luoghi che sono la culla degli orange wine: il Friuli Venezia Giulia, la Slovenia
e la Georgia. Le storie personali dei produttori di queste regioni sono ricche e
colorate come i vini che producono e rappresentano il quadro di riferimento
fondamentale per i loro prodotti.

Solo due decenni fa sarebbe stato impossibile scrivere un libro degno di nota
sugli orange wine che, all’epoca, non avevano ancora nemmeno un nome. Ora,
invece, I'unico problema & cosa tralasciare dell’'argomento. La grande reperibilita
di questo tipo di vino, la sua notorieta e il suo gradimento sono senza dubbio
una rivoluzione, qualunque sia il colore o la sfumatura con cui viene identificato.

Simon J Woolf, Amsterdam

Amber Revolution
Prefazione dell'autore

9





OEBPS/images/ebook_page_image_241315_2.jpg





OEBPS/images/ebook_page_image_241315_3.jpg
AMBER

REVOLUTION

Come il mondo ha
imparato ad amare gli
orange wine

di Simon J Woolf

Fotografie di Ryan Opaz

Traduzione di Francesca Mancarella

&

EDIZIONI
AMPELOS






OEBPS/images/ebook_page_image_241315_1.jpg
AMBER REVOLUTION
Come il mondo ha imparato ad amare gli orange wine

&

EDIZTIONI
AMPELOS





OEBPS/images/ebook_page_image_241315_23.jpg
Per fortuna, il network internazionale di appassionati, produttori ed esperti di
orange wine si € rivelato pit lungimirante del previsto e I'edizione originale di
questo libro & stata finanziata collettivamente con successo sulla piattaforma
Kickstarter, nell’'autunno del 2017.

Sandi Skerk nella sua cantina mentre versa in un bicchiere il suo “pet-nat”
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Pochi mesi dopo, mentre visitavo i produttori della regione slovena di Vipava (un
po’ piu a est dal confine con Oslavia), ho scoperto l'esistenza di un libro del 19°
secolo che confermava come, almeno in alcune parti del paese, la macerazione
dell’'uva bianca fosse sempre stata la norma. Stava diventando chiaro che c'era
una storia da raccontare, che mostrava come le tradizioni georgiane dei vini
macerati, prodotti nei qvevri, potevano essere collegate al Friuli Collio e al suo
vicino gemello sloveno Goriska Brda." Inizialmente Gravner ha fatto da ponte tra
Est e Ovest, poi insieme a Radikon hanno influenzato quasi tutti gli altri.

Allo stesso tempo, sembrava che la moda in continua crescita degli orange

wine (compresi quelli di Gravner, Radikon, Skerk e di molti produttori georgiani)
avesse raggiunto l'apice. Invece, all'improvviso, vennero fuori, ovunque, articoli
approssimativi; alcuni nelle riviste piti improbabili (Vogue era una delle piu
inappropriate). | wine bar alla moda, da New York a Londra a Berlino a Parigi, non
stavano solo “offrendo un po’ di bucce”, ma davano sempre pill agli orange wine
I'onore di una propria selezione nella carta dei vini.

Tuttavia, nessuno aveva ancora messo insieme tutte le fila della storia dell'orange
wine. In nessun luogo era possibile leggere la storia completa del vino bianco
macerato, dalle sue origini nella notte dei tempi alla sua storia piu recente nelle
aree intorno all’Adriatico, fino alla sua rinascita post-Gravner e Radikon. Sempre
pill avventurosi bevitori apprezzavano quei vini (ho avuto il grande piacere

di incontrarne molti durante le degustazioni fatte nel corso degli anni), ma
pochissimi si rendevano conto di quanto antica fosse la loro storia o quanto sia
stato difficile per questi vini essere accettati quando apparvero per la prima volta
sul mercato alla fine degli anni ‘90.

Il mio destino era dunque segnato. Qualcuno doveva scriverne un libro e, se
nessun altro aveva intenzione di farlo, lo avrei scritto io. Gli unici ostacoli erano
i miei dubbi e un lavoro grafico ben retribuito. Dopo averli risolti entrambi con
successo, tutto quello che dovevo fare era convincere gli editori che il mondo
aveva bisogno di un libro sugli orange wine.

Era difficile convincerne anche solo uno, soprattutto quando I'autore era un wine
blogger con poca esperienza nella ricerca e nella scrittura di un libro.

1 Sia Collio che Brda significano “colline” nelle rispettive lingue, quindi i nomi Friuli
Collio e Goriska Brda sono solo due modi per dire pit 0 meno la stessa cosa.
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Solchi nella roccia della cantina di Sandi Skerk

Fortunatamente quel giorno i vini, liberi dai vincoli del linguaggio, parlarono con
una chiarezza estrema. Erano, e sono, alcuni dei vini pit eleganti, complessi e ben
fatti d'ltalia e che valga la pena di far conoscere all’estero.

Un anno dopo, sono arrivato alla porta di Stanko Radikon, ed ho scoperto un
uomo di buon cuore che sembrava reagire bene alle cure contro un grave cancro.
Insieme a suo figlio e co-enologo Sasa, alla moglie Suzana e alle figlie Savina e
Ivana, abbiamo goduto di un lungo pranzo in cui sono state aperte piu bottiglie di
guante io possa ricordare e colmate le molte lacune nella mia conoscenza della
storia e dell’enologia locale.
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Lentamente, i vari frammenti sono stati raccolti, analizzati ed hanno preso forma.
Ho appreso che il nome “orange wine” & quello piu diffusamente accettato per
questo genere di vino, almeno dal 2004, quando ¢ stato utilizzato per la prima
volta dall'importatore britannico David A. Harvey. Leggendo con gratitudine gli
scritti di Eric Asimov, Elaine Chukan Brown e Levi Dalton, ho scoperto I'esistenza
di un vero e proprio movimento: un gruppo di famiglie, soprattutto slovene e
italiane, che aveva ripreso la produzione del vino bianco macerato, abbandonata
da decenni. Lepicentro non era il Carso, ma il cugino friulano Collio, e in
particolare il villaggio di Oslavia, Gorizia.

Due produttori di vino di Oslavia venivano citati piu e pil volte in letteratura
(quella poca disponibile) ed io ero rimasto affascinato dalla solennita dei loro
nomi: Josko Gravner e Stanko Radikon. La strada dell'orange wine conduceva
inesorabilmente alle loro cantine: ma chi conosceva il sapore dei loro vini?

La storia di Gravner era andata ben oltre il suo paese, arrivando fin nel Caucaso
e, in particolare, in Georgia. Il fascino dell’antica tradizione di quel luogo

di produrre vino in grandi anfore interrate (qvevri) lo spinse a conoscere e,
successivamente, ad adottare quella tecnica per la propria produzione.

Ho visitato la Georgia per la prima volta nel 2012. All'epoca era un paese in

cui I'enoturismo era ancora poco sviluppato, ma la singolarita della tradizione
vinicola dei qvevri stava rapidamente elevando i produttori di quel vino allo
status di maestri del vino naturale in tutto il mondo. La cultura, la gente e i vini di
guel luogo erano estremamente affascinanti.

Nel maggio 2013, ho escogitato il modo di incontrare Gravner alla fine di un altro
viaggio in quella zona. Quell'occasione non e stata propriamente un successo:
Josko, come la maggior parte degli oslaviani, & bilingue sloveno e italiano.

Dal canto mio, invece, conoscevo solo I'inglese, il tedesco e il francese. Non
siamo, quindi, riusciti a comunicare e le sinergie si sono ostinatamente rifiutate di
fluire.

Molto é stato scritto su Gravner, dichiarato ufficiosamente il miglior produttore
di vino bianco in Italia per piu di un decennio ma poi brutalmente screditato da
molti di quegli stessi ammiratori, dopo la sua rinascita stilistica nel 1997.

Gli oppositori sembravano odiare gli orange wine con una tale acredine che non
riuscivo a capire. |l motivo? Quei vini erano irrimediabilmente ossidati, instabili e
difettosi.
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Quel giorno, per la prima volta, assaggiai un vino di stile antico, chiamato

in modo elegante in italiano “vino bianco macerato” ma, poiché si tratta di
un'espressione molto tecnica, gli appassionati di quel vino preferiscono ora
utilizzare il termine piu sintetico di “orange wine’, riferendosi alle tonalita pit
profonde che la macerazione provoca, che vanno dall'arancione chiaro all'oro
ambrato, al marrone ramato.

La mia visita quel giorno ha generato molte pit domande che risposte. Come mai,
mi sono chiesto, pur essendo dichiaratamente un amante dei vini con un debole
per quelli insoliti, non avevo mai assaggiato prima un vino come questo? Com’'e
fatto esattamente? Chi altri lo produce €, infine, si trova solo nel Nord Italia?

Sono tornato a casa (a quel tempo vivevo a Londra) con un obiettivo ben preciso:
scrivere un articolo informativo sul mio wine blog, per trasmettere I'esperienza
divina che avevo vissuto nel visitare la cantina di Sandi e quelle di altri due
produttori, spiegare cosa fossero quei vini e perché avessero un colore, un sapore
e un profumo cosi diverso da tutti gli altri.

Cio che dovevo fare era semplice: cercare in rete un buon manuale introduttivo
sulla materia, consultare il mio vecchio Oxford Companion to Wine, trovare il libro
di riferimento sui vini del Friuli e del Carso e, perché no, un volumetto sui vini
bianchi macerati...troppo?

Ero scioccato. C'erano pochissime informazioni in inglese sui vini friulani e ancor
meno sullo sconosciuto Carso (amministrativamente parte della regione Friuli
Venezia Giulia ma culturalmente molto diverso dal resto del Friuli). La terza
edizione dell'Oxford Companion to Wine, pubblicata nel 2006, non forniva alcuna
spiegazione su cio che avevo sperimentato nel Carso. E quando si & trattato di
raccogliere notizie sui vini bianchi macerati, internet ha prodotto solo alcuni
riferimenti imprecisi e poco altro. Non esisteva alcun libro sull'argomento.

Ho scritto un pezzo poco consistente su Skerk e i suoi colleghi nel villaggio di
Prepotto, con la consapevolezza di non aver affrontato appieno I'argomento.

La mia curiosita si era ormai accesa e, nel corso dei due anni successivi, ho
divorato anche la piu piccola informazione che riuscivo a trovare in rete o altrove:
ogni nota degustativa, commento o post che sembrava avere un qualche legame
con la mia esperienza nel Carso.

Introduzione
Un passo nel vuoto

19





OEBPS/images/ebook_page_image_241315_16.jpg
Jn passo
nel vuoto





OEBPS/images/ebook_page_image_241315_15.jpg
¢

L1

s

¥

Bucce d'uva all'interno di un qvevri, Monastero di Alaverdi
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E davvero un momento illuminante: non lo so ancora, ma rivoluzionera la mia vita.
Cos’é questo nettare strano ma irresistibile? E stato forse creato dagli stessi spiriti
magici che hanno scavato I'antro in cui mi trovo?

L'enologia potrebbe essere considerata una specie di alchimia, ma non & magia:
sicuramente, dietro questo delizioso elisir c’era una mano umana. Era l'ottobre

del 2011, una fresca e soleggiata giornata autunnale a Prepotto, piccolo paese
vicino Trieste; il posto era la cantina di Sandi Skerk, scolpita nelle profondita della
roccia calcarea della regione del Carso, anche se a scavarla sono stati strumenti
assolutamente poco misteriosi come un martello pneumatico e una macchina JCB.

Sandi Skerk nella sua cantina scavata nella roccia carsica
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ono sepolto nelle profondita della

crosta terrestre e provo ad arrampicarmi su fenditure di roccia nuda che
trasudano minerali e depositi salati. Una parete di calcare, impilatasi
strato su strato nel fitto tessuto del tempo, si erge ripida davanti a me.
Questo € un luogo antico, primordiale, il percorso sicuramente tracciato da
giganti o stregoni che utilizzavano strumenti impregnati di forza soprannaturale.

Proprio mentre gli occhi si adattano al buio quasi totale, compaiono frammenti di
luce gialla che illuminano una fessura che, a sua volta, svela un anfratto scavato
da un’antica sorgente. Dietro, un'oscurita profonda, piti impenetrabile dell'occhio
di un ciclone o della forza gravitazionale di un buco nero. Faccio cautamente un
passo indietro e mi imbatto in un tino di quercia di forma conica.

E poi, all'improvviso, le mie dita stringono un bicchiere di vino.

Contiene un liguido ambrato, luminoso, come sfumato da un bagliore di rosa
elettrico. Gli aromi colpiscono per primi: sono intensi e vivaci quanto I'ambiente
circostante € oscuro e misterioso. E sufficiente un piccolo sorso per sprigionare la
sua energia vitale. Sensazioni intense ma fresche inondano il mio palato con una
tale forza e complessita che il cervello riesce a malapena a elaborarle in modo
sensato.
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