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FETTUCCINE AO KIWI


––––––––

Ingredientes para 4 pessoas :


4 Kiwi

1,5 kg de macarrão tipo fettuccine

1 lata de creme de leite

200g speck  (presunto cru)

1 colher de chá rasa de manteiga

2 colheres de sopa de óleo

1 cebola

2 colheres de sopa de queijo parmesão


––––––––

Procedimento:


Em uma panela refogue a cebola e o speck em pedaços pequenos.

Adicione o kiwi em pedaços e amasse-os com um garfo.

Adicione o creme de leite e misture bem.

Cozinhe o fettuccine em água levemente salgada, tire-os da água quando estiverem no ponto, acrescente o molho , o queijo parmesão e um pouco de pimenta .

Sirva o macarrão ainda quente.
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