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Introducción

¿Tienes curiosidad acerca de cómo se hace vino en casa? ¿Qué clase de uvas se utilizan? ¿Qué tipo de equipo es necesario? ¿Es caro de obtener este equipo? ¿Es un proceso difícil de realizar en casa, exitosamente? 

––––––––

Este libro es para aquellos quienes nunca han hecho vino antes, un total novato para el proceso. Te responde a estas preguntas de manera clara y concisa y te guía para hacer tu primer lote de vino.

También aprenderás interesantes hechos e historia acerca del vino para equiparte con más conocimiento sobre esta nueva empresa.

¡Cuán excitante puede ser esta nueva aventura! Imagina servir a tus invitados un riquísimo vino hecho por ti mismo, con una grandiosa comida para acompañarlo, y seres queridos para disfrutarlo contigo.

Complácete con el viaje, continua leyendo.

Algo de Historia del Vino

“Denme más vino o déjenme en paz.” – Rumi 

[image: A description...]

A través de la historia, el vino ha sido un compañero constante del hombre. En la derrota y en la victoria, en el desastre y en la gloria, el vino ha servido tanto para consuelo como para trofeo. La historia rara vez se contaría sin la mención del vino. A menudo se celebran alianzas, en fiestas con vino en abundancia.

La primera indicación de esto es alrededor del 7000, en China. Se desenterraron evidencias del uso de uvas con arroz fermentado y miel. Luego se encontraron pruebas más dispersas en el Cercano Oriente y en Europa. La existencia de pieles de uva, tallos, semillas y racimos en una zona arqueológica no prueba la manufactura de vino, por tanto, hace difícil idear una verdad concluyente en cuanto a dónde se originó la producción. 

Este jugo fermentado es importante para los países en el Medio Oriente y esencial para civilizaciones fundadas por los griegos y los romanos. Grandes plantaciones han aumentado, y diferentes métodos de producción y técnicas cuando se trata de sabor, han sido un reto constante y han evolucionado hasta convertirse en un arte por derecho propio. 

Alrededor del 6000 AC, el vino llego a Europa cuando la civilización griega lo esparció al mundo. El vino tiene su lugar en el centro de la cultura griega. Fueron sus médicos los primeros quienes lo prescribieron a sus pacientes. 

La vinicultura, por otro lado, fue mejorada y desarrollada a una industria, sin mencionar una ciencia, cuando los romanos empezaron a clasificar las uvas en diferentes categorías basadas en factores tales como la variedad, el color, y las preferencias del suelo. Poda, riego y fertilización recibieron más atención, lo cual resultó en cosechas maximizadas e incrementadas.  

El primer siglo marca la era de exportación para los vinos. Roma, siendo un fuerte imperio, exportó miles de barriles en diferentes puertos alrededor del mundo. Incluso se cree que fueron los romanos los primeros en utilizar las botellas de vidrio como contenedores. Francia ganó el dominio en el mercado, y las importaciones fueron prohibidas. . Muchos historiadores del vino agradecen a las comunidades monásticas por la conservación y cultivo de las distintas técnicas que se aplican hoy todavía. El vino también es una parte importante en la mayor parte de sus ritos religiosos. 

Los siglos XIV y XV fueron una puerta abierta para los competidores franceses en el mercado de exportación desde que el comercio entre Inglaterra y Francia fue cortado debido a razones políticas.

Más misiones para territorio y dominio trajeron el vino a América del Sur y Sudáfrica en el siglo XVI y XVII. Durante este periodo, los esfuerzos para cultivar a lo largo de las Costas del Atlántico y el Golfo de Norteamérica se realizaron sin éxito.

Las civilizaciones más antiguas fueron fundadas en lugares donde el agua era abundante. El crecimiento económico y el poder militar dependían de los recursos naturales; así las comunidades con amplios suministros de necesidades básicas eran capaces de construir imperios fuertes y las naciones ricas.

Se puede argumentar, sin embargo, que aunque la mayoría de las civilizaciones están arraigadas en las fuentes y las corrientes de agua, el vino fue la herramienta necesaria mediante la cual se construyeron estas civilizaciones.

Las alianzas fueron formadas con vinos y pactos. La Realeza se midió en la abundancia de un banquete y la calidad del vino. Si quieres impresionar a un dirigente, un buen vino es una buena forma para empezar. 

El vino ha sido el tratamiento para un trabajador después de un día duro. Un artículo indispensable en una importante cena familiar, el vino es uno de los platos fuertes de una celebración, ya sea simple o de categoría. 
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