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VOORWAARDEN EN  CONDITIES

Geen enkel deel van dit boek mag worden doorgegeven of gereproduceerd in welke vorm dan ook, inbegrepen electronisch, in druk, fotocopy, scanning, opgenomen of mechanisch zonder voorgaande toelating van de auteur. Alle informatie, ideeën en richtlijnen zijn enkel voor educatieve doeleinden. Alhoewel de auteur heeft gepoogd de uiterste accuraatheid van de inhoud te verzekeren, dienen alle lezers erop te worden gewezen dat zij de instructies volgen op eigen risico. De auteur van dit boek kan niet verantwoordelijk worden gesteld voor enige incidentele schade, persoonlijk of commercieel, tengevolge van foute interpretatie  van informatie. Lezers worden aangemoedigd professionele hulp te zoeken wanneer vereist.  


INHOUDSOPGAVE


Hoofdstuk 1 – Bak Kookboek

SUPER HIPPE BANANEN CAKE

BUITENGEWONE CHOCOLADE MIXER CAKE

INSTANT EENVOUDIGE CHOCOLADE PUDDING CAKE

ONGELOFELIJKE CHOCOLATE BROWNIES CAKE

Verbazingwekkende Karamel Pompoen Cake

Mystieke Boter Sinaasappel Cake

Fantasie Braambessen Tulband Cake

Smakelijke Amandel Aardbei Cake

Fantastische Bananen Cake

Buitenwereldse Bananen Cake

Interessante Gedroogde Gember Appelsaus Cake

Mond-waterende Bananen Pindakaas Cake

Waanzinnige Appel en Peren Stroop cake

Sissende Bosbessen Cake

Adembenemende Botermelk Chocolade Cake

Uitnemende Stroopballen en Zoete Aardappel Cake

Interessante Karamel Bananen Cake

Legendarische Boter Courgette Cake

Snelle Spek Boter Koekjes

Sterk Zeer Gemakkelijk Mediterraans Brood

Heerlijk Fruit Havermout Brood

Leuk Noten en Bananen Brood

Lekkere Cacao Koekjes

Mysterieuze Chocolade Schilfer Koekjes met Pepermunt

UITZONDERLIJKE KARAMEL KOEKJES

VERLEIDELIJKE BROWNIE KOEKJES

GROOTSE APPEL KOEKJES

HEERLIJKE CHOCOLADE KOEKJES

VERBIJSTERENDE CHOCOLADE KOM KOEKJES

YOUR FREE GIFT!!































Hoofdstuk 1 – Bak Kookboek

Voor U verder gaat, wil ik U iets aanbieden!!

[image: image]

krijgen kookboeken

––––––––

Dit boek biedt U uitzonderlijke bak recepten aan. Dus zonder verder gepalaver!! Laten we deze hippe recepten uitproberen. 


SUPER HIPPE BANANEN CAKE

Verwen Uw smaakpapillen en pak de smaak van dit eenvoudig maar echt verleidelijk recept. 

Ingrediënten

Voor de cake


	Één of twee theelepels bakpoeder

	Één of twee koppen (1 staaf) ongezouten zachte boter

	Één of twee theelepels vanille extract

	Anderhalve kop suiker

	drie half rijpe bananen

	2/3 cup milk twee derde kop melk

	1/8 tot één theelepel zout

	twee grote eieren

	Twee en een kwart koppen gewone bloem




Voor het roomkaas glazuur




	50 tot 75 gram zachte roomkaas

	3/4 kop bloemsuiker

	vijf tot zes eetlepels ongezouten, gesmolten boter

	Één of twee theelepels vanilla extract



Garnering


	Één of twee bokalen gehalveerde Maraschino kersen

	1/4 tot 1 kop halfzoete gesmolten chocolade schilfers of chcolade stroop

	Sprinkles

	Karamel saus

	een kwart kop gezouten pindanoten

	een kwart kop mini chocolade schilfers



Instructions


	Verzamel al de ingrediënten in één plaats

	Voorverwarm de oven tot 180 °C. Besproei een bakvorm van 20 bij 20 cm met bak spray. 

	Mix met een mixer met een vaste mengkomboter, eieren, suiker en vanille. Meng op gemiddelde snelheid gedurende ongeveer drie minuten.

	Nu kunnen we verder gaan naar de volgende belangrijkste stap.

	Plet ondertussen vier grote bananen (gebruik een aardappel puree stamper) en voeg toe aan het mengsel. 
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