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    NUESTRA SELECCIÓN


    OPTA 2010 | D.O. VINO DEL PAGO CALZADILLA


    Lujo necesario


    Los vinos de pago reconocen el valor de una bodega que, por su terroir excepcional, ofrece vinos diferenciales de constatada calidad. La elegancia del tempranillo, la amabilidad de la garnacha y la fuerza de la syrah configuran un tinto profundo, lleno de personalidad, que invita al disfrute hedonista.


    YASO 2014 | D.O. TORO


    ¡Salud!


    Incursión zamorana de la familia Osborne, este vino de finca resulta un toro muy noble, de carácter amable y frutal. El vino sabe mantener el vínculo histórico con una tierra de profundas tradiciones, y aunar fuerza y volumen sin perder elegancia.


    LA GUITA EN RAMA. SACA ESTACIONAL


    CALENDARIOS DE SANLÚCAR


    En cada estación, se embotella el alma de La Guita para ofrecer, a través de la experiencia de las sacas, la expresión más pura y cierta del velo de flor. Manzanilla, el más fino de los finos, nacido en Sanlúcar, perfumado de mar y levaduras, punzante y mineral en la boca, único.


    LA FORCALLÀ DE ANTONIA 2014 | D.O. VALENCIA


    SEGUNDA OPORTUNIDAD


    El tesón de algunos viticultores ofrece nuevas oportunidades a variedades humildes y casi desaparecidas como la forcallà, recuperada por Rafael Cambra en el sur de Valencia. Un vino muy personal, elegante y maduro, fiel reflejo de la viña mediterránea (p. 77).


    CANTAYANO 2014 | V.T. CASTILLA Y LEÓN


    Música heroica


    Vino firmado por su viticultor, Isaac Cantalapiedra; bodega joven y familiar que recoge en Cantayano la tradición de sus ancestros en las tierras pedregosas de La Seca, cuna de la mejor verdejo. Blanco que muestra toda la tipicidad de esta variedad: nariz discreta pero conversación potente, frutal y muy fresca.


    MERIAN 2015 | D.O. TERRA ALTA


    Con carácter


    La seriedad de un vino de garnacha blanca, mediterráneo, con potencia y volumen. Un blanco de fuerte personalidad, gastronómico, presentado al desnudo, sin maquillajes, sin madera, apenas con una leve crianza sobre sus lías. Y con él, el descubrimiento de un territorio que tiene mucho que contar al amante del vino.


    FINCA SAN MARTÍN CRIANZA 2013 | D.O. CA. RIOJA


    Lujo en la sencillez


    Beber Finca San Martín es beber Rioja Alavesa. Un crianza que muestra la tipicidad de esta tierra en una expresión fresca, vivaz y llena de fruta, fácil de beber, aunque no carente de complejidad, y con esos toques especiados tan queridos por los vinos de Rioja.


    AVAN NACIMIENTO 2013 | D.O. RIBERA DEL DUERO


    Emociones


    Avan, ¡adelante!, juego de contrastes para avanzar sin olvidar el pasado. Un vino, visión moderna de la Ribera que sabe mantenerse fiel a sus orígenes, encarando el futuro desde una visión ecológica y poco intervencionista, tanto del trabajo de campo como de bodega.


    8 VÍRGENES SERRANAS 2014 | D.O.P. SIERRA DE SALAMANCA


    Vino de patrimonio


    Reivindicación de la tradición ancestral del vino en la Sierra de Francia. Palomino fino, rufete blanco y moscatel de grano menudo conforman una unión poco convencional, con la presencia de la variedad más salmantina, la rara rufete. Un vino blanco diferente y lleno de sorpresas.


    PETIT ROSÉ 2015 | D.O. RIBERA DEL DUERO


    Entre dos ríos


    Le Rosé es el gran rosado elaborado por el francés Bertrand Sourdais en tierras sorianas. Este es su hermano pequeño, llamado hasta ahora Roselito y que llega rebautizado, pero con la misma elegancia y sutileza de siempre; un suspiro fresco y mineral en la adustez de la vieja Castilla.

  


  
    CÓMO SE HA ELABORADO


    ESTA GUÍA


    Esta guía recoge una selección personal de vinos realizada por la autora. No incluye ningún elemento promocional. Todos los vinos y bodegas seleccionados han sido tratados de forma idéntica. Se partió de una selección inicial de vinos. Se solicitaron muestras a las bodegas y finalmente se eligieron los vinos de la guía en función de las puntuaciones del comité de cata, dirigido por la propia autora (la añada de cada vino corresponde a los vinos catados, y puede no coincidir con la añada que el lector encuentre en el mercado).


    SELECCIÓN DE VINOS DE ESTA GUÍA


    Para realizar la selección final de vinos de esta guía se ha procurado ofrecer una muestra amplia que represente el mayor número posible de denominaciones de origen, primando aquellos territorios que ocupan los primeros puestos de venta en el mercado y normalmente con mayor número de referencias. Tal es el caso de Rioja o Ribera para vinos tintos, o Rueda si se trata de blancos.


    La selección de bodegas ha procurado ser lo más amplia y diversificada posible: desde bodegas grandes, cuyos vinos resultan fáciles de encontrar en el mercado, hasta bodegas artesanas y pequeños viticultores, cuya producción está más enfocada a mercados locales, pero que siempre pueden adquirirse directamente en la bodega o a través de tiendas en línea.


    En esta guía siempre se han primado, y así se ha seguido haciendo en la presente edición, vinos que representan variedades locales minoritarias, vinos de elaboración peculiar o vinos patrimoniales que atestiguan formas de vinificar tradicionales, pero casi olvidadas.


    PRECIOS DE LOS VINOS DE ESTA GUÍA


    Todos los vinos de esta guía aparecen con un precio indicativo que normalmente se ha promediado de los que ofrecen diferentes tiendas en línea. Este precio incluye el IVA, pero no los gastos de transporte asociados al envío de las botellas.


    CRITERIOS DE PRESENTACIÓN DE LOS VINOS


    Los diferentes vinos están presentados por tipologías: tintos, blancos, rosados y un último capítulo de dulces y generosos. Dentro de cada área, se presentan organizados por denominaciones de origen, apareciendo luego los vinos de pago, los vinos con denominaciones de origen protegidas, los vinos de la tierra y, en último lugar, los vinos de mesa. Dentro de cada división, se ordenan alfabéticamente y por precio, del más económico al de mayor coste.


    Los vinos ecológicos y naturales aparecen diferenciados por una marca verde que habla de su condición. Aunque son muchos los que responden a prácticas poco intervencionistas en la viña y en la bodega, solo se han categorizado de esta forma aquellos que, en la etiqueta, ofrecen certificaciones que avalan su condición de vino ecológico.




    El vino hay que disfrutarlo con moderación.
La vida hay que vivirla con pasión.

  


  

    CÓMO ELEGIR


    UN VINO


    10 PUNTOS IMPRESCINDIBLES PARA NO CONFUNDIRSE



    Se recogen en este decálogo algunas normas sencillas para triunfar en el arte de llevar excelentes vinos a la mesa. La labor no es difícil, aunque exige ciertas dotes detectivescas y espíritu curioso.


    
      	
Acudir a un profesional y pedir consejo. En la enoteca, en el bar de vinos, con el sumiller del restaurante no hay que tener ningún complejo a la hora de explicar de forma coloquial cómo es el vino que se busca. “Me gustan los tintos ligeros, con fruta, frescos. Un día probé una garnacha aragonesa y me encantó.” Se pueden aportar referencias de marcas para ayudar al profesional en su prospección, marcas favoritas o vinos considerados non gratos. Si se tiene preferencia por alguna variedad o territorio en concreto, se debe indicar también.



      	
Quien tenga tiempo, le gusten las redes sociales y le divierta investigar, debe conversar o escuchar a la gran cantidad de aficionados que día a día hablan de vino a través de sus blogs y páginas de comunidad. Hay muchas y muy buenas direcciones en las que hacer incursiones. Una página interesante para encontrarse con una gran comunidad de aficionados al vino es www.verema.com. Un blog para disfrutar y aprender de vinos es www.devinis.org, la bitácora de Joan Gómez Pallarès. Por supuesto, hay revistas y numerosos libros especializados que ayudarán también en esta grata tarea.



      	
Tener en cuenta la comida que va a acompañar al vino y la ocasión que provoca ese encuentro. Una comida ligera y estival se acompañará, por lo general, de un vino de las mismas características: un tinto joven, un rosado fragante, quizá un blanco sin barrica. Una mesa de celebración requiere un vino más solemne. También hay vinos que acompañan el aperitivo o dan apoyo moral mientras se cocina y la familia se divierte en el jardín o la playa. Hay que ser capaces de proyectar el vino en la situación en la que será consumido y tratar de que vino, gastronomía y momento caminen de la mano y sin desacuerdos.



      	
A la hora de compartir un vino, es importante también pensar en las personas con las que se va a disfrutar. Su edad, sus gustos, su forma de pensar y su perfil marcarán el carácter del vino. En los maridajes propuestos se descubrirán sugerencias para compartir vinos con amigos esnobs, con cuñados aquejados de riojitis clásica, con vecinos bio, eco y otras lindezas sostenibles, con colegas intelectuales, con el jefe, con hermanos divertidos, con la pareja…



      	
¿Hay vinos especialmente indicados para mujeres? Es cierto que muchas mujeres prefieren los vinos blancos a los tintos, los afrutados a los secos, y se decantan por tintos ligeros en lugar de vinos con cuerpo, pero cuesta creer que la elección esté vinculada al género. El gusto por el vino tiene mucho que ver con la experiencia de cada uno, pero no solo en relación con el vino, también en referencia con comidas y sabores (alimentos fuertes, picantes… frente a comidas ligeras y poco especiadas). Quien se inicia en el mundo del vino y llega con una experiencia sensorial limitada buscará vinos más sencillos y suaves. Conocer el vino es una carrera de largo recorrido, por lo que cualquier persona con intereses enológicos finalmente llegará a los vinos más complejos, sea hombre o mujer.



      	
Valorar las denominaciones de origen periféricas o emergentes. A menudo, sus vinos resultan más económicos que otros de territorios más reconocidos. No hay que tener miedo a poner en la mesa vinos sin denominación de origen, vinos de mesa o vinos de la tierra. Una 
      etiqueta de un consejo regulador puede ser un aval de un determinado perfil de calidad, pero no llevarla no implica lo contrario.



      	
¡Atención a los maridajes! Si el número de invitados a la mesa es grande y exige la compra de dos o más botellas de vino, quizá resulte más divertido y económico utilizar vinos diferentes para platos distintos. Se puede comprar un vino joven de menor precio para acompañar una entrada ligera y ahorrar el presupuesto para el reserva que maridará con el asado principal.



      	
No pagar por lo que no se es capaz de disfrutar, aunque a veces conviene hacer concesiones al conocimiento y a la curiosidad. A medida que la experiencia con el vino aumenta, se es capaz de diferenciar nuevos aromas, más sabores y distintos productos, pero esta evolución exige un recorrido. Cuando la experiencia es incipiente, invertir 50 € en un vino de gran marca seguramente resultará una labor vana. Hay que acomodar las compras a la propia experiencia y, conforme se avance en conocimiento, ir pagando más para disfrutar mejor.



      	
Leer las etiquetas de las botellas, pues son una fuente importantísima de información, especialmente en España. No resultará tan fácil con vinos franceses por ejemplo, parcos y escuetos al límite. Muchas etiquetas hablan de variedades, formas de vinificación, edad del viñedo, altitud de la viña, tipología de suelos, crianza, características del roble, etc. Cada dato hablará del vino y aportará pistas para la toma de decisiones.



      	
Comprar el vino en tiendas y enotecas con rotación y buenas instalaciones, conservarlo en buenas condiciones y cuidar el servicio. Se debe prestar atención a la temperatura de servicio; no hay que tener miedo a refrescar el vino en un envase con hielo, incluso si se trata de tintos jóvenes o de crianza, no solo blancos, lo que no quiere decir servir los tintos helados. Resulta fundamental servir el vino en copas de cristal, desechar vasos y copas de vidrio ordinario. Hay que abrirlo con tiempo, decantarlo cuando se trate de vinos con largas crianzas y tener siempre en cuenta que el vino exige una liturgia que es de obligado cumplimiento cuando se quiere disfrutar. Darle tiempo al vino es dárselo a uno mismo.


    

  


  

    ¿POR QUÉ GUSTA


    UN VINO?


    En muchas ocasiones, resulta difícil encontrar la respuesta. Dejando al margen los factores emocionales, como personas, situaciones, momentos que supusieron una buena experiencia y, con ellos, el vino que los acompañaba, existe un claro factor de costumbre a la hora de elegir el vino: gusta especialmente aquello que se conoce.


    Merece la pena realizar un pequeño recorrido por aquellos factores que marcan la personalidad de un vino. Los más importantes se vinculan siempre al trabajo del viticultor en el campo, pues el vino se hace fundamentalmente en el viñedo. Después, el trabajo de un buen bodeguero será simplemente atrapar en una botella la esencia de la viña, lo cual no es nada fácil.


    EL VIÑEDO


    “Viñedo de altura”, “viñas viejas”, “viñas en vaso” son referencias habituales en muchas etiquetas de vinos. No suponen una garantía de calidad en sí mismas, pero son indicadores que pueden atraer la atención sobre esa botella.


    ¿Influye la altura del viñedo en la calidad del vino?


    En climas muy cálidos, la altura del viñedo puede ser aval de acidez y, por lo tanto, de frescura. La diferencia térmica entre el día y la noche es tan amplia, que el viñedo soportará mejor la fuerte insolación diurna gracias a la frescura que aporta la noche. De esta forma, la uva madurará equilibradamente y a su ritmo, más lento que en las viñas del valle, y mantendrá mejor todas las características que luego transmitirá al vino. En climas fríos, no se buscan viñedos de altura normalmente, al no favorecer la maduración.


    ¿Viñas jóvenes o viñas viejas?


    Conforme la viña gana en años, se torna artista; cada vez produce menos, pero sus obras ganan en esplendor, en concentración, en redondez. Han pasado tantos años juntos viñedo, suelo, clima, vientos, heladas, sol... que nada extrañan y se ha producido una aclimatación familiar entre todos los elementos que conforman el terroir, lo que incidirá en la calidad de los vinos. Por lo tanto, que un vino esté elaborado con viñas viejas no asegura la calidad, pero puede ser un elemento positivo a tener en cuenta.


    ¿Qué son viñedos prefiloxéricos?


    El pie americano se impuso en toda Europa como solución para vencer la plaga de la filoxera. Sobre este pie, inmune a la plaga, se injertaron –y hoy en día sigue haciéndose así– las variedades europeas. Sin embargo, la filoxera no afectó a viñas situadas en lugares arenosos o muy pobres, como Canarias o zonas de Jumilla. Estos viñedos, conocidos como “de pie franco” o “prefiloxéricos”, se incrustan directamente en la tierra y su raíz principal es capaz de penetrar a gran profundidad y transmitir espléndidamente los valores del terruño a los vinos. Hay que aprender a valorar el precio de un vino de estas características, disfrutar de su calidad y de los valores emocionales que aporta. ¡Es beber historia, beber patrimonio!


    ¿El viñedo en vaso y el trabajo artesano garantizan calidad?


    Los sistemas de conducción del viñedo en espaldera se han impuesto por razones económicas y de mecanización de la viña. Hablar, por el contrario, de viñedos en vaso, como tradicionalmente se han plantado en el país, no garantiza una mejor calidad del vino, aunque sí alude a una forma artesana de trabajar la viña y, posiblemente, a un productor pequeño o a la “niña mimada” de una bodega industrial que mantiene un determinado pago o finca por la calidad de sus vinos. Sin duda, una forma de beber romanticismo, que nunca viene mal.


    ¿Cómo influye el clima en un vino?


    A menudo se habla de vinos atlánticos o mediterráneos, y es que el clima marca, por encima de otros factores, la personalidad de los vinos. Hablar de clima es tener en cuenta la interacción de diferentes elementos como la temperatura, las precipitaciones o el salto térmico entre el día y la noche.


    ¿Qué es un vino atlántico?


    Cuanta más influencia atlántica tenga una zona, más ligeros serán sus vinos, más frescos, más ácidos, con mayor nervio y menor grado. La cantidad de alcohol de un vino está relacionada con el azúcar de la uva y esta depende, en gran medida, de las horas de insolación, aunque también influye la variedad. En zonas atlánticas, la maduración de la uva exige más tiempo que en las cálidas, y ese ritmo más sosegado transmite al vino notas de mayor sutileza.


    ¿Qué es un vino mediterráneo?


    Estos vinos presentan más cuerpo y más grado que los atlánticos, en función de la cantidad de azúcar que atesoran las uvas y de su relación con las horas de insolación. Ofrecen menos acidez que los vinos atlánticos, menor vivacidad, y por lo tanto, una frescura moderada y una carga frutal que puede resultar muy evidente, con recuerdos de frutas maduras y compotadas.


    ¿Hay una geografía del viñedo?


    Para definir climatológicamente el viñedo de las regiones que se asoman al mar, en general, puede usarse el adjetivo atlántico o mediterráneo, asumiendo con ello las características que estos términos entrañan. Los vinos de la meseta, sin embargo, se definen siempre con dos adjetivos, de los que ocupa el primer lugar el elemento climático que tenga mayor incidencia en las características de cada vino.


    De esta forma, puede definirse un mapa del viñedo español que, grosso modo, quedaría distribuido de la siguiente manera:


    
      	
Vinos atlánticos: los de Galicia, País Vasco y Canarias.



      	
Vinos mediterráneos: los vinos catalanes salvo la D.O. Costers del Segre, vinos levantinos de la Comunidad Valenciana, Murcia y los vinos de Baleares.



      	
Vinos atlántico-continentales: son los vinos de León, Navarra y Rioja Alta fundamentalmente.



      	
Vinos continental-atlánticos: corresponde a los vinos de Ribera del Duero y su entorno, como Cigales, Rueda, Toro, etc.



      	
Vinos continental-mediterráneos: son los vinos aragoneses, manchegos, de Extremadura, zonas de Andalucía como Montilla-Moriles, así como Rioja Baja y Rioja Alavesa (salvo algunas zonas a los pies de la sierra de Cantabria que tienen comportamientos de Rioja Alta).



      	
Vinos atlántico-mediterráneos: es el caso excepcional de los vinos de Jerez, a caballo siempre entre los vientos de poniente y de levante, hijos de dos mares.


    


    Este listado hay que tomárselo siempre con cierta prudencia, pero puede servir como guía para principiantes. Así, resulta sencillo darse cuenta de por qué los amantes de los tempranillos más ligeros y elegantes prefieren los vinos de Rioja Alta y quien busque tempranillos con más cuerpo y potencia ha de mirar hacia Ribera del Duero o Toro.


    ¿Puede haber vinos mediterráneos de estilo atlántico?


    ¡Desde luego! Hoy en día, hay una tendencia a hablar de estilos más que de climas; así, un vino de mencía del Bierzo puede estar elaborado como un vino atlántico, lleno de nervio, fresco y de aromas sutiles, o bien como un vino mediterráneo, opulento, con más cuerpo y una nariz embriagadoramente frutal. Lo mismo sucede con los vinos mediterráneos: un viñedo de altura en Valencia, por ejemplo, y con una vinificación adecuada, puede favorecer un estilo de vino atlántico que prima la frescura y cierta ligereza, sin renunciar a su grado o su personalidad.


    Suelo


    La capacidad de un viñedo de pintar en el vino las características del territorio es especialmente interesante cuando se habla del suelo. Las características de este se traspasan de la raíz a la baya y, de aquí, al vino. Son muy destacables las notas minerales que los suelos de granito o pizarra aportan al vino, como ocurre en el Priorat y en muchas zonas de Galicia, o los matices yodados que la lava volcánica cede a los vinos canarios.


    En general, los buenos vinos proceden de suelos pobres y pedregosos que obligan a la raíz a trabajar y empeñarse en su búsqueda de nutrientes.


    LA VARIEDAD


    La variedad de uva con la que se elabora un vino puede ser un elemento que marque el gusto del consumidor. Hay adoradores de la mencía o de la chardonnay y otros manifiestamente “garnacheros”; sin embargo, una misma variedad puede expresarse de forma muy distinta según climas y, desde luego, según añadas; piénsese en la impronta que un año cálido o excesivamente frío transmitirá al vino. Los vinos, cuanto más naturales son, mejor reflejan las características de la añada, por lo tanto, de año en año pueden resultar muy distintos. En los vinos más industriales cuesta encontrar estas diferencias.


    ¿Cuántas variedades de uvas existen?


    Resulta imposible recoger en estas páginas el gran número de variedades que existen. Según la experta británica Jancis Robin­son, más de 10 000. No con todas las variedades de uva se elabora vino. Actualmente son algo menos de 1400 las castas utilizadas para transformar el zumo de la uva en vino.


    En el caso de España, aunque hay cerca de 240 variedades censadas y otras 300 más identificadas, en el último registro realizado por la Administración (31 de diciembre del 2015) ascendían a 77 las principales viníferas con implantación.


    ¿Una variedad se comporta de la misma forma en todo el mundo?


    Desde luego que no. Especialmente cuando se habla de variedades internacionales, por lo tanto, adaptables a diversos territorios, es necesario remarcar la impronta del clima. La acidez viva de un chardonnnay de Borgoña, por ejemplo, se matiza con el sol del Mediterráneo; por eso, en estos últimos vinos aparecerán notas más cálidas y una frescura más contenida que en el vino francés. En el mismo sentido, se notaría la diferencia entre un chardonnay navarro y otro de Alicante.


    Los amantes de los tintos golosos pueden buscar la amabilidad de la garnacha. No será lo mismo una garnacha aragonesa de tierras del valle que una vieja garnacha de altura en Calatayud, más fresca y vivaz gracias, entre otros factores, a la impronta de la diferencia térmica entre el día y la noche.


    ¿Una misma variedad puede tener varios nombres?


    A la hora de abordar el tema, hay que tener en cuenta las diferentes sinonimias que estas castas toman en función de los territorios, lo que complica el conocimiento de las variedades. La viura riojana es la macabeo catalana; la garnacha roja se conoce también como garnacha gris; el tempranillo riojano se convierte en tinta en Toro, en tinto fino o tinta del país en la Ribera, en cencibel en Castilla-La Mancha, en ull de llebre en Cataluña, etc.


    ¿Un mismo nombre puede esconder diferentes variedades?


    Una misma variedad puede ser vinificada en dulce, dejando azúcares residuales en el vino, o hasta agotar totalmente el azúcar, ofreciendo vinos secos, como ocurre en muchas ocasiones con la garnacha, con la que se pueden elaborar tintos tradicionales pero también vinos dulces y licorosos. Pero no siempre que dos vinos parecen proceder de la misma variedad es así.


    En ocasiones, dos variedades que no tienen nada que ver pueden ser conocidas por el mismo nombre, lo que se denomina homonimias del vino. Uno de los casos más habituales y confusos es el de la malvasía. Se habla de esta variedad cuando hay al menos cuatro castas y todas muy diferentes: la malvasía aromática, que es la misma que la de Sitges; la malvasía volcánica; la malvasía castellana, que también se llama doña blanca; y la rojal o malvasía riojana. Con las dos primeras se elaboran casi siempre vinos dulces y la presencia de las dos últimas es habitual en vinos secos.


    ¿Cuál es la variedad tinta más abundante en España?


    La tempranillo con su colección de sinonimias es la variedad más copiosa. Representa el 21% del viñedo español y casi se puede encontrar repartida por todo el país. Es una de las variedades de maduración más rápida, de ahí su nombre, frente al resto de las variedades españolas, poco madrugadoras, por lo general.


    En los suelos calizos de La Rioja, especialmente en La Rioja Alta y en la parte de La Rioja Alavesa que linda con la sierra de Cantabria, la tempranillo muestra sus mejores galas dando lugar a vinos frutales, finos y muy elegantes. En la Ribera se muestra más potente, lo mismo que en Toro, donde el reto es aunar potencia y elegancia. En zonas muy cálidas o con escasa diferencia térmica entre día y noche, como La Mancha, la tempranillo pierde finura y acidez, llegando a tomar notas maduras y compotadas. Evidentemente, los viñedos de altura o las viñas viejas pueden favorecer el equilibrio de la variedad aun en estas zonas.


    ¿Qué otras variedades tintas son las más habituales en España?


    José Peñín ha llamado a la garnacha la tinta nacional, por delante de la tempranillo. Aunque hace unos años representaba la bandera patria, hoy ocupa algo más del 7% del viñedo doméstico, si se habla de garnacha tinta, pues hay otras variedades como la blanca, la garnacha peluda, la roja, etc.


    Una de las grandes virtudes de esta variedad es su enorme capacidad de expresar el terroir del que procede y, sobre todo, hablar del suelo. Son posiblemente los tintos de garnacha en los que resulta más sencillo captar la mineralidad, las notas terrosas o el carácter telúrico de un suelo. Piénsese en la mineralidad que ofrecen las garnachas del Priorat sobre licorella, las garnachas arcillosas de Montsant o ciertas garnachas gallegas criadas sobre suelos de pizarra o granito.


    Como nota general, los tintos de garnacha resultan muy afrutados, especiados, sabrosos, con buen cuerpo y una suavidad sugerente y muy sensual en la boca. Estos valores se intensifican en el caso de viñas viejas, dando lugar a vinos complejos y poderosos pero extremadamente suaves y redondos.


    Además de la garnacha, entre las variedades más cultivadas en el país están la bobal, la tercera variedad por número de hectáreas y abanderada de los viñedos de Manchuela y Utiel Requena, y la monastrell, en cuarta posición, reina del viñedo levantino y estandarte de los vinos de Murcia


    ¿De las variedades extranjeras, cuáles son las que más se han plantado en España?


    Cabernet sauvignon y syrah son las variedades tintas internacionales que más fácilmente pueden encontrarse en España.


    La cabernet sauvignon procede del viñedo bordelés, donde impone su reinado desde hace cuatro siglos. Surgió del cruce entre la tinta cabernet franc y la blanca sauvignon y es una de las variedades con mayor implantación mundial, por la calidad de los vinos y por su adaptabilidad. En zonas cálidas, como España, los vinos de cabernet ofrecen aromas de frutos negros bien maduros o incluso compotados, con notas de sotobosque, balsámicas y especiadas, una firme estructura y muy buena capacidad de envejecimiento.


    La syrah es oriunda del valle del Ródano, al sur de Francia, y es una de las variedades mejor implantadas en España, quizá por su excelente amistad con climas soleados y cálidos. Bañada en sol hispano, sus vinos pueden perder algo de elegancia al expresar con mayor obviedad sus características: frutas roja y negra confitadas, aromas especiados, notas de chocolate, ahumados, etc.


    Entre las variedades blancas internacionales, la reina es la chardonnay, con presencia dominante en Navarra y muy fácil de encontrar casi en cualquier parte.


    ¿De las variedades blancas, cuáles son las más abundantes en España?


    En el viñedo español blanco abundan las variedades humildes. La modesta airén supone la mitad de la superficie total de uva blanca plantada en el país. Conforma los mares de viñas manchegas, pero no es una variedad de gran nobleza, lo que da lugar a vinos de aromas cortos y baja acidez. En este mismo grupo de grandes producciones blancas, se podrían incluir variedades como la pardina, habitual en Andalucía y Extremadura, o la cayetana blanca, extremeña cien por cien. Al día de hoy, cuesta encontrar vinos atractivos elaborados con estas variedades. Mucho más interesantes, y también abundantes, resultan ser la macabeo o viura y la verdejo, buque insignia de Rueda. La suma de estas cinco variedades representa el 73% del viñedo blanco nacional, un 33% de la producción total.


    La viura o macabeo, en su vertiente catalana, conforma la tríada del cava conjuntamente con la parellada y la xarel.lo, de ahí su gran producción, y constituye también la variedad principal de los blancos riojanos. Da lugar a vinos de buena graduación alcohólica y acidez moderada, con aromas delicados a heno, a veces a manzana asada o fruta blanca sobremadurada. Envejece muy bien en madera, por lo que genera vinos longevos.


    La verdejo domina el viñedo de Rueda y, aunque puede encontrarse en otras zonas, sus apariciones son poco representativas y faltas de identidad en general. Tras un fulgurante éxito, la verdejo se debate entre cantidad y calidad. Hoy pueden encontrarse en el mercado los peores verdejos de la historia y los mejores, lo que no facilita la compra indiscriminada. Los verdejos auténticos cautivan más en la boca que en la nariz, donde se muestran austeros, primando aromas de heno e hinojo y una fruta muy cauta. En boca, en cambio, se muestran muy habladores, luciendo buena acidez, cuerpo, untuosidad y un recuerdo final de agradables amargos.


    ¿La moda marca también las variedades?


    Por supuesto, el vino sigue tendencias, lo mismo que las variedades. Respecto a formas de elaboración, se ha pasado de años de vinos con mucha extracción, redondeados a golpe de roble y, en muchos casos, madera nueva, a productores empeñados en mantener en sus vinos la fruta y la frescura. La madera, especialmente la nueva, se está usando, en la actualidad, de forma mucho más suave, buscando el menor impacto sobre la expresión natural del vino.


    Respecto a las variedades, las tendencias apuntan a privilegiar lo local, lo pequeño, las variedades únicas y diferenciales de cada territorio. En algunas zonas como Rueda o Rías Baixas, lo local es fácilmente localizable, pero en otros territorios, no es tan fácil. De esta forma, el mercado está empezando a recibir variedades perdidas de productores pequeños, aunque, en ocasiones, las grandes bodegas también se suman a la moda, como Vivanco en La Rioja, Torres en Cataluña, etc.


    En los cinco años de recorrido de este libro, sacar a la luz variedades poco conocidas ha sido uno de los empeños clave y, así, esta guía ha recogido buenos vinos por menos de 10 € elaborados con variedades pequeñas y humildes, como la trepat, albarín, malvar, albillo, Juan García, forcalla, rufete y otras muchas.


    OTROS FACTORES DEL VIÑEDO QUE INFLUYEN EN EL VINO


    Son muchos los factores que condicionan en el viñedo la calidad de los vinos, además de los citados. La orientación de una parcela, su situación, la densidad de plantación y el rendimiento del viñedo –cantidad o calidad–, el tipo de agricultura practicado por el viticultor y, por supuesto, la vendimia –el momento de realizarla, manual o mecanizada, nocturna o diurna– son factores que inciden directamente sobre las características del vino y que deben tenerse en cuenta.


    LA MANO DEL HOMBRE Y LA BODEGA


    En el viñedo, el hombre acompaña a la naturaleza. En la bodega, el hombre intenta trasladar esa naturaleza a la botella y se afana en mantenerla viva con la alianza fundamental de la barrica de roble.


    El gran mérito de la madera es dar longevidad al vino, aun a costa de transferirle aromas y sabores. Los amantes de los riojas más clásicos adoran, sin embargo, las notas cremosas y de vainilla que el roble americano aporta al vino, lo mismo que los apasionados de los blancos más secos. Aunque actualmente hay una clara tendencia a minimizar el impacto de la madera en los vinos, buscando la máxima expresión de la fruta, es el gusto personal el que debe guiar a cada uno en este camino.
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NOTAS DE CATA

visTA
Picota, bien cubieto.

NaRiZ

Buena intensidad, rutos negros maduros, carcter espaciado, nolas cremosas.
Bsoca

Entrada ampia y potente, sabroso, taninos macuros y elegantes.

Otros descubrimientos

De Utiel Requena lega Las Dos Ces (7 €), de la bodega Chozas Carrascal —otras dos ces-,
bobal en compafiia de tempraniloy syrah, con 5 meses de barrica. Tinto camoso y afrutado,
‘compariero perfecto del pescado azul.

ENOTURISMO
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TresGe Winery
. Calo A, 12
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Tol. 961182737
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Venta en linea: No
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HUMANIZAR EL VINO

Precio recomendado

porla bodega Gratias Maximas XIII
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Vino de mesa
TresGo Winery
100% bobal
Barrica: 12 meses
Grados: 14,5%

s costumbre valorar o cardcler responsable de quien trabaja desde pautas ecoldgicas,
biodinémicas efc. Pocas voeces ol vino va més allé, prociamando su cardcler 6co. Solo
cuando los agricultores puedan ganarse Ia vida con su trabajo, se podra hablar de sostenibil-
dad global. Importa ol medio ambiente, pero también la forma en que se establocen las relacio-
s entro las personas.
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Elvino étco conforma la filosofia de trabajo de tres amigos, profesionales del mundo del vino,
todos de apelido Gémez, TresGE Winery, metdos a desarrolir su proyecto personal,reivindi-
cando la tradicion y ol valor de la bobal, aqui en una version compleja, estructurada y criada en
madora.

Vino natural,
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biodinamico

Bodega, denomina-
cion de origeny carac-
teristicas técnicas
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