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INTRODUCTION


  


  En dehors des sentiers battus, ce guide vous montrera un visage d’Amsterdam presque inconnu, à la découverte de jardins cachés, de musées secrets et de petits cafés. Dans ces pages, vous trouverez par exemple cinq endroits où déguster les meilleures bitterballen, cinq demeures penchées le long des canaux et cinq excellentes librairies.


  Son but ? Emmener le lecteur dans des endroits inattendus, différents des attrape-touristes ordinaires. Cherchez où se cache ce sous-marin russe des années 1950, découvrez un autel de Marie dans le jardin d’un hôtel ou encore quelques statues installées secrètement par un artiste anonyme. Ce livre vous guidera à travers les allées d’un musée qui abrite un géant du XVIIe siècle, vous mènera à un restaurant installé dans une ancienne station radio pirate ou même à un ancien laboratoire d’anatomie occupé aujourd’hui par un cinéma.


  Si vous tenez à voir une facette différente d’Amsterdam, ce guide est fait pour vous : église clandestine au cœur du Quartier rouge, aventures culinaires indonésiennes en centre-ville, distillerie de genièvre artisanal cachée au fond d’un parc…


  Cet ouvrage ne recense bien sûr pas l’entièreté des attractions de la ville. De nombreux guides et sites web proposent déjà quantité d’informations sur les lieux les plus connus. Celui-ci recense plutôt les adresses que les auteurs souhaiteraient recommander à des amis désireux de découvrir l’Amsterdam authentique.


  
COMMENT UTILISER CE GUIDE ?


  


  Cet ouvrage recense 500 particularités amstellodamoises, réparties en 100 catégories distinctes. Quelques-unes se visitent ; d’autres sont plutôt des informations insolites. Ce guide vise à stimuler votre curiosité, mais n’entend pas couvrir la ville de A à Z.


  Les coups de cœur listés ici comportent une adresse, un quartier et un chiffre. Ces deux derniers vous permettent de les localiser plus facilement sur les plans au début du guide. Ceux-ci ne suffisent pas à s’orienter dans la ville, mais d’autres beaucoup plus détaillés vous attendent dans l’un des centres d’information « I amsterdam » à la Stationsplein, en face de la Gare centrale ou à l’aéroport de Schiphol (Holland Tourist Information), à côté de la Schiphol Plaza, au terminal des arrivées 2.


  Gardez toutefois à l’esprit que des villes comme Amsterdam évoluent constamment. Le chef qui nous a tant séduits manquera peut-être d’imagination lors de votre passage. L’hôtel qui nous a charmés changera peut-être avec l’arrivée d’une nouvelle direction. De même, l’un des bars que nous recommandons aux amateurs de musique live pourrait très bien s’avérer désespérément vide le soir de votre visite.


  Ces adresses résultent d’une sélection très subjective qui, nous l’espérons, vous ravira. Pour autant, si vous désirez laisser un commentaire, recommander un bar ou nous révéler votre endroit secret favori, nous vous invitons à contacter l’éditeur à l’adresse suivante : info@editionsmardaga.com.


  
LES AUTEURS


  


  Saskia Naafs et Guido van Eijck vivent et travaillent à Amsterdam. En qualité de journalistes free-lance, ils écrivent pour des quotidiens nationaux (Het Parool, De Volkskrant) ainsi que pour le magazine hebdomadaire De Groene Amsterdammer. Leur travail les emmène aux confins de leur ville, dans des lieux qu’ils n’auraient probablement jamais découverts autrement.


  Vivant à Amsterdam depuis plus de dix ans, Saskia apprécie chaque quartier pour son charme unique. Dommage que la plupart des touristes ne s’écartent jamais du centre-ville ! Vous trouverez ainsi pas mal d’adresses en dehors de la célèbre ceinture de canaux. Ceci dit, même les anciennes demeures le long des berges ont leurs propres « secrets ». Il suffit d’observer attentivement leurs façades richement décorées, leurs fenêtres alambiquées et leurs pignons en pierres colorées.


  Guido, lui, recommande à quiconque entreprend de visiter Amsterdam d’explorer le nord. Appelé autrefois la « Sibérie d’Amsterdam », c’est aujourd’hui un lieu prospère et vibrant. Prenez le ferry depuis l’ancien chantier naval près du NDSM, visitez les anciennes maisons d’ouvriers au Tuindorp Oostzaan ou flânez sur la Nieuwendammerdijk. N’oubliez pas de faire une halte à mi-chemin pour déguster l’une des meilleures tartes aux pommes de la ville !


  Les auteurs remercient leurs amis, leurs familles, leurs collègues et connaissances de leur avoir livré d’inestimables tuyaux à propos de la ville. Sans leur aide précieuse, il aurait été impossible de dresser une telle liste d’adresses, certaines totalement inconnues des touristes, d’autres ignorées même des Amstellodamois de souche.


  Ils remercient aussi les éditions Luster pour leur excellente supervision et leurs conseils. Enfin, ils remercient chaleureusement le photographe Tino van den Berg pour son agréable compagnie et pour avoir réussi à capturer magnifiquement l’essence de cette ville.


  
AMSTERDAM



  vue d’ensemble
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Plan 1



  ÎLES OCCIDENTALES QUARTIER HAARLEMMER
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DE JORDAAN NEGEN STRAATJES
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Plan 2



  CENTRE HISTORIQUE QUARTIER WATERLOOPLEIN
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ÎLES ORIENTALES QUARTIER PLANTAGE
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Plan 3



  CEINTURE SUD QUARTIER DES MUSÉES DE PIJP
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Plan 4



  OUEST QUARTIER WESTERPARK NOUVEL-OUEST
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Plan 5



  QUARTIER OOSTERPARK QUARTIER INDIEN WATERGRAAFSMEER
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Plan 6



  SUD
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Plan 7



  NORD
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  DE CULINAIRE WERKPLAATS


  


  
75 ENDROITS OÙ BIEN MANGER


  


  5 délicieuses TARTES AUX POMMES


  Les 5 meilleures BOULANGERIES


  Les 5 meilleurs RESTAURANTS VÉGÉTARIENS


  Les 5 meilleurs RESTAURANTS INDONÉSIENS TRADITIONNELS


  Les 5 meilleures FROMAGERIES


  Les 5 meilleures FRITERIES


  5 adresses de BITTERBALLEN


  Les 5 meilleurs RESTAURANTS DE BURGERS


  Les 5 meilleures CARTES DE POISSON FRAIS


  5 adresses où déguster une BONNE PIZZA


  5 bonnes adresses pour DÎNER SUR L’EAU


  Les 5 meilleurs RESTAURANTS ASIATIQUES


  5 adresses « PETIT-DÉJEUNER »


  5 RESTAURANTS CLASSE, mais pas collet monté


  5 adresses pour un LUNCH ÉQUILIBRÉ


  
5 délicieuses



  TARTES AUX POMMES

  


  1. CAFÉ ‘T SLUISJE


  Nieuwendammerdijk 297


  Nord [image: image]


  +31 (0)20 636 17 12


  www.cafehetsluisje.nl


  Une halte parfaite pour découvrir le nord de la ville. Et pas seulement parce qu’on y sert de généreux quartiers de tartes aux pommes réalisées à l’aide de fruits frais et juteux. Le patio offre une vue superbe sur les anciens docks et sur les digues de la ville. ‘T Sluisje (« L’Écluse ») existe depuis 1904. Le bâtiment remonte au XVIe siècle et abritait déjà un café autrefois.


  2. WINKEL 43


  Noordermarkt 43


  De Jordaan [image: image]


  +31 (0)20 623 02 23


  www.winkel43.nl


  Le Winkel 43 est une figure connue des amateurs de tarte aux pommes. La croûte est dorée, les quartiers sont copieux. Il émane du sous-sol une odeur constante de tarte fraîchement cuite. Pas étonnant que le monde afflue, surtout le lundi et le samedi (jours de marché au Noordermarkt et à la Westerstraat) où la maison propose des petits-déjeuners à partir de 7 heures.


  3. CAFÉ ‘T PAPENEILAND


  Prinsengracht 2


  Quartier Haarlemmer [image: image]


  +31 (0)20 624 19 89


  www.papeneiland.nl


  Comment ? Ce pub vieux comme les chemins (1642) et monument national du quartier Jordaan sert de la tarte aux pommes ? Exactement. Elle est même artisanale et délicieuse. Bill Clinton en personne en a goûté un morceau lors de sa visite des canaux en 2011.


  4. KOFFIEHUIS DE HOEK


  Prinsengracht 341


  De Joordaan [image: image]


  +31 (0)20 625 38 72


  Un vrai café hollandais à l’ancienne. Sur les nappes à carreaux, café bouillant, pancakes et œufs sur le plat. Mais on y sert aussi une délicieuse tarte aux pommes croustillante, avec une pincée d’amandes. Aux beaux jours, la terrasse donnant sur les canaux est un plus bienvenu.


  5. PÂTISSERIE KUYT


  Utrechtsestraat 109-111


  Ceinture sud [image: image]


  +31 (0)20 623 48 33


  www.patisseriekuyt.nl


  Établi depuis 1974 à l’Utrechtsestraat, Kuyt est renommé pour son excellent appelschnitt, une pâtisserie pommes, aux raisins secs, aux amandes et à la cannelle. En fait, toutes ses pâtisseries sont un vrai régal pour les yeux. Visitez le salon de thé juste à côté, installez-vous et dégustez leurs créations savoureuses et sucrées.
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  1. CAFE ‘T SLUISJE


  
Les 5 meilleures



  BOULANGERIES

  


  6. BAKKEN MET PASSIE


  Albert Cuypstraat 51-53


  De Pijp [image: image]


  +31 (0)20 670 13 76


  www.bakkenmetpassie.nl


  Chez Bakken met Passie, le pain est cuit dans un four traditionnel en pierre. Le pain au levain a tout le temps de lever, ce qui lui confère un goût unique. Les croissants et pâtisseries valent aussi le détour. Quelques tables vous accueillent à l’intérieur pour déguster des sandwichs, un café ou un chocolat chaud.


  7. BAKKERIJ HARTOG


  Ruyschstraat 56


  Quartier Oosterpark [image: image]


  +31 (0)20 665 12 95


  www.volkorenbrood.nl


  Aagje Hartog était célèbre pour son pain complet lorsqu’elle vivait encore en Frise à la fin du XIXe siècle. Sitôt que les Amstellodamois eurent goûté son volkorenbrood, ils persuadèrent la famille de venir s’installer dans la capitale. Celle-ci s’établit finalement dans le quartier du Jordaan, puis plus tard à la Ruyschstraat, dans la partie est de la ville.


  8. BAKKERIJ ROND


  Overtoom 496-498


  Ouest [image: image]


  +31 (0)20 618 21 55


  Les noctambules et travailleurs de nuit (policiers, ambulanciers, prostituées, taximen ou étudiants) connaissent tous cette adresse. Pour cause : son ouverture plutôt matinale à 3 heures 30, mais aussi ses savoureux croissants au fromage. N’hésitez cependant pas à y venir en journée !
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  8. BAKKERIJ ROND


  9. STADSBAKKER JONGEJANS


  Haarlemmerstraat 4


  Quartier Haarlemmer [image: image]


  +31 (0)20 624 76 11


  www.bakkerjongejans.nl


  La maison-mère de cette affaire familiale vit le jour dans les années 1920 et est aujourd’hui tenue par la cinquième génération de boulangers. Les petits pains au muesli (nommés Amsterdammertjes) valent certainement le détour, tout comme le reste. Pâtes à tartiner, confitures et beurre de cacahuète artisanaux sont aussi au menu.


  10. LE FOURNIL DE SÉBASTIEN


  Olympiaplein 119


  Sud [image: image]


  +31 (0)20 672 42 11


  www.lefournil.nl


  Le boulanger français Sébastien de Roturier reste circonspect face à ses collègues hollandais qui se mettent à vendre du pain « français ». « Un manque d’expertise », dit-il, tout comme lui serait en peine de faire du pain hollandais. Ouverte en 2006 dans le sud de la ville, sa boulangerie regorge de bons pains de tradition française fraîchement cuits. La file à l’entrée achèvera certainement de vous convaincre.


  
Les 5 meilleurs



  RESTAURANTS VÉGÉTARIENS

  


  11. BAK


  Van Diemenstraat 410


  Îles occidentales [image: image]


  +31 (0)20 737 25 53


  www.bakrestaurant.nl


  Adresse pas exclusivement végétarienne, mais ce type de menu est disponible sur commande. BAK est surtout connu pour sélectionner les meilleurs ingrédients locaux et oser de nouvelles combinaisons. Les menus trois, cinq ou sept plats changent quotidiennement en fonction des saisons et des produits du jour. Situé sous les combles d’un ancien entrepôt en bois, le lieu offre une vue fantastique sur l’IJ.


  12. BETTY’S


  Rijnstraat 75


  Ceinture sud [image: image]


  +31 (0)20 644 58 96


  www.bettys.nl


  L’endroit de prédilection des végétariens depuis plusieurs années. Guido et Lien cuisinent sans poisson, sans viande ni œufs et se plient même aux régimes végétaliens ou sans gluten. Ils préparent aussi un menu trois plats « surprise ». En dessert, Lien propose des gâteaux à se damner. Tous deux possèdent aussi une boutique dans laquelle on retrouve leurs produits favoris, comme de la poudre de chili du Mexique ou de l’huile de pépins de raisin française.


  13. DE CULINAIRE WERKPLAATS


  Fannius Scholtenstraat 10


  Quartier Westerpark [image: image]


  +31 (0)6 546 46 576


  www.deculinairewerkplaats.nl


  Dans cet atelier culinaire, légumes, fruits et céréales deviennent de véritables œuvres d’art comestibles. Marjolein et Eric s’inspirent de différents thèmes : couleurs, paysages, architecture, Âge d’or… Le menu se compose de cinq plats divinement dressés. Pas de tarif : après votre repas, vous déterminez vous-même le montant de l’addition. Ouvert uniquement le vendredi et le samedi.


  14. DOPHERT


  Spaarndammerstraat 49


  Quartier Westerpark [image: image]


  +31 (0)20 752 05 81


  www.dophertcatering.nl


  Un endroit décontracté, un poil hipster, où manger sur le pouce le matin et le midi. Essayez les sandwichs sans gluten au houmous de potiron, le tofu poêlé ou un morceau du délicieux gâteau aux carottes. Un dîner est organisé chaque premier jeudi du mois. Réservation indispensable.


  15. MARITS HUISKAMER-RESTAURANT


  Andreas Bonnstraat 34


  Quartier Oosterpark [image: image]


  +31 (0)20 776 38 64


  www.maritshuiskamerrestaurant.nl


  Le vendredi et le samedi, Marit mitonne de fabuleux plats végétariens et les sert dans son propre salon. C’est comme aller dîner chez un ami, la vaisselle en moins et le professionnalisme en plus. Les menus trois ou quatre plats regorgent de saveurs fraîches. Les produits sont bio, issus du commerce équitable ou locaux.


  
Les 5 meilleurs



  RESTAURANTS INDONÉSIENS TRADITIONNELS

  


  16. BLAUW


  Amstelveenseweg 158-160


  Sud [image: image]


  +31 (0)20 675 50 00


  www.restaurantblauw.nl


  Cuisine indonésienne traditionnelle, avec une touche moderne. Dans la salle rouge vif, les tables rapprochées créent une atmosphère cosy. Les locaux aiment commander une rijsttafel (table de riz), en réalité une combinaison de plusieurs petits plats. Trois options : viandes, poissons ou végétarien. En dessert, tentez le es ketan hitam, un riz au lait noir et lait de coco et à la crème glacée.


  17. SOCIÉTÉ WUNDERBAR


  Enge Kapelsteeg 3


  Centre historique [image: image]


  +31 (0)20 370 34 48


  www.societewunderbar.com


  Une petite perle, cachée au fond d’une ruelle entre la Kalverstraat et le Rokin. Atmosphère sombre et intime. Ce bar se spécialise dans le sate indonésien (brochettes de poulet, porc, agneau, scampi ou brochettes végétariennes) accompagné d’un nasi goreng traditionnel ou de frites. La bière est le meilleur ami du sate, mais un gin-tonic à la citronnelle ouvre l’appétit.


  18. YOGYA


  Johan Huizingalaan 144


  Nouvel-Ouest [image: image]


  +31 (0)20 615 2704


  Ce restaurant se situe dans le Nieuw-West, en dehors des sentiers battus. Les connaisseurs n’hésitent pas à faire le détour. Et pour cause : il est souvent considéré comme le meilleur indonésien de la ville. Une cuisine javanaise authentique, servie dans un décor simple, à première vue bon marché. Ne vous fiez pas aux apparences, les plats sont exquis. Réservation indispensable.


  19. TOKO KOK KITA


  Amstelveenseweg 166


  Sud [image: image]


  +31 (0)20 670 29 33


  www.kokkita.nl


  Si l’aspect formel du Blauw à l’Amstelveenseweg vous rebute quelque peu, joignez-vous à la file devant le Toko Kok Kita. Les tables de riz à emporter, les sambal goreng (haricots piquants) et sate kambing d’agneau valent bien quelques minutes d’attente.


  20. JUN


  Frederik Hendrikstraat 98


  Ouest [image: image]


  +31 (0)20 785 91 85


  www.restaurantjun.nl


  Si le cadre est simple, c’est tout le contraire en cuisine. Jun prépare des recettes traditionnelles (soto ayam et rendang), mais aussi quelques plats moins connus comme l’ikan woku-woku (bar en sauce rouge) ou le tongseng sapi (filet façon Yogyakarta). Le chef Edy Junaedy change le menu tous les trois mois.
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  18. YOGYA


  
Les 5 meilleures



  FROMAGERIES

  


  21. FROMAGERIE ABRAHAM KEF


  Marnixstraat 192


  West [image: image]


  +31 (0)20 420 00 97


  www.abrahamkef.nl


  Vous ne regretterez pas le déplacement. Voici une fromagerie traditionnelle sexagénaire. Bien que spécialiste du fromage français, elle dispose en fait d’une large offre européenne. Dégustations de fromages et de vins le dimanche.


  22. DE KAASKAMER


  Runstraat 7


  Negen Straatjes [image: image]


  +31 (0)20 623 34 83


  www.kaaskamer.nl


  Les amateurs de fromage ont trouvé leur paradis. Des meules jaunes et rondes s’empilent jusqu’au plafond. Presque toutes les variétés sont là : fromage fermier de Gouda à la truffe, vieux fromage de brebis à la lavande de mer… on recense entre 300 et 400 types différents. Goûtez-les sur un morceau de baguette fraîche ou ramenez-en un bloc à la maison.


  23. KAASHUIS TROMP


  Utrechtsestraat 90


  Ceinture sud [image: image]


  +31 (0)20 624 13 99


  www.kaashuistromp.nl


  Henk Kol tient cette boutique ouverte toute la semaine, voisine d’une très bonne boucherie, d’une pâtisserie et d’une poissonnerie. Un repaire pour les gastronomes. On y trouve de délicieux sandwichs frais dans un pain à l’ancienne et des fromages hollandais et européens.
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  24. KAASLAND


  24. KAASLAND


  Haarlemmerdijk 1


  Quartier Haarlemmer [image: image]


  +31 (0)20 625 79 45


  www.kaasland.eu


  Difficile de louper la montagne de fromages à l’entrée, entourée de plateaux de dégustation. On y trouve plusieurs sortes de fromages hollandais, mais cette adresse propose aussi une sélection affûtée de fromages français ainsi que du pain, des noix grillées et des fruits secs divins. On ressort souvent les mains pleines.


  25. L’AMUSE


  Olympiaplein 111


  Sud [image: image]


  +31 (0)20 672 76 70


  www.lamuse.nl


  Ses tenanciers ont une connaissance encyclopédique du fromage et sont toujours à l’affût de nouvelles façons de le présenter et de l’associer (avec du thé, du whisky ou du saké, par exemple). Sur leur site web, ils donnent quelques recettes ou vous expliquent comment créer le parfait plateau de fromages. Dégustations organisées.


  
Les 5 meilleures



  FRITERIES

  


  26. FRIETSTEEG


  Heisteeg 3


  Centre historique [image: image]


  +31 (0)20 422 64 47


  Installé dans une petite ruelle donnant sur la Spuistraat, le Frietsteeg ne propose que deux tailles de portions : grande ou très grande. Les frites sont dorées et croustillantes à l’extérieur et moelleuses à l’intérieur. Une maison-sœur occupe un petit bâtiment au sud d’Amsterdam, sur le pont reliant le Stadionskade et la Parnassusweg.


  27. VLAAMS FRITESHUIS VLEMINCKX


  Voetboogstraat 31


  Centre historique [image: image]


  +31 (0)6 547 87 000


  www.vleminckxdesausmeester.nl


  En voilà un que vous trouverez dans tous les guides. Mais alors, quel est son secret ? Premièrement, on passe aisément à côté sans le remarquer. Ensuite, locaux comme touristes en conviennent : leurs frites sont simplement fabuleuses.


  28. VITA’S FRIET


  Dappermarkt Quartier Oosterpark [image: image]


  +31 (0)6 121 26 417


  www.vita-friet.nl


  La conclusion idéale d’une visite du Dappermarkt. L’endroit fut sacré « meilleure friterie d’Amsterdam » lors du concours annuel organisé par le quotidien néerlandais Algemeen Dagblad.


  29. FRITES UIT ZUYD / PAR HASARD


  Ceintuurbaan 113-115


  De Pijp [image: image]


  +31 (0)20 471 40 52


  www.fritesuitzuyd.nl


  Frites et snacks à emporter ou à déguster au comptoir avec un verre de vin ou une bière : cette friterie sympathique s’inspire clairement de ses congénères de l’autre côté de la frontière. Et si vous voulez prolonger le plaisir, passez juste à côté chez Par Hasard, tenu par les mêmes patrons.


  30. FRIETBOUTIQUE


  Johannes Verhulststraat 107


  Quartier des musées [image: image]


  +31 (0)20 664 08 09


  www.ijsboutique.nl


  IJsboutique vendait des crèmes glacées pendant les journées d’été. Mais que faire l’hiver ? Des frites, bien sûr ! Pari gagné, on dirait, puisque la friteuse chauffe à présent toute l’année.
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  29. FRITES UIT ZUYD


  
5 adresses de



  BITTERBALLEN

  


  31. DE BALLENBAR


  Hannie Dankbaar Passage 33


  (De Foodhallen)


  Ouest [image: image]


  www.deballenbar.com


  Ce marché couvert regroupant des échoppes de viande, une bibliothèque, des galeries, des boutiques et un cinéma a ouvert en 2014 à l’intérieur d’un ancien dépôt de trams. Victime de son succès, il est parfois difficile de trouver une table. Leurs bitterballen sont pourtant exquises. Les boulettes à la bouillabaisse fourrées aux crevettes grises, un vrai régal, sont l’œuvre de Peter Gast, chef étoilé au Michelin.


  32. THE WICKED KITCHEN


  Ceintuurbaan 49


  De Pijp [image: image]


  +31 (0)20 664 43 96


  www.thewickedkitchen.nl


  Thorwald Voss (« chef Thor ») a créé sa propre gamme de bitterballen végétariennes, fourrées à la truffe, au gingembre ou à la mangue. Elles sont tellement appréciées qu’une fabrique en produit pour les restos et bars du pays. Elles figurent bien sûr au menu de son restaurant, un lounge cosy au fond musical rétro.


  33. CAFÉ LUXEMBOURG


  Spui 24


  Centre historique [image: image]


  +31 (0)20 620 62 64


  www.luxembourg.nl


  Leurs bitterballen de veau sont les meilleures d’Amsterdam. C’est du moins l’avis d’un critique après avoir parcouru 140 cafés de la ville. Elles sont préparées par la pâtisserie Holtkamp, dont les bitterballen aux crevettes sont divines !


  34. MOES


  Prins Hendrikkade 142


  Centre historique [image: image]


  +31 (0)20 623 54 77


  www.totmoes.nl


  Au sous-sol du centre d’art De Appel, le Moes sert des bitterballen à l’oie de Schiphol. Comme beaucoup d’oies sont tuées pour éviter qu’elles viennent se prendre dans les moteurs d’avions, le collectif d’artistes « La Cuisine des nuisibles » rachète leur viande à des chasseurs du pays pour en faire des plats de qualité. Des « dîners des nuisibles » sont ainsi organisés : corbeaux, rats musqués, langoustines et lapins (qui détruisent les dunes) figurent au menu.


  35. CAFÉ-RESTAURANT AMSTERDAM


  Watertorenplein 6


  Quartier Westerpark [image: image]


  +31 (0)20 682 26 66


  www.caferestaurantamsterdam.nl


  Installé dans une ancienne station de pompage de la compagnie des eaux construite en 1900, voici un café spacieux, lumineux, aux accents industriels. On y trouve les bitterballen Oma Bobs et les croquettes de crevettes Holtkamp, spécialités du cru, ainsi que des menus de midi et du soir raisonnables et une jolie sélection de bières.
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  31. DE BALLENBAR


  
Les 5 meilleurs



  RESTAURANTS DE BURGERS

  


  36. THE BUTCHER


  Albert Cuypstraat 129


  De Pijp [image: image]


  +31 (0)20 470 78 75


  www.the-butcher.com


  Son carrelage blanc rappelle une boucherie. C’est pourtant un bon endroit pour commencer une soirée dans le Pijp, histoire de se rassasier avant d’explorer les bars, ou pour terminer une journée de shopping. L’adresse est réputée pour ses burgers goûteux et ses frites belges croustillantes, mais elle cache un secret… La porte du frigo dissimule un bar avec cocktails à gogo. Sur invitation uniquement.


  37. THRILL GRILL


  Gerard Doustraat 98


  De Pijp [image: image]


  +31 (0)20 760 67 50


  www.thrillgrill.nl


  Ce restaurant de burgers à l’américaine, imaginé par le chef TV Robert Kranenborg, est un petit nouveau à Amsterdam. Désireux de créer le burger parfait, il a inventé le « Classic Beef Thriller » : bacon Brandt & Levie et sauce maison. Hot-dogs et salades César sont également au menu.


  38. SMOKIN’ BARRELS


  Beukenplein 22


  Quartier Oosterpark [image: image]


  +31 (0)20 693 35 55


  www.smokinbarrels.nl


  Homards et burgers sont cuits sur des barils fumants (un barbecue au charbon de bois) et s’accompagnent d’une bière ou d’un gin-tonic. On est loin du fast food. Cette adresse bourdonnante de l’est de la ville jouit d’une grande terrasse clôturée chauffée en hiver. Bon brunch le week-end, avec des œufs Bénédicte et des pancakes aux myrtilles.


  39. DE BURGERMEESTER


  Elandsgracht 130


  De Jordaan [image: image]


  0900 287 43 77


  www.burgermeester.eu


  Le Burgermeester, dont le nom joue sur la similitude entre « burger » et « burgemeester » (bourgmestre/maire), l’un des pionniers du genre, est né de l’initiative de trois amis d’école. Plusieurs maisons-sœurs existent aujourd’hui en ville. Toutes utilisent des produits bio et durables. Leur viande de bœuf vient de Blondes d’Aquitaine, paissant à l’air libre la majeure partie de l’année. Deux veggie burgers sont également disponibles.


  40. THE BEEF CHIEF


  +31 (0)6 199 97 846


  www.thebeefchief.com


  Simon, expert en viande de bœuf, a commencé par sillonner la ville à bord d’un food truck baptisé Elvis. Un deuxième a récemment fait son apparition, et on parle même d’un restaurant permanent. Ses délicieux burgers classiques sont si demandés qu’on lui demande constamment son emplacement, dit-il. Retrouvez Simon et son van Citroën sur Facebook et Twitter.


  [image: image]


  [image: image]


  37. THRILL GRILL


  
Les 5 meilleures



  CARTES DE POISSON FRAIS

  


  41. MOSSEL EN GIN


  Gosschalklaan 12


  Quartier Westerpark [image: image]


  +31 (0)20 486 58 69


  www.mosselengin.nl


  Mossel en Gin se spécialise dans, surprise, les moules et le gin-tonic. À son ouverture, les patrons souhaitaient rehausser l’image de ce mollusque et ajouter quelque chose à la typique casserole noire. Également au menu : huîtres de Zélande, homard, crabe et croquettes de crevettes. Situé dans le Westerpark, il dispose d’un joli patio.
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